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Naboo to cos wiecej niz zwykty piec konwek-
cyjno-parowy. To urzadzenie gastronomiczne
oferujgce znacznie wiecej mozliwosci. Firma
LAINOX stworzyta zespét profesjonalistow
wyposazonych w najnowszg technologie,
ktorzy beda Twoimi partnerami w kuchni
i utatwig wykonywanie biezacych czynnosci.
Udostepnione przepisy zostaty opracowane
i przetestowane przez zespo6t doskonatych
kucharzy.

Oznacza to, ze nie potrzeba juz kurséw ani
szkolen, w celu doskonalenia albo zréznico-
wania menu. Nie musisz juz traci¢ czasu na
testowanie, poniewaz w przepisie podane
sq wszystkie sktadniki, proces i metoda
przygotowania, a nawet sposob prezentacji
potrawy na talerzu.

Naboo to piec generacji LAINOX 2.0, ktorego
zalety techniczne i funkcje przynosza wymierne
i bezposrednie korzysci.

Korzystajac z urzadzenia Naboo mozesz
skoncentrowac sie na innych obszarach dziatal-
nosci i na biezaco sledzi¢ zmiany w branzy,
ktére maja wpltyw na Twoja firme.

Dzieki temu zyskasz wiecej czasu na zycie,
zoptymalizujesz dziatalnosc i zwiekszysz zyski.
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Absolutnie unikalng cecha, ktora odrdznia
Naboo od innych piecéw gastronomicznych
jest Chmura.

W Chmurze znajdziesz wszystkie informacje
niezbedne do stworzenia produktu konco-
wego, poniewaz wtasnie tam zgromadzilismy
przepisy, dane dotyczace proceséw, systemow
przygotowania, programéw pieczenia i infor-
macje o prezentacji kazdej potrawy.
Naboo definiuje nanowo wszystkie elementy
niezbedne do osiggniecia doskonatej
jakosci.

POLACZENIE ZA POMOCA WI-FI
LUB KARTY SIECIOWEJ

DOSTEP DO CHMURY
PO REJESTRACJI

CIAGLA DOSTEPNOSC |
KOPIE ZAPASOWE WSZ
INFORMACJI, USTAWIE
| MODYFIKAC!

UDOSTEPNIANIE INFORMACII
W ROZNYCH URZADZENIACH
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W Chmurze Naboo znajduja sie oryginalne
przepisy na caty rok. Edytowalny program
peten jest nowych przepiséw na kazdy
miesiac, ktdre mozna dodac do biblioteki.
Nowe przepisy dodawane s3 do tych
zapisanych juz w Chmurze i do przepiséw
fabrycznie wprowadzonych do urzadzenia
Naboo.

Sugerujemy takze, ktore potrawy albo

- , przepisy mozna dalej rozwija¢, aby
‘ [ - - B optymalnie wykorzysta¢ czas.
‘ l L ! Nie musisz juz korzysta¢ z ksigzek.

el \V Chmurze dostepne s tez filmy,

samouczki, gotowe menu, az
| l Z po prezentacje na talerzu. Jest to
swojego rodzaju ciggte szkolenie,

a dostep do informacji umozliwia staty

ﬁ rozwoj i sledzenie biezacych trenddéw,
dzieki czemu mozesz poszerzy¢ oferte
| i ulepszy¢ menu. Innymi stowy, mozesz

ciagle zwiekszac swoj profesjonalizm i pod-
nosic jakosc.

System ten umozliwia state potaczenie
z Internetem, dajac tym samym natych-
miastowy dostep do informacji i pomystéw.
Chcesz opracowa¢ menu sezonowe, ktére
Jest |dealn|e dopasowane do Twojej dziatal-
pracowac wiasny asortyment?
dzi¢ potrawy etniczne, regio-
ne?

Dzieki Naboo mozesz wszystko. To elastyczne,
ciagle rozwijane i aktualizowane urzadzenie.
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Naboo \Wejdz do Swi

1. PRZEPISY

Przepisy z catego $wiata
dostepne bezposrednio
w Naboo i Chmurze

!

PRZEPISY

\
\
\

INFORMACJE

2. INFORMACJE

W Chmurze znajdziesz

nie tylko przepis, ale takze
informacje o pochodzeniu
i ewolucji potrawy.

,
’
7’

3. SKLADNIKI

Przepisy dostepne w Chmurze
zawieraja petna liste sktadnikow
iichilosci. SKLADNIKI /

P
-
(O

4. PROCEDURA
W Chmurze zapisane sa PROCEDURA
instrukgcje krok po kroku,

jak utworzy¢ przepis.
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ata informacj

v

- 8. SPERSONALIZOWANE PRZEPISY
Naboo stanowig dopetnienie pasji
SPERSONALIZOWANE i talentu kazdego szefa kuchni.
PRZEPISY
/
/
/
- QP—
AKTUALIZACJE

7. AKTUALIZACJE
State pofaczenie
z Chmurg umozliwia
ciggte aktualizacje.

\ 6. PREZENTACJA

Obstuga klienta nie jest kompletna
\ ———— bez atrakcyjnej i oryginalnej prezentacji.
\ \
PREZENTACJA
L ]
AAAA 5. GOTOWANIE
Zadaniem Chmury jest maksymalne
GOTOWANIE zoptymalizowanie skladnikow

i procedury i gotowania w ramach
poszczegolnych przepisow.

oooooooooooooooooooo
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Wszystkie przepisy
__dostepne jednym
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Aby sprostac wymogom kulinarnym,wszystkie
przepisy zostaty opracowywane i testowane
przez doskonatych szeféw kuchni. Dostepne
sg dania miedzy innymi kuchni witoskiej,
rancuskiej, orientalnej i przepisy sezonowe




Historia
W kazdym

jej pochodzeniu i ewolucji, co pozwoli
znalez¢ dla niej miejsce w ofercie. Dowiesz
sie jak wprowadzi¢ ja do menu i na jakie
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Chmura skonfigur@wana jest tak, aby uzyskac
maksymalng syn€hronizacje procedur goto-
wania dla kazdej potrawy. Zastosowanie
sprawdzonych metod, czaséw gotowa-
nia pozwala na szybki i automatyczny dostep
do informacji @' idealnym i najbardziej
wydajnym przygotowaniu kazdej potrawy
- wystarczy jedn@'dotkniecie. Szeroki wybor
metod gotowania zostat juz sprawdzony
w praktyce przez zespét wykwalifikowanych
pracownikéw.
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SPOtECZNOSC

Potaczenie z Chmurq zapewnia ciagte aktuali
zacje oferowanych w menu dan za pomocy|
udostepniania tresci. Nie ograniczasz sie juz
wytgcznie do wiasnego srodowiska. Mozesz
kontaktowac sie z zawodowcami z catego
Swiata, ktorzy nieustannie przedstawiajg
nowe pomysty, ktére przetoza sie na wzrost
profesjonalizmu i rozwoj Twojej firmy.




Skarbnica
Kreatywnosc
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Naboo Wszystko w za

Urzadzenie Naboo zaprojektowano tak,
by dostarczy¢ uzytkownikom technologie,
ktéra umozliwi przygotowanie kazdego
rodzaju zywnosci przy maksymalnej fatwosci
uzytkowania: wystarczy przesuna¢ palec po
ikonie, aby przygotowac¢ doskonate positki.
W tej sposob juz od pierwszego dnia zyskasz
oszczednosci, ktdre przetozg sie na zyski z kazde-
go dania.

NATYCHMIASTOWE
URUCHOMIENIE

Konwencjonalne piece wymagaja wykona-
nia wielu krokéw i wyboréw przed rozpocze-
ciem gotowania lub pieczenia. Filozofia
jednego dotkniecia Naboo pozwala uproscic¢
funkcjonalnos¢. Wystarczy dotkna¢ ikone
odpowiadajacg potrawie, ktdra chcesz
przygotowad, aby urzadzenie samo rozpo-
czeto gotowanie. Zaleta: wyjatkowo tatwa
i intuicyjna obstuga, ktéra nie wymaga
szkolenia. Urzadzenie Naboo zostato opraco-
wane tak, aby utatwi¢ mniej doswiadczonym
uzytkownikom obstuge urzadzen cyfrowych.
W urzadzeniach Naboo wszystko jest
w zasiegu reki.

16 Naboo

PERSONALIZACJA
WYSWIETLACZA

Na ekranie gtéwnym kazdy moze wprowadzi¢
wilasne przepisy, wpisujac tylko te, ktére sa
wymagane i regularnie przygotowywane.
Kompletna personalizacja wyswietlacza pod
katem tresci udostepnianych przez innych
uzytkownikow umozliwia podswietlenie
preferowanych programéw i gotowanie za
pomoca jednego dotkniecia. lkony ze zdjeciem
i nazwa przepisu sprawiajg, ze programowanie
urzadzenia jest intuicyjne. Wyrazny i w petni
funkcjonalny interfejs z intuicyjnymi polece-
niami ufatwia zarzadzanie. A jesli co$ nie jest
oczywiste, nie ma problemu: podrecznik
dostepny jest online!
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Naboo Przyjazna tech

~Interfejs Naboo przypomina duzy tablet albo
ekran smartfonu i dziata tak samo. Mozes
przeglada¢ menu, przeciggac ikony, otwierac

pliki, tworzy¢ nowe strony, pobierac tresci s
z Chmury i taczy¢ je z danymi dost i
w urzadzeniu. | to wszystko przy absolutnej -'.ﬂi

swobodzie, kreatywnosci i funkcjonalnosci. T

E
ORGANIZACIA — e
FOLDEROW e

Naboo pozwala na witasng organizacje
folderow. Oznacza to, ze mozesz organizowac
przepisy wedtug witasnego uznania. Na
przyktad, mozesz utworzy¢ plik do menu
wiosennego albo zapisa¢ wszystkie przepisy
zwarzywami razem. Kazdy uzytkownik moze
zorganizowac¢ uktad urzadzenia Naboo
wedtug wiasnych potrzeb.

INTELIGENTNE
ROZPOZNAWANIE

Inng funkcja urzadzenia Naboo jest inteligentne
_rozpoznawanie gotowania wielopoziomowe-
f,-/ go. Coto doktadnie oznacza? Naboo sprawdza
zgodnos¢ metod przygotowywania réznych
._q‘é'fpotraw w trybie wielopoziomowym. Oznacza
_:"to, ze urzadzenie wskazuje, ktére potrawy

- 'mozna przygotowywac jednoczesnie.
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DZlel nowoczesnemu wzornictwu UrZdeenle

Naboo ma atrakcyjny wyglad i wyposazone

-zosta’fo w szereg funkcji i innowacyjnych >

rozwigzan, ktdre pozwalajg uzyskac najlepsza™= = I—
mozliwg jakos¢. Jedng z takich funkgji jestr ‘ﬁ' JIE_E'—'?

'automatyczne otwieranie drzwi, za pomoca A= ﬂ'

;przycisku, co jest szczegOlnie przydatne.ﬂ;?
ﬁKolejnym innowacyjnym rozwigzaniem sa —
- ) s : o -

schowki na srodki czystosci, akcesoria, prysznic.

reczny, sonde oraz ztgcze USB.
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KRAN DOTYKOWY

LOROWY, POJEMNOSCIOWY EKRAN 10”
LCD-TFT), O WYSOKIEJ ROZDZIELCZOSCI,
Z FUNKCJA EKRANU DOTYKOWEGO

WYSWIETLACZ MOZNA SKONFIGUROWAC
WZALEZNOSCIOD POTRZEBUZYTKOWNIKA,
UMIESZCZAJAC NAJCZESCIEJ UZYWANE
PROGRAMY Z PRZODU

AUTOMATYCZNE Zicszon
OTWIERANIE DRZWI

MAKSYMALNA ERGONOMIA, NAWET PRZY
ZAJETYCH REKACH

SZUFLADA Zicsion

SZUFLADA NA SRODKI CZYSTOSCI STOSO-
WANE W NOWYM SYSTEMIE MYCIA AUTO-
MATYCZNEGO

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

OBSZAR DEDYKOWANY

UNIWERSALNE ZLACZE DO PODLACZENIA:
SONDY WIELOPUNKTOWE)J LUB IGLOWE)
DO GOTOWANIA PROZNIOWEGO, WYJMO-
WANEGO PRYSZNICA RECZNEGO, ZLACZE
USB W JEDNYM, PRAKTYCZNYM MIEJSCU

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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NOWY SRODEK CZYSZCZACY

Srodek SOLID CLEAN o nowej formule, maksymalnie higie-
niczny, mozna go transportowac bez pozwolen (poniewaz
nie jest w formie ptynnej), z uwagi na statg postac nie zajmuje
duzo miejsca, uwadniany jest podczas uzytkowaniainie naraza
operatora na kontakt z substancjami aktywnymi.

SKROCENIE CZASU
CZYSZCZENIA O POLOWE

Kolejng zaleta jest znaczne skrécenie czasu czyszczenia
w poréwnaniu z systemami tradycyjnymi i wyeliminowanie
czasu przygotowania. Nie trzeba juz uzywad tabletek,
wystarczy wybrac poziom mycia. Urzadzenie Naboo zajmie
sie reszta.

NOWY SRODEK
ODKAMIENIAJACY

SOLID CAL to produkt firmy LAINOX, ktéry usuwa z generatora
pary kamien i zapobiega jego powstawaniu. Zalety srodka
SOLID CAL:

« Wyeliminowanie awarii spowodowanych nagromadzeniem
sie kamienia

« Obfita i czysta para

« Maksymalna wydajnosc energetyczna, mniejsze zuzycie
energii

» Lepsze osiagi w dtugim okresie

« Wydtuzenie okresu eksploatacji generatora pary

» Nizsze koszty konserwacji.



L
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Dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego
produktu za pomoca funkcji Ecospeed, urzadzenie Naboo
optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednig temperature pieczenia, nie dopuszczajac do
zmian.

Wynik: zuzycie wytacznie wymaganej ilosci energii i maksy-
malizacja wydajnosci energetycznej.

-10% energii / -30% wody / -5% utraty wagi*

SYSTEM GREEN FINE TUNING

W przypadku piecéw gazowych zastosowano nowy system
modulacji palnika GFT (Green Fine Tuning) oraz opaten-
towany, wydajny wymiennik, co pozwala unikna¢ strat
energii i zmniejszy¢ emisje szkodliwych zwigzkow.

-10% energii /-10% CO,*

*w poréwnaniu do tradycyjnych piecow konwekcyjno-parowych

-
FOOD SERVICE EQUIPMENT
\F : L
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DYNAMICZNA FUNKCJA ECOSPEED




matyczne
eczenielCS

Naboo.
Wybor etapdw pieczenia automatycznego jest niezwykle prosty:
wystarczy wybrac przepis i w razie potrzeby dostosowac parametry

1832 -

& ET THHE O GRE L ald48"

AP
wynikow zapisane w systemie;
= 3 IR jocdinym dotknieciem”, Naboo zajmie sie reszta.
' ‘ REREE zajmie sie reszta]
-+ 8. wybierze metode pieczenia (pieczenie konwekcyjne, parowe albo

konwekcyjno-parowe);

- stale bedzie sprawdzac i requlowac temperature pieczenia;

- wykryje i utrzyma odpowiedni poziom wilgotnosci dzieki systemowi
Autoclima®.

Wszystkie funkcje kontrolowane sa co minute, bez wzgledu na
= potrawe. Dzieki temu Naboo stale i automatycznie reguluje parametry
pieczenia, gwarantujac idealne przygotowanie potrawy, soczystosc

"
[niesa, doskonafe przyrumienienie, dopieczone dania, pachnacel
pleczywo, pyszne desery, sucheichrupkie dania smazone i wysmienite
potrawy au cratin
Piec Naboo zostat stworzony po to, aby utatwi¢ gotowanie i pozwoli¢
. szefom kuchni na skupienie sie na jak najlepszych wynikach.
Ponadto, oszczednosci i mniejsze zuzycie majq dla firmy LAINOX

znaczenie wykraczajgce poza aspekty ekonomiczne.
A

g g Tur h
al o
= 4 5::'1\
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M WIELOPOZIOMOWY
Korzysci:

- Optymalizacja zuzycia dzieki jednoczesnej obrébce

- Automatyczne zarzadzanie jakoscia, prowadzace do statych
i powtarzalnych wynikéw bez popetniania btedow
Organizacja i optymalizacja wykorzystania przestrzeni
Skrécenie czasu i obnizenie kosztow (patrz mycie)
Ograniczenie liczby urzadzen przeznaczonych do okreslo-
nej.funkcji.(grill, frytownica, patelnia..)

JUST IN TIME (Doktadnie na czas)

Program wielopoziomowy informuje uzytkownika, gdy
produkty na poszczegolnych poziomach s3 juz gotowe.
Uzupetniajaca funkcja JIT (Just in Time) pozwala na wyjecie
z pieca roznego rodzaju potraw w tym samym momencie.
Wszystkie czynnosci sg maksymalnie zorganizowane,
co gwarantuje najlepsze wyniki.

Dzieki funkgji JIT mozesz lepiej zorganizowac swdj czas.
Mozesz jednoczesnie przygotowaé potrawy wymagajace
ré6znego czasu obrobki i-o réznych rozmiarach: piec Naboo
powiadomi operatora, kiedy trzeba bedzie wtozy¢ poszcze-
gdlne dania, aby mdc wyjac je z pieca jednoczesnie.
Wieksze zréznicowanie potraw przy maksymalnej pewnosci
rezultatu i jakosci.

Naboo nad wszystkim ma kontrole.

ziemniaki
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Piec Naboo umozliwia zdalne sterowanie, co pozwala w petni wykorzys-

by BAMNTUETIMNG
W Chmurze Naboo zapisane sa foldery z grupami makr przeznaczonymi
do gotowania wielopoziomowego, wiec dostep do tej funkcji jest
bardzo prosty. Ponadto, mozesz tworzyc dedykowane foldery, a system
prowadzi operatora i wprowadza poprawki, aby tadowac tylko te
przepisy i potrawy, ktérych metody przygotowania sg kompatybilne.

,_‘i oszczedne. Dzieki niemu mozna przygotowywac rézne potrawyly

20 réoznym czasie pieczenia jednoczesnie. Za pomocy sygnatu
~dzwiekowego i powiadomienia na ekranie piec Naboo informuje, gd
taca jest gotowa do wyjecia. Pozwala to ograniczy¢ przestoje, niepetn

/

& To wszystko mozna osiggnac przy 30% skroceniu czasu produkgji.

Naboo 27




g vl Feris
Ta technika wymaga precyzyjnego sterowania temperaturg
w komorze pieczenia i w Srodku produktu.

Mozliwe jest to dzieki 1 mm sondzie (przeznaczonej specjal-
nie do gotowania prézniowego albo do matych kawatkéw).

Zachowana jest maksymalna wartos¢ odzywcza potrawy
i najnizsza mozliwa utrata wagi.

GOTOWANIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH StOIKACH

To innowacyjna technika gotowania prézniowego w niskich
temperaturach, ktéra stosowana jest do réznego rodzaju
produktow.

Przektada sie to na jakos¢ i zapewnia sredni i dtugi okres prze-
chowywania.

Kolejna korzys¢ to nowa metoda prezentacji zywnosci.

ECOVAPOR

Naboo rozpoznaje rodzaj i ilos¢ produktéw i wytwarza tylko
tyle pary, ile potrzeba do gotowania.

System EcoVaporumozliwiaznaczagcezmniejszeniezuzyciawody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem
pary w komorze pieczenia.

-10% energii / -30% wody / -10% pary*
e,
*W poréwnaniu do tradycyjnych piecéw konwekcyjno-parowych o l‘j

TURBOVAPOR ‘* .y

Naboo nie tylko przenosi wytwarzanie pary na najwyzszy
poziom, ale osigga to nizszym kosztem.

Dzieki systemowi TurboVapor urzadzenie automatycznie
wytwarza idealng ilo$¢ pary pozwalajaca na ugotowa-
nie ,problematycznych” produktéw takich, jak maka-
ron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktére sa
bardzo wtdéknistymi warzywami.

(o3 .
U wuvUd i
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Gotowanie na parze pozwala zachowac wartosci odzywcze zywnosci,
zywe kolory, nie wymaga stosowania takiej ilosci przypraw, wod

E:] Naboo umozliwia gotowanie w niskich temperaturach od 30°C do
99°C z absolutna precyzja, z minimalng iloscig wody i energii.
1005, Para o niskiej temperaturze, 50/85°C, jest idealna do przygotowywania
— I takich potraw jak np. creme caramel, czy créeme br(
1 \ pasztety, ktére w tradycyjnych systemach, jak kapiel wodna, trudno
kontrolowac.
Gotowanie na parze w temperaturze 100°C umozliwia przygotowanie
_' dowolnego rodzaju zywnosci, ktéra wymaga obrébki we wrzacej
wodzie i osiggniecie wyzszej jakosci.
Umozliwia to uzyskanie znacznych oszczednosci: miejsca, wody,
== krotszy czas przygotowania. Te oszczednosci siegaja ponad 20%%#

& W poréwnaniu z tradycyjnymi systemami. ,
Wymuszone gotowanie na parze, do 130°C, jest idealne dlaf§

‘wmrozonych produktéw np. mrozonych warzyw), szczegélnig =
W duzych ilosciach. :
Taka temperatura gwarantuje lepsze przewodzenie ciepfa i dIatego_

L czas gotowania jest znacznie krotszy przy nizszych kosztach obrobki. “SaES
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SUCHE, CHRUPKIE PIECZENIE

Dzieki opatentowanemu systemowi Fast Dry® (system
aktywnego osuszania komory pieczenia) mozliwe jest
uzyskanie idealnej chrupkosci i przyrumienienia produktéw
smazonych, deseréw i chleba, nawet przy petnym wsadzie.
Pozwala to na wykorzystanie 100% pojemnosci.

KRUCHOSC | SOCZYSTOSC

System Autoclima® firmy LAINOX automatycznie steruje
idealnym klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotnos¢ sa automatycznie regulowane
do idealnych pozioméw, dostosowanych do rodzaju
przygotowywanej zywnosci. Soczystos¢ i kruchos¢ potrawy
zapewnia takze podgrzanie podgotowanych dan.
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\Urzadzenie Naboo moze dziatac poteznle i subtelnie, w zaleznosci odﬁ
potrzeb.

Dla firmy LAINOX réwnomiernos¢ obrobki zywnosci zawsze stanowita &
podstawowqa wartos¢, a dzieki pofaczeniu systemow Fast Dry®
i Autoclima® z 6 réznymi predkosciami wentylacji, osiggane s
.doskonate wyniki nawet przy petnym wsadzie, bez odpadéw ani
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SMOKEGRILL

Opcja SmokeGrill sprawia, ze piec Naboo jest pierwszym
profesjonalnym piecem, ktéry umozliwia grillowanie
z zachowaniem zalet grillowania na drewnie — smaku
i aromatu - bez wad zwigzanych z drewnem, dymem i kurzem.
Rezultat — potrawy prawie jak prosto z grilla.

WEDZENIE

Urzadzenie Naboo eliminuje takze problemy zwigzane z we-
dzeniem.

Ten aromat mozna uzyskac przy zastosowaniu SmokeEssence,
specjalnej ekologicznej przyprawy.

Proces jest w petni zautomatyzowany (sterowanie iloscig
ptynnego dymu) i nie pozostawia zadnych resztek, wiec
mozliwe jest natychmiastowe powtdrne uzycie pieca.

PRZYPRAWIANIE

Naboo wyposazone jest w aplikacje Aroma Dispenser
(dozownik aromatu), ktéra umozliwia przygotowanie
réznego rodzaju, réznie przyprawionych potraw.

32 NabOO qp FOOD SERVICE EQUIPMENT
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- . 1832 - Teraz mozesz gotowac, piec lub wykancza¢ potrawy wymagajace
S| P e kimans snaonga ‘specjalistycznych narzedzi. Dzieki piecowi Nl
' _kucharza jest nieograniczona.
“Doskonate wyniki przy niskim koszcie i wysokiej wartosci dodane;j.
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SONDA DO KAZDEJ FUNKCJI

Sonda wielopunktowa stanowi standardowe wyposazenie
i zapewnia idealne wypieczenie catego produktu.

Sonda podwdjna, dostepna wytacznie w urzadzeniach
LAINOX w formie pojedynczego akcesorium, umozliwia
pieczenie wielu produktéw réznej wielkosci w tym samym
czasie.
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PARAMETRY HACCP WSKAZANE NA WYSWIETLACZU

JWys’wietIacz umozliwia state monitorowanie parametréw pieczenia HACCP
F'poprzez kontrole temperatury w komorze, wnetrzu potrawy oraz czasu.

[ .
.o " BZALETY B
- Ciagte monitorowanie czasu przygotowywania, wskazane na wykresie
i podswietlone na ekranie umozliwiajg ewentualng interwencje
- .« skorygowanie ustawien. Na zagdanie mozliwe jest takze poSwiadczenie =

gdanych pieczenia, poprzez wyeksportowanie i zapisanie ich. Funkcja
ta jest wymagana w urzadzeniach od firm projektowych dla systeméw




24 godziny na dobe, 7 dni w tygodniu

Piec Naboo pracuje nawet po godzinach, co umozliwia:

« Zoptymalizowanie uzytkowania pieca 24 godziny na dobe,
7 dni w tygodniu

+ Zastosowanie metody pieczenia ogranicza utrate wagi
i zapewnia jako$¢ produktu

+ Obnizenie zuzycia energii.

DUSZENIE

Piec Naboo umozliwia przygotowanie pieczeni, a takze
potraw duszonych.

DELTAT

Z uwagi na niewielka réznice miedzy temperatura komory
a wnetrzem potrawy utrzymywang za pomoca sondy,
pieczenie duzych kawatkéw, np. szynki nie stanowi juz
problemu.
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1832 —=#Naboo to Urzadzenie; ktore moze pracowac po godzinach.

Y v s ovensc  JfR7* EGotdwanie w_niskiej temperaturze T utrzymywanie ciepfa zapewnia
Edoskona*e dojrzewanie miesa przy minimalnej utracie wagi i niskim
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"'I' Wszystko'to jest mozliwe bez koniecznosci monitorowania, poniewaz
-.wdane mozna udokumentowac zgodnie z normami HACCP i pobrac¢
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Lainox System

BRAK

ODPADKOW

LEPSZA )
JAKOSC POTRAW |

MAKSYMALNE

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

LEPSZE
ZARZADZANIE ZAKUPAMI

ZMNIEJSZENIE
KOSZTOW ENERGII
SZYBSZA

OBSLUGA
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gotowania

WYZSZE ZYSKI

LAINOX oferuje wszechstronne narzedzia nie tylko
dla kreatywnego kucharza, ale takze dla rozwaznego
przedsiebiorcy, ktérego mocng strong jest dazenie do
uzyskania zadowolenia klienta i optymalizacji pracy.
Narzedzia te opieraja sie, miedzy innymi, na systemo-
wych rozwigzaniach w zakresie technologii chtodzenia
szokowego i utrzymania temperatury przygotowa-
nych dan.

LAINOX potrafi odpowiedzie¢ na pytanie ilu klientéw
zostanie obstuzonych i ktére dania wybiora. Jesli
chcesz zapewni¢ szybka i profesjonalng obstuge,
wybierz system gotowania Lainox.

MMMM Naboo 39



Lainox System gotow

DOSTARCZA UNIWERSALNE ROZWIAZANIA
SPELNIAJACE TWOJE POTRZEBY

PODSTAWY GRZEWCZE
POD PIECE

Dla uzyskania najlepszych wynikow
LAINOX umozliwia potaczenie pieca
konwekcyjno-parowego z szafka
dwufunkeyjna:

- podtrzymujgca temperature

- umozliwiajgcg diugotrwate gotowa-
nie w niskiej temperaturze 30°-120°C

Cyfrowe sterowanie umozliwia usta-
wienie odpowiedniej temperatury
w komorze, a standardowa sonda
pozwala skonfigurowa¢ odpowiedni
stopien podtrzymania lub gotowania.
W ten sposob mozesz utworzyc |
zawsze doskonaty produkt i zyskaé | 7 G

wiele korzysci w organizacji pracy. : PODTRZ&MYWANlE
TEMPERATURY

- Niskie zuzycie energii
(od 0,7 - 1kW/h)

- Brak utraty wagi w trakcie
podtrzymania

- Strata ponizej 20% podczas

. . dtugiego gotowania w niskiej
% o temperaturze

oge - Zroznicowanie metod gotowania

GOTOWANIE bt oot g GOTOWANIE
| PODANIE ekspresowe] (bank zywnosci) | PODTRZYMYWANIE

40 Naboo HENDI
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SCHLADZARKA SZOKOWA
NEW CHILL

Seria New Chill to kamien milowy
w systemie organizacji pracy w kuchni.
Przygotowanie, gotowanie, schtadza-
nie, przechowywanie i odgrzewanie
stanowig etapy jednego procesu
skracajgcego czas przygotowania
potrawy.

Urzadzenia tej serii stanowig ogniwo
taczace gotowanie i przechowywanie.
Dzieki duzej mocy i odpowiedniej wen-
tylacji, urzadzenia New Chill szybko
obnizajg temperature produktu, za-
trzymujg namnazanie si¢ bakterii,
uniemozliwiajg ucieczke wilgoci i utrzy-
mujg wiasciwosci organoleptyczne.

REGENERACJA

J

GOTOWANIE
| SCHLADZANIE
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Naboo [Doskonatosc

071

TRYBY GOTOWANIA

e System gotowania interaktywnego ICS (Inter-
active Cooking System) to automatyczny system
gotowania obejmujacy przepisy kuchni wioskiej,
francuskiej, miedzynarodowej, hiszpanskiej, rosyj-
skiej, azjatyckiej i niemieckiej, ich historie, sktadniki,
sposob przygotowania, program gotowania auto-
matycznego i prezentacje potrawy na talerzu

® Reczne gotowanie przy uzyciu trzech trybow
gotowania: Tryb konwekcyjny od 30°C do 300°C,
tryb parowy od 30°C do 130°C, tryb konwekeyjno-
-parowy od 30°C do 300°C

® Programowalne tryby - mozliwos¢ zaprogramo-
wania i zapisania metod gotowania w kolejnosci au-
tomatycznej (maksymalnie 15 cykli), z mozliwoscig
nadania programom ich wtasnej nazwy, a takze do-
dania zdjecia i informacji o przepisie

OBStUGA
o WYSWIETLACZ, ktéry mozna skonfigurowac

101

w zaleznosci od potrzeb uzytkownika, zapisujac
najczesciej uzywane programy jako pierwsze

e pofaczenie z Chmurg za pomoca Wi-Fi/kabla sie-
ciowego umozliwiajace zapisanie wtasnych usta-
wien, aktualizacje oprogramowania, archiwizowanie
danych HACCP i pobieranie nowych przepisow

® Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego
przycisku (ICS)

® Organizowanie przepiséw w foldery z podgladem
i mozliwoscig nadania folderom wtasnej nazwy

® |nteligentne rozpoznawanie przepisow w folderach
wielopoziomowych

e 10-calowy kolorowy ekran (LCD-TFT) o wysokiej
rozdzielczosci z funkcjami ekranu dotykowego

® pokretto SCROLLER PLUS z funkcjami obracania
i naciskania stuzacymi do wyboru i zatwierdzania opcji
® Automatyczne otwieranie drzwi za pomoca przycisku
.Open"” (opcjonalnie)

e Natychmiastowe wyswietlanie wykresow HACCP
przy gotowaniu za pomocg ICS

072

MYCIE | KONSERWACJA

® Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenia, opisowe i dzwiekowe sygnalizowanie
nieprawidtowego dziatania

e System mycia automatycznego SCS (Solid Clean
System) z wbudowanym zbiornikiem i automatycz-
nym dozowaniem Srodka myjgcego

e System odkamieniania CALOUT, ktory zapobiega
tworzeniu i narastaniu kamienia w bojlerze, z wbu-
dowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem
Srodka

e Srodek czyszczgcy SOLID CLEAN i $rodek odkamie-
niajgcy SOLID CAL w opakowaniach 1 kg (opakowanie
probne) do napetnienia wbudowanych zbiornikow
e Modele 201 / 202 wyposazone sg w system mycia
automatycznego (LM) i system odkamieniania CALOUT,
w ktdrych stosowane sg srodki CombiClean (mycie)
i CalFree (odkamienianie)

® system mycia recznego z wyjmowanym pryszni-
cem recznym

Wymiary

Napiecie
zewnetrzne
(mm)

Model Pojemnos¢ komory Odlegtos¢ Liczba Catkowita | Nominalna moc cieplna
zbojlerem 1/1 GN (530 x 325 mm) miedzy porgji moc elektr. wersji gazowych
2/1 GN (530 x 650 mm) | pétkami (mm) (kW) (kW/kcal)
NAEBO71 » 7x1/1 70 50/120 10,5 -/-
NAGBO71 7x1/1 70 50/120 0,5 15/12.900
NAEB101 7 10x1/1 70 80/150 16 ~/-
NAGB101 @ 10x1/1 70 80/150 1 28/24.080
NAEB072 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 19 -/-
NAGB072 7x2/1-14x1/1 70 70/180 1 30/25.800
NAEB102 7 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 31 -/-
NAGB102 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 1 40/34.400
NAEB201 7 20x1/1 63 150/300 31,8 -/-
NAGB201 20x1/1 63 150/300 1,8 48/41.280
NAEB202 7 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 61,8 -/-
NAGB202 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 1,8 80/68.800

42 Naboo

875 x 825 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz

875 x 825 x (H)820 AC 230V -50Hz
930 x 825 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz
930 x 825 x (H)1040 AC 230V -50 Hz
1170 x 895 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz
1170 x 895 x (H)820 AC 230V -50 Hz
1170 x 895 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz
1170 x 895 x (H)1040 AC 230V -50Hz
960 x 825 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
960 x 825 x (H)1810 AC 230V -50Hz
1290 x 895 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
1290 x 895 x (H)1810 AC 230V -50Hz



asortymentu
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102

STEROWANIE

® Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy
wentylatora) zapewnia rownomierne przygotowanie
potraw

® Automatyczne, rdwnolegte sterowanie temperatura
komory i wnetrza potrawy, system DELTAT

® Automatycznie regulowane skraplanie pary

e tatwy dostep do parametréw programowanych przez
uzytkownika, personalizacja urzadzenia za pomoca
menu uzytkownika

® Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z op6znieniem
® Mozliwos¢ wyboru nawet 6 predkosci wentylatora,
pierwsze 3 predkosci automatycznie powodujg zmniej-
szenie mocy cieplnej

® W przypadku specjalnych metod gotowania mozna
zastosowac predkos¢ przerywang

o Sterowanie temperaturg wewnatrz potrawy za pomoca
4-punktowej sondy

® Podwojna sonda, dostepna tylko od LAINOX

® Podfaczanie sondy za pomoca zfagcza na zewnatrz

Model Pojemnos¢ komory Odlegtos¢ Liczba Catkowita | Nominalna moc cieplna
zbezposrednim | 1/1 GN (530 x 325 mm) miedzy porgji moc elektr. wersji gazowych
natryskiem pary | 2/1 GN (530 x 650 mm) | pétkami(mm) (kW) (kW/kcal)
NAEV0O71 7 7x1/1 70 50/120 10,5 -/-
NAGVO71 7x1/1 70 50/120 0,5 12/10.230
NAEV101 7 10x1/1 70 80/150 16 -/-
NAGV101 @ 10x1/1 70 80/150 1 18/15.480
NAEV072 # 7x2/1-14x1/1 70 70/180 19 -/-
NAGV072 7x2/1-14x1/1 70 70/180 1 20/17.200
NAEV102 7 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 31 -/-
NAGV102 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 1 27/23.220
NAEV201 7 20x1/1 63 150/300 31,8 -/-
NAGV201 20x1/1 63 150/300 1,8 36/30.960
NAEV202 7 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 61,8 -/-
NAGV202 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 1,8 54/46.440

komory pieczenia, z mozliwoscig szybkiego podta-
czenia sondy do pieczenia prézniowego i pieczenia
matych kawatkow

® Ztacze USB umozliwiajgce pobieranie danych
HACCP, aktualizacje oprogramowania i tadowanie/
usuwanie programow pieczenia

® Ochrona IPX5 przed strumieniem wody

® Kompatybilnos¢ z systemem optymalizacji zuzycia
energii SN (opcjonalnie)

® Program serwisowy SERVICE do badania dziatania
plyty elektronicznej i wyswietlania temperatury sond
e Zegar odliczajgcy czas pracy urzadzenia powigzany
ze wszystkimi podstawowymi funkcjami planowanej
konserwacji

® ECOSPEED - w zaleznosci od ilosci i rodzaju produktu,
Naboo pozwala na zoptymalizowanie i sterowanie
zuzyciem energii, utrzymujgc odpowiednig tempe-
rature pieczenia i nie dopuszczajgc do wahan

® ECOVAPOR - system umozliwia uzyskanie znaczacego

zmniejszenia zuzycia wody i energii dzigki automatycz-
nemu sterowaniu nasyceniem komory pieczenia para
e System GREEN FINE TUNING: nowy system mo-
dulacji palnika i wymiennik o wysokiej wydajnosci,
pozwalajacy na zapobieganie stratom energii i zmniej-
szenie emisji szkodliwych substancji (wersje gazowe).

BUDOWA

® |dealnie gfadka, szczelna komora

® Drzwi z podwdjng, hartowang szybg z komora
powietrzng i szyba wewnetrzng odbijajgcg ciepto, co
zmniejsza ilos¢ ciepfa kierowanego na uzytkownika
i zwieksza wydajnosc¢

® Skfadana szyba wewnetrzna umozliwiajgca tatwe
czyszczenie

® Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony
® Regulowany zawias zapewniajagcy optymalne
uszczelnienie

e Zdejmowany deflektor, utatwiajgcy dostep do komory
wentylatora i jej czyszczenie

Wymiary
zewnetrzne
(mm)

Napiecie

875 x 825 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz
875 x 825 x (H)820 AC230V-50Hz
930 x 825 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz

930 x 825 x (H)1040 AC230V-50Hz
1170 x 895 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz
1170 x 895 x (H)820 AC 230V -50 Hz
1170 x 895 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz
1170 x 895 x (H)1040 AC 230V -50 Hz
960 x 825 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
960 x 825 x (H)1810 AC230V-50Hz
1290 x 895 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
1290 x 895 x (H)1810 AC230V-50Hz
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Naboo |dealne rozwi

Hi

Dla poszczegélnych modeli oferujemy
przydatne konfiguracje, dostosowane do
potrzeb.

Do stojaka ze stali nierdzewnej mozna
doda¢ uchwyt na tace i praktyczng szafke
z drzwiami albo otwarty zasobnik na
akcesoria.

44 Naboo
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Jesli konieczne jest dodanie do pieca Naboo
schtadzarko-zamrazarki szokowej, a brakuje
na to miejsca, pod piecem mozna umiesci¢
specjalng podstawe mieszczaeg schtadzarke
szokowg (modele 050/051).

Zmiana konfiguracji mozliwa jest w przypadku
nastepujgcych modeli:

® 071 gazowy/elektryczny

® 101 gazowy/elektryczny

® 072 gazowy/elektryczny

® 102 gazowy/elektryczny

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

I

Jesli wymagany jest idealny porzadek
i maksymalna zgodnos¢ z przepisami HACCP,
w stojaku ze stali nierdzewnej mozna zamon-
towac¢ zamykane szafki z uchwytem na tace
albo do przechowywania srodkow czystosci.

W przypadku pieczenia parowego w miejscach
takich jak supermarkety czy delikatesy, piece
Naboo mozna wyposazy¢ w praktyczny
okap ze stali nierdzewnej z napedem i opcjg
usuwania skroplin.



zanie dla kazdego

!

Dla oszczednosci miejsca urzadzenia mogg by¢
ustawione jedno na drugim.

Dostepne sg nastepujace konfiguracje: Piec
Naboo gazowy/elektryczny z bojlerem lub
bezposrednim natryskiem pary

® Naboo 071+071 ® Naboo 071+101
pojemnos¢ 7+7 tac 1/1 GN pojemnos¢ 7+10 tac 1/1 GN
wymiary 875 x 825 x (H)1890 mm wymiary 930 x 825 x (H)2110 mm
HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

* Naboo 072+072
pojemnos$¢ 7+7 tac 2/1 GN
0 14+14 tac 1/1 GN
wymiary 875 x 825 x (H)1890 mm
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Naboo \Wybierz ideal

SYSTEM BANKIETOWY LCS ® |dealne rezultaty gotowania, nawet
ZAWSZE IDEALNA REGENERACJA przy duzych ilosciach
Dzieki akcesoriom, w ktére mozna wyposazy¢ ® Lepsza organizacja pracy

® Wiecej czasu na idealne wykonczenie

piec Maboo, podanie 100 lub nawet wiecej ® Szybka obstuga, zadowolenie klientow

dan w tym samym czasie przy zachowaniu
maksymalnej jakosci przestaje by¢ problemem.
Dzieki systemowi LCS i technice ,Cook

& Chill" mozna przygotowa¢ dania nawet Model pojemnos¢ - talerze @ 310 mm
z jednodniowym wyprzedzeniem. W dniu
podania wystarczy dziesie¢ minut, aby Naboo 071 16
przygotowac potrawy. Naboo 101 24
Naboo 072 32
Naboo 102 49
Naboo 201 60
Naboo 202 100

46 Naboo HENDI
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ng konfiguracje

SZAFY PODTRZYMUJACE TEMPERATURE
DO WOLNEGO GOTOWANIA

Dla utrzymania aromatu potrawy przygotowanej
z godzinnym wyprzedzeniem, mozna pofaczy¢
dwufunkeyjne urzadzenie z piecem Naboo

® Podtrzymywanie temperatury podania 65°C
® Wolne gotowanie w niskiej temperaturze
30-120°C

Wyjatkowe zalety wynikajace z takiego
pofaczenia:

® Maksymalna precyzja dzigki sterowaniu
temperaturg za pomocg standardowej sondy
® Minimalne zuzycie energii od 0,7 do 1 kW
® Minimalne rozmiary

® Natychmiastowe podanie

® Mozliwos¢ zroznicowania metod gotowania

Model Pojemnos¢ - tace GN
KMCO31E 3x1/1
KMCO51E 5x 1/1
KMCO052E 5x2/1-10x1/1

I

AT

POLLOGRILL

Wyjgtkowa jako$¢ pieczenia i doskonata chrupkosc.
Urzadzenia idealne do delikatesow i grill bardw.
Zestaw Pollogrill umozliwia tatwe i ekonomiczne
przygotowanie duzej liczby kurczakow z rozna.
Zalety rozwigzania:

® zmniejszenie utraty wagi produktow o 50%
w poréwnaniu z tradycyjnym roznem

® zmniejszenie zuzycia energii o 50%

® skrocenie czasu pieczenia 0 60% w pordw-
naniu z tradycyjnym roznem (wystarczy
35/40 minut)

® urzadzenie samoczyszczace sie

® minimalne zuzycie wody, srodka myjgcego
i energii

Model Liczba kurczakow  Pojemnos¢ - tace GN
Naboo 071 16 2x 11
Naboo 101 24 3x 11
Naboo 072 32 4x 11
Naboo 102 48 6x1/1

MULTIGRILL

Idealne pieczenie przy uzyciu unikalnych akce-
soriéw przeznaczonych dla kazdego rodzaju
pieczenia.

Piec Naboo pozwala na maksymalne zréznico-
wanie potraw. Dzieki dostepnym akcesoriom
mozna przygotowac idealne mieso z grilla,
warzywa i ryby, suche i chrupkie potrawy sma-
zone, doskonate szasztyki, omlety i quiche
o roznych rozmiarach (@120-200 mm), pie-
czywo, ciasta, pizz¢ jak z pieca glinianego
i idealnie przyrumienione pieczenie.
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Dystrybutor w Polsce

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5, 62-023 Gadki
Dziat Handlowy tel.: 61 658 70 12,-13,-14,-15,-16
info@lainox.pl, www.lainox.pl

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

Dane w niniejszym dokumencie nie sa wigzace. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian bez uprzedzenia. Firma Hendi Polska nie odpowiada za pomytki oraz btedy.





