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Sapiens

To urzadzenie dla oséb poszukujacych wydaj-
nego pieca wysokiej jakosci, lecz obawiaja-
cych sie, ze zbyt wiele technologii i interakgji
ograniczy ich wtasna osobowos¢ i kreatywnosc.

Piec Sapiens jest pewnym rozwigzaniem
dla tych, ktérzy szukaja solidnego, tatwego
w obstudze urzadzenia. Recznie obstugiwane
programy tgcza tradycje i bogactwo funkg;ji
zapewniajac doskonaty efekt dzieki precyzji
sterowania elektronicznego.

Na Twoj ob

Sapiens to urzadzenie wyposazone w 95
automatycznych programow pieczenia
zapisanych w pamieci. Dodatkowo uzyt-
kownik moze wprowadzi¢ 99 witasnych
programoéw, z ktérych kazdy moze obej-
mowac maksymalnie 4 cykle w automatycznej
kolejnosci.

Dostepne jest takze pieczenie reczne, z maksy-
malnie 4 cyklami w sekwencji automatycznej
i pieczenie ze sterowaniem temperaturg
wewnatrz potrawy, przy uzyciu sondy wielo-
punktowej lub igtowe;j.
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raz i podopienstwo

Sapiens ma wszystkie elementy sterowania AUTOMATYCZNE
automatycznegoirecznego, ktére sgniezbed-  Programy pieczenia
ne do uzyskania najlepszych i powtarzalnych  Autoclima®
efektéw. Fast-Dry®
Urzadzenie Sapiens i jego funkcjonalnos¢ Automatyczna zmiana kierunku obrotéw wentylatora (autorewers)
to wyraz uwagi, jaka firma LAINOX poswieca RECZNE
uzytkownikowi. Pieczenie reczne
Nagrzewanie komory
Nawilzacz
Sterowanie wylotem pary
Reczne chtodzenie komory pieczenia
Program mycia

.

Wyrazny wyswietlacz alfanumeryczny , LAINOX

Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia,
z wyswietlaczem LED

Podswietlany przycisk dostepu do zapisanych
programow oraz programow do zapisania

Pokretta (wybor i zatwierdzanie opcji)

Programowalna klawiatura do wyboru
i natychmiastowego uruchomienia zapisanego
programu (idealna do szybkiej obstugi)
- opcjonalnie

Regulowany czas oswietlenia

Ergonomiczne otwieranie drzwi

Ztacze USB do pobierania danych HACCP,
aktualizacji oprogramowania, wgrywania
/pobierania programéw pieczenia

Wyjmowany prysznic reczny w zestawie
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Programy pieczenia

Programy pieczenia automatycznego pieca Sapiens sgtatwe w obstudze
i zapewniajg state i powtarzalne efekty.
Dzieki nim piec steruje réznymi fazami i parametrami pieczenia z osobna:

- wybiera metode pieczenia: pieczenie konwekcyjne, parowe albo
konwekcyjno-parowe

- steruje temperatura

- wykrywa wilgotno$¢ komory pieczenia

- reguluje predkos¢ wentylatora

Wszystkie funkcje sg sterowane elektronicznie przez caty czas
i z maksymalng wydajnoscia. W ten sposéb urzadzenie Sapiens
stale i automatycznie reguluje temperature pieczenia, dzieki czemu
zawsze mozna uzyskac idealne potrawy: soczyste miesa, aromatyczne
pieczywo i desery, chrupiace produkty smazone i doskonate dania
panierowane.

LAINOX dba obnizenie kosztow zuzycia enerii.

ECOSPEED

Dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu
za pomoca funkcji Ecospeed, urzadzenie Sapiens optymalizuje
pobor energii, steruje nim i utrzymuje odpowiednia temperature

pieczenia, nie dopuszczajac do zmian.

Wynik: zuzycie wytacznie wymaganej ilosci energii i maksyma-
lizacja wydajnosci energetyczne;j.

-10% energii / -30% wody / -5% * utraty wagi

SYSTEM GREEN FINETUNING

W piecu zastosowano nowy system modulacji palnika GFT
(Green Fine Tuning) oraz opatentowany, wydajny wymiennik,
co pozwala uniknac¢ strat energii i zmniejszyc¢ emisje szkodliwych
Zwigzkow.

-10% energii /-10% CO,

*w poréwnaniu do tradycyjnych piecéw konwekcyjno-parowych
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Pleczen

Gotowanie na parze pozwala zachowad¢ wartosci odzywcze
zywnosci, zywe kolory, nie wymaga stosowania wiekszej ilosci
przypraw, wody i soli, co przektada sie na walory smakowe
i oszczednosci.

Piec Sapiens umozliwia pieczenie parowe w niskiej temperaturze
50/85°C, z doskonata precyzjg przy minimalnym zuzyciu wody
i energii.

Gotowanie na parze w temperaturze 100°C umozliwia przygo-
towanie kazdej potrawy zapewniajac lepsza jakos¢ zywnosci
i oszczednosci ok. 20%.

Wymuszone gotowanie na parze w temperaturze do 130°C jest
idealne dla mrozonych produktow, szczegdlnie w duzych ilosciach.
Czas obrobki jest znacznie krétszy, a jej koszt nizszy.

e parowe

GOTOWANIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH St OIKACH

Urzadzenie umozliwia innowacyjne gotowanie na parze, przy
sterowaniu czasem obrébki, co mozna wykorzystac do przygo-
towania réznych rodzajéw produktow.

Przektada sie to na jakosc¢ i zapewnia dtugi okres przecho-
wywania.

Jest to takze nowa metoda prezentacji potraw.

PIECZENIE PROZNIOWE

Ta metoda wymaga maksymalnej precyzji regulowania
temperatury w komorze pieczenia i wewnatrz potrawy.
Mozliwe jest to dzieki sondzie igtowej przeznaczonej
specjalnie do tego rodzaju przygotowania. Zachowana jest
maksymalna wartos¢ odzywcza potrawy i najnizsza mozliwa
utrata wagi.

ECOVAPOR

Urzadzenie Sapiens rozpoznaje poziom pary i wykorzystuje tylko
wymagang ilos¢ energii. System EcoVapor umozliwia znaczace
zmniejszenie zuzycia wody i energii dzieki funkcji automatycz-
nego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia.

-10% energii / -30% wody / -10% pary*

*w pordéwnaniu do tradycyjnych piecéw konwekcyjno-parowych
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ieczenie konwekcyjne

Wyrézniajgca cechg pieczenia konwekcyjnego jest jednorodnos¢,
ktorg Sapiens gwarantuje dla wielu stodkich i aromatycznych
potraw. W zaleznosci od potrawy, urzadzenia firmy LAINOX pozwa-
lajg uzyska¢ doskonatg chrupkos¢, miekkosé czy soczystosc potraw,
nawet przy petnym zatadunku, bez strat ilosci czy wygladu.
Zmienna predkos¢ wentylatora z automatyczng redukcja mocy
zmniejsza zuzycie energii. Dwukierunkowa wentylacja zapewnia
rownomierne pieczenie, dzieki wyjatkowemu systemowi rozprowa-
dzania ciepta w komorze pieczenia.

S
ke b

SUCHE, CHRUPKIE PIECZENIE

Dzieki opatentowanemu systemowi Fast Dry® (system
aktywnego osuszania komory pieczenia) mozliwe jest uzyskanie
idealnej chrupkosci i przyrumienienia produktéw smazonych,
grillowanych, deseréw i chleba, nawet przy petnym zatadunku.
Pozwala to na wykorzystanie 100% pojemnosci.
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Pleczenie

KONwekcyjno-parowe

Ten rodzaj pieczenia zapewnia doskonate wyniki pieczenia
miesa i ryb. Dzieki systemowi kontroli wilgoci Autoclima® nie jest

konieczne state polewanie miesa, by nie wyschto.

System ten umozliwia takze idealne wypieczenie potrawy dzieki

zastosowaniu sondy wielopunktowe;j.

4
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KRUCHOSC | SOCZYSTOSC

System Autoclima® firmy LAINOX automatycznie steruje idealnym
klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotnos¢ sa automatycznie regulowane do
idealnych poziomoéw, dostosowanych do rodzaju przygo-
towywanej zywnosci. Soczystosc i kruchos¢ potrawy zapewnia
takze podgrzanie przygotowanych dan.

SONDA DO KAZDEJ FUNKCJI

Sonda wielopunktowa zapewnia idealne wypieczenie wewnatrz
produktu.
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Sapiens Jedyny w swoi
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POPRZEDNIE SYSTEMY SA PRZESTARZALE

Restauratorzy dobrze wiedza jakie problemy wystepuja w przypadku systeméw
tradycyjnych. Przy uzytkowaniu tabletek moga wystapic¢ problemy z tadowa-
niem $rodka albo jego iloscig, ponadto uzytkownik narazony jest na dziatanie
toksycznych substancji.

INNOWACYJNY SRODEK CZYSZCZACY

Dzieki nowej formule i maksymalnej higienie uzytkowania, Srodek SOLID CLEAN
mozna bezpiecznie stosowac i nie wymaga od uzytkownika bezposredniego
kontaktu z substancja.

SKROCONY O POLOWE CZAS MYCIA

Kolejna zaletg jest znaczne skrécenie czasu mycia w poréwnaniu z systemami
tradycyjnymi i wyeliminowanie czasu przygotowania. Nie trzeba juz uzywac
tabletek, wystarczy wybra¢ poziom mycia.

INNOWACYJINY ODKAMIENIACZ

SOLID CAL to produkt firmy LAINOX, ktéry usuwa z generatora pary kamien
i zapobiega jego powstawaniu. Zalety srodka SOLID CAL: > : ?
» Wyeliminowanie awarii spowodowanych nagromadzeniem sie kamienia = e, W= L7
- Zapewnienie obfitej i czystej pary ’ ’@
« Maksymalna wydajnos¢ energetyczna i zmniejszenie zuzycia energii >
- Wysokie osiagi w dtugim okresie

« Dtuzszy okres eksploatacji generatora pary

« Nizsze koszty konserwacji
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M rodzaju system mycia

@

SCS (SOLID CLEAN SYSTEM)

Piec Sapiens wyposazony zostat w opcjonalny, automatyczny
system mycia z wyjatkowym, opatentowanym rozwigzaniem.
System zastosowany przez firme LAINOX przewyzsza obecnie
stosowane rozwigzania, zarowno wykorzystujace tabletki, ktore
mozna recznie umiesci¢ w odpowiednich miejscach, jak i systemy
ze zbiornikami na srodek czyszczacy. !
¥ Srodek czyszczacy dostarczany jest w postaci proszku, a nastepnie
rozpuszczany w wodzie i rozpylany w komorze pieczenia. Proces jest &g
| catkowicie zautomatyzowany. Dziatanie $rodka z parg, a nastepnie |
B sptukanie wodg zapewnia najwyzszg skutecznos¢ w usuwaniu !
. tluszczu i osadéw powstajacych w trakcie pieczenia.
W urzadzeniu Sapiens system sam zarzadza myciem, srodek !
€ pobierany jest z pojemnika z kapslem wewnetrznym, wykonanego 2
q 2 rozpuszczalnego materiatu i umieszczonego na sta’fe w szufladzie.
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System gotowania
Lainox

BEZ MARNOWANIA SZAFY PODTRZYMUJACE
ZYWNOSCI w—— TEMPERATURE WBUDOWANE
I NABLATOWE

WYZSZA JAKOSC

Aby uzyskaé najlepsze wyniki, firma
POTRAW g Jepsze Wy

LAINOX umozliwia pofgczenie urzadzen
Sapiens montowanych na stojakach

GOTOWANIE z innowacyjnymi, dwufunkcyjnymi
‘! urzadzeniami:

MAKSYMALNE i
BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

- Szafa podtrzymujaca temperature
- Urzadzeniem do diugiego gotowania
w niskiej temperaturze 30°- 120°C

LEPSZE ZARZADZANIE
ZAKUPAMI

OBNIZENIE KOSZTOW
ENERGII

Cyfrowe sterowanie umozliwia usta-
wienie temperatury w komorze,
a standardowa sonda pozwala skonfi-

PRZYSPIESZENIE gurowac odpowiedni stopien podtrzy-
OBSLUGI mania lub gotowania.

. W ten sposéb mozesz utworzy¢ zawsze
WYZSZE ZYSKI doskonaty produkt i zyska¢ wiele korzysci

Firma LAINOX oferuje wszechstronne worganizadipracy.

narzedzia nie tylko dla kreatywnego
kucharza, ale takze dla rozwaznego
przedsiebiorcy, ktérego mocna strong
jest dazenie do uzyskania zadowo-
lenia klienta i optymalizacji pracy.
Narzedzia te opierajg sie, miedzy in-
nymi, na systemowych rozwigzaniach

w zakresie technologii chtodzenia -~ Zmnieiszeni rodowisk
szokowego i utrzymania temperatury mmkejstzlenlev;:p’fy\'/vu rt\)a*sro. OILN ISKO
przygotowanych dan. . . - Soyb osc sz.a resie obsiugl exspre-
Firma LAINOX potrafi odpowiedzie¢ ".. o sowej (bank zywnosci)
na pytanie ilu klientéw zostanie ob- R

stuzonych i ktére dania wybiorg. Jesli

chcesz zapewnic¢ szybkg i profesjo- GOTOWANlE

nalng obstuge, mozesz liczy¢ na firme

Lainox. Oto wtasnie system gotowania
Lalnox | PODANIE
‘-H-._
. 0 - B j

_‘\,’ -

- Wyjatkowo niskie zuzycie energii (od
0,7 do 1 kW/h)

- Brak utraty wagi w trakcie podtrzy-
mania i strata ponizej 20% podczas
dtugiego gotowania w niskiej tem-
peraturze

- Zrdznicowanie metod gotowania

HENDI
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SCHLADZARKA SZOKOWA
NEW CHILL

Seria New Chill to kamieA milowy
w systemie organizacji pracy w kuchni,
. gdzie przygotowanie, gotowanie,
schtadzanie, przechowywanie i od-
GOTOWANIE grzewanie stanowig etapy jednego SCHtADZANIE
e procesu skracajacego czas przygoto-
i wania potrawy.
Urzadzenia tej serii stanowig ogniwo
taczace gotowanie i przechowywanie.
Dzieki duzej mocy i odpowiedniej
wentylacji, urzadzenia New Chill
szybko obnizajg temperature pro-
duktu, zatrzymuja namnazanie sie
bakterii, uniemozliwiaja ucieczke
wilgoci i utrzymuja wiasciwosci organo-
leptyczne.

Lo NCH

PODTRZYMYWANIE
TEMPERATURY

GOTOWANIE GOTOWANIE
| PODTRZYMANIE | SCHLADZANIE

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT Sapleﬂ511



Sapiens Doskonatose
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TRYBY GOTOWANIA
e Tryb automatyczny, ponad 90 zapisanych
programow, facznie z programami odgrze-
wania na talerzu lub w pojemniku
e Mozliwo$¢ programowania i zapisania 99
programow pieczenia w kolejnosci auto-
matycznej (maksymalnie 4 cykle)
¢ Reczne gotowanie przy uzyciu 3 trybdw go-
towania:
— konwekcyjny w temp. 30 — 300°C
— parowy w temp. 30 - 130°C
— konwekayjno- parowy w temp. 30— 300°C
e Trybreczny zmozliwoscia pracy w4 cyklach
w sekwendji automatycznej, dla réznych
typow pieczenia i funkdji
Podtrzymanie temperatury (2 tryby), stero-
wanie wylotem pary
e Pieczenie ze sterowaniem temperaturg
wewnatrz potrawy za pomoca sondy
wielopunktowej lub igtowej (opcjonalnie)

Model Pojemnos¢ komory
1/1 GN (530 x 325 mm)

2/1 GN (530 x 650 mm)

z bojlerem

Odlegtos¢
miedzy
potkami (mm)

e Automatyczny system Autoclima® do
pomiaru wilgotnosci i sterowania jej
poziomem w komorze pieczenia

OBSLUGA

o Wyrazny wyswietlacz alfanumeryczny

e Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia,
zwyswietlaczem LED

e Przycisk bezposredniego dostepu do zapi-
sanych programow pieczenia lub progra-
mow do zapisania

e Pokretto z funkdjg wyboru i zatwierdzania
opdji

¢ Nagrzewanie reczne

MYCIE | KONSERWACJA

e Autodiagnostyka urzadzenia przed i w trakcie
uzytkowania, z opisowym i dzwiekowym
sygnalizowaniem nieprawidtowego dziatania

e Automatyczny system mycia SCS (Solid

Liczba Catkowita Nominalna moc
porcji mocelektr. | cieplna wersji gaz.
(kw) (kW/kcal)

072

aws

Clean System) z automatycznym dozowa-
niem $rodka myjacego (opcjonalnie)

e System odkamieniania CALOUT, ktory za-

pobiega tworzeniu i narastaniu kamienia
w bojlerze, z wbudowanym zbiornikiem
i automatycznym dozowaniem srodka

e Srodek myjacy Lainox Solid Clean Deter-

gent i odkamieniajgcy Solid Cal w rozpusz-
czalnych w wodzie opakowaniach 1 kg
(prébka) do stosowania we wbudowanych
zbiornikach (opcjonalnie)

® W przypadku modeli 201 / 202, automatyczny

system mycia (LM) i system odkamieniania CA-
LOUT, przy uzyciu ptynnego srodka myjacego
CombiClean i odkamieniacza CalFree

e System mycia recznego z wyjmowanym

prysznicem.

Wymiary
zewnetrzne
(mm)

Napiecie

SAEB071 7 7x1/1 70 50/120 10,5 -/- 875 x 825 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz
SAGBO71 7x1/1 70 50/120 0,5 15/12 900 875 x 825 x (H)820 AC 230V -50 Hz
SAEB101 7 10x1/1 70 80/150 16 -/- 930 x 825 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz
SAGB101 10x1/1 70 80/150 1 28/24 080 930 x 825 x (H)1040 AC 230V -50Hz
SAEB072 7~ 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 19 -/- 1170 x 895 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz
SAGB072 7x2/1-14x1/1 70 70/180 1 30/25 800 1170 x 895 x (H)820 AC 230V -50Hz
SAEB102 7 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 31 -/- 1170 x 895 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz
SAGB102 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 1 40/34 400 1170 x 895 x (H)1040 AC 230V -50 Hz
SAEB201 7 20x1/1 63 150/300 31,8 -/- 960 x 825 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
SAGB201 20x1/1 63 150/300 18 48/41 280 960 x 825 x (H)1810 AC230V-50Hz
SAEB202 7 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 61,8 -/- 1290 x 895 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
SAGB202 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 1,8 80/68 800 1290 x 895 x (H)1810 AC230V-50Hz
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catego asortymentu
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STEROWANIE

e Autorewers (@utomatyczna zmiana kierunku
pracy wentylatora) pozwalajaca na réwno-
mierne opiekanie

e Automatycznie regulowane skraplanie pary
—Reczne sterowanie wylotem z komory
—Nawilzacz reczny
— Regulowany czas owietlenia

e tatwy dostep do parametréw programowa-
nych przez uzytkownika za pomoca menu
uzytkownika

e 2 predkosci wentylatora (opcjonalnie),
zmniejszona predkos¢ powoduje zmniej-
szenie Mocy grzania

e Sterowanie temperaturg wewngtrz produktu
za pomocg sondy z4 czujnikami

e Mozliwos¢ podigczenia sondy za pomoca
wejscia na zewnatrz komory pieczenia,
umozliwiajace szybkie podiaczenie sondy do
pieczenia prézniowego i obrobki niewielkich

kawatkow (opcjonalnie)

Ztacze USB do pobierania danych HACCP,
aktualizagji oprogramowania, wgrywania/
pobierania programdw pieczenia
Kompatybilnos¢ z systemem optymalizaji
zuzycia energii SN (opdjonalnie)

Program SERVICE stuzacy do: Sprawdzania
dziatania plyty gtownej i wyswietlania sondy
temperatury

Zegar dla wszystkich podstawowych funkdji
umozliwiajacy przeprowadzenie planowanej
konserwadji

ECOSPEED - Dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju
przygotowywanego produktu za pomoca
funkgji Ecospeed, urzadzenie Sapiens opty-
malizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie do-
puszczajac do zmian.

ECOVAPOR - System ECOVAPOR umozliwia
Znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii

Liczba Catkowita

Nominalna moc

dzieki funkgji automatycznego sterowania
nasyceniem pary w komorze pieczenia.
System GREEN FINE TUNING: W piecu zasto-
sowano nowy system moduladji palnika oraz
opatentowany, wydajny wymiennik, co po-
zwala unikngc strat energiii zmniejszy¢ emisje
szkodliwych zwigzkow.

BUDOWA

Elementy grzewcze komory pieczenia wykonane
sg ze wzmocnionej stali typu INCOLOY 800
Drzwi z podwdjng hartowang szybg, efektem
lustrzanym, komorg powietrzng i wewnetrzng
szyba odbijajacg ciepto zmniejszajg emisje
ciepfa w strone operatora i podnosza wydaj-
nos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umoZliwiajaca
tatwe czyszczenie

Uchwyt montowany z prawej albo lewej
strony

Wymiary Napiecie

Model Pojemnos¢ komory
1/1 GN (530 x 325 mm)

Odlegtos¢
cieplna wersji gaz. zewnetrzne
(kW/kcal) (mm)

miedzy porgji moc elektr.
potkami (mm) (kW)

zbezposrednim
natryskiem pary| 2/1 GN (530 x 650 mm)

SAEV071 7 7x1/1 70 50/120 10,5 -/- 875 x 825 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz
SAGV071 @ 7x1/1 70 50/120 0,5 12/10 230 875x 825 x (H)820 AC 230V -50 Hz
SAEV101 7 10x1/1 70 80/150 16 -/- 930 x 825 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz
SAGV101 10x1/1 70 80/150 1 18/15 480 930 x 825 x (H)1040 AC 230V -50Hz
SAEV072 7 7x2/1-14x1/1 70 70/180 19 -/- 1170 x 895 x (H)820 3N AC400V - 50 Hz
SAGV072 7x2/1-14x1/1 70 70/180 1 20/17 200 1170 x 895 x (H)820 AC 230V -50Hz
SAEV102 7 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 31 -/- 1170 x 895 x (H)1040 3N AC400V - 50 Hz
SAGV102 @ 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 1 27/23 220 1170 x 895 x (H)1040 AC230V-50Hz
SAEV201 7 20x1/1 63 150/300 31,8 -/- 960 x 825 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
SAGV201 @ 20x1/1 63 150/300 1,8 36/30 960 960 x 825 x (H)1810 AC230V-50Hz
SAEV202 7 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 61,8 -/- 1290 x 895 x (H)1810 3N AC400V - 50 Hz
SAGV202 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 1,8 54/46 440 1290 x 895 x (H)1810 AC 230V -50 Hz
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Sapiens |dealne konf

LAINGX

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne
uszczelnienie

e Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep
do komory wentylatora

¢ Ochrona IPX5 przed strumieniem wody

¢ Dla poszczegolinych modeli Sapiens oferu-
jemy przydatne konfiguracje, dostosowane
do potrzeb

¢ Do stojaka ze stali nierdzewnej mozna

dodac uchwyt na tace i praktyczng szafke

neutralng z drzwiami albo otwarty zasobnik
na akcesoria.

14 Sapiens

LAING.

Pod piecem mozna umiesci¢ specjalng
podstawe mieszczaca schtadzarke szo-
kowa/zamrazarke (modele 050/051).
Zmiana konfiguracji mozliwa jest w przy-
padku nastepujacych modeli:

e 071 gazowy/elektryczny

¢ 101 gazowy/elektryczny

e 072 gazowy/elektryczny

e 102 gazowy/elektryczny

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

AT

"Il,{f

LAINOX

Jesli wymagany jest idealny porzadek i mak-
symalna zgodno$¢ z przepisami HACCP,
w stojaku ze stali nierdzewnej mozna zamon-
towac zamykane szafki neutralne zuchwytem
na tace albo do przechowywania srodkéw
CZystoscl.

OKAPY

W przypadku pieczenia parowego, piece
Sapiens mozna wyposazy¢ w praktyczny
okap ze stali nierdzewnej z napedem i opcjg
usuwania skroplin.



guracje | rozmiary

LAINOKX

Saniens

|

Urzadzenia Sapiens mozna pietrowac. Do-
stepne sg nastepujace konfiguracje: piec
gazowy/elektryczny z bojlerem lub bezpo-
$rednim natryskiem pary

e Sapiens 071+071
pojemnos¢ 7+7 tac 1/1 GN
wymiary 875 x 825 x (H)1890 mm

e Sapiens 071+101
pojemnos¢ 7410 tac 1/1 GN
wymiary 930x 825 x (H) 2110 mm

e Sapiens 0724072
pojemnos¢ 7+7 tac 2/1 GN
0 14+14tac1/1 GN
wymiary 875 x 825 x (H) 1890 mm

LAINGX

| LAINOX

MULTIGRILL

Doskonate pieczenie z wyjgtkowymi akceso-
riami dostosowanymi do kazdej czynnosci.
Piec Sapiens pozwala na maksymalne zré6z-
nicowanie potraw. Dzieki dostepnym akce-
soriom mozna przygotowac idealne mieso
z grilla, warzywa i ryby, potrawy smazone,
doskonate szaszlyki, omlety i quiche, pieczy-
WO, Ciasta, pizze jak z pieca glinianego.

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

LAIMOX

Sapiens 15



Dystrybutor w Polsce

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5, 62-023 Gadki
Dziat Handlowy tel.: 61 658 70 12,-13,-14,-15,-16
info@lainox.pl, www.lainox.pl

LAINOX

DEVICE FOR COOKING
-
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ncie nie sa wigzace. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian bez uprzedzenia. Firma Hendi Polska nie odpowiada za pomytki oraz btedy.

ane w niniejszym dok





