
Klasyfikacja urządzeń Linii 700 według systemu 
montażu:

- ( ) Wolnostojące
- P : Nadstawka do systemu mostowego  

i do podstaw

Wszystkie urządzenia gazowe powinny być 
zasilane gazem o następujących parametrach:

 LPG:  37 mbar
 GZ-50: 20 mbar
 GZ-35:  13 mbar
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LINIA 700

Nowa linia 700 została 

zaprojektowana  

w nowoczesny

sposób. Ma nowy wygląd 

oraz została

poprawiona jej ergonomia  

i łatwość utrzymania

higieny.

Zdjęcie przedstawiające system zestawienia urządzeń z nowej 
linii 700 w formie Monobloku na moście.

Wykonana ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10)

Nowo zaprojektowany panel operacyjny,
umożliwiający łatwiejszy dostęp
do sterowania

Rączki wykonane ze stali nierdzewnej

Tace ociekowe pod palnikami

Tace ociekowe w płytach
bezpośredniego smażenia
i grillach na lawie

Kominy wykonane ze stali
nierdzewnej

Szerszy panel górny przedni
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LINIA 700

NowA LINIA 700

Piekarniki wykonane ze stali nierdzewnej.

Jedne z najmocniejszych palników występujących  
na rynku.

Palniki nawierzchniowe o zwiększonej mocy
(5,8 kW i 8,1 kW)

Zabezpieczenie palnika przed zalaniem
umieszczone pomiędzy palnikiem a misą
ociekową.

- CG7-41 Kuchnia gazowa z piekarnikiem

- FTG7-10 płyta bezpośredniego smażenia na 
podstawie MB7-10 z drzwiami

- BG7-05 grill na lawie na podstawie MB7-05  
z drzwiami

- CPG7-05 warnik do makaronu

- EN7-05 element neutralny na podstawie MB7-05 
z drzwiami

- FG7-05 frytownica

o Zdjęcie: blok grzewczy składający się z nowych urządzeń linii 700:



Model Nr referencyjny Palniki (kW) Piekarnik Moc Wymiary mm

5,8 8,15 7,0 kW NC kW szer./gł./wys.

 CG7-41
1120130500 LPG

3 1 1 32,55 700x775x850
1120130501 Nat

 CG7-41 H
1120130520 LPG

4 1 39,6 700x775x850
1120130521 Nat

 CG7-61
1120130600 LPG

4 2 1 1 46,5 1050x775x850
1120130601 Nat

 CG7-61 H
1120130620 LPG

6 1 1 55,9 1050x775x850
1120130621 Nat

Model Nr referencyjny Palniki (kW) Moc Wymiary mm

5,8 8,15 (kW) szer./gł./wys.

 CG7-20
1120130100 LPG

2 11,6 350x775x290
1120130101 Nat

 CG7-20 H
1120130120 LPG

2 16,3 350x775x290
1120130121 Nat

 CG7-40
1120130200 LPG

3 1 25,58 700x775x290
1120130201 Nat

 CG7-40 H
1120130220 LPG

4 32,6 700x775x290
1120130221 Nat

 CG7-60
1120130300 LPG

4 2 39,5 1.050x775x290
1120130301 Nat

 CG7-60 H
1120130320 LPG

6 48,9 1.050x775x290
1120130321 Nat
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Wszystkie palniki o charakterystycznej budowie: 2 korony 
(wewnętrzna i zewnętrzna), zapewniające dużą moc i wysoką 
sprawność.
Palniki nawierzchniowe z zaworami bezpieczeństwa 
i termoparami.
Ruszty i palniki wykonane z żeliwa.
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10).
Misy ociekowe pod palnikami.

KuchNIe gAzowe

Wszystkie palniki o charakterystycznej budowie: 
2 korony (wewnętrzna i zewnętrzna), zapewniające 
dużą moc i wysoką sprawność.
Palniki nawierzchniowe z zaworami bezpieczeństwa 
i termoparami. Ruszty i palniki wykonane z żeliwa.
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10). Misy ociekowe pod palnikami.  
 
Piekarnik gazowy wykonany ze stali nierdzewnej 
GN-2/1 o mocy 7,0 kW z palnikami ze stali nierdzewnej.  
Płomień kontrolny i termopara.  
Sterowanie termostatem (130–350 °C).

 
NC : Szafka neutralna.
H : Kuchnie o zwiększonej mocy.

KuchNIe gAzowe z PIeKArNIKIem gAzowym

CG7-61 CG7-41

P : Nadstawka.

KUCHNIE

CG7-60 CG7-40 + MB7-10 CG7-20

P

P

P

P

P

P



Model Nr referencyjny Palniki (kW) Płyta grzewcza 5,8 kW Moc Wymiary mm

5,8 8,15 położenie kW szer./gł./wys.

 CG7-30-I
1120131100 LPG

2 Lewa strona 11,6 700x775x290
1120131101 Nat

 CG7-30-D
1120131000 LPG

2 Prawa strona 11,6 700x775x290
1120131001 Nat

 CG7-50
1120131200 LPG

3 1 Centralnie 19,75 1.050x775x290
1120131201 Nat

Model Nr referencyjny Palniki (kW) Płyta grzewcza 5,8 kW Piekarnik Moc Wymiary mm

5,8 8,15 położenie 7 kW NC kW szer./gł./wys.

 CG7-31-I
1120131600 LPG

2 Lewa strona 1 17,4 700x775x850
1120131601 Nat

 CG7-31-D
1120131500 LPG

2 Prawa strona 1 17,4 700x775x850
1120131501 Nat

 CG7-51
1120131700 LPG

3 1 Centralnie 1 1 31,35 1.050x775x850
1120131701 Nat
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KuchNIe gAzowe z Płytą grzewczą

KuchNIe gAzowe z Płytą grzewczą I PIeKArNIKIem

Wszystkie palniki o charakterystycznej budowie: 2 korony  
(wewnętrzna i zewnętrzna), zapewniające dużą moc i wysoką 
sprawność. Palniki nawierzchniowe z zaworami bezpieczeństwa  
i termoparami. Ruszty i palniki wykonane z żeliwa.  
Gładka, wierzchnia płyta grzewcza z żeliwa  
o wymiarach 347 x 620 mm o znacznej różnicy temperatur.  
Pod płytą znajduje się żeliwny palnik o mocy 5,8 kW.  
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10).

Wszystkie palniki o charakterystycznej budowie: 2 korony  
(wewnętrzna i zewnętrzna), zapewniające dużą moc  
i wysoką sprawność. Palniki nawierzchniowe z zaworami  
bezpieczeństwa i termoparami. Ruszty i palniki wykonane  
z żeliwa. Wymiary rusztu: 347 x 310 mm. Gładka,  
wierzchnia płyta grzewcza z żeliwa o wymiarach  
347 x 620 mm o znacznej różnicy temperatur. 
Pod płytą znajduje się żeliwny palnik o mocy 5,8 kW. 
Zbiornik tłuszczu pod żeliwną płytą grzewczą. 
Piekarnik GN-2/1 gazowy o mocy 7,0 kW  
z palnikami ze stali nierdzewnej. Temperatura  
kontrolowana termostatem w zakresie (130–350 °C). 
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10).

P

P

P

CG7-30-D

CG7-50

CG7-31-I CG7-51

P : Nadstawka.

KUCHNIE

NC : Szafka neutralna.



Model Nr referencyjny Płyta grzejna Piekarnik kW (*) Moc Wymiary mm

9,3 kW 7,0 NC kW szer./gł./wys.

 CG7-10
1120132000 LPG

1 18,6 700x775x290
1120132001 Nat

 CG7-11
1120132100 LPG

1 1 25,6 700x775x850
1120132101 Nat

Model Nr referencyjny Palniki (kW) Piekarnik Moc Wymiary mm

5,8 8,15 7,6 kW kW szer./gł./wys.

 CGB7-61
1120130700 LPG

4 2 1 48,4 1,050x775x850
1120130701 Nat

 CGB7-61 R
1120130703 LPG

4 2 1 48,4 1,050x775x850
1120130704 Nat

 CGB7-61 H
1120130720 LPG

6 1 57,8 1,050x775x850
1120130721 Nat

 CGB7-61 RH
1120130723 LPG

6 1 57,8 1,050x775x850
1120130724 Nat
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Jedna duża, gładka, wierzchnia płyta grzewcza  
wykonana z żeliwa. Pod płytą znajduje się wielopierścieniowy 
palnik o mocy 9,3 kW,  
otoczony wykładziną szamotową, która zapewnia doskonałe 
rozprowadzenie ciepła.  
Palniki z zaworami bezpieczeństwa  
i termoparami odpalane  
piezoelektrycznie.  
Urządzenia wykonane ze stali  
nierdzewnej AISI-304 (18/10).

KuchNIe gAzowe z Płytą grzewczą

Wszystkie palniki o charakterystycznej budowie:  
2 korony (wewnętrzna i zewnętrzna),  
zapewniające dużą moc i wysoką sprawność.  
Palniki nawierzchniowe z zaworami  
bezpieczeństwa i termoparami. Ruszty i palniki  
wykonane z żeliwa. Wymiary rusztu piekarnika  
850 x 530 mm. Gazowy piekarnik w „stylu angielskim”  
o wymiarach 860 x 570 x 410 mm o mocy 7,6 kW  
przeznaczony do pieczenia np. prosiaka w całości.  
Sterowany termostatem w zakresie (130–350 °C).  
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10). Rynny ociekowe pod  
palnikami na tłuszcze, łatwo wyjmowane  
stanowiące integralną część urządzenia.  
Drzwi otwierane na boki.

P :  Nadstawka. 

KuchNIe gAzowe z PIeKArNIKIem w StyLu ANgIeLSKIm

P

(*) CG7-11:
 Piekarnik gazowy z rusztem GN 2/1 
 (650 x 520 mm) o mocy 7,0 kW.  Sterowany 

termostatem w zakresie (130–350 0C).

R : Model z zestawem kółek.
H : Urządzenia o zwiększonej mocy grzewczej.

CG7-10
CG7-11

CGB7-61

CGB7-61 R

KUCHNIE



Model Nr referencyjny Palniki gaz (kW) Piekarnik Moc gaz. Wymiary mm

5,8 8,15 moc elektr. 6 kW kW szer./gł./wys.

 CGE7-41
1120138000 LPG

3 1 1 25,55 700x775x850
1120138001 Nat

 CGE7-41 H
1120138012 LPG

4 1 32,6 700x775x850
1120138013 Nat

Model Nr referencyjny Płyta grzewcza Ø Płyta Piekarnik(*) Moc Wymiary mm

2,6 kW 1,5 kW 3 kW 6 kW kW szer./gł./wys.

 CE7-20 1120134000 2  5,20 350x775x290

 CE7-40 1120134100 3 1 9,30 700x775x290

 CE7-41 1120134300 3 1  1 15,30 700x775x850

 CE7-20-Q 1120134010 2 6,00 350x775x290

 CE7-40-Q 1120134110 4 12,00 700x775x290

 CE7-41-Q 1120134310 4 1 18,00 700x775x850
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KuchNIe eLeKtryczNe

KuchNIA gAzowA z PIeKArNIKIem eLeKtryczNym

Płyty grzejne wykonane z żeliwa uszczelnione ramkami stalowymi.
6-pozycyjny regulator mocy grzania. 
Lampki kontrolne.
Zasilanie elektryczne: 400 V. 
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).

Wszystkie palniki o charakterystycznej budowie:  
2 korony (wewnętrzna i zewnętrzna), zapewniające dużą moc  
i wysoką sprawność.
Palniki nawierzchniowe z zaworami bezpieczeństwa  
i termoparami.
Ruszty i palniki wykonane z żeliwa. Urządzenia wykonane ze stali 
nierdzewnej AISI-304 (18/10).  
Misy ociekowe pod palnikami.
Piekarnik elektryczny z rusztem GN 2/1 (650 x 520 mm)  
o mocy 6,0 kW z dolnymi i górnymi elementami grzejnymi. 
Piekarnik sterowany termostatem w zakresie (55–350 °C). 
Zasilanie elektryczne: 400 V.

P :  Nadstawka.
Q :  Płyty elektryczne kwadratowe.

(*) 7-41:
Piekarnik elektryczny z rusztem GN 2/1 (650 x 520 mm)  
o mocy 6,0 kW z dolnymi elementami grzejnymi o mocy 3 kW  
i górnymi o mocy 3 kW. Piekarnik sterowany termostatem  
w zakresie (550–350 0C).

KUCHNIE

P

P

P

P

P

P



Model Nr referencyjny Powierzchnia Moc Wymiary mm

Typ (*) Strefy dm2 kW szer./gł./wys.

 FTG7-05 L
1120230000 LPG

L 1 21 6,98 350x775x290
1120230001 Nat

 FTG7-05 R
1120230003 LPG

R 1 21 6,98 350x775x290
1120230004 Nat

 FTG7-10 L
1120230500 LPG

L 2 43 13,95 700x775x290
1120230501 Nat

 FTG7-10 R
1120230503 LPG

R 2 43 13,95 700x775x290
1120230504 Nat

 FTG7-10 L+R
1120230506 LPG

L+R 2 43 13,95 700x775x290
1120230507 Nat

 FTG/C7-05 L
1120230070 LPG

L / C 1 21 6,98 350x775x290
1120230071 Nat

 FTG/C7-10 L
1120230570 LPG

L / C 2 43 13,95 700x775x290
1120230571 Nat

33Linia 700

Płyty grillowe w trzech różnych wariantach: gładkie,  
ryflowane lub mieszane. Palniki rurowe pod płytą grillową 
wykonane ze stali nierdzewnej z płomieniem kontrolnym  
i termoparą. Temperatura płyty sterowana termostatem  
w zakresie temperatur 120–310 °C. Urządzenia wykonane ze stali 
nierdzewnej AISI-304 (18/10). Zbiornik tłuszczu.  
Podstawa jako opcja.

Płyty grILLowe gAzowe

FTG7-05 R FTG/C7-10

P

P

P

P

P

P

P

PŁYTY GRILLOWE

*L :  Płyta gładka R : Płyta ryflowana.  C : Płyta stalowa pokryta 50-mikronową warstwą chromu



Model Nr referencyjny Powierzchnia Moc Wymiary mm

Typ (*) Strefy dm2 kW szer./gł./wys.

 FTE7-05 L 1120234000 L 1 21 4,50 350x775x290

 FTE7-05 R 1120234003 R 1 21 4,50 350x775x290

 FTE7-10 L 1120234500 L 2 43 9,00 700x775x290

 FTE7-10 R 1120234503 R 2 43 9,00 700x775x290

 FTE7-10 L+R 1120234506 L+R 2 43 9,00 700x775x290

 FTE/C7-05 L 1120234070 L / C 1 21 4,50 350x775x290

 FTE/C7-10 L 1120234570 L / C 2 43 9,00 700x775x290
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Płyty grILLowe eLeKtryczNe

Płyty grillowe w trzech różnych wariantach: gładkie,  
ryflowane lub mieszane. Elementy grzejne zabudowane wykonane 
ze stali nierdzewnej. Temperatura płyty  
sterowana termostatem w zakresie temperatur  
120–310 °C. Zbiornik tłuszczu o dużej objętości  
znajdujący się pod płytą grillową. 
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10). 
Zasilanie elektryczne: 400 V. 

P :  Nadstawka

(*)  CHARAKTERYSTYKA: POWIERZCHNIA PŁYTY

L :  Płyta gładka   

R :  Płyta ryflowana.

L+R : 1/2 gładka - 1/2 ryflowana płyta.

C : Płyta stalowa pokryta 50-mikronową warstwą chromu

P

P

P

P

P

P

P

FTE/C7-05 L FTE7-10 R

Płyta grillowa FTG7-05 L
na podstawie

MB7-05

PŁYTY GRILLOWE



Model Nr referencyjny Ruszty Moc Wymiary mm

Typ (*) Liczba. dm2 KW szer./gł./wys.

 BG7-05
1130130070 LPG

H 1 17 6,98 350x775x290
1130130071 Nat

 BG7-10
1130130570 LPG

H 2 34 13,95 700x775x290
1130130571 Nat

 BG7-05 I
1130130000 LPG

A 1 17 6,98 350x775x290
1130130001 Nat

 BG7-10 I
1130130500 LPG

A 2 34 13,95 700x775x290
1130130501 Nat

Model Nr referencyjny Ruszty Wymiary mm

Typ (*) dm2 szer./gł./wys.

 Ruszt żeliwny T035464000 H 17 340 x 540

 Ruszt ze stali nierdz. H125407000 A 17 340 x 540
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Ruszty grillowe wykonane z żeliwa lub ze stali nierdzewnej.  
Ogrzewanie kamieni wulkanicznych za pomocą rurowych  
palników gazowych. Palniki rurowe  wykonane ze stali nierdzewnej 
z płomieniem kontrolnym i termoparą.  
Łatwo wyjmowana kratka podtrzymująca kamienie wulkaniczne. 
Trzypozycyjna regulacja kąta nachylenia rusztu. 
Wymiary rusztu: 340 x 500 mm. 
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej  
AISI-304 (18/10). Zbiornik tłuszczu.  
Podstawa pod grill jako opcja.

gAzowy grILL NA LAwIe

AKceSorIA do grILLI NA LAwIe

P

P

P

P

(*) RODZAJE RUSZTÓW:
H :  Ruszt żeliwny  
A :  Ruszt ze stali nierdzewnej

P :  Nadstawka. 

BG7-05 IBG7-10 

H :  Ruszt żeliwny  
A :  Ruszt ze stali nierdzewnej

GRILLE NA LAWIE



Model Nr referencyjny Komora Moc Wymiary mm

Pojemność (l.) Kosze(1/2) KW szer./gł./wys.

 CPG7-05 NC
1120630000 LPG

20 - 13,95 350x775x850
1120630001 Nat

 CPG7-05
1120630003 LPG

20 2 13,95 350x775x850
1120630004 Nat

Model Nr referencyjny Komora Moc Wymiary mm

Pojemność (l.) Kosze (1/2) kW szer./gł./wys.

 CPE7-05 NC 1120634003 20 - 8,00 350x775x850

 CPE7-05 1120634007 20 2 8,00 350x775x850

Nr referencyjny Kosze Wymiary mm

szer./gł./wys.

H526502000  DUŻY KOSZ 1/1 350 x 220 x 230

H526500000  DUŻY KOSZ 1/2 170 x 220 x 230

H526503000 MAŁY KOSZ 1/4 - PRAWY UCHWYT 105 x 160 x 230

H526501000 MAŁY KOSZ 1/4 - LEWY UCHWYT 105 x 160 x 230
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gAzowy wArNIK do mAKAroNu

Pojemność komory gotowania 20 litrów. 
Napełnianie wodą sterowane elektrozaworem,  
otwór przelewowy i zawór spustowy.
Palniki wykonane ze stali nierdzewnej z zaworem bezpieczeństwa  
i termoparą.  
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).

Modele  NC : Kosze nie występują w wyposażeniu

Pojemność komory gotowania 20 litrów. Temperatura  
kontrolowana termostatem.  
W standardowym wyposażeniu 2 kosze GN 1/2.  
Istnieje możliwość dokupienia 4 koszy GN 1/4 lub 1 kosza GN 1/1. 
Napełnianie wodą sterowane elektrozaworem,  
otwór przelewowy i zawór spustowy.  
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).

Modele  NC : Kosze nie występują w wyposażeniu

eLeKtryczNy wArNIK do mAKAroNu

AKceSorIA do wArNIKów

CPG7-05

CPE7-05 NC

WARNIKI DO MAKARONU



Model Nr referencyjny Pojemność Moc Wymiary mm

Litry KW szer./gł./wys.

 MG7-10
1120530000 LPG

80 17,44 700x775x850
1120530001 Nat

Model Nr referencyjny Pojemność Moc Wymiary mm

Litry KW szer./gł./wys.

 MG7-10 BM
1120530500 LPG

80 17,44 700x775x850
1120530501 Nat
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Pokrywa z zawiasami samobalansującymi. 
Napełnianie kotła ciepłą lub zimną wodą za pomocą  
elektrozaworu. 
Zawór spustowy o dużym przepuście. 
Palniki wykonane ze stali nierdzewnej z zaworem bezpieczeństwa  
i termoparą. 
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
Zasilanie elektryczne: 230 V

KocIoł gAzowy z grzANIem BezPośredNIm

KocIoł gAzowy z grzANIem PośredNIm

Grzanie pośrednie poprzez płaszcz wodny. 
Pokrywa z zawiasami samobalansującymi. 
Napełnianie kotła ciepłą lub zimną wodą za pomocą  
elektrozaworu.  
Zawór spustowy o dużym przepuście. 
Palniki wykonane ze stali nierdzewnej z zaworem bezpieczeństwa  
i termoparą. 
System bezpieczeństwa automatycznie wyłączający ogrzewanie  
w przypadku braku wody w zbiorniku.  
System bezpieczeństwa z zaworem nadciśnieniowym  
i termostatem bezpieczeństwa. Napełnianie płaszcza wodnego  
za pomocą elektrozaworu i zaworu kontrolnego.
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
Zasilanie elektryczne: 230 V

KOTŁY WARZELNE



Model Nr referencyjny Pojemność Moc Wymiary mm

Litry KW szer./gł./wys.

 ME7-10 BM 1120534000 80 9,00 700x775x850

Model Nr referencyjny Pojemność Para Wymiary mm

Litry Kg/h Ø przyłącza szer./gł./wys.

 MV7-10 BM 1120537000 80 25 1 “ 700x775x850
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KocIoł PArowy

Medium grzewczym jest para o temperaturze 106 °C i ciśnieniu  
0,4-0,5 bar. Zużycie pary 25 kg/h. 
Równomierne rozprowadzenie ciepła na całej powierzchni bocznej 
ścian zbiornika. 
Zewnętrzny zawór nadciśnienia wraz ze wskaźnikiem ciśnienia 
stanowiącym integralną część urządzenia. 
Pokrywa z zawiasami samobalansującymi. 
Napełnianie kotła zimną wodą za pomocą elektrozaworu. 
Zawór spustowy o dużym przepuście. 
Zasilanie elektryczne: 230 V
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).

Grzanie pośrednie poprzez płaszcz wodny. 
Lampka kontrolna grzania.
Pokrywa z zawiasami samobalansującymi. 
Napełnianie kotła ciepłą lub zimną wodą za pomocą  
elektrozaworu.  
Zawór spustowy o dużym przepuście. 
Elementy grzejne wykonane ze stali nierdzewnej.
Wskaźnik poziomu wody w płaszczu. 
System bezpieczeństwa z zaworem nadciśnieniowym  
i termostatem bezpieczeństwa. 
Napełnianie płaszcza wodnego za pomocą elektrozaworu  
i zaworu kontrolnego.
Wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
Zasilanie 400 V. 

KocIoł eLeKtryczNy z grzANIem PośredNIm

KOTŁY WARZELNE



Model Nr referencyjny Komory Moc Wymiary mm

Liczba Poj. (l) Kosze KW szer./gł./wys.

 FG7-05 1C
1120830000 LPG

1 15 1 G 15,12 350x775x850
1120830001 Nat

 FG7-05 2C
1120830003 LPG

1 15 2 P 15,12 350x775x850
1120830004 Nat

 FG7-10 2C
1120830500 LPG

2 2x15 2 G 30,23 700x775x850
1120830501 Nat

 FG7-10 4C
1120830503 LPG

2 2x15 4 P 30,23 700x775x850
1120830504 Nat

Model Nr referencyjny Komory Moc Wymiary mm

Liczba Poj. (l) Kosze KW szer./gł./wys.

 FE7-05 1C 1120834000 1 15 1 G 13,50 350x775x850

 FE7-05 2C 1120834004 1 15 2 P 13,50 350x775x850

 FE7-10 2C 1120834500 2 2x15 2 G 27,00 700x775x850

 FE7-10 4C 1120834504 2 2x15 4 P 27,00 700x775x850
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Pojemność 1 komory wynosi 15 litrów.  
Duża moc grzewcza: 1 kW na 1 litr oleju. 
Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie 60–195 °C.
Odpalanie palników za pomocą zaworu elektromagnetycznego 
pilotem i termoparą.  
Spust oleju poprzez zawór spustowy w szafce pod komorą.
Zasilanie elektryczne: 230 V.
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).

FrytowNIce gAzowe

G   : Duży kosz  P   : Mały kosz 

G   : Duży kosz  P   : Mały kosz 

FRYTOWNICE

FG7-10 4C FG7-05 1C

FrytowNIce eLeKtryczNe

Pojemność 1 komory wynosi 15 litrów.  
Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie 60–195 °C.  
Lampka kontrolna grzania.  
Elementy grzejne wykonane ze stali nierdzewnej.
Spust oleju poprzez zawór spustowy w szafce pod komorą.  
Zasilanie elektryczne: 400 V.  
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10). 

FE7-05 1C FE7-10 4C



Model Nr referencyjny Komora System Pojemność Powierzchnia Moc Wymiary mm

podnosz. Litry dm2 KW szer./gł./wys.

SBG7-10
1121130000 LPG

INOX V 50 42 13,95 700x775x850
1121130001 Nat

Model Nr referencyjny Komora System Pojemność Powierzchnia Moc Wymiary mm

podnosz. Litry dm2 KW szer./gł./wys.

SBE7-10 1121134000 INOX V 50 42 9,00 700x775x850
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Misa patelni wykonana ze stali nierdzewnej INOX. 
Wyważona uchylana pokrywa z możliwością wykorzystania jako blat 
roboczy. Napełnianie misy patelni wodą za pomocą elektrozaworu. 
Temperatura pracy sterowana termostatem w zakresie 50–315 °C. 
Palniki rurowe wykonane ze stali nierdzewnej sterowane zaworem 
elektromagnetycznym. 
System bezpieczeństwa automatycznie wyłączający dopływ gazu  
w przypadku podniesienia misy patelni.
Sterowanie elektryczne: 230 V.
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
Ręczny system przechylania misy.

Misa patelni wykonana ze stali nierdzewnej INOX. 
Wyważona uchylana pokrywa z możliwością wykorzystania jako 
blat roboczy.  
Napełnianie misy patelni wodą za pomocą elektrozaworu.  
Temperatura pracy sterowana termostatem w zakresie 50–315 °C. 
Zabudowane elementy grzejne sterowane termostatem.  
Lampka kontroli grzania. 
System bezpieczeństwa automatycznie wyłączający grzanie  
w przypadku podniesienia misy patelni.
Sterowanie elektryczne: 400 V.
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
Ręczny system przechylania misy.

gAzowA PAteLNIA PrzechyLNA

eLeKtryczNA PAteLNIA PrzechyLNA

V   : Ręczny system podnoszenia 

V   : Ręczny system podnoszenia 

PATELNIE



Model Nr referencyjny Pojemność Moc

(Litry) KW

 BMG7-10
1121230500 LPG

30 6,40
1121230502 Nat

Model Nr referencyjny Pojemność Moc Wymiary mm

(Litry) kW szer./gł./wys.

 BME7-05 1121234000 17 2,80 350x775x290

 BME7-10 1121234500 30 6,00 700x775x290
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Zbiornik przystosowany do pojemników GN 
(maks. głębokość pojemników: 100 mm). 
Posiada wbudowaną w dno płytę perforowaną i trzy poprzeczki.
Zakres temperatury pracy  30 – 90 °C sterowany termostatem. 
Napełnianie wodą sterowane za pomocą elektrozaworu, odpływ.
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
Przyłącze gazu 3/4 cala. Gwint zewnętrzny.

BemAry gAzowe

BemAry eLeKtryczNe

Zbiornik przystosowany do pojemników GN 
(maks. głębokość pojemników: 100 mm). 
Posiada wbudowaną w dno płytę perforowaną i trzy poprzeczki.
Zakres temperatury pracy  30–90 °C sterowany termostatem. 
Napełnianie wodą sterowane za pomocą elektrozaworu, odpływ.
Zabudowane elementy grzejne regulowane termostatem. 
Urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
Zasilanie elektryczne: BME-705 – 230 V; BME710 – 400 V.

BMG7-10

BME7-05

BME7-10

BEMARY WODNE

P

P

P

P :  Nadstawka.       Pojemniki GN nie występują w komplecie. 

P :  Nadstawka.       Pojemniki GN nie występują w komplecie. 



Model Nr referencyjny Szuflady Wymiary mm

szer./gł./wys.

 EN7-05 1110130000 - 350x775x290

 EN7-10 1110130500 - 700x775x290

Model Nr referencyjny Opcje dodatkowe Wymiary mm

szer./gł./wys.

 MB7-05 1121731000 1 DRZWI PRAWE 350x775x560

 MB7-10 1121732000 1 DRZWI PRAWE + 1 DRZWI LEWE 700x775x560

 MB7-15 1121734000 2 DRZWI PRAWYCH + 1 DRZWI LEWE 1,050x775x560

 MBO7-05 Podstawa otwarta z półką 350x775x560

 MBO7-10 Podstawa otwarta z półką 700x775x560

 MBO7-15 Podstawa otwarta z półką 1050x775x560
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Zdejmowana płyta neutralna do czyszczenia.
Wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).

BLAty NeutrALNe

P : Nadstawka

EN7-10 EN7-05

PodStAwy

BLATY NEUTRALNE

P

P



Model Nr referencyjny Przeznaczenie Wymiary mm

szer./gł./wys.

DRZWI PRAWE 1100003400 Prawe drzwi do podstaw z zestawem do montażu 350x560

DRZWI LEWE 1100003401 Lewe drzwi do podstaw z zestawem do montażu 350x560
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drzwI

PrzyKłAdy

CG7-40 + MB7-10 + DRZWI

BME7-05 + MB7-05 
+ PRAWE DRZWI

CG7-40 + FTG7-05 L + MB7-15 
+ 2 DRZWI PRAWE + DRZWI LEWE

CE7-20 + FTG7-05 L + BME7-05
+ MB7-15 + 2 DRZWI PRAWE + DRZWI LEWE

PODSTAWY
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LINIA 700



Model Nr referencyjny Długość Szerokość

 PANEL GÓRNY PRZEDNI -  1 MOD. H125409000 700 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 1+1/2 MOD. U915402000 1.050 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 2 MOD. 1100003402 1.400 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 2+1/2 MOD. 1100003403 1.750 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 3 MOD. 1100003404 2.100 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 3+1/2 MOD. 1100003405 2.450 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 4 MOD. 1100003406 2.800 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 4+1/2 MOD. 1100003407 3.150 100

PANEL GÓRNY PRZEDNI - 5 MOD. 1100003408 3.500 100

 MODUŁ ŁĄCZĄCY 1100002572 - -
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eLemeNty do SyStemu BLoKowego

Blok urządzeń przyścienny z panelem górnym 5 MOD. na podstawach z drzwiami

Przykład urządzenia Linii 700 na podstawie MB7-15

 - Kuchnia CG7-40
 - Płyta grillowa FTG7-05 L
 - Podstawa MB7-15
 - 2 x drzwi prawe
 - 1 drzwi lewe DL-7
 - Panel frontowy 1-1/2 Mod.

SYSTEM BLOKOWY



Model Nr referencyjny Opis

 ZESTAW DO PODW. 700 - 1 MOD. 1100002548 -

 ZESTAW DO PODW. 700 - 1+1/2 MOD. 1100002549 -

 ZESTAW DO PODW. 700 - 2 MOD. 1100002550 -

 ZESTAW DO PODW. 700 - 2+1/2 MOD. 1100002551 -

 ZESTAW DO PODW. 700 - 3 MOD. 1100002552 -
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eLemeNty do SyStemu moStowego

Ciąg przyścienny z zestawem do podwieszania 2-1/2 mod i panelem frontowym 4 modułowym.

SYSTEM MOSTOWY



Nr referencyjny Akcesoria Cena

netto zł

U915414000  PŁYTKA PROM. do palników o mocy 5,8 KW kuchni Linii 700 525,-

U915413000 Ruszt do palników 160,-

U135635000  2/1 GN Ruszt do piekarnika 150,-

U065624000  Taca do piekarnika kuchni CGB7-61 300,-

Nr referencyjny Akcesoria

X316531000  Duży kosz - 250 x 280 x 120 mm

X316532000  Mały kosz - 250 x 135 x 120 mm

Nr referencyjny Kosz Wymiary mm

szer./gł./wys.

H526502000  DUŻY KOSZ 1/1 350 x 220 x 230

H526500000  ŚREDNI KOSZ 1/2 170 x 220 x 230

H526503000 MAŁY KOSZ 1/4 - PRAWA RĄCZKA 105 x 160 x 230

H526501000 MAŁY KOSZ 1/4 - LEWA RĄCZKA 105 x 160 x 230

Model Nr referencyjny Ruszty Wymiary mm

Typ (*) dm2 szer./gł./wys.

RUSZT ŻELIWNY T035464000 żeliwo 17 340 x 540

RUSZT ZE STALI NIERDZ. H125407000 INOX 17 340 x 540
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KuchNIe

FrytowNIce

AKceSorIA do wArNIKów do mAKAroNu

AKeSSorIA do grILLI NA LAwIe

AKCESORIA
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AKCESORIA
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NOTATKI


