2 edesa

Polski producent urzadzen i mebli gastronomicznych

URZADZENIA CHLODNICZE
URZADZENIA BAROWE
SPRZET DYNAMICZNY
BATERIE PRYSZNICOWE
URZADZENIA DO PIZZY
MEBLE NIERDZEWNE, WOZKI
REGALY | POLKI

SYSTEM BANKIETOWY | WYDAWCZY

EDESA HoReCa Sp. z o.0.
zastrzega sobie prawo do zmiany cen oraz modyfikacji
produktéw bez wczesniejszego powiadamiania.




& edes, NOWOSCI

STOtY Z MODULEM

3 SZUFLAD

BIALE SZAFY CHEODNICZE

| MROZNE

BIALE SZAFY CHtODNICZE
Z DRZWIAMI SZKLANYMI

e -ﬂr’

SZAFY CHEODNICZE EKSPOZYCYJNE
Z PODSWIETLANYM PLAFONEM

APE-902-C

STOLY GHEODNIGZE LINIA 600

STOLY MROZNE LINIA 600

STOLY CHEODNIGZE LINIA 700

STOLY MROZNE LINIA 700

STOL CHEDDNICZY Z AGREGATEM NA DOLE

STOLY GHiODNIGZE DO PizzY

WITRYNY GHEODNIGZE

SZAFY CHLODNIGZE | MROZNE
SCHEADZARKO ZAMRAZARKI

STR.4-31

WITRYNA EKSPOZYCYJNA

CHLODNICZA

WITRYNA EKSPOZYCYJNA

GRZEWCZA

GCHEODNIGZE
MROZNIGZE

STR.32-37

BATERIA
SZTORCOWA

BATERIA
SZTORCOWA

BATERIA PRYSZNICOWA

SZTORCOWA

EF-10

KOSZE DO ZMYWAREK
BATERIE PRYSZNIGOWE

STR.38-47

KRAJALNICE
DO WEDLIN

ZEWNETRZNE PAKOWARKI

PROZNIOWE

SALAMANDRY
ELEKTRYCZNE

STELAZ DO MIKSEROW
RECZNYCH NA GARNEK

SMB-40

PAKOWARKI / SALAMANDRY
KUGHENKI INDUKGYJNE
OBIERAGZKI

GUTTRY / SZATKOWNIGE
MIKSERY REGZNE

KRAJALNIGE DO WEDLIN
MASZYNKI DO MIESA
WYCISKARKI DD CYTRUSOW
MIKSERY

MIKSERY BAROWE
KRUSZARKI DO LODU

STR.48-81

PIECE DO PIZZY
JEDNOKOMOROWE

PIECE DO PIZZY
DWUKOMORQOWE

PIECE DO PiZZY
URZADZENIA DO FORMOWANIA PlzzY
MIKSERY SPIRALNE

STR.82-87

NOWOSCI

TRANSPORTOWE Z POLIETYLENU

WOZKI SERWISOWE |

T

i\

ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE

WOZKI SERWISOWE WOZKI SERWISOWE
| TRANSPORTOWE

WOZKI PLATFORMOWE
DO TRANSPORTU KOSZY

WOZKI KELNERSKIE

W0zKI DO PAKOWAREK PROZNIOWYCH
WOZKI TRANSPORTOWE

POJEMNIKI NA DDPADKI

W0zKI Z PROWADNICAMI DO POJEMNIKOW

WOZKI DO TAG

WOZKI DO K0SZY DO ZMYWAREK
WOZKI Z RUCHOMA PLATFORMA

WOZKI JODELKOWE DO TALERZY

STR.88-101



URZADZENIA CHLODNICZE

aT0LtY GHIODNIGZE LINIA 600

STOLY MROZNE LINIA 600

aT0LY GHIODNIGZE LINIA 700

STOLY MROZNE LINIA 700

STOL GHLODNIGZY Z AGREGATEM NA DOLE
aoT0tY GHIODNIGZE DO PIZZY

WITRYNY GHEODNIGZE

SZAFY GHLODNIGZE | MROZNE GN 2/1 - 700 1 1400
SZAFY CHLODNIGZE | MROZNE GALWANIZOWANE
BIALE SZAFY GHLODNIGZE | MROZNIGZE

SZAFY GHIODNIGZE EKSPOZYGYJNE

SCHLIADZARKO ZAMRAZARKI SZ0KOWE

URZADZENIA
CHLODNICZE




Sedes, STOLY CHLODNICZE STOLY CHLODNICZE

FIRMA EDESA oferuje stoly chtodnicze do profesjonalnych W ofercie znajduje sie szeroka gama modeli z opcjq szklanych Szeroka gama stotéw chtodniczych oferuje rozwiazania na kazde zapotrzebowanie.
zastosowan, ktére doskonale rozwigzujg problemy kuchni, takie drzwi, szuflad czy zlewow.

jak ograniczona przestrzen, bezpieczenstwo zywnosciowe oraz
konieczno$¢ zapewnienia ciggtosci pracy.

Caly szereg rozwigzah ma na celu oferowanie niezawodnych
i wszechstronnych produktow, ktore szanujg Srodowisko naturalne
i zapewniajg doskonatg jako$c¢ i przystepna cene.

BLAT
Blat 0 grubosci 60 mm wykonany ze stali Stoly ze zlewami Stoly z modutem Stoly z modutem 3 szuflad Stoty z drzwiami przeszklonymi
nierdzewnej dwoch szuflad

SZUFLADY z perforowanymi
sciankami zawieszone na
teleskopowych prowadnicach.

Rant tylny o wysokosci 40 mm

REGULACJA TEMPERATURY

Termostat przeznaczony dla najbardziej
wymagajacych uzytkownikow, szybko

i tatwo dostosowuje parametry pracy

i zadang temperature.

DRZWI

Przeprowadza i kontroluje

Samoczynnie zamykajace sie drzwi e
4 y<aa e automatyczne odszranianie

ze stali nierdzewnej, wyposazone
w magnetycza uszczelke, ktora
zapewnia doskonalg izolacje.

Dobra izolacja wptywa na wysoka
energooszczednoSc urzadzen
oraz na maksymalne ograniczenie
ewentualnych strat zimna.

Wszystkie modele posiadajg
poliuretanowa, wtryskiwang pod
wysokim cisnieniem izolacje termiczng
$cian o grubosci 60 mm i gestosci

40 kg/m3.
STOLY DO PIZZY | SALATKOWE
Gama stotow chiodniczych EDESA specjalnie zaprojektowana do Stoty do pizzy umozliwiajg ustawienie na nich witryny chtodniczej
przygotowywania pizzy i satatek. Modele te moga by¢ wyposazone w wersji przeszklonej lub ze stali nierdzewnej. NOZKI
w blaty granitowe, ze stali nierdzewnej lub polietylenowe ptyty do — o ]
krojenia. NOZKi ze stali nierdzewnej
7 tatwa regulacja wysokosci

Stot do pizzy z blatem Stot do pizzy zespolony stot chiodniczy Stot chlodniczy safatkowy AGREGAT

ranitowym i witryna chiodnicz z nadstawka chlodnicza Z plyta polietylenow ze szklang pok Stoly wyposazone W potezng
granitowy ryna a plyta polietylenowa 4 pokrywa jednostke chlodzaca i urzadzenie do

automatycznego odparowania skroplin.




STOLY CHLODNICZE, STOLY CHLODNICZE ZE ZLEWEM
LINIA 600

STOLY CHLODNICZE Z SZUFLADAMI
LINIA 600

<)
Fedes,

TP6-200-30D TP6-200-06D

TP6-150-20D E371111100000 2 350 255 1492 x 600 x 850 4710,00 TP6-150-12D E371111120000 1492 X 600 x 850 5 630,00
TP6-150-20SD E371111110000 2 TAK 350 255 1492 x 600 X 850 5 470,00 TP6-150-04D E371111140000 0 4 350 255 1492 x 600 X 850 7 570,00
TP6-200-30D E371111200000 3 396 395 2017 x 600 x 850 5 690,00 TP6-200-22D  E371111220000 2 2 396 395 2017 X 600 x 850 6 610,00
TP6-200-30SD E371111210000 3 TAK 396 395 2017 X 600 x 850 6 340,00 TP6-200-14D E371111240000 1 4 396 395 2017 X 600 X 850 7 520,00
TP6-250-40D E371111300000 4 615 535 2542 X 600 x 850 7740,00 TP6-200-06D E371111260000 0 6 396 395 2017 x 600 x 850 8 440,00
TP6-250-40SD E371111310000 4 TAK 615 535 2542 x 600 x 850 8 440,00 TP6-250-32D E371111320000 3 2 615 535 2542 X 600 X 850 8 650,00
Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27 TP6-250-24D E371111340000 2 4 615 535 2542 x 600 x 850 9 520,00
TP6-250-16D E371111360000 1 6 615 535 2542 x 600 X 850 10 450,00

TP6-250-08D E371111380000 0 8 615 535 2542 x 600 x 850 11 370,00

TP6-150- ZOSD

= Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami
neutralnymi EDESA ECO 600.

W wersji ze zlewem otwor pod baterie w standardzie.
Wykonane ze stali nierdzewnej.

Dostepne w wersji z blatem gfadkim oraz ze zlewem o
wymiarach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg
agregatu.

Wymuszony system chtodzenia komory.

Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem

Blat o grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.

TP6-200-30SD

TP6-250-40SD

temperatury zgodnym z HACCP.
Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna $cian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m?, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w 1 poétke rusztowa na kazde drzwi.
Regulowana wysokos¢ pétek w szafkach.

Zasilanie 230V 50 Hz.

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

TP6-250-16D

TP6-150-12D TP6-200-14D

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawe;
neutralnymi EDESA ECO 600. stronie.

Wykonane ze stali nierdzewne. = Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem
Dostepne w wersji z szufladami izolacja termiczna Scian 0 grubosci 60 mm i gestosci

B
Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. 40 kg/m?, vyolna od C_FC' . .
Wymuszony system chiodzenia komory. e . :
Zakres temperatur od 0°C do 8°C. Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem Zasllanie 230V 50 Hz.
temperatury zgodnym z HACCP.




<)
Fedes,

STOLY MROZNE, STOLY MROZNE ZE ZLEWEM

LINIA 600

TN6-200-30D

TN6-150-20D E3712110000000

TN6-150-20SD E3712111000000 2 Tak
TN6-200-30D E3712120000000 3
TN6-200-30SD E3712121000000 3 Tak
TN6-250-40D E3712130000000 4
TN6-250-40SD E3712131000000 4 Tak

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

TN6-150-20D

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami
neutralnymi EDESA ECO 600.

W wersji ze zlewem otwor pod baterie w standardzie.
Wykonane ze stali nierdzewnej.

Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.

Dostepne w wersji z blatem gtadkim oraz ze zlewem

0 wymiarach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg
agregatu.

Wymuszony system chtodzenia komory.

Zakres temperatur od -18°C do -22°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.
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1492 X 600 x 850 5790,00
255 1492 x 600 x 850 6 560,00
395 2017 x 600 x 850 6 990,00
395 2017 x 600 X 850 7 640,00
535 2542 x 600 x 850 8170,00
5315 2542 x 600 X 850 8 940,00

TN6-200-30D

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem
izolacja termiczna $cian o grubo$ci 60 mm i gestosci 40 kg/
m3, wolna od CFC.

Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.
Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w 1 potke rusztowg na kazde drzwi.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.
Zasilanie 230V 50 Hz.

STOLY CHLODNICZE, STOLY CHLODNICZE ZE ZLEWEM

LINIA 700

TP7-180-30SD

Llczba Moc Poj emnosc Wymiar Cena

TP7-135-20D E371311000000

TP7-135-20SD E371311030000 2 Tak 350
TP7-180-30D E371312000000 3 396
TP7-180-30SD E371312030000 3 Tak 396
TP7-225-40D E371313000000 4 615
TP7-225-40SD E371313030000 4 Tak 615

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

1342 x 700 x 850 5040,00
290 1342 x 700 x 850 5910,00
452 1792 x 700 x 850 6 010,00
452 1792 x 700 X 850 6 930,00
615 2242 x 700 x 850 8220,00
615 2242 x 700 X 850 9 580,00

TP7-135-20SD TP7-180-30SD

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami
neutralnymi EDESA ECO 700.

W wersji ze zlewem otwor pod baterie w standardzie.
Wykonane ze stali nierdzewne;.

Dostepne w wersji z drzwiami petnymi oraz z drzwiami
przeszklonymi.

Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.
Dostepne w wersji z blatem gtadkim oraz ze zlewem

0 wymiarach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg
agregatu.

Wymuszony system chtodzenia komory.

Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem

TP7-225-40SD

temperatury zgodnym z HACCP.
Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m?3, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Przystosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 1/1, z
mozliwoscig wysuwania z prowadnic.

Wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 potke rusztowg o
wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

Zasilanie 230V 50 Hz.



STOLY CHLODNICZE Z SZUFLADAMI
LINIA 700

TP7-180-22D

STOLY MROZNE, STOLY MROZNE ZE ZLEWEM

LINIA 700
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TN7-180-30D

Llczba Liczba Moc Wymiary Cena Llczba Moo Wymiary Cena

TP7-135-12D  E371311020000 1342 X 700 X 850 5 910,00 TN7-135-20D £373210000000 1342 X 700 X 850 5 960,00
TP7-135-04D  E371311040000 0 4 350 290 1342 X 700 X 850 6 820,00 TN7-135-20SD E373211000000 2 tak 880 299 1342 X 700 X 850 6 820,00
TP7-180-22D  E371312020000 2 2 396 452 1792 X 700 X 850 6 930,00 TN7-180-30D E373220000000 3 880 425 1792 X 700 X 850 7 310,00
TP7-180-14D  E371312040000 1 4 396 452 1792 X 700 X 850 7 850,00 TN7-180-30SD E373221000000 3 tak 880 425 1792 X 700 X 850 8 220,00
TP7-180-06D  E371312060000 0 6 396 452 1792 X 700 X 850 8 650,00 TN7-225-40D E373230000000 4 1014 615 2242 X 700 X 850 8 660,00
TP7-225-32D  E371313020000 3 2 615 615 2242 X 700 X 850 9 150,00 TN7-225-40SD E373231000000 4 tak 1014 615 2242 X 700 X 850 10 020,00
TP7-225-24D  E371313040000 2 4 615 615 2242 X 700 X 850 10 020,00

TP7-225-16D  E371313060000 1 6 615 615 2242 X 700 X 850 10 810,00 Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

TP7-225-08D  E371313080000 0 8 615 615 2242 X 700 X 850 11 890,00

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

TP7-180-14D

= Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami

neutralnymi EDESA ECO 700.

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Dostepne w wersji z szufladami.

Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysoko$ci 40 mm.
Wymuszony system chtodzenia komory.

Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

TP7-225-16D

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem
izolacja termiczna $cian o grubo$ci 60 mm i gestosci

40 kg/m?3, wolna od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Zasilanie 230V 50 Hz.

TN7-135-20D

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami
neutralnymi EDESA ECO 700.

W wersji ze zlewem otwor pod baterie w standardzie.
Wykonane ze stali nierdzewne;.

Dostepne w wersji z drzwiami petnymi.

Blat 0 grubosci 60 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.
Dostepne w wersji z blatem gtadkim oraz ze zlewem o
wymiarach 340 x 370 mm umieszczonym nad komorg
agregatu.

Wymuszony system chiodzenia komory.

Zakres temperatur od -18°C do -22°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem

TN7-180-30D

temperatury zgodnym z HACCP.
Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/ms, wolna
od CFC.

Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.
Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

Przystosowane do pojemnikow gastronomicznych GN 1/1,
Z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

Zasilanie 230 V 50 Hz.




STOLY CHLODNICZE Z AGREGATEM NA DOLE

ZESPOLONE STOLY DO PiZzzY

<)
Fedes,

= Wykonane ze stali nierdzewnej.

= Wymuszony system chtodzenia komory.

= Zakres temperatur od 0°C do 8°C.

= Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

Agregat chtodniczy zamontowany na spodzie urzgdzenia.
Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/m3, wolna od CFC.
= Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w jedng pare prowadnic i jedng potke rusztowg
0 wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

Zasilanie 230V 50Hz.

STOLY CHtODNICZE Z PLASKIM BLATEM

TEP-100 D SP E371514000000 906 X 700 X 894 3890,00

= W blacie stotu miejsce na gastropojemniki 2 x GN 1/1 - gteboko$¢
200 mm oraz 2 X GN 1/4 - gleboko$¢ 100 mm (nie sg dostarczane

w standardzie).

Pokrywa wykonana ze stali nierdzewnej z blokada w pozycji petnego
otwarcia.

Zdejmowana i wysuwana polietylenowa ptyta do krojenia.

STOLY CHEODNICZE SAI'_ATKOWY Z POKRYWA

TEP-100 D E371513000000 906 x 700 x 894 4760,00

TPZ-135D
TPZ-180D

E371612000000
E371613000000 3 10

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

Blat roboczy wykonany z piyty granitowe;.
W blacie stotu miejsce na gastropojemniki 5 x GN 1/6 o gtebokosci

100 mm (nie sg dostarczane w standardzie), zabezpieczone szklang
ostona.

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Wymuszony system chfodzenia komory.

Nadstawka na dodatki chtodzona od dotu przez otwor
w blacie komory stotu .

Pokrywa z mozliwo$cig utrzymania jej w pozycji petnego
otwarcia.

Zakres temperatur 0°C do 8°C.
Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem

STOLY CHLODNICZE DO PIZZY ZE SZKLANA OStONA

TEP-100D G 906 x 700 x 894 5 850,00

temperatury zgodnym z HACCP.

= Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej
stronie.

E371513100000

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

14

414 452

1345 x 700 x 1050
1795 x 700 x 1050

4 650,00
6 050,00

*cena nie zawiera pojemnikodw GN

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem
izolacja termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/
m?2, wolna od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

Wyposazone w jedna pare prowadnic i jedng potke
rusztowg

0 wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

Nadstawka przystosowana do pojemnikow GN 1/4 0
gtebokosci 150 mm, nie sg dostarczane w standardzie.
Zasilanie 230V, 50Hz.




STOLY CHLODNICZE DO PIZzZY

LINIA 700

STOLY CHLODNICZE DO PlIZzzY
LINIA 800

o) - i_
TP8-200-24D f

Model Nr referen- Liczba Moc Poiemnoseé litr Wymiary Cena Model Nr referen- Liczba | Liczba \Y/[s]e} Poiemnosé litr Wymiary Cena
cyjny drzwi W ! Y mm netto zf cyjny drzwi | szuflad W ! Y mm netto zf
2 368 290 2 0 368 404

TP7-135-20GD E371311000035 1342 x 700 x 880 6 930,00 TP-8-150-20D E371611000000 1492 x 800 x 1130 7 790,00
TP7-180-30GD E371312000035 3 414 452 1792 x 700 X 880 7 910,00 TP-8-200-27D E371611070000 2 7 368 404 2017 x 800 x 1130 9 640,00
. L TP-8-200-24D E371611040000 2 4 368 404 2017 x 800 x 1130 9 090,00
Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27
TP-8-200-30D E371611100000 3 0 414 606 2017 x 800 x 1130 8 870,00
TP-8-250-37D E371611170000 3 7 414 606 2542 x 800 x 1130 10 710,00
TP-8-250-34D E371611140000 3 4 414 606 2542 x 800 x 1130 10 170,00

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Blat roboczy wykonany z plyty granitowej o grubosci 30 mm.
Blat standardowo wyposazony w ranty boczne i tylny o
wysokosci 120 mm.

Standardowa szerokosc¢ blatu granitowego wynosi 700 mm,
istnieje mozliwo$¢ zamadwienia blatu o szerokosci 800 mm.
Wymuszony system chtodzenia komory.

Zakres temperatur 0°C do 8°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

Agregat chfodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie

= Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cishieniem

izolacja termiczna Scian o grubo$ci 60 mm i gestosci 40kg/
m3, wolna od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w jedng pare prowadnic i jedng potke
rusztowg

0 wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

Przystosowane do zestawienia z witryng chtodniczg tworzac
stot do pizzy z nadstawka na dodatki.

= Zasilanie 230V, 50H.

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Blat roboczy wykonany z ptyty granitowej o grubosci 30 mm.
Blat standardowo wyposazony w ranty boczne o wysokosci
150 mm i 250 mm i tylny o wysoko$ci 250 mm.

Wymuszony system chtodzenia komory:.

Zakres temperatur 0°C do 8°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

= Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej

stronie.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem
izolacja termiczna Scian o grubo$ci 60 mm i gestosci 40kg/
m3, wolna od CFC.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wyposazone W jedng pare prowadnic i jedng potke rusztowg
0 wymiarach 400 x 600 mm na kazde drzwi.

= Dostepne w wersji z modutem 4 lub 7 wysuwanych,

niechtodzonych szuflad na ciasto.

Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

Przystosowane do zestawienia z witryng chtodnicza tworzac
stét do pizzy z nadstawka na dodatki.

= Zasilanie 230V, 50H.
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WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNY PRZESZKLONE
MIE-135 E331811010000 5xGN 1/4
MIE-150 E331611010000 6XGN 1/4
MIE-154 E331611040000 6XGN1/3
MIE-180 E331810010000 8XGN 1/4
MIE-200 E331610010000 9 X GN 1/4
MIE-204 E331610040000 9XGN 1/3
MIE-254 E331810040000 12X GN 1/3
WITRYNY Z POKRYWA NIERDZEWNA
MIEP-135 E331821010000 5XGN 1/4
MIEP-150 E331621010000 6XGN 1/4
MIEP-180 E331820010000 8XGN 1/4
MIEP-200 E331620010000 9 X GN 1/4

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Dostepne w dwoch wersjach: modele MIE przeszklone,
modele MIEP z nierdzewng pokrywa.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

140 1342 x 370 x 450 2210,00
140 1492 x 370 X 450 2260,00
140 1492 X 430 x 450 2 420,00
140 1792 x 370 X 450 2 420,00
140 2017 x 370 X 450 2 480,00
140 2017 X 430 X 450 2 630,00
140 2542 x 430 X 450 2 940,00
140 1342 x 370 X 450 2 050,00
140 1492 x370x 450 2100,00
140 1792 x 370 X 450 2210,00
140 2017 x 370 x 450 2310,00

*Cena nie zawiera pojemnikow GN

Zakres temperatur 0°C do 8°C.
Modele MIE-154, MIE-204 i MIE-254 przystosowane do
pojemnikow GN 1/3 gteboko$¢ 150 mm, pozostate modele

przystosowane do pojemnikéw GN 1/4 gteboko$¢ 150 mm.
= Zasilanie 230V, 50Hz.

SZAFY CHLODNICZE GN 2/1

GLEBOKOSC 800 MM

SPI-071LD SPI-072PD

SPI-071LD E362221000000 1-LEWE
SPI-071PD E362221000019 1-PRAWE
SPI-072LD E362221100000 2 X 1/2-LEWE
SPI-072PD E362221100019 2 X 1/2-PRAWE
SPI-142D E362221200000 2

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

Wykonane ze stali nierdzewne).

Dostepne z drzwiami przeszklonymi.

Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja

termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m?, wolna
od CFC.

Zakres temperatury pracy od 0°C do 8°C.
Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
Wyposazone w zamek do drzwi.

484
484
484
704

700/600 710 x 800 x 2025 4610,00
700/600 710 X 800 X 2025 4 610,00
700/600 710 x 800 x 2025 5200,00
700/600 710 x 800 x 2025 5 200,00
1400/1300 1400 x 800 x 2025 6 600,00

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Dostosowane do pojemnikow gastronomicznych GN 2/1 [ub
2 X GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.

Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi
lub 1 potka rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.

Mozliwo$¢ regulaciji odstepdw miedzy potkami.
Nogi z regulowang wysokoscia.
Zasilanie 230V 50Hz.
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SZAFY CHLODNICZE DWUTEMPERATUROWE GN 2/1

GLEBOKOSC 800 MM

SPI-072/2LD E362221105000 2x1/2 lewe
SPI-072/2PD E362221105019 2X1/2 prawe
SPI-142/2D E362221205000 2

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

Wykonane ze stali nierdzewne.

Dostepne z drzwiami przeszklonymi. Tylko SPI-142/2 D.
Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja

termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna
od CFC.

Zakres temperatury pracy od 0°C do 8°C.
Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
Wyposazone w zamek do drzwi.

968
1150

SPI-072/2LD

2x350/2x300 710 x 800 x 2025 6 810,00
2x350/2x300 710 x 800 x 2025 6 810,00
2x700/2x600 1400 x 800 x 2025 8 860,00

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Dostosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 2/1 lub
2 X GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.

= Wyposazone w 3 poftki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi

lub 1 pdtka rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.
Mozliwos¢ regulacii odstepow miedzy potkami.

Nogi z regulowang Wysokoscia.

Zasilanie 230V 50Hz.

Posiadaja dwie niezalezne komory chtodnicze z oddzielnymi
kompresorami i parownikami.

SNI-142D

SZAFY MROZNE GN 2/1
GLEBOKOSC 800 MM

SNI-071LD E362222000000 1-LEWE
SNI-071PD E362222000019 1-PRAWE
SNI-142D E362222200000 2

Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury zgodnym z HACCP.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem
izolacja termiczna $cian o grubosci 60 mm i gestosci

40 kg/m?, wolna od CFC.

Zakres temperatury pracy od -18°C do -22°C.
Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
Wyposazone w zamek do drzwi.

880
1320

700/600 710 x 800 x 2025 5 580,00
700/600 710 x 800 x 2025 5 580,00
1400/1300 1400 x 800 x 2025 7 520,00

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

Dostosowane do pojemnikow gastronomicznych GN 2/1 lub
2 X GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.

= Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi

lub 1 potka rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.
Mozliwosc¢ regulacji odstepow miedzy potkami.
Nogi z regulowang wysokoscia.

Zasilanie 230V 50Hz.




SZAFY DWUTEMPERATUROWE CHLODNICZO-MROZNE GN 2/1 SZAFY CHLODNICZE | MROZNE GALWANIZOWANEGN 2/1
GLEBOKOSC 800 MM 700 | 1400 GLEBOKOSC 800 MM

SPG-071L

SZAFY CHtODNICZE DRZWI PEENE

.- SPG-071L E312221000000 1-LEWE 484 700/600 710 X 800 X 2025 3990,00
] SPG-071P E312221000019 1-PRAWE 484 700/600 710 X 800 X 2025 3990,00
1 SPG-072L E312221100000 2 X 1/2-LEWE 484 700/600 710 X 800 X 2025 4.460,00
SPG-072P E312221100019 2 X 1/2-PRAWE 484 700/600 710 X 800 X 2025 4 460,00
SPNI-072/2LD SPG-142 E312221200000 2 704 1400/1300 1400 X 800 X 2025 5 530,00
SZAFY CHEODNICZE DRZWI PRZESZKLONE

SPG-071S E312112100000 1-LEWE 484 700/600 710 X 800 X 2025 4600,00
SPG-071Z E312112100019 1-PRAWE 484 700/600 710 x 800 X 2025 4600,00
SPG-1425 E312112300000 2 704 1400/1300 1400 X 800 X 2025 6 550,00

SPNI-072/2LD  E362223100000 2% 1/2 lewe 2X 350/ 2 x 300 710 X 800 X 2025 7 000,00 SZAFY MROZNE DRZWI PEENE
SPNI-072/2PD  E362223100019 2X 1/2 prawe 851 2X350/2 x 300 710 X 800 X 2025 7 000,00 SNG-071L £312222000000 TLEWE 880 7007600 710 X800 X 2025 4 840,00
SPNI-142/2D E362411000000 2 1364 2X700/2 X 600 1400 x 800 X 2025 9 160,00 SNG-071P E312222000019 T-PRAWE 880 7007600 710x800x2025 484000
SNG-072L E312222100000 2 X 1/2-LEWE 880 700/600 710 x 800 x 2025 5 300,00
Akcesoria i opcje niestandardowe patrz strona 27 SNG-072P E312222100019 2 X 1/2-PRAWE 880 700/600 710 X 800 X 2025 5 300,00
SNG-142 E312222200000 2 1320 1400/1300 1400 x 800 X 2025 6 430,00

Wykonane ze stali nierdzewne. Dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x Wykonane z zewnatrz ze stali galwanizowanej pokrytej = Zakres temperatury pracy w szafach chtodniczych od 0°C do
Posiadaja dwie niezalezne komory: chtodnicza i mrozng GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic. estetyczng powtokg aluminiowo-cynkowg 0 Wyzszej 8°C, a w szafach mroznych od -18°C do -22°C.
z oddzielnymi kompresorami, parownikami i sterownikami. Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi odpornosci na korozje i uszkodzenia mechaniczne Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.
Wymuszony obieg powietrza w komorach. lub 1 pdtka rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi. w poréwnaniu do szaf tradycyjnie malowanych. Wyposazone w zamek do drzwi.
Wysokiej klasy sterowniki z cyfrowym wyswietlaczem Regulowana wysokoS¢ potek w szafkach. Dostepne z drzyv|am| DF_ZESZK|OﬂVmI- Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
temperatury zgodnym z HACCP Wyposazone w zamek do drzwi. Wymuszony obieg powietrza w komorze. Wyposazone w 3 potki rusztowe na kazde duze drzwi lub
Nogi 7 regulowana wysokoscia Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem 1 potka rusztowa na kazde mate drzwi.
Zakres temperatury pracy: komora chiodnicza 0°C do 8°C, temperatury zgodnym'z HACCP. e l\/Io;vaosc regulacji odsteppvy miedzy potkami.
= Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem Nogi z regulowang wysokoscig

izolacja termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci Zasilanie 230V 50Hz.

40 kg/m3, wolna od CFC.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o grubosci 60 mm i gestosci 40kg/me,

wolna od CFC. komora mrozna -18°C do -22°C.
Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
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BIALE SZAFY CHLODNICZE | MROZNE BIALE SZAFY CHLODNICZE Z DRZWIAMI SZKLANYMI

=

Wyposazone
w zamek do drzwi

—
—
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Wnetrze szafy
z koszami
= | =
h g e 40 N o
a0l APsa0]
ANS-601 APS-601 30mm__ 7smm,
Moc o Wymiary Cena netto Nr refe o Wymiary Cena netto
APS-401 8316351 1200 0°C do +8°C 600 x 585 X 1850 2 390,00 APS-201-C 8316311 1000 0°C do +8°C 600 x 585 X 845 1690,00 5
APS-601 8316401 600 1400 0°C do +8°C 775 X 650 X 1885 3 070,00 APS-401-C 8316361 400 1400 0°C do +8°C 600 x 585 X 1850 2 490,00
ANS-401 8336361 400 2500 -18°C do -2°C 600 x 585 X 1850 2 610,00 APS-601-C 8316411 600 1600 0°C do +8°C 775 X 650 X 1885 3 490,00 N
_190, _90
ANS-601 8336411 2800 18°C do -2°C 775 X 650 X 1885 3 500,00 KOSZ GORNY
Wymiary Cena netto Nr . Wymiary Cena e
S referencyiny i l netto 2
PSA 400 8396101 Gorna potka do APS, ANS, APS-C 200 i 400 415 x 507 66,00 PSA 400 8396101 Gorna potka do APS, ANS, APS-C 200 i 400 415 x 507 66,00
PIA 400 8396102 Dolna potka do APS, ANS, APS-C 200 i 400 225 x 507 66,00 PIA 400 8396102 Dolna pdtka do APS, ANS, APS-C 200 i 400 225 x 507 66,00 8
3
PSA 600 8396103 Gorna potka do APS, ANS, APS-C 600 650 X 525 66,00 PSA 600 8396103 Gorna potka do APS, ANS, APS-C 600 650 X 525 66,00 B
PIA 600 8396104 Dolna pdtka do APS, ANS, APS-C 600 650 x 330 66,00 PIA 600 8396104 Dolna pdtka do APS, ANS, APS-C 600 650 x 330 66,00
CSA 600 8396120 Gorny kosz do APS, ANS, APS-C 600 515 x 310X 175 66,00 CSA 600 8396120 Gorny kosz do APS, ANS, APS-C 600 515 x 310X 175 66,00 L ——
CIA 600 8396121 Dolny kosz do APS, ANS, APS-C 600 620 x 300 x0185 66,00 CIA 600 8396121 Dolny kosz do APS, ANS, APS-C 600 620 x 300 X 0185 66,00 KOSZ DOLNY

\Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtokg
epoksydowa

Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do
kontaktu z zywnoscig

Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami
utatwiajgcymi czyszczenie

Whudowany uchwyt drzwiowy

Whudowany zamek na klucz

Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC

Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie

W modelach 600 istnieje mozliwos¢ uzycia plastikowych koszy,
ktore utatwiajg przechowywanie produktow

Napiecie: 230V / 50 Hz

SZAFY CHtODNICZE
~ W wyposazeniu 3 potki rusztowe i jeden ruszt na dole
~ Wyttaczane prowadnice potek, tatwe w utrzymaniu czystosci

~ Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuije jednorodng
temperature w urzadzeniu

~ Odptyw wewnatrz komory chiodzenia
~ Parownik wbudowany w tylng Sciane szafy

SZAFY MROZNE
~ W wyposazeniu 7 potek rusztowych
~ Statyczne chtodzenie wzdtuz potek

Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtoka
epoksydowa

= Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do

kontaktu z zywnoscia

Podwadjne szklane drzwi ze integrowanym uchwytem w ramie
Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami
utatwiajacymi czyszczenie

Oswietlenie wnetrza wbudowane w gérnej czesci szafy.
Whbudowany zamek na klucz

Parownik wbudowany w tylnej $cianie szafy, wymuszony obieg
powietrza w komorze utrzymuje jednorodnga temperature w
urzadzeniu

Wyttaczane prowadnice pétek, tatwe w utrzymaniu czystosci
W wyposazeniu 3 potki rusztowe i jeden ruszt na dole
Potki powlekane masa plastyczng

W szafie APS-601-C mozliwo$¢ uzycia plastikowych koszy, ktére
utatwiaja przechowywanie produktow

Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC
Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie
Odptyw wewnatrz komory chtodzenia

Napiecie: 230V /50 Hz
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SZAFY CHLODNICZE EKSPOZYCYJNE Z PODSWIETLANYM PLAFONEM

APE-401-C 8316501
APE-902-C 8316510 920
APE-902-CC 8316511 920

mm zt

Otka do APE -401-C 396 x 514 66,00
Potka do APE -902 505 x 528 66,00

PAE 400 8396105
PAE 900 8396106

Przeznaczone do ekspozycji potraw i napojow

Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodng
temperature w urzadzeniu

Podwadjne szklane drzwi ze integrowanym uchwytem w ramie
Wbudowany zamek na klucz

Oswietlenie wnetrza komory uatrakcyjnia ekspozycje towaréw
Podswietlany plafon

Wyposazony w 4 kétka obrotowe

Odptyw wewnatrz komory chtodzenia

1800
4800
4800

7 APE-902-CC
mi
AR

0°Ca+8°C 620 x 570x 1900 2790,00
0°C a +8°C 1200 X 710 x 1900 5 090,00
0°Ca+8°C 1200 x 710 x 1900 6 090,00

Wyposazone w 3 pétki na kazde drzwi

Mozliwos¢ regulacji odstepdw miedzy pétkami
Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie
Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC

Modele APE-401-C i APE-902-C wyposazone w drzwi na zawiasach

Model APE-902-CC jest wyposazony w drzwi przesuwne
Napiecie: 230V /50 Hz

STOLY CHEODNICZE | MROZNE

Opcja

Stot bez blatu

Stot z tylng Scianka wykonang ze stali nierdzewnej

Blat ze zlewem do stotu z szufladami (komora zlewu po prawej stronie stotu nad agregatem)

Agregat po lewej stronie

Komplet 4 kot (w tym 2 z blokada) do stotu
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokada)

Potka centralna

Potka boczna

Blok trzech szuflad

Wersja bez agregatu

Model

TP6-150/TN6-150
TP6-200/TN6-200
TP6-250
TP6-150/TN6-150
TP6-200/TN6-200
TP6-250
TP6-150
TP6-200
TP6-250

Cena netto zf

-203,00
-257,00
-329,00
222,00
284,00
361,00
835,00
886,00
1298,00
273,00
402,00
598,00
36,00
69,00
240,00
-650,00

Stot bez blatu

Stot z tylng Scianka wykonang ze stali nierdzewnej

Stot z szufladami i blatem ze zlewem (komora zlewu po prawej stronie stotu nad agregatem)

Agregat po lewej stronie

Komplet 4 kot (w tym 2 z blokada) do stotu
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokada) do stotu
Potka epoksydowa GN 1/1

Komplet prowadnic

Drzwi przeszklone 1 szt

Blok trzech szuflad

OSwietlenie LED

Wersja bez agregatu

SZAFY CHEODNICZE | MROZNE

Szafa z tylng $ciang ze stali nierdzewnej

Drzwi przeszklone

OSwietlenie wnetrza szafy

Pionowa przegroda szafy

Pionowa przegroda szafy

Komplet 4 kot (w tym 2 z blokada) do szafy
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokada) do szafy
Potka epoksydowa GN 2/1

Komplet prowadnic

OSwietlenie LED

TP7-135/TN7-135
TP7-180/TN7-180
TP7-225
TP7-135/TN7-135
TP7-180/TN7-180
TP7-220
TP7-135
TP7-180
TP7-225

1 modut szafy
2 modulty szafy
SPI/SPG-071
SPI/SPG-142

SPI/SNI-142
SPG/SNG-142

-203,00
-257,00
-329,00
222,00
284,00
361,00
927,00
969,00
1386,00
273,00
402,00
598,00
36,00
29,00
361,00
290,00
350,00
-650,00

268,00
464,00
588,00
1175,00
217,00
248,00
248,00
402,00
598,00
57,00
36,00
300,00

N



W profesjonalnej gastronomii bezpieczenstwo i higiena
przygotowywania positkdbw powinny by¢ traktowane
priorytetowo. Nalezy zdawac sobie sprawe, ze nieprawidtowa
obrébka zywnosci czy niewtasciwe przechowywanie
positkow jest gtéwna przyczyng zatru¢ pokarmowych.
Biorgc to pod uwage, zastosowanie szybkoschtadzarek
i szybkozamrazarek staje sie niezbedne w profesjonalnej
kuchni.

Urzadzenia oferowane przez EDESA szokowo obnizajg
temperature Swiezej i ugotowanej zywnosci, pozostawiajgc
ja niezmieniong i zachowujac jej swiezos¢, jakos¢, atrakeyjny
wyglad i petnie smaku.

Nasz system szokowego schiadzania i zamrazania produktow
spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP (Analiza
Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli).

DLACZEGO WARTO STOSOWAC?

1. Zdrowie i bezpieczenstwo

Tradycyjnie ugotowane potrawy pozostawiane sg do
ostygniecia w temperaturze pokojowej, do czasu,

az bedzie mozna je umiesci¢ chtodni. W tym czasie,

w zakresie temperatur od +65 °C do + 10°C, powstaje
idealne Srodowisko do rozwoju i namnazania sie bakterii.

Gwaltowny spadek temperatury, ktory zapewniaja
szybkoschtadzarki firmy EDESA, uniemozliwiajg
namnazanie mikroorganizmow w Swiezo przygotowanych
positkach. (rys.1)

Czas przechowywania w lodowce zalezny jest od rodzaju

potrawy i wynosi zwykle do 5 dni (ze wzgledu na zdolno$¢
do reprodukcji bakterii rowniez w niskich temperaturach).
Potrawy zapakowane prozniowo, ktére nie majg kontaktu

Z powietrzem, moga by¢ przechowywane do 20 dni.

2. RACJONALIZACJA PRACY

Szybkie schtadzanie i zamrazanie przedtuza czas
przechowywania potraw, nawet do kilku miesiecy. Jest
to Swietne rozwigzanie dla wszelkiego rodzaju hoteli

i pensjonatow, daje ogromne 0szczednoSci w procesie
planowania zakupow i przygotowywania positkow oraz
pozwala na rozszerzenie i uatrakcyjnienie oferowanego
menu.

rys.1

= eabo el
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3. 0szczedno$¢ czasu

Przygotowywanie positkow z wyprzedzeniem pozwala

W razie koniecznosci na zaoferowanie bogatszego

i bardziej urozmaiconego menu. W momencie wiekszego
zapotrzebowania kucharz nie musi nadzorowac
przygotowania wszystkich potraw. Dzieki prostej operacji
regeneracji mozna szybko podac¢ gosciom Swiezy

i smaczny positek.

Szybkoschtadzarki zwiekszaja wydajnosci pracy,
Zmniejszajg koszty osobowe oraz 0szczedzaja czas.

4. Jakosé

Powolne, kilkugodzinne zamrazanie powoduje, ze
struktura zywnosci ulega degradacji, wewnatrz produktu
powstaja mikrokrysztatki, ktore rozrywajgc strukture
komorkowa zywnosci, usuwaja z niej sole mineralne

i sktadniki odzywcze. (Rys.2)

Gwattowny spadek temperatury zachowuje wilgo¢

W zywnosci i uniemozliwia namnazanie flory bakteryjnej.
Wyglad i powierzchnia delikatnych produktow
spozywczych takich jak ryz, makaron, mieso, ryby

lub owoce w procesie szokowego schtadzania lub
zamrazania pozostaja nienaruszone, potrawy zachowujg
atrakcyjny wygladu i petnie smakul.

rys.2
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5. Zastosowanie

Opisany system racjonalizacji pracy w kuchni jest bardzo
korzystny dla wszystkiego rodzaju punktow zywienia
zhiorowego, w szczegoblnosci dla stotowek, szpitali, hoteli,
restauracji, jak i w trakcie organizacji duzych bankietow.

6. Inne zalety

e  optymalizacja zapasow

e  zakup wiekszych ilosci zywnosci w lepszych cenach

e serwowanie positkdw zawsze Swiezych i w wysokiej
jakosci

¢ mozliwo$¢ oferowania obszerniejszego i bardziej
roznorodnego menu

e utrzymanie zatrudnienia na statym poziomie

*  mniejsze straty wagi przygotowanych positkow
(ograniczenie parowania)

e redukcja strat, 0szczednos¢ czasu i pieniedzy

rys.3
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OPIS DZIALANIA

Szokowe schitadzanie

W cyklu szokowego schiadzania nastepuje obnizenie
temperatury wewnatrz produktu z +90°C do +3°C

W Czasie mniejszym niz 90 minut, a nastepnie
utrzymanie produktu w temperaturze od 0°C do 5°C,
w zaleznosci od zadanej wartosci. Dzieki tej prostej,

W petni automatycznej operacji zapobiegamy psuciu
sie zywnosci w skutek dziatania bakterii i utraty wilgoci.
(Rys.3)

Szokowe zamrazanie

W cyklu szokowego zamrazania nastepuje obnizenie
temperatury z +90°C do -18°C wewnatrz produktu

W mniej niz 4 godziny, a hastepnie utrzymywanie potrawy
w temperaturze miedzy -18°C i - 25°C, w zaleznosci od
zadanej wartosci. (Rys.4)

rys.4
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& €desq SZYBKOSCHLADZARKI - SZYBKOZAMRAZARKI SZYBKOSCHLADZARKI - SZYBKOZAMRAZARKI

Doskonata cyrkulacja powietrza : Specjalny ruszt z prowadnicami
wewnatrz urzadzenia redukuje do ) przystosowanymi do pojemnikéw GN
minimum czas schtadzania potraw. lub tac o wymiarach 400x400

Czytelny i intuicyjny panel

Nr . Pojemnosc¢ Wydajnos¢ Moc Moc elek-
Model f i htodni £
ode referen- imm) s s e Cyklschta-  cyklza-  chiodnicza ryczna
cyjny 400x600 dzania mrazania (W) (W)

Cena
netto zt

— CR5 ED85721040  790x700x850 5 - 5 12kgwo0' 8 kgw 240’ 700 1200 13 980,00
N refer’: rr;cyjny W[yr;n%e;ry Wy_da‘”c’sc e fmcr’]?cza elekli\:/lr?/gzna Ctina | CR8 ED85721060  790x800x1290 8 - 8 25kgw 90 16kgw 240° 1300 2000 15 580,00
cykl schtadzania cykl zamrazania (W) (W) fIELEO 2 CR10 ED85721080  790x800x1420 10 - 10 30kgw90 20 kgw 240’ 1300 2000 17 280,00

LINIA ECO CR10GN2/1 ED85721080 1270x1090x1800 20 10 10  70kgw90' 50kgw240' 2850 2300 36 780,00
CR3ECO ED85721010  560x700x520 8kgw 90’ 5 kg W 240° 490 590 9.380,00 CR 12 ED85721100  790x800x1690 12 - 12 36kgwo0 24 kgw 240’ 2850 3500 20 680,00
CR5ECO  ED85721030  790x700x850 10 kg w 90" 7 kg w 240 650 1100 10 980,00 CR16 ED85721130  790x800x1950 16 - 16 40kgw90 28kgw240' 2850 3500 23980,00

= Wykonane ze stali nierdzewnej = Wykonane ze stali nierdzewnej
= Sciany oraz drzwi z izolacja poliuretanowa wiryskiwang pod wysokim cisnieniem o grubosci 60mm w modelu CR 5 = Sciany oraz drzwi z izolacjg poliuretanowa wiryskiwang pod wysokim cisnieniem o grubo$ci 60mm
ECO i 35 mm w modelu CR 3 ECO, 0 gestosci 42 kg/m3 = Urzadzenia wolne od CFC
Urzadzenia wolne od CFC = Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania
= Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania = Komora urzadzenia wyposazona W specjalny ruszt z prowadnicami przystosowanymi do gastropojemnikow
= Model CR 3 ECO wyposazony w prowadnice do gastro pojemnikow GN 1/1, pojemnos¢ urzadzenia 3xGN1/1 GN1/1 i tac o wymiarach 400x600mm
= Model CR 5 ECO wyposazony w specjalny ruszt przystosowany do 5XxGN1/1 = Kontrola procesu schfadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy rdzeniowej lub czasu trwania cyklu
= Kontrola procesu schtadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy rdzeniowej lub czasu trwania cyklu = Mozliwos¢ zaprogramowania do 99 cykli
= Automatyczny sygnat zakonczenia wybranego cyklu, po ukonczeniu cyklu urzadzenie pracuje jako schiadzarka = Jako opcja wystepuje sonda z elementami grzejnymi i drukarka HACCP

lub zamrazarka utrzymujac koncowa temperature procesu = Automatyczny sygnat zakonczenia wybranego cyklu, po ukonczeniu cyklu urzadzenie pracuje jako schtadzarka

= Urzadzenie obniza temperature w funkcji schtadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut a w funkcji zamrazania lub zamrazarka utrzymujac koncowa temperature procesu
z temperatury +90°C do -18°C w czasie 240 minut = Mozliwos¢ wyboru dwoch programow: delikatnego dla produktéw do 2cm grubosci lub matej gestosci oraz
gwattownego dla produktdw grubszych niz 2cm.
= Urzadzenie obniza temperature w funkcji schfadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut a w funkgji
zamrazania z temperatury +90°C do -18°C w czasie 240 minut




URZADZENIA
BAROWE

URZADZENIA BAROWE

BAROWE SZAFY GHIODNIGZE SZAFKI BAROWE POD EKSPRES DO KAWY
BAROWE SZAFY MROZNIGZE SZAFKI BAROWE

WITRYNY EKSPOZYGYJNE KOSTKARKI DO LODU

EKSPOZYGYJNE SZAFY GHIODNIGZE




BAROWE SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE

WITRYNY EKSPOZYCYJNE

ERM-150 ERM-250

BAROWE SZAFY CHtODNICZE

Model Nr referen- | Liczba Liczba Pojemnosé Moc Moc chtod- Wym|ary Cena
cyjny drzwi po’rek Iltry butelki | elektr. (W) | nicza (W) netto zt

ERM-150 7641900003

ERM-250 7641900005 2 2X2 190
ERMS-250 7642000001 2 SUWANE 2X2 190
ERM-350 7641900011 3 3x2 295

= Ze stali malowanej proszkowo w kolorze czarnym.
= Drzwi z podwojng szybg zespolong o grubosci 18 mm.
= Dostepne w wersji z jednymi, dwoma lub trzema drzwiami.

= Modele z dwojgiem drzwi dostepne w wersji z drzwiami
otwieranymi lub suwanymi.

= Wnetrze wykonane z stali epoksydowej.
= Wewnetrzne oSwietlenie.

= Wyposazone w zamek do drzwi.

= Wyposazone w 2 potki na kazde drzwi.

!Hm | m“
mnl .

ERM-350

600 x 520 X900 1 .890,00

156 400 250 900 x 520X 200 2 190,00
156 400 250 900 x 520 X 900 2 840,00
240 450 300 1350 x 520 x 900 3 310,00

= Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja
termiczna Scian o gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

= Wymuszony obieg powietrza

= Czynnik chtodniczy R-134A

= Automatyczne odparowanie wody pochodzacej
Z rozmrazania parownika

= Zakres temperatury pracy +2°C do +6°C przy temperaturze
otoczenia do +32°C.

= Zasilanie 230V 50Hz.

= Edesa HoReCa prezentuje nowg game witrynek

eksplozyjnych przeznaczong do prezentacji przekasek i

napojow.

= Nowa linia obejmuije witrynki chtodnicze i grzewcze, ktére
w szybki i tatwy sposéb mozna zamontowac na blacie.

= Idealnie nadaja sie do wykorzystania w kawiarniach,

ciastkarniach, pizzeriach, bufetach czy punktach
zbiorowego zywienia

= Funkcjonalny, kompaktowy design sprawia, ze z tatwoscig
mieszczg Sie W ciasnych pomieszczeniach, a jednoczesnie

WITRYNA EKSPOZYCYJNA CHEODNICZA

Nr Pojemnos¢ Wym|ary Cena

VERS-100 3866101
VERS-120 3866102 120
VERS-160 3866103 160

= Witryna chtodnicza idealna do prezentacji i
przechowywania zimnych produktow

= Szeroki zakres temperatur pozwala na
przechowywanie réznego rodzaju produktow
i umozliwia ich serwowanie w optymalnej
temperaturze

= Temperatura pracy.:od 0°Cdo 12°C

= Wymuszony obieg powietrza

= Dzieki odpowiedniej budowie wnetrza chtodzenie
rozprowadzane jest rownomiernie do wszystkich

na trzech poziomach pétek sg w stanie zaprezentowac
szerokg game produktow.

= Wyposazone w dwoje przesuwnych drzwi z tytu urzadzenia

= Cztery catkowicie przezroczyste $cianki zapewniajg
maksymalng widoczno$¢ produktu z kazdej perspektywy.
= Wyposazone w oSwietlenie wewnetrzne, ktore pozwala na
efektowna ekspozycje produktow
= Napiecie 230V/1/50Hz

VERS-120
~N
WITRYNA
WENTYLOWANA

700 X 452 x 654 1920,00
700 x 570 X 663 2 490,00
885 x 570 X 663 2990,00

= Regulacja i kontrola temperatury odbywa sie za pomocg
termostatu z wySwietlaczem LED.

= 2 regulowane potki w komplecie. Regulacja potozenia potek
umozliwia prezentacje produktdéw o réznych gabarytach

= Wymiana produktow odbywa sie przez otwarcie tylnych
przesuwanych drzwiczek

= Aby efektywnie zaprezentowac produkty, wszystkie witryny
Zostaly wyposazone w osSwietlenie.

EC51-C

Moc Wymiary Cena

EC-51

BAROWE SZAFY MROZNICZE

EC-51 8163101 nierdzewne
EC-51-C 8163102 szklane

= Wykonane ze stali nierdzewnej.
= Dostepne w dwoch wersjach: z drzwiami szklanymi
lub petnymi nierdzewnymi.
= Poliuretanowa wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja

termiczna Scian o gestosci 40kg/m?, wolna od CFC.

= Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wySwietlaczem
temperatury.

510 x 510 x 850 2 900,00
210 510 x 510 x 850 3 110,00

= Zakres temperatury pracy od -5°C do -10°C
przy temperaturze otoczenia do +32°C.

= Wyposazone w dwie pofki.

= Zasilanie 230V, 50Hz.

punktow witrynki.

WITRYNA EKSPOZYCYJNA GRZEWCZA

Nr Pojemnosé Wymiary Cena
Model
referencyjny (1 mm netto zf

VECS-100 3866201
VECS-120 3866202 120
VECS-160 3866203 160

= Witryna grzewcza idealnie nadaje sie do prezentacji
goracych potraw takich jak pizza, ciasta, kanapki, itp.

= Wymuszony obieg powietrza pozwala na
rownomiernie rozprowadzane ciepta wewnatrz
witrynki oraz na utrzymanie temperatury zywnosci
na optymalnym poziomie.

= Zakres temperatur. od 30°C do 90°C.

700 X 452 X 663 1 850,00
700 x 604 X 675 2 090,00
880 X 604 X 675 2790,00

VECS-120

W\TRYNA
WENTYLOWANA i

= 2 regulowane potki w komplecie. Regulacja potozenia potek
umozliwia prezentacje produktéw o réznych gabarytach.

= Wymiana produktow odbywa sie przez otwarcie tylnych
przesuwanych drzwiczek.

= Aby efektywnie zaprezentowac produkty, wszystkie witryny zostaty
wyposazone w oswietlenie.
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KOSTKARKI DO LODU SZAFKI BAROWE POD EKSPRES DO KAWY

MAC-150 MAC-100

SZAFKI BAROWE POD EKSPRES DO KAWY

MAC-100 140001000100 1000 x 600 x 1045 2300,00
MAC-150 140001100100 2 1500 x 600 x 1045 2510,00

AIM-70A AIM-30 AIM-20

= Wykonane ze stali nierdzewnej.

= Blat 0 grubosci 60 mm z rantem o wysokosci 40 mm.
= Szuflady na prowadnicach z tozyskami kulowymi.

= Wyjmowany pojemnik na zuzyta kawe.

= Regulowana wysoko$¢ nozek.

MA-1060

Model Nr Wielkosé Wydajnosé Pojemnosc Moc Wymiary Cena
referencyjny kostki (gr) (kg/24 h) zbiornika (kg) (W) mm netto zt SZAFK| BAROWE
AIM-20 A 2151474120 17 25 350 x 470 x 592 3020,00 : : ’ Wymiary Cena
AIM-30 A 2151474130 40 32 13 400 435 X 600 X 695 3710,00 Rlece NI FE T Ty leon iz mm netto zt

MA-1060-2E

AlM-40 A 2151474140 40 43 13 450 435 X 600 X 695 3 980,00 MA-1060 1922105 1 1000 x 600 x 1045 1460,00
AIM-50 A 2151474150 40 57 26 470 515 X 640 X 830 4.990,00 MA-1560 1922106 1 1500 x 600 x 1045 1780,00
AIM-70 A 2151474160 40 76 32 720 645 X 640 X 860 5730,00 MA-1060-2E 1922113 2 1000 x 600 x 1045 1670,00
AIM-100 A 2151474190 40 110 55 1150 930 X 565 X 1050 7 690,00 MA-1560-2E 1922114 2 1500 X 600 x 1045 1 990,00

= Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo = Wykonane ze stali nierdzewnej.
w kolorze szarym. = Blat 0 grubosci 60 mm z rantem o wysokosci 40 mm.
= Drzwi suwane. = Regulowana wysokos¢ nozek.

= System chiodzenia metoda powietrzna. = Dostepne W wersji z jedna lub dwiema potkami.
= Zbiornik w kolorze biatym.

= Zasilanie 230V, 50Hz.
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KOSZE DO ZMYWAREK
BATERIE PRYSZNIGOWE




KOSZE DO ZMYWAREK

CPE-18

CPHE-12 (1)CTE-11 + (16) CUE-13 CTE-11 + RCE-55 CUE-13
CPE-18 2115101 Talerze 16 / 18 talerzy Pomarahczowy 500 x 500 x 110 40,00
CTE-11 2115102 Szklanki, filizanki, kieliszki Zalezne od obiektu Szary 500 x 500 X 110 38,00
CBE-7 2115103 Tace 8 sztuk Pomaranczowy 500 x 500 x 110 45,00
CPHE-12 2115104 Gtlebokie talerze 12 sztuk Szary 500 x 500 x 110 411,00
RCE-55 2135106 Sito do mycia r6znego rodzaju sztuc¢cow- Szary 455 x 455 134,00
wystepuje wytgcznie w koszu CTE-11
CUE-13 2135101 Sztucce 32 sztuki 76ty 105 X 105 X 130 20,00

Nakfadka dystansowa
z ochraniaczami, niepozwalajacymi
na stiuczenie sie szkla.

MODELE DLA SZKLANEK | KIELISZKOW

Na nastepnej stronie sq przedstawione modele
koszy do szklanek i kieliszkow o okreslonych
rozmiarach fabrycznych (szeroko$¢, wysokoSc¢).

W wypadku zapotrzebowania na kosze o wiekszych
rozmiarach, dostarczane sa specjalne naktadki
dystansowe, pozwalajace na zwiekszenie rozmiarow
(prosty montaz).

Podstawa kosza W6zki do transportu koszy

Nr referen- n Cena

CLv-40 2115116 Szary 400 x 400 x 140 74,00

CLV-40

Wykonane z polipropylenu (rézne kolory). We wszystkich Sciankach koszy znajduja sie otwory w ksztatcie
Posiadaja podwajne $cianki, odporne na wstrzasy mechaniczne. uchwytow, pozwalajace na transport reczny, ukiadanie,
Zaprojektowane w sposob niepozwalajacy na osadzanie sie skladowanie. : : __

Skonstruowane z materiatu odpornego na wysoka temperature 'C.h trlan_sp_ortgraz gzlyue G USSR RAEN 2T ATE
i rozne reakcje chemiczne produktow. fi€zaleznie 0d MOAEIU.

Budowa koszy zapewnia optymalne bezpieczenstwo w uzyciu.
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KOSZE DO ZMYWAREK

\_F

CVE - 16/100 CVE - 16/150

CVE - 16/200

KOSZE O POJEMNOSCI 16 SZT. (500 x 500 mm)

Wymiary otwo- | Maks.wyso- -
Nr - v ; A ) Wymiary Cena
Model referencyjny Pojemnosc¢ row d[omsFﬁlanek kor?i(; L(Jrlﬂsnc;a Kolor o) netto zt

CVE-16/100 2115106 16 szKl. lub kieliszk. 110 100 Niebieski 500 x 500 x 140 50,00
CVE-16/150 2115107 16 szKI. lub kieliszk. 110 150 Niebieski 500 x 500 x 190 60,00
CVE-16/200 2115108 16 szKI. lub kieliszk. 110 200 Niebieski 500 x 500 x 240 75,00

85
. “
CVE - 25/100 E\ CVE - 25/150

N
CVE - 25/200 E
KOSZE O POJEMNOSCI 25 SZT. (500 x 500 mm)

Wymiary otwo- | Maks.wyso- .
Nr 5 s Wymiary Cena
Model referencyjny Pojemnos¢ row d(omsrﬁlanek kor?i(; L(Jrlﬂ?nc;a— Kolor tmm) netto zt

CVE-25/100 2115109 25 szkl. lub kieliszk. Niebieski 500 x 500 x 140 50,00

DT

CVE-25/150 2115110 25 szkl. lub kieliszk. 85 150 Niebieski 500 x 500 x 190 64,00
CVE-25/200 2115111 25 szkl. lub kieliszk. 85 200 Niebieski 500 x 500 x 240 81,00
70 I 70 |
CVE - 36/100 CVE - 36/150 EJ CVE - 36/200

KOSZE O POJEMNOSCI 36 SZT. (500 x 500 mm)

Model refe r‘lglrr{ cyiny Pojemnosc r\'/g/v%né?n:%?m%k IL\Q%ESL.[JK’(%%— Kolor Wg/ﬁrija]ry n gtigaz t
CVE-36/100 2115112 36 szKl. lub kieliszk. 70 100 Niebieski 500 X 500 x 140 57,00
CVE-36/150 2115113 36 szkl. lub kieliszk. 70 150 Niebieski 500 x 500 x 190 66,00
CVE-36/200 2115114 36 szkl. lub kieliszk. 70 200 Niebieski 500 x 500 x 240 85,00

PODKtADKI REGULUJACE WYSOKOSC KOSZY DO SZKLANEK

Nr referen- Wymiary Cena

SCE-16 2135102 Podktadka podwyzszajaca 4 x 4 50 mm Niebieski 500 x 500 x 50 18,00
SCE-25 2135103 Podktadka podwyzszajaca 5 x 5 50 mm Niebieski 500 x 500 x 50 18,00
SCE-36 2135104 Podktadka podwyzszajaca 6 x 6 50 mm Niebieski 500 x 500 x 50 18,00
ESE-12 2135105 Ztgczniki 12 mm na kazda podktadke 3,00
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BATERIE | PRYSZNICE GASTRONOMICZNE
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BATERIE | PRYSZNICE GASTRONOMICZNE

Baterie i prysznice gastronomiczne do zastosowan profesjonalnych  Produkty zaprojektowane zostaty specjalnie dla gastronomii.
charakteryzujg sie oryginalng stylizacja, doskonatym wykonczeniem  Poza atrakcyjnym wygladem gwarantujg najwyzsza wydajnosc,

i nieprzecietng wytrzymatoscia.

Podwojnie pleciony waz
powleczony przezroczystym
tworzywem sztucznym,
odporny na wysokie cisnienie
i temperatury.

ograniczone zuzycie wody oraz wysoki komfort uzytkowania.

Spryskiwacz wykonany ze
specjalnego tworzywa, zgodnego

Z najwyzszymi miedzynarodowymi
standardami dotyczgcymi zawartosci
materiatdw toksycznych.

Wyposazony w dzwignie
z chromowanego mosigdzu oraz
pierScien do ustawienia pracy ciagtej.

Zawiera zawor zwrotny.

Produkt przeznaczony jest do
codziennej pracy w kuchni.

Prysznic zapewnia jednolity
i skoncentrowany wyptyw wody.

Kolumna ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10, trwale odporna
na korozje

Sprezyna stalowa z zewnetrzng
powioka epoksydowg w kolorze
niebieskim, zachowuje swoje
wiasciwosci antykorozyjne

i stabilnoS¢ w czasie uzytkowania.

.f/fa};

i

Konstrukcja wylewki utatwia
konserwacje i montaz baterii.
W standardowym wyposazeniu
znajdujqg sie wszystkie akcesoria
potrzebne do montazu oraz
podtaczenia baterii do sieci.
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Dostepne modele
Z zintegrowang wylewkg

Wysokiej jakosci metalizowane
glowice mosiezne.

Sprawdzona niezawodnos¢
wszystkich wewnetrznych
mechanizmow otwierania

i zamykania.

Modele dostepne z jedng
dzwignig lub pokrettami.

WAZ ZE SPRYSKIWACZEM
Gama wezy ze spryskiwaczem specjalnie zaprojektowana do instalacji w przemysle
przetworstwa spozywczego (mieso, ryby, warzywa, ...) oraz gastronomii.

Obudowa i uchwyty wykonane w catosci ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10.
Wyposazona w specjalny czarny gumowy waz, certyfikowany do uzytku
spozywczego, wytrzymaly i odporny na wysokie temperatury

®  System bebnowy z chowanym wezem oraz blokada, ktéra utrzymuje pozadang
diugos¢ weza.

Podtgczenie wody z gwintem zewnetrznym 1/2 "i zaworem zwrotnym.
Regulowane napiecie sprezyny w srodku.

Uchwyt obrotowy pozwala ha duzy zasieg pracy do 180 ° w modelu EF-6 oraz do
330 ° w modelach EF-10 i EF-15.

e  Regulowany pistolet wykonany z tworzywa o wysokiej wytrzymatosci steruje
przeptywem wody, wyposazony w funkcje pracy ciagtej. Ergonomiczny, zapewnia
komfortowe uzytkowanie.

®  Modele EF-10 i EF-15 posiadajg jako wyposazenie dodatkowe lance przedituzajacg
0 45 cm, montowang na spryskiwaczu, ktora zapewnia dojscie do miejsc trudno
dostepnych i ograniczenie wysitku ze strony uzytkownika.

®  Temperatura pracy przy ci$nieniu 4 bar wynosi 60°C i za$ przy 6 bar wynosi 40°C.

Lanca przediuzajaca. Diugosc 45 cm.
Do zastosowania w modelach CF-10
i CF-15.

EF-10

Mozliwo$¢ montazu na scianie

Mozliv Pistolet z zamontowang lancg
i suficie

350

355 i

g e
EF-15 j EF-6
. Cena
Model Zakres Pracy Maksymalna dtugos¢ (mm) netto zt

EF-10

'
/

EF-6 90° + 90° 6000 2026,00
EF-10 165° + 165° 10 000 3221,00
EF-15 165° + 165° 15000 4.210,00
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BATERIE | PRYSZNICE GASTRONOMICZNE BATERIE | PRYSZNICE GASTRONOMICZNE

a)
Fedes,

®  Specjalnie zaprojektowane do profesjonalnych zastosowan. ®  Wysoka gesto$¢ chromowania wszystkich czesci. =
®  Posiadajg elastyczng sprezyne ze stali nierdzewne;j. ® W standardowym wyposazeniu znajdujq sie elastyczne weze r\
®  Szczegoblnie odporne na wysokq temperature i ciSnienie wody. do podtaczenia do sieci oraz akcesoria niezbedne do montazu. = R
®  Ergonomiczny prysznic zawiera dzwignie sterujacg ®  Mozliwos¢ regulacji dystansu baterii od $ciany.

przeptywem wody, zawor zwrotny oraz pierscien do

ustawienia pracy ciagtej.

i /
Ergonomiczne i wytrzymate Wysokiej jakosci glowice Obrotowa wylewka

ED-2 ED-2C EG-2 EG-2C EDM-2 EDM-2C EC-2 EC-2C

~1020
11

1080

Lus |

~1000

o1/2e
ﬁ
25

INEPAVE] Cena INEFANE] Cena
Model Model :
urzadzenia netto zt urzadzenia netto zt

ED-2 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 673,00 EDM-2 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, tokciowa ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 1197,00
ED-2C Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem , 2 rodzaje wody, z wylewka 797,00 EDM-2C Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, tokciowa ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody, Z wylewkg 1 345,00
EG-2 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 707,00 EC-2 Bateria prysznicowa stojgca ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 826,00
EG-2C Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem , 2 rodzaje wody, z wylewka 880,00 EC-2C Bateria prysznicowa stojaca ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody, z wylewka 974,00
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BATERIE | PRYSZNICE GASTRONOMICZNE NOTATKI

a)
Fedes,

INEPAVE] Cena
Model :
urzgdzenia netto zt

EB-30 B Bateria sztorcowa jednootworowa, 2 rodzaje wody 209,00
EFB-30 Bateria sztorcowa jednootworowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody 608,00
EM-30 B Bateria sztorcowa jednootworowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody 317,00
EDM-2C B Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, fokciowa ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 1312,00
AKCESORIA

=

&

Spryskiwacz GR E Pistolet GX-P Waz P163 / Waz P162 Lanca GX-L
GRE Spryskiwacz 362,00
GX-P Pistolet do weza ze spryskiwaczem 764.00
GX-L Lanca do weza ze spryskiwaczem 197.00
P-163 Waz 1000 mm 70,00
P-162 Waz 1200 mm 75,00
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SPRZET DYNAMICZNY

PAKOWARKI
SALAMANDRY
KUGHENKI INDUKGYJNE
OBIERAGZKI

GUTTRY

SZATKOWNIGE
MIKSERY REGZNE

KRAJALNIGE DO WEDLIN
MASZYNKI DO MIESA
WYCISKARKI DO CYTRUSOW
MIKSERY

MIKSERY BAROWE
KRUSZARKI DO LODU

>
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PAKOWARKI PROZNIOWE PAKOWARKI PROZNIOWE

wier

Ty ele ¢ st
tandardow b wanla W ga2|e
sprzyia!?zy e 40 pGEgtro Vac

Vjak

. Podwadjna listwa
zgrzewajaca
Wysokiej jakosci pompy Automatyczne
BUSCH, Klore uzyskuja chiodzenie listwy
d0 99,5% prozni

Elektroniczny panel
sterujacy z cyfrowym
wySwietlaczem

Solidna pokrywa
Z przezroczystego
matakrylanu

Wszystkie modele
E Wyposazone w system
VACSTOR, ktory umozliwia

zatrzymanie programu

w trakcie pracy urzadzenia
i przejscie do kolejnego
etapu procesu

W standardowym
wyposaZeniquyta Kontrola podawania
Z polietylenu gazu obojetnego we
T wszystkich modelach *
- .
- Kontrola podawania
Modele jezdne gazu obojetnego we
N posiadaja 4 kotka wszystkich modelach *
\ w tym 2 z hamulcem
‘\_x
.\_E

Obudowa i komora
wykonane ze stali
nierdzewnej

tatwe do czyszczenia

Analogowy panel sterowania, czasowa regulacja prozni
System Gastro-VAC do o
pakowania poza komorg PAKOWARKI PROZNIOWE MODELE STOtOWE

urzadzenia w s‘pechalnych
gastro-pojemnikach d
pakowania prézniowego
Panel elektroniczny z 2 potencjometrami

Zasilanie 230/1/50-60Hz

Wszystkie modele stotowe*

posiadajg w standardowym
wyposazeniu system

Gastro-VAC. Do pozostatych

modeli *mozna zamowic

g0 jako opcje (instalacja

w fabryce).

Wozek utatwiajacy _ czasu prozn_

*z wyjatkiem VAC-6T transport urzadzen

 cza6u zgrZewana

Pakowanie proézniowe Zalety pakowania prézniowego:

to system konserwacji zywnosci surowej, pétproduktow - diuzsze przechowywanie zywnosci

lub wyrobow gotowych polegajacy na usunieciu powietrza - higieniczne przechowywanie zywnosci (brak przenikania
z pojemnika w ktorym znajduje sie, przeznaczony do innymi zapachami, brak wysuszania zywnosci)

zapakowania, produkt. - redukuje do minimum koszty zepsucia zywnosci
Brak tlenu uniemozliwia badz opdznia pogorszenie jakosci p\éVnzgsangg/Ch] I|SE:]\1/t/J3C[]r?1?nJ ko\évgwl?;ym] Wym(lr?]%zew ,\[AV?/[]: m(jtetr(;szi
zywnoséci spowodowanej bakteriami tlenowymi. yiny

VAC-6T 4615101 330x330x125 430 X 450 X 400 400 7 526,00
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Sedes, PAKOWARKI PROZNIOWE

PAKOWARKI PROZNIOWE

MODELE ELEKTRONICZNE Z CYFROWYM PANELEM
CZASOWA REGULACJA PROZNI

tatwy w obstudze elektroniczny panel sterujacy
= Przystosowane do systemu GASTRO-VAC
= Elektroniczna kontrola:

- czasu prozni

- Czasu podawania gazu obojetnego

- Czasu zgrzewania

Dodatkowa regulacja prézni

WysSwietlacz realnego czasu pracy urzadzenia
Manometr do wizualnej kontroli poziomu ci$nienia
Pod$wietlenie LED wskazuje faze procesu pakowania

Elektroniczny system kontroli czasu pracy, czasowa regulacja prozni
PAKOWARKI PROZNIOWE MODELE STOtOWE

.'

System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC

Nr r‘efe— Wydajnos¢ Llstwy Dtugosc Wymiary Wymiary zew. | Moc Cena
pompy (m3/h) listew (mm) | komory (mm) (mm) (W) ZeilEme ) netto zt

VAC-10 DT 4615202 430X 430X 140 530 x 550 x 450 230/1/50-60Hz 9 858,00
VAC-20 DT 4615203 20 1 410 430X 430X 180 530x550x490 750 230/1/50-60Hz 10 494,00
VAC-20 DTL 4615207 20 1 430 570X 450x 180 690x570x490 750 230/1/50-60Hz 12 190,00
VAC-20 DTL2A 4615208 20 2 430 +430  570x450x180 690x570x490 750 230/1/50-60Hz  12710,00

PAKOWARKI PROZNIOWE MODELE STOJACE

VAC-40 DT VAC-63 DT VAC-100 DT

Elektroniczny system kontroli czasu pracy

Model Nr refe- | Wydajnosc¢ Listwy Dtugosce Wymiary Wymiary zew. Moc Zasilanie Cena
rencyjny | pompy (m3/h) | zgrzew. | listew (mm) | komory (mm) (mm) (W) \) netto zf

VAC-40 DT 4615204 460 + 460  700x480x210 820x600x 1030 1500 230-400/3/50Hz 19 769,00
VAC-63 DT 4615205 63 2 460 + 460  700x480x210 820x600x 1030 1500 230-400/3/50Hz 22 207,00
VAC-100 DT 4615206 100 2 580 +580  950x600x210 1070x720x 1060 2200 230-400/3/50Hz 28779,00

GVAC 4635101 System Gastro-Vac montowany w fabryce 297,00
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MODELE ELEKTRONICZNE Z CYFROWYM PANELEM

tatwy w obstudze elektroniczny panel sterujgcy SENSORYCZNA REGULACJA PROZNI

Przystosowane do systemu GASTRO-VAC

System elektronicznego skalowania cisnienia w komorze
Mozliwo$¢ zaprogramowania 50 programow pracy urzadzenia
Elektroniczna kontrola:

- procentu prézni
- procentu podawanego gazu
- czasu zgrzewania

Dodatkowa regulacja prézni
Wyswietlacz realnego czasu pracy urzadzenia

Elektroniczny system kontroli czasu pracy, sensoryczna regulacja proézni
PAKOWARKI PROZNIOWE MODELE STOLOWE

System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC System Gastro-VAC

Model Nr refe- | Wydajnosé Listwy Dtugosc Wymiary ko- Wymiary zew. | Moc Zasilanie Cena
rencyjny | pompy (m3/h) | zgrzew. | listew (mm) mory (mm) (mm) (W) ) netto zt

VAC-10 S 4625102 430x430x 140  530x550x450 400 230/1/50-60Hz 12031,00
VAC-20 S 4625103 20 1 410 430Xx430Xx 180 530x550x490 750 230/1/50-60Hz 12 720,00
VAC-20 SL 4625107 20 1 430 570X 450X 180 690x570x490 750 230/1/50-60Hz 14 575,00
VAC-20 SL2A 4625108 20 2 430 + 430 570x450x180  690x570x490 750 230/1/50-60Hz 15211,00

PAKOWARKI PROZNIOWE MODELE STOJACE

-
— % T
i, S5 - ) E
2 " .
| §
VAC-40 S VAC-63 S VAC-100 S
Nr r‘efe— Wydajnos¢ Llstwy Dtugosc Wymiary ko- Wymiary zew. | Moc Cena
pompy (m3/h) listew (mm) mory (mm) (mm) (W) ZeEiliEie B netto zf
VAC-40 S 4625104 460 + 460 700 x480x210 820x 600X 1030 1500 230-400/3/50Hz 23 108,00
VAC-63 S 4625105 63 2 460 + 460 700 x480x210 820x 600X 1030 1500 230-400/3/50Hz 25 811,00
VAC-100S 4625106 100 2 580 + 580 950 x 600 X 210 1070 X 720 x 1060 2200 230-400/3/50Hz 33 072,00
GVAC 4635101 System Gastro-Vac montowany w fabryce 297,00
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@edesa PAKOWARKI PROZNIOWE W SYSTEMIE GASTRO-VAC

AKCESORIA | DODATKI

Pakowanie prozniowe zwieksza dostepnosc Swiezej
zywnosci, redukuje do minimum koszty transportu, utatwia
higieniczne przechowywanie zywnosci (brak przenikania
innymi zapachami, brak wysuszania zywnosci).

Odpowiednie uzytkowanie pakowarki umoZIiwia konserwacje
Zywnosci przez diuzszy czas, poprawia jej wyglad, zapewnia
sterylnosc¢, redukuje do minimum mozllwosc zepsucia.

Dzieki systemowi Gastro-VAC mozemy przeprowadzi¢ proces
pakowania poza komorg pakowarki, wykorzystujac specjalne
pojemniki GN do pakowania prozniowego.

Przygotowanie

Stosowanie pojemnikow
GN ulfatwia przygotowanie
Zywnosci na kazdm etapie.

Uzytkowanie

Proces pakowania oraz
otwierania pojemnika, aby
wyjac zywnos¢, moze by¢
wykonywany wielokrotnie,
€O pozwala na wyjecie
zadanej ilosci produktu.

Pakowanie

Mozliwe w modelach
wyposazonych w system
Gastro-VAC. Podigczajac
przewod pakowarki do
przykrywki gastropojemnika
uzyskamy proznie w
pojemniku.

Pakowanie

Mozliwe w modelach
wyposazonych w system
Gastro-VAC. Podigczajac
przewdd pakowarki do
przykrywki gastropojemnika
uzyskamy proznie w

tatwy sposob otwierania pojemniku.
pojemnika GN dzieki
specjalnemu zaworowi.
AKCESORIA DO SYSTEMU GASTRO-VAC
a & edesam——
ST e
ﬂ N === Pojemniki

Pakowarki stotowe:

VAC-10DT, VAC-20DT, VAC-20DTL, VAC-20DTL 2A (z wyjatkiem
VAC-6T) VAC-10S, VAC-20S, VAC-20 SL, VAC-20 SL 2A

Szeroka gama
gastropojemnikow systemu
Gastro-VAC do pakowania
prézniowego.

Standardowo wyposazone sg w system Gastro-VAC. Do
pozostatych modeli mozna zamowic go jako opcja. System ten
jest instalowany do urzadzenia tylko i wytacznie w fabryce.

Pakowarki Edesa z cyfrowym panelem sterujgcym z systemem
Gastro-Vac (VAC-10 i VAC-20) posiadajg specjalny program, ktory
umozliwia pakowanie prozniowe w gastro-pojemnikach. Nie jest
konieczne otwieranie i zamykanie pokrywy w kazdym procesie

pakowania.
GVAC 4635101 System Gastro-Vac
54

Akcesoria Gastro-Vac

System Gastro-VAC jako
OpCja instalowany jest
wyltacznie w fabryce.

= Pojemniki gastronomiczne sg przystosowane do pakowania prézniowego bez potrzeby uzywania woreczkow

(tylko proéznia bez mozliwosci odgazowania).

Grubo$c¢ stali nierdzewnej oraz wzmocnione pokrywki z poliweglanu zapewniajg maksymalng stabilno$¢ opakowania.
Pojemniki otwierajg sie w prosty sposéb dzieki specjalnemu zaworowi umieszczonemu w pokrywce.

s o

POJEMNIKI POKRYWKI Z USZCZELKAMI | ZAWORAMI
Rozmiar |l Gtebokoscé Nr r‘eferen— Cena netto Nr
GNVR-11100 2076101 223,00 GNVT-11 2076110 244,00

325 x530mm) 45y GNVR-11150 2076102 308,00

200 GNVR-11200 2076103 350,00
1/2 100 GNVR-12100 2076104 138,00 GNVT-12 2076111 191,00
(B25x265mm) 5 GNVR-12150 2076105 159,00
1/3 100 GNVR-13100 2076106 96,00 GNVT-13 2076112 170,00
(325 x 176 mm)
] D 150 GNVR-13150 2076107 122,00

WOZKI DO PAKOWAREK

= Shuzg jako podstawa oraz Srodek utatwiajacy
transport pakowarki.

= Zaprojektowane do transportu urzadzenia, aby

zapewni¢ maksymalny komfort pracy.

Dostosowane do kazdego modelu pakowarek Edesy

(maksymalne wymiary pakowarki 690 x 570 mm).

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Wyposazone w 4 kotka o Srednicy 125 mm, w tym

2 kotka z hamulcem oraz odbojniki.

295 12
850

215

= Dolna potka gladka. [£)
Nr Wymiary Cena
2412119 810X 630 x 850 774,00

ZEWNETRZNE PAKOWARKI PROZNIOWE

i ._-..' ~ ". “
Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej AISI 304. = 1
Samosmarujace pompy.

! - L , o y VACE-45
Elektroniczny panel sterowania z mozliwoScig wyboru trzech programéow 2
WysSwietlacz cyfrowy F

Model VACE-45 wyposazony jest w manometr prozniowy. —
Czas zgrzewania regulowany od 1 do 9 sekund.

Model VACE-35 pozwala na zastosowanie woreczkow o maksymalnej
szeroko$ci 24 ¢cm, za$ model VACE-45 0 szeroko$ci do 37 cm.
Wspotpracuje z ttoczonymi workami do pakowarek

VACE-35
Nr refe- Wydajnos¢ Llstwy Wymiary zew. Moc Cena
pompy (ma/h] TOPEbka (mm] (W] ZaSllanle netto Zf
VACE-35 4636101 tloczona 375x 265 x 130 300 230/1/N - 50 Hz 1570,00
VACE-45 4636102 30 (15+15) 450 tloczona 475 x 265 X 130 450 230/1/N - 50 Hz 2 220,00
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Sedes, SALAMANDRY

SALAMANDRY

GORNA PLYTA

Mozliwos¢ regulacji wysokosci
= . w zaleznosci od wielkosci produktu

UCHWYT
Nienagrzewajacy sie uchwyt
pozwalajacy na bezpieczne

I komfortowe opuszczenie gornej \
piyty i Ll

WYKONANIE

Wykonane ze stali nierdzewnej, wykonczenie satynowane.

Regulowana podstawa pozwala umiescic¢ produkt zywnosciowy

w optymalnej odlegtosci od zrddia ciepta.

Podstawa do tac GN 1/1, dostepna z trzech stron, wykorzystuje
bezpieczny system wyjmowania potraw oraz utatwia czyszczenie.
Nienagrzewajaca sie raczka.

Zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z dyrektywami europejskimi CE.
Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomocg podpory SMG-70 (opcja).

SE-65

POKRETEA REGULATORA
Kontrola temperatury i stref
grzewczych

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Ruchoma ptyta gérna umozliwiajgca opiekanie potraw
roznych wielkosci.

Nienagrzewajacy sie uchwyt gornej piyty.

Kontrola temperatury za pomocg regulatora.
Mozliwos¢ pracy w cyklu ciggtym.
W komplecie pojemnik na ttuszcz oraz ruszt.

SALAMANDRY ELEKTRYCZNE Z RUCHOMA PtYTA GORNA

Model Nr Wymiary zew. Strefy Wymiary str‘efy Moc Zasilanie ( Cena
referencyjny (mm) grzewcze | grzewczej (mm) (kW) V) netto zf

ze stali nierdzewnej

Uchylne grzalki utatwiajace czyszczenie oraz konserwacije.

SG-70
SALAMANDRY GAZOWE Z RUCHOMA PODSTAWA
Nr referen- Wymiary zew. Wymiary strefy Moc Zasilanie Cena
gr‘ZEWCZGj (mm] Zr\odfo energ“ [kW] [V) nEttD Zf
SG-70 4216102 750 X 400 x 460 575 x 400 6 240,00

Utatwiajg prace kucharzom i kelnerom.

Wykonane ze stali nierdzewne;.

Podstawa do tac GN 1/1, dostepna z trzech stron, wykorzystuje
bezpieczny system wyjmowania potraw oraz utatwia czyszczenie.

Dwie niezaleznie regulowane strefy grzewcze.

Nienagrzewajaca sie raczka.

Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomoca podpory SMG-70 (opcja).

SEBM-70
SALAMANDRY ELEKTRYCZNE Z RUCHOMA PODSTAWA

Nr r‘eferen— Wymiary zew. Wymiary strefy Moc Zasilanie Cena

SEBM-70 4216109 750 X 400 X 350 575 X 400 en.elektryczna 400/2/N 4 940,00

3190,00

4 020,00
4 020,00

Wykonane ze stali nierdzewnej, wykonczenie satynowane.
Wyposazone W nienagrzewajace sie uchwyty.

SE-45 4216140 450 x 545 X 517 440 x 320 230/1/N - 50/60 Hz
SE-65M 4216141 650 X 545 X 517 2 640 x 320 (GN 1/1) 3,4 230/1/N - 50/60 Hz
SE-65T 4216142 650 X 545 X 517 2 640 x 320 (GN 1/1) 3,4 400/2/N - 50/60 Hz
= Bardzo krotki czas rozgrzewania - urzadzenie gotowe do opiekania
SER-60 )
po uptywie 20 sekund.
= Profesjonalne grzatki elektryczne, kwarcowe promienniki
podczerwieni.

Przezroczysta ptyta witroceramiczna chroniaca grzatki

i rozprzestrzeniajgca ciepto.

Bardzo tatwe czyszczenie dzieki ptycie witroceramicznej.
MozliwoS¢ pracy na petnej mocy lub zmniejszonej do 2 kW.
Cyfrowy panel sterowania.

Czasomierz z pamiecia (od 5 sekund do 99 minut).

Wykonana ze stali nierdzewnej.

Ruchoma gorna plyta umozliwiajgca opiekanie potraw réznych
wielkosci.

Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomocg podpory SM-60
(opcjay).

SALAMANDRY ELEKTRYCZNE ULTRASZYBKIE

Nr r‘efer‘en— Wymiary zew. | Wymiary strefy grzewczej Zasilanie Cena

SER-60 4616110 600 x 480 x 500 600 x 350 (1/1 GN) 400/3/N

PODPORY MOCUJACE DO SCIANY

Nr : Cena
referencyjny

SM-60 4216104 Podpora umozliwiajgca przymocowanie do $ciany 354,00

(do modeli SE-45, SE-65 M, SE-65 T i SER-60) SM60

56

8 996,00
SMG-70 4216105 Podpora umozliwiajgca przymocowanie do $ciany 510,00
(do modeli SG-70 i SEBM-70) '
SMF-70 4216106 Podpora umozliwiajgca przymocowanie do $ciany 33800

Regulacja rusztu na kilku wysokosciach.

Wysuwany pojemnik na ttuszcze.

Grzalki elektryczne powlekane 2 x 2 kW.

Kontrola temperatury poprzez regulator poboru energii.

Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomocg podpory SMF-70 (opcja).

SEF-70
SALAMANDRY ELEKTRYCZNE REGULOWANE

Nr referen- Wymiary zew. Wymiary strefy Moc Cena
grzewszei tmm) | 270010 enerd | o | Zestene V) | neveo o

SEF-70 4216103 790 X 450 X 390 625 X 380 en.elektryczna 400/2/N 2690,00

PODPORY MOCUJACE DO SCIANY

Nr referen- . Cena

SMG-70

(do modelu SEF-70)) SMF-70
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KUCHENKI INDUKCYJNE

KUCHENKI INDUKCYJNE

ZALETY

BEZPIECZENSTWO

Brak ryzyka poparzen. Plyta indukcyjna
nagrzewa sie nie wytacznie w polu
grzewczym cieptem odebranym od
stojgcego na niej naczynia. Pozostata
powierzchnia pozostaje zimna.
Kuchenki Edesa wyposazone sg

w funkcje wykrywania naczyn ze stali
ferromagnetycznej, co umozliwia
automatyczne wigczanie i wylgczanie
urzgdzenia po postawieniu na nim
odpowiedniego naczynia. Urzadzenie
wylgcza sie automatycznie, jesli w ciggu
1 minuty nie wykryje naczynia lub bedzie
0no puste.

PRECYZJA

Pozwala na natychmiastowe zmniejszenie
lub zwiekszenie mocy grzania. Az do 20
pozycji mozliwosci ustawienia zadanej
temperatury.

CZAS POTRZEBNY DO PODGRZANIA
2 LITROW WODY Z 20° DO 95°C

INDUKCJA 4,45

9

PRAD ELEKTRYCZNY 9.5
GAZ ZIEMNY 8,18
min.

123 4567 8 9 10
Rys. 1

KUCHENKI INDUKCYJNE EDESA

Czym jest kuchenka indukcyjna?

Kuchenka indukcyjna to urzadzenie stuzgce do gotowania potraw dzieki
wykorzystaniu zjawiska indukcji elektromagnetycznej, czyli zmiennego pola
elektromagnetycznego generowanego miedzy cewkami pod powierzchnig
szklanej plyty a ustawionym na niej naczyniem ze stali ferromagnetyczne;.
Ciepto wytwarzane jest w dnie naczynia, ktore ogrzewa potrawe znajdujaca
sie w jego wnetrzu. Szklana plyta indukcyjna odbiera cze$¢ ciepta od
naczynia jedynie w polu grzewczym, pozostata powierzchnia pozostaje
zimna. Dzieki temu kuchenka indukcyjna nalezy do najbezpieczniejszych
urzadzen w kuchni

MAKSYMALNA WYDAJNOSC
EATWOSC CZYSZCZENIA

S2YBKOSC
Krétszy niz przy tradycyjnych kuchniach

czas doprowadzania potraw do
wrzenia, poniewaz ciepto generowane
jest wewnatrz naczynia i nie ulega

Powierzchnia ptyty indukcyjnej jest gtadka
i zimna, ewentualne zabrudzenia nie
przypalaja sie i sa fatwe do usuniecia za

rozproszeniu.

Z kuchenka indukcyjna firmy EDESA
mozliwe jest podgrzanie 2 litrow wody

Z 20°C to 95°C w mniej niz 5 minut (rys. 1).

pomoca wilgotnej Sciereczki

0SZCZEDNOSC CZASU | ENERGII
Plyta indukcyjna rozpoznaje wielkos¢
dna naczynia i oddziatuje jedynie na

tej powierzchni, przez co nie rozprasza
energii cieplnej i zuzywa najmniej pradu
w poréwnaniu z innymi sposobami
ogrzewania (rys. 2)

ZUZYCIE ENERGII POTREBNEJ DO PODGRZANIA 83 WYDAINOSC
2 LITROW WODY Z 20° DO 95°C 20 ENERGETYCZNA
225 g7
£ 60 53 5
270 g 50 43 4
320 = 0|9
© B B
GAZ ZIEMNY 390 20| |3 S z
W/h ol = B £
0 50 100 150 200 250 300 350 400
Rys. 2 Rys. 3

Naleza do najbezpiecznigjszych urzadzen w kuchni.

Krotszy niz przy tradycyjnych kuchniach czas
N doprowadzania potraw do wrzenia.

tatwe do utrzymania w czystosci.
Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;.

Nalezy stosowac tylko z naczyniami przeznaczonymi
— i do kuchni indukcyjnych.

Wylaczajg sie automatycznie, jesli w ciggu 1 minuty
nie wykryja naczynia lub bedzie ono puste.
Wykonane zgodnie z dyrektywami CE.

Plaska i gtadka powierzchnia.

o ) R 422
Dotykowy system wyboru funkcji i wytgcznika ON/OFF. v
Regulacja mocy w 9 pozycjach od 300 do 2500 W. Im
Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury. =
Regulacja temperatury w 5 pozycjach od 60° C do 220° C
WySwietlacz poziomu temperatury.
ISM-25

KUCHENKA INDUKCYJNA O MOCY 2500

Model Nr referen- | Srednica naczynia | Strefa grzew- Wymiary Moc Zasilanie Cena
cyjny (mm) cza (mm) (mm) (W) \V) netto zt

ISM-25 4416101 120-260

273 X273 x4 328 x 422 x 100 2500 3330,00

Plaska i gtadka powierzchnia.

Gotowe do pracy po wigczeniu przycisku ON/OFF oraz
postawieniu naczynia na ptycie. Urzadzenie nie nagrzeje sie
bez znajdujgcego sie na polu grzewczym naczynia.
Regulacja mocy w 19 pozycjach od 350 do 3500 W.

Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury.
Regulacja temperatury w 20 pozycjach od 50° do 240° C
WySwietlacz wskazujacy wysokos¢ zadanej temperatury.

ISM-35

KUCHENKA INDUKCYJNA O MOCY 3500

Model Nr referen- Srednica Strefa grzew- Wymiary Maoc Zasilanie Cena
cyjny naczynia (mm) cza (mm) (mm) (wW) V) netto zf

ISM-35 4416102 120-260 300 x 300

385 X520 X 177 3500 6390,00

Ptaska i gtadka powierzchnia, ptyta przystosowana do zabudowy:.
Gotowe do pracy po wigczeniu przycisku ON/OFF oraz postawieniu
naczynia na ptycie. Urzadzenie nie nagrzeje sie bez znajdujacego
Sie na polu grzewczym naczynia.

Elektroniczny, zewnetrzny panel sterowania.

Regulacja mocy w 19 pozycjach od 350 do 3500 W.

Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury.

Regulacja temperatury w 20 pozycjach od 50° do 240° C.
Wyswietlacz wskazujacy poziom temperatury. I35

KUCHENKA INDUKCYJNA DO ZABUDOWY O MOCY 3500

Model Nr referen- Srednica na- Strefa grzew- Wymiary Otwor Moc Zasila- Cena
cyjny czynia (mm) cza (mm) (mm) mont. (mm) | (W) nie (V) | netto zt

IE-35 4416103 120-260 300 x 300

385x385x 178 370 x 370 3500 230 6 990,00

20

223

\—

IW-35

Powierzchnia wklesta przystosowana do patelni wok.
Gotowe do pracy po wigczeniu przycisku ON/OFF oraz
postawieniu naczynia na ptycie. Urzadzenie nie nagrzeje
sie bez znajdujgcego sie na polu grzewczym naczynia.
Regulacja mocy w 19 pozycjach od 350 do 3500 W.
Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury.
WysSwietlacz wskazujacy poziom temperatury.

W komplecie z nierdzewng patelnig wok.

"., & ™

ﬁ

KUCHENKA INDUKCYJNA DO PATELNI WOK O MOCY 3500

Nr r‘efer‘en— Srednica naczynia Wymiary Cena

IW-35 4416104

385 x 520 X 223 3500 9 050,00



OBIERACZKI OBIERACZKI Z PODSTAWA

PPS-5

PPS-5

\
540 520
8-
570 '

PPS-5

PPS-18 PIRS=25

Gama obieraczek produkowanych z myslg o zaspokojeniu
zroznicowanych potrzeb klientow - match, $rednich i duzych
uzytkownikow. tacza ergonomie z duzg wydajnoscig (od
100kg/h do 750 kg/h).

Urzadzenia idealne do obierania kazdego gatunku ziemniakdw.
Nowy model obieraczki 25 kg (jednorazowy wsad) w wersji
podtogowej i z separatorem.

= Model PPS-5 wykonany jest z bocznym otworem spustowym
umieszczonym po lewe;j stronie. ©

= Mikrowytaczniki magnetyczne w pokrywach (gérnej i bocznej) M 450
dodatkowo podwyzszajg poziom bezpieczehstwa.
Otwarcie ktorejkolwiek z klap powoduje zatrzymanie urzadzenia.

= Panel sterowania z automatycznym wytgcznikiem
zapobiegajgcym niekontrolowanemu zatgczeniu urzadzenia

450

il
Q —

570 [

450 T 710
PPS-18 PPS-25

Obieraczki Edesa HoReCa zostaty zaprojektowane

i wyprodukowane zgodnie z rozporzadzeniami zawartymi

w dyrektywach dotyczacych higieny oraz bezpieczenstwa CE.
Wysoka jakoS¢ obranego produktu jest zapewniona poprzez
idealnie dobrane parametry komory oraz odpowiedni

dla kazdego modelu dobor tarcz Sciernych.

Ciggte ptukanie produktu podczas procesu obierania.

w przypadku ewentualnego zaniku napiecia w Sieci.

= Przycisk do wytadowania produktu (dziata niezaleznie od

mikrowtgcznikow).

Wyjmowany dysk Scierny znacznie utatwia mycie urzadzenia.
Kosz CCV (akcesoria dodatkowe) do odwirowywania jarzyn,
safaty itp. Do montazu w modelach PPS-10 i PPS-18.

= Szuflada z separatorem (CF) oraz podstawa w komplecie

tworzywa.

wytadowczy po lewej stronie.

Wykonane ze stali nierdzewnej i wysokogatunkowego

W komplecie podstawa ze stali nierdzewnej oraz szuflada
Z separatorem CF.
Model PPS-5 posiada dolny talerz Scierny oraz otwor

Jako opcja istnieje mozliwos¢ montazu bocznego
pierscienia, ktory bardzo zwigksza skutecznosc¢ obierania.

Scierny oraz boczny pierscien Scierny.

Model PPS-25 standardowo wyposazony w dolny talerz

= Modele PPS-10, PPS-18 i PPS-25 majg wbudowany

automatyczny elektrozawor, ktory steruje doptywem wody

Modele PPS-10, PPS-18 i PPS-25 standardowo posiadajg
dolny talerz Scierny.

podczas procesu obierania.
Wykonane ze stali nierdzewnej, co zapewnia wysoka higiene Z urzadzeniem.
i bezpieczenstwo przy uzytkowaniu.
= Pokrywa z przezroczystego poliweglanu pozwala na
bezposrednig i wygodng kontrole wszystkich faz procesu.

Wszystkie modele wyposazone sg W panel sterowania

zasilany bezpie.cznym napiecigm 24 V. : ' Nr refer‘en- Wymiary Mak;.l’radow- Wydajnosé Mo (kW) Zasilanie (V) Cena

Modele 10, 18 i 25 kg posiadaja elektrozawor automatycznie cyjny (mm) nosc (kg) (kg/h) netto zt

kontrolujacy doptyw wody. PPS-5-M 5016107 770 X 520 X 990 5 100 0,37 230 5 502,00
PPS-5-T 5016108 770 X 520 X 990 5 100 0,37 400 5 502,00
PPS-10-M 5016909 400 x 770 x 1160 10 250-350 0,75 230 6 350,00
PPS-10-T 5016910 400 x 770 X 1160 10 250-350 0,75 400 6 350,00
PPS-18-M 5016911 400 x 770 x 1250 18 350-540 1,10 230 6 880,00
PPS-18-T 5016912 400 x 770 x 1250 18 350-540 1,10 400 6 880,00
PPS-25-T 5016116 502 X 896 X 1350 25 540-750 1,50 400 10 494,00

AKCESORIA

\\[g Przeznacze— Cena
referencyjny

SA1130 Boczny pierscien Scierny PPS-10/ PPS-18 477,00

ccv 5036102 Kosz ze stali nierdzewnej do ptukania PPS-10/PPS-18 1 405,00
jarzyn i safaty

Szuflada z separatorem System Scierania talerzowy

oraz boczny (opcja)

Panel sterowania 24 V Kosz CCV do jarzyn (opcja)
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CUTTERY

Proste czyszczenie Panel sterowania

z 2 predko$ciami

Panel sterowania
z 1 predko$cig

Model Nr referen- Wymiary Pojemnos¢ Liczba Predkosc¢ Maoc Zasilanie Cena
cyjny (mm) zbiornika (1) predkosm (rpm) (W) V) netto zt

C-3M 5316101 240 x 310 X 460 1400 3276,00
C-5M 5316102 240 x 310 x 570 5 1 1400 900 230 4.150,00
C-5T 5316103 240 x 310 x 570 5 1 1400 900 400 4 150,00
C-52v 5316104 240 X 310 X 570 5 2 1400/2800 600/900 400 4 680,00
C-8M 5316105 240 x 310 x 620 8 1 1400 900 230 4.524,00
C-8T 5316106 240 x 310 X 620 8 1 1400 900 400 4 524,00
C-82v 5316107 240 x 310 X 620 8 2 1400/2800 600/900 400 4.940,00

Przeznaczone do wyrabiania ciast lekkich, drobnego
i grubego krojenia, siekania ziot, warzyw, mies,
przygotowywania sSosow, majonezow i zageszczania.
Wykonane ze stali nierdzewnej i poliweglanu.
Przezroczysta pokrywa z otworem podawczym stuzgcym do
dodawania produktow podczas pracy urzadzenia.

= Prosty i skuteczny system montazu i demontazu zbiornika
roboczego.
Zbiornik wyposazony w boczny uchwyt utatawiajacy
trzymanie go w dtoni.
Elektroniczny panel sterowania z sensorowymi przyciskami -
prosty w obstudze i utrzymaniu czystosci.
Modele z silnikiem trojfazowym posiadajg 2 predkosci
obrotowe.

AKCESORIA

Podwajne zabezpieczenie: mikrowytgczniki w pokrywie
i w podstawie zbiornika uniemozliwiajg funkcjonowanie
urzadzenia z otwartym lub zdjetym zbiornikiem.
Stopien ochrony IPX4.

Dostepne 0 pojemnosciach zbiornika 3, 51 8 litrow.
Wszystkie modele standardowo wyposazone w n6z

0 2 ostrzach.

= Do modeli C-5 i C-8 istnieje mozliwos¢ dokupienia nozy

0 4 ostrzach (opcja).
Do modelu C-3 istnieje mozliwo$¢ dokupienia nozy do
miksowania o 2 ostrzach (opcja).

Elektryczne szatkownice do warzyw i owocow
szczegolnie przydatne w restauracjach, zaktadach
zbiorowego zywienia, stotdwkach, cateringu itp.
Zaprojektowane i wykonane zgodnie z normami CE.
Dostepne w trzech wersjach: modele CV2000
wykonane w catosci ze stali nierdzewnej AISI 304,
modele CV3000 wykonane ze stali nierdzewnej

AISI 430, a model CV2500 posiada korpus malowany
proszkowo z pokrywa z plastiku ABS.

Mikrowytgcznik bezpieczenstwa w pokrywie eliminuje
mozliwo$¢ uruchomienia urzadzenia z otwartg
pokrywa, co daje catkowite bezpieczenstwo podczas
uzytkowania i zapobiega nieprzewidzianym
manipulacjom podczas funkcjonowania maszyny.

SZATKOWNICE

Automatyczny wytgcznik w przypadku spadkow
napiecia badz jego zaniku odtgcza zasilanie,

a ponownego uruchomienia urzadzenia musi dokonac
uzytkownik.

Owalny otwor umozliwia krojenie wiekszych
produktow (kartofle, kapusta, seler), natomiast otwor
okragty umozliwia krojenie dtugich i delikatnych jarzyn.

= Zdejmowana pokrywa utatwia czyszczenie oraz

utrzymanie higieny urzadzenia.

= Wyposazone w dysk ewakuacyjny niezbedny do

odrzucania produktu z maszyny podczas krojenia.

Nr Zastosowa Cena
referencyjny

Model Nr referen- Wymiary Predkosc¢ obrot. | Wydajnosc¢ Moc Zasilanie Cena
cyjny (mm) tarczy r.p.m. (kg/h) (W) V) netto zf
255

CU3-28 5336101 2 ostrza miksowanie 297,00 CV2500M (plastik) ~ CV2500M235M 220 x 610 X 520 150-350 2548,00
CU3-2C 5336106 2 ostrza krojenie C3 297,00 CV3000M (AISI 430)  CV3000M235M 220 X 610 x 520 255 150-350 370 230 2 860,00
cu-28 5336102 2ostrza miksowanie C-5/C8 297,00 : . = ~= CV3000T (AISI 430) ~ CV3000T405T 220X 610X 520 255 150-350 370 400 2 860,00
Cu-48 5336103 4 ostrza miksowanie C-5/C-8 385,00 > e CV2000RM (AISI 304) CV2000RM235M 220 X 610 X 520 255 150-350 370 230 3 276,00
cu-2¢ 5336105 2 ostrza krojenie C-5/C8 297,00 CV2000RT (AISI 304)  CV2000RTA05T 220 X 610 X 520 255 150-350 370 400 3276,00
CU-4C 5336104 4 0strza krojenie C-5/C-8 385,00 cu-ac CU-4B CU-2B
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TARCZE | AKCESORIA DO SZATKOWNIC

TARCZE | AKCESORIA DO SZATKOWNIC

rencyjny plastra (mm)
5516101
5516102
5516103
5516104
5516105
5516106
5516107
5516108

DRK-1
DRK-2
DRK-3
DR-4
DR-6
DR-8
DR-10
DR-14

netto zt

219,00
2 219,00
3 219,00
4 219,00
6 219,00
8 219,00
10 219,00
14 224,00

Modal Nr refe- Grubosé pla- Cena
rencyjny stra (mm)

DRO-3
DRO-4
DRO-6
DRO-8
DRO-10
DRO-14

Nr refe- | Grubos$ pla- Cena
Model
rencyjny stra (mm) netto zt

DRB-1
DRB-2
DRB-5

Model Nr refe- | Grubosé pla- Cena
rencyjny stra (mm) netto zt

DRV-3
DRV-4
DRV-6
DRV-8

5516109
5516110
5516111
5516112
5516113
5516114

5516115
5516116
5516117

5516118
5516119
5516120
5516121

netto zt
250,00
4 250,00
6 266,00
8 266,00
10 266,00
14 266,00

266,00
2 266,00
5 250,00

354,00
4 354,00
6 354,00
8 354,00

Nr refe- Grubosé¢ Cena
Model
rencyjny plastr‘a (mm) | netto zt

DHK-2
DHK-3
DHK-4
DHK-7

DRL-1

64

5516122
5516123
5516124
5516125

5516126

234,00
3 234,00
4 234,00
7 234,00

234,00

TARCZE DO KROJENIA W PLASTRY

—
[ S, - T
\ _l‘ Y [ —
v
- 1mm —> 14 mm

Tarcze o Srednicy 205 mm.
Do krojenia warzyw w plastry o grubosci od 1 do 14 mm.

TARCZE DO KROJENIA W PLASTRY FALISTE

= ﬁ‘\‘ @

14 mm

Tarcze o Srednicy 205 mm.
Do krojenia jarzyn w plastry faliste 0 grubosci od 3 do 14 mm.

TARCZE DO KROJENIA W PLASTRY PRODUKTY DELIKATNE

'—'fﬁ‘;-ﬂ':" "
=] =

o) — | 8
-

imm — 2mm —> 5mm

Tarcze o Srednicy 205 mm.

cytryny) w plastry o grubosci 1, 2 albo 5 mm.

TARCZE DO SZATKOWANIA PRODUKTOW W CAtOSCI W CVE

=X "8

Tarcze o0 Srednicy 205 mm.
Do krojenia produktow w catosci (np. kapusty) bez potrzeby wczesnigjszego
rozdrabniania.

TARCZE DO WIORKOW

2mm 3mm 4mm 7 mm

Tarcze o Srednicy 205 mm.
Do tarcia produktow, takich jak: marchew, ser itp.

TARCZE DO SCIERANIA PRODUKTOW TWARDYCH

Tarcza o Srednicy 205 mm.
Do tarcia seréw twardych, bakalii, ziemniakdw lub podobnych produktow.

< 0

Do krojenia produktow delikatnych lub miekkich (np. pomidory, pomarancze,

e PEferenCyjny

DJ-1

rencyjny plastra (mm) | netto zt
5516128
5516129
5516130
5516131

5516132

DBK-2,5

DBK-4
DBK-6
DBK-8
DBK-10

5516127 515,00

Nr refe-
rencyjny

Tarcze DBG do modeli CV
DBG-6
DBG-8
DBG-10

5516151
5516152
5516153

TARCZE DO KROJENIA W, JULIENNE”

= Tarcze o Srednicy 205 mm.

302,00
4 302,00
6 302,00
8 302,00 _
10 302,00 =D

Grubose¢ Cena
frytek (mm) | netto zt

6 312,00
8 312,00
10 312,00

Gruboseé Cena
kroj. (mm) | netto zt
8 370,00
10 370,00
12 370,00
16 370,00 —
20 370,00 =

Nr refe-

rencyjny

Tarcze DDK
DDK-8 5516143
DDK-10 5516144
DDK-12 5516145
DDK-16 5516146
DDK-20 5516147

AKCESORIA

= Do krojenia w ,Julienne” roznych produktow, takich jak: marchew, seler itp.

TARCZE DO KROJENIA W StUPKI

D

2,5mm 4mm 10mm

® ¢y

Tarcze o Srednicy 205 mm
Do krojenia w potksiezyc (stupki, paseczki) o grubosci od 2,5 do 10 mm.

TARCZE DO KROJENIA FRYTEK

DBG-6 + DR-6 DBG-8 + DR-8 DBG-10 + DR-10
—
‘-—:‘. : @
= 6mm 8 mm 10mm

DR

Tarcze o Srednicy 205 mm.
Do krojenia frytek o grubosci od 6 do 10 mm. Nalezy zawsze potaczy¢ je
Z tarczg do krojenia w plastry DR, zgodnie z zadang gruboscig frytek.

TARCZE DO KROJENIA W KOSTKE

DDK-8 DDK-10  DDK-12 DDK-16 DDK-20
+DR-8 +DR-10 +DR-14 +DR-14 +DR-14
e Jwl\ml\m
DDK 8mm 10 mm 12 mm 16 mm 20 mm

Tarcze o Srednicy 205 mm.
Do krojenia w kostke o grubosci od 8 do 20 mm. Nalezy potaczy¢ ja zawsze
Z tarczg do krojenia w plastry DR, zgodnie z zadang gruboscig kostki.

Nr . . Cena CV-EA
referencyjny -

CV-EA

CV-EB

CVv-CD

5516148

5516149

5516150

Dysk ewakuacyjny do grubo
rozdrobnionych warzyw

Dysk ewakuacyjny do drobno
rozdrobnionych warzyw

Stojak na tarcze

Plastik zywnosciowy 93,00
Plastik zywnosciowy 93,00

CV-EB CV-CD
Prety powlekane 93,00
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MIKSERY RECZNE

SERIA TVF ZE STAtA PREDKOSCIA

MIKSERY RECZNE
SERIA TBVV ZE ZMIENNA PREDKOSCIA

Ergonomiczny uchwyt

Ostrze ze stali nierdzewnej

| & edesa I

Otwory wentylacyjne w gornej
czesci silnika

katwe i bezpieczne
mocowanie ramion do bloku
napedowego

Prosta obstuga. Wysoka
wytrzymatosc, idealny do
zastosowan profesjonalnych
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Miksery reczne firmy Edesa zostaty
zaprojektowane tak, aby sprosta¢ wymaganiom
restauracji i zaktadow zbiorowego zywienia,
zapewniajac maksymalng wydajnos¢, jakose

oraz zapewniajac bezpieczenstwo i higiene pracy.

= Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki
Sposdb: zup, purée z jarzyn, musow z owocow,
SOSOW itp., a przy pomocy ramienia BT musow
czekoladowych, bitej Smietany, loddw,
majonezu itp. Utatwiaja przygotowanie
gotowych wyrobdw o bardzo dobrej jakosci.
Otwory wentylacyjne w gornej czesci stuza =
do maksymalnej wentylacji silnika i zapobiegaja
nadmiernemu nagrzewaniu sie urzadzenia.

tatwos¢ czyszczenia i utrzymania higieny:

ramie, ostona i ostrze wykonane sg ze stali

MIKSERY RECZNE O STALEJ PREDKOSCI

80

MODEL RAMIE

W ZESTAWIE BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(250 mm) (300 mm) (400 mm) (500 mm) (500 mm)

nierdzewnej Ergonomiczny uchwyt

0 specjalnym ksztalcie pozwala osiggnac
duzy komfort pracy i nie powoduje
nadmiernego zmeczenia uzytkownika.
System prostego i bezpiecznego montazu
ramion do korpusu utatwia obstuge oraz
pozwala utrzymac wysoka higiene pracy.
Obudowa silnika wykonana z materiatu

0 wysokiej wytrzymatosci.

Model TVF-250 posiada statg predkos$¢
obrotowg, w komplecie zawiera demontowane
ramie rozdrabniajace o dhugosci 270 mm.
W modelach TVF-350 i TVF-450 akcesoria

W postaci ramion dopasowuije sie indywidualnie

wg wymagan klienta.

TVF-450
+ BT-63

TVF-450
+ BT-53

TVF-250 20 Litrow
TVF-350 - 30 Litrow 80 Litrow 150 Litréw 250 Litrow
TVF-450 - 50 Litrow 100 Litrow 200 Litrow 300 Litrow

= Modele TBVV-350 i TBVV-450 wystepujg W wersji ze statg
oraz zmienng predkosécia, sterowang elektronicznie.
Mozliwos¢ zastosowania ramion miksujacych o réznych
diugosciach: 330, 430, 530 i 630 mm oraz ramienia
ubijajgcego z dwiema rézgami o diugosci 360 mm.

Elektroniczny panel sterowania

(9 predkosci)
TBVV-350
TBVV-450
MIKSERY RECZNE ZE ZMIENNA PREDKOSCIA TBWW-450
+ BT-63
+ BB-360
TBVV-450
+ BT-53
+ BB-360
TBVV-350
+ BT-43
+ BB-360

500 mMm ——»

80
litrow

MODEL RAMIE
BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(300 mm) (400 mm) (500 mm) (600 mm)
TBVV-350 30 Litrow 80 Litrow 150 Litrow 250 Litrow
TBVV-450 50 Litrow 100 Litrow 200 Litrow 300 Litrow
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MIKSERY RECZNE

Sedes, SERIA TVF ZE STAtA PREDKOSCIA

MIKSERY RECZNE
SERIA TBVV ZE ZMIENNA PREDKOSCIA

TVF-350 TVF-450

“ c C
Model TVF-250, - B i1
kompletny zestaw F 1
BT43 ¥ : ||
BT-53 2l .
BT-63
Model N[g Rodzaj Predkosc Wymiary (mm) Dtugosc Moc Cena
referencyjny | predkosci (rpm) ramion (mm) (W) netto zt
TVF-250 4816101 Stata 15.000 75 250 270 75 710,00
TVF-350 4816102 stata 15.000 130 360 350 750,00
TVF-450 4816103 stata 17.000 130 380 450 880,00
BT-33 4856101 ramie miksujgce 330 95 330 360,00
BT-43 4856102 ramie miksujgce 430 95 430 410,00
BT-53 4856103 ramie miksujgce 530 95 530 430,00
BT-63 4856104 ramie miksujgce 630 95 630 470,00

Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposob: zup, purée
Z jarzyn, musow, Sosow itp., a przy pomocy ramienia BT:
musu czekoladowego, bitej Smietany, lodow, majonezu itp. Mozliwos¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi
Wspomagajg osiggniecie gotowych wyrobdw o bardzo o dtugosci 330, 430, 530 i 630 mm oraz z ramieniem
dobrej jakosci. ubijajgcym BB-360 o diugosci 360 mm.

tatwos¢ czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne Napiecie wszystkich silnikow jest jednofazowe 230 V.
ramie, ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.

W ofercie dostepne trzy zespoty napedowe 0 statej
predkosci 0 mocy 250 W, 350 W i 450 W.

TBVV-350 TBWV-450

n n

“ c C
BT-43 5l : || S
BT-53 "l .
BT-63
Model Nr Rodzaj Predkosc Wymiary (mm) Dtugosc Moc Cena
referencyjny predkosci (rpm) ramion (mm) (W) netto zt
TBW-350 4826101 zmienna/stata 2.500/11.000 130 360 350 840,00
17.000
TBW-450 4826102 zZmienna/stata 2.500/11.000 130 380 450 940,00
17.000
BT-33 4856101 ramie miksujgce 330 95 330 360,00
BT-43 4856102 ramie miksujgce 430 95 430 410,00
BT-53 4856103 ramie miksujgce 530 95 530 430,00
BT-63 4856104 ramie miksujgce 630 95 630 470,00
BB-360 4856105 ramie ubijajace 360 120 360 460,00

Umozliwiaja wykonanie w prosty i szybki sposob: zup,
purée z jarzyn, musow, SOSOw itp., a przy pomocy ramienia
BT: musu czekoladowego, bitej Smietany, lodow, majonezu = Mozliwo$¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi
itp. Wspomagaja osiagniecie bardzo dobrej jakosci gotowych o dtugosci 330, 430, 530 i 630 mm oraz z ramieniem
WYrobow. ubijajgcym BB-360 o dtugosci 360 mm.

tatwos¢ czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne = Napiecie wszystkich silnikow jest jednofazowe 230 V.
ramie, ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.

W ofercie dostepne dwa zespoly napedowe 0 zmiennej
predko$ci 0 mocy 350 W i 450 W.

AKCESORIA

Przeznaczony do eksponowania produktow EDESA: mikserow recznych oraz ramion miksujgcych.
Zaprojektowany do montazu na $cianie, zawiera akcesoria niezbedne do jego montazu.
Zalgczona instrukcja graficzna objasnia sktadanie blokdw napedowych z ramionami miksujgcymi

i ramieniem ubijajacym:

Brazes trituradoes-batidorem

U i

1XTVF-250 (4816101)
1 XTVF-350 (4816102)
1 X BT-33 (4856101)

1 XTVF-450 (4816103)

= Cena panelu nie zawiera artykutdw ekspozycyjnych (dostarczane oddzielnie).

1 X BT-43 (4856102) 31 =

1 X TBVV-350 (4826101)
1 X BT-53 (4856103)
1 X BB-360 (4856105)

Nr Wymiary Cena

EXP-BT 4875200
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1200 x 180 x 1540 1029,00

AKCESORIA

Stelaz do mikserdw recznych.

W catosci wykonany ze stali nierdzewne;j

Przeznaczony do uzycia z garnkami do 1200 mm Srednicy.
tatwa instalacja, pozwala uzytkownikowi na wygodng prace.

Nr Srednica Cena
referencyiny

SMB-40 4876104 do 400 mm 540,00
SMB-80 4876105 do 800 mm 640,00
SMB-120 4876106 do 1200 mm 690,00
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@edesa KRAJALNICE DO WEDLIN

KRAJALNICE DO WEDLIN PROFESJONALNE

R A4

KRAJALNICA CGSP-250 E

Posiada kompaktowe rozmiary,
zapewnia petng funkcjonalnosc
dzieki Srednicy ostrza 250 mm

i dtugosci wozka, odpowiedniej
dla wiekszosci produktow.

CGSP-195 E

Ostony bezpieczenstwa Whbudowana ostrzatka

Nowa gama krajalnic jest idealnym uzupetnieniem oferty dla tych,
ktdrzy potrzebujg konkurencyjnych rozwigzan. Prezentujemy
szerokg game modeli, ktore gwarantujg petng satysfakcje
uzytkowania we wszystkich aspektach, takich jak tatwo$¢ obstugi
i konserwacji, bezpieczenstwo oraz jako$¢ wykonania.

Ze wzgledu na kompaktowa budowe i niewielkg mase modele
CGSP idealnie nadajg sie do matej gastronomii, lub jako
jednostki uzupetniajgce w duzej gastronomii. Majg zastosowanie
W restauracjach, pizzeriach, sklepach itp.

Wszystkie krajalnice posiadajg w standardowym wyposazeniu
takie zabezpieczenia jak: ostona noza, przezroczysta ostona
podajnika oraz ergonomiczny uchwyt.

Staty pierScien ochronny Baza lakierowana na czerwono

(za wyjatkiem CGSP-195 E) CGSP-250-R E
WYMIARY
A =} C D E WWEDE!
(kg)
CGSP-195E 233 381 300 430 292 " dofaczona
CGSP-220 E 263 415 363 448 885 13 wbudowana g
S
CGSP-250 E 263 415 363 480 365 14 wbudowana it
05€|
CGSP-250-R E 263 440 363 480 365 14 wbudowana ' NOWOSE| s

Nr refe- | @ ostrza | Maks. wielkosé Grubosc Zasieg pro- Moc o Cena
produktu (mm) | plastra (mm) | wadnicy (mm) (W) Zasianicivl netto zt
195 210

CGSP-195E 6116140 230 x 130 0-15 110/0,15  230/1/N-50 Hz 1 040,00
CGSP-220 E 6116141 220 230 x 160 0-15 255 140/0,25  230/1/N-50 Hz 1 320,00
CGSP-250 E 6116142 250 230 x 180 0-15 255 140/0,25  230/1/N-50Hz 1 370,00
CGSP-250-RE 6116143 250 230 x 180 0-16 255 140/0,25  230/1/N-50Hz 1 420,00

Krajalnice grawitacyjne wykonane ze stopu aluminium

anodowanego, odpornego na dziatanie kwasow, soli i utlenianie.

Lakierowane bazy nadajg sie do kontaktu z zywnoscia.
Specjalny ksztatt oraz uzyte materiaty umozliwiajg tatwe
Czyszczenie urzadzenia.

Bardzo czuty regulator grubosci ciecia pozwala dostosowac

grubos¢ plastrow do indywidualnych potrzeb.

= Naped noza przekazywany z silnika jednofazowego o duzej
mOocy za pomocag gumowego paska znacznie obniza poziom hatasu.
Dzieki zastosowaniu zwartej konstrukcji i niskiej wagi urzadzenia
Sq idealne do matych sklepdw, kawiarni i restauracji lub jako
jednostki uzupetniajgce w duzej gastronomii.

= Urzadzenie nie przeznaczone do pracy ciagle].
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Wszystkie modele (poza CGSP-195 E) posiadajg wbudowana
w standardowym wyposazeniu prostg w uzytkowaniu ostrzatke,
ktdra precyzyjnie ostrzy ndz, gwarantujgc zawsze doskonate
krojenie produktow. Model CGSP-195 E posiada zewnetrzny
system ostrzacy.
= Wszystkie krajalnice wyposazone sg standardowo w ostone
ostrza, chronigcg uzytkownika przed skaleczeniem.
Podajnik dodatkowo wyposazony jest w przejrzystg ostone.
Spdd urzadzenia zabezpieczony ostona dolna.
Podajnik zamocowany jest w specjalnym mechanizmie
Slizgowym, pozwalajgcym na swobodne przesuwanie go wzdtuz
noza. Znacznie utatwia to krojenie ciezkich wedlin, seréw oraz
pieczywa.

CGP-300 CGP-330

CGP-350

Staty pierScien ochronny. Wbudowana ostrzatka

WYMIARY

CGP-300
CGP-330 410 530 550 770 465
CGP-350 410 580 585 890 480

A B C D E Waga
410 530 540 770 465 30

2-pozycyjny przetacznik

wbudowana
wbudowana
wbudowana

Nr refe- | @ ostrza | Maks. wielkos¢ | Grubosé pla- | Zasieg pro- WETE] Moc e Cena
produktu (mm) wadnicy (mm) (kg) (W) Zasilanieitvl netto zt
300 285 30

CGP-300 6216101 285 x 230 0-16
CGP-330 6216102 330 285 x 250 0-16
CGP-350 6216103 350 325 x 260 0-16

Profesjonalne krajalnice grawitacyjne wykonane ze stopu
aluminium anodowanego, odpornego na dziatanie kwasow,
soli i utlenianie.
Specjalny ksztatt oraz uzyte materiaty umozliwiajg tatwe
Czyszczenie urzadzenia.
Bardzo czuty regulator grubosci ciecia pozwala dostosowac
grubos¢ plastrow do indywidualnych potrzeb.

= Naped noza przekazywany z silnika jednofazowego o duzej
MOCy za pomocqg gumowego paska znacznie obniza poziom
hatasu.
Wytacznik dwu pozycyjny, uktad elektroniczny zabezpieczajacy
przed samoczynnym uruchomieniem urzadzenia po zaniku
napiecia.

370/0,50  230/1/N-50Hz 4 056,00
285 32 370/0,50 230/1/N-50Hz 4 358,00
325 36 370/0,50 230/1/N-50Hz 4 982,00

= Wszystkie modele posiadajg zamontowang w standardowym

wyposazeniu prostg w uzytkowaniu ostrzatke, ktora precyzyjnie
ostrzy néz, gwarantujgc zawsze doskonate krojenie produktow.
Wszystkie krajalnice wyposazone sg W Statg ostone noza,

ktora zabezpiecza przed skaleczeniem podczas uzytkowania,
przezroczysta ostone i ergonomiczne uchwyty stuzace
bezpiecznej eksploatacji.

Wyposazone w ostone zespotu hapedowego urzadzenia.
Podajnik zamocowany jest w specjalnym mechanizmie
Slizgowym, pozwalajgcym na swobodne przesuwanie go wzdtuz
noza. Znacznie utatwia to krojenie ciezkich wedlin, serow oraz
pieczywa.

= Jako opcja mozliwo$¢ montazu ostrza teflonowego.
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CVM-300 PS-CVM
Model Nr refe- | @ ostrza Wielkos¢ Grubosc Zasieg Wymiary WWERE! Cena
rencyjny (mm) produktu (mm) plastr‘a (mm) pr‘owadmcy (mm) | catkowite (mm) [kg] netto zf
CVM-300 6316103 230 X 190 600 X 900 x 740 9 870,00
PS-CVM 6416101 Podstawa kolumnowa do krajalnicy 72 3 526,00
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CVM-300

PS-CVM

KRAJALNICE DO WEDLIN RECZNA

Tacka plastikowa stuzaca
do odbierania pokrojonego
produktu.

L

Tacka na odpadki i resztki
z krojenia.

".._ Nhﬁ&m W

Ramie stuzace do
pozycjonowania produktu.

Bardzo doktadny regulator
grubosci krojenia.

Krajalnica do wedlin pionowa, do uzytku profesjonalnego,
Z catkowicie recznym napedem.

Przeznaczona szczegolnie do prestizowych hoteli, restauracii
i sklepobw miesnych, gdzie oprocz wysokiej doktadnosci

i precyzji krojenia, jej charakterystyczny wyglad i styl
dostarczy atrakcyjnych waloréw wizualnych i moze stanowi¢
element dekoracji pomieszczenia, w ktorym sie znajduje.

Oprocz eleganckiego ksztattu urzadzenie oferuje niezwykle
precyzyjny sposob krojenia wedlin czy serow o duzym
przekroju.

Wykonana z aluminium i stali wykonczonej wysokogatunkowa
powtoka lakierniczg o barwie zywej czerwieni.

Mechaniczny uktad napedu wprowadzany jest w ruch recznie
Za pomocg kota zamachowego dziatajgcego na kota zebate

i przektadnie tancuchowa, co pozwala na zsynchronizowany

i jednoczesny naped ostrza oraz posuw podajnika wzdtuz
ostrza.

Ostrze wykonane jest ze specjalnej, wysokogatunkowej,
hartowanej stali o idealnie zaostrzonej krawedzi.

650

Model CVM wyposazony jest standardowo w ostrzatke,
Za pomocag ktorej w kazdej chwili w prosty sposdb mozna
naostrzy¢ noz krajalnicy.

Duzy podajnik umozliwia krojenie produktoéw o duzych
rozmiarach i wadze.

W wyposazeniu podstawowym znajduje sie tacka odbiorcza

Z plastiku przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia.

N6z wyposazony jest w boczng pionowa ostone (na catej
swojej wysokosci).

System regulacji krojenia pozwala na bardzo precyzyjne
ustalenie grubosci ciecia (dziesietne czesci mm).

Duze, proste powierzchnie utatwiajg utrzymanie nalezytej
higieny.

Urzadzenie zaprojektowane i wykonane zgodnie z wytycznymi
europejskimi CE.

Podstawa krajalnicy (dostarczana oddzielnie) wykonczona jest
powtoka lakierniczg identyczng jak sama krajalnica.

aiﬁﬂ

Standardowe elementy

WYMIARY

PI-12
PI-22-M
PI-22-T
PI-22-U-M
PI-22-U-T
PI-22-TU-T
PI-32-T
PI-32-TU-T

Wymiary caf.

(A x B x C) (mm)
250 x 410 x 430
250 x 460 x 430
250 x 460 x 430
250 x 480 x 430
250 x 480 x 430
250 X 480 x 430
540 x 350 X 530
350 x 475 X 560

PI-22-U

'i @AE

Elementy systemu 1/2 Unger

Srednica sita
(mm)

70
82
82
82
82
82
98

MASZYNKI DO MIESA PI

Model PI-32 z tatwo
demontowalng przystawka
utatwiajaca czyszczenie.

A

PI-32-TU

Ei. BABAD @

Elementy systemu Pelny Unger

Tacka wyfadowcza
wykonana ze stali
nierdzewnej.

Tacka Tacka odbiorcza
podawcza (mm) (mm)
340 x 250 x 50 250 x 200 x 50
340 X 250 X 50 300 X 200 X 50 Przystawka PI-22
Z systemem 1/2 Unger.
340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
|
340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
a
400 x 350 x 50 300 x 250 x 50 P =
400 x 350 x 50 300 x 250 x 50

Model Nr refe- | Predkos¢ elementu | Wydajnosc Waga Moc Zasilanie Cena
rencyjny mlelacego (rpm) (kg/h] (kg] (W) V) netto zf

PI-12
PI-22-M
PI-22-T
PI-22-U-M
PI-22-U-T
PI-22-TU-T
PI-32-T
PI-32-TU-T

581602

581603 140
581604 140
581605 140
581606 140
581617 140
581608 140
581618 140

300
300
300
300
300
400
400

Gama maszynek do miesa przeznaczona do uzytku
profesjonalnego.
= Zaprojektowane i wykonane zgodnie z dyrektywami Unii
Europejskie;.
Korpus wykonany ze stali nierdzewnej.
Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate
reduktora pracujg w kapieli olejowej.
= W modelach: PI-12, PI-22 i PI-22-U podajnik slimakowy wykonany
jest z aluminium, natomiast N6z i misa wykonane sg ze stali
nierdzewne;.
W modelach PI-22-TU, PI-32 oraz PI-32-TU przystawka mielgca
wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j.
Sterowanie z automatycznym wytacznikiem zapobiegajgcym
niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku
ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane
bezpiecznym napieciem 24 V.
tatwos¢ utrzymania higieny elementdw majacych bezposredni
kontakt z zywnoscia.

25
25
25
25
25
35
35

2070,00
1100 230 2700,00
1100 400 2700,00
1100 230 3 600,00
1100 400 3 600,00
1100 400 3830,00
1500 400 4 640,00
1500 400 6 610,00

Wszystkie modele posiadaja tace zatadowcze i odbiorcze
wykonane ze stali nierdzewnej oraz popychacz utatwiajacy
wprowadzanie produktu do otworu wiotowego.

Model PI-22-U oraz PI-32-U wykorzystuje system 1/2 Unger
sktadajacy sie z szarpaka, noza dwustronnego oraz sitka,
natomiast modele PI-22-TU i PI-32-TU wykorzystujg system Petny
unger, tj. powyzszy powiekszony o dodatkowy n6z dwustronny
oraz sitko o wiekszych otworach. Systemy te zwiekszajg
wydajno$¢ oraz gwarantujg bardzo doktadne mielenie.

Modele podstawowe standardowo posiadajg sitko z otworami

0 $rednicy 6 mm, modele z systemem 1/2 Unger posiadaja
szarpak i sitko z otworami o $rednicy 6 mm, a modele

Z systemem Petny Unger posiadajg szarpak i sitka z otworami 10
mm i 6 mm.

Srednica wlotu 50 mm.
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a)
(Cg edeSa

WYMIARY
(AxBxQ) (mm] (mm) cza (mm) (mm)
PA-12 220 x 380 x 440 250 x 200 x 50
PA-22-M 240 x 440 x 470 82 340 x 250 X 50
PA-22-T 240 x 440 X 770 82 340 x 250 X 50
PA-22TU-T 240 x 440 X 770 82 340 x 250 x 50

Model Nr Predkosc elementu Wydajnosc¢ Waga Moc Zasilanie Cena
referencyjny m|elacego (rpm) (kg/h] [kg) (w) V) netto zt

MASZYNKI DO MIESA PA

PA-22 PA-12

PA-12 5716101

PA-22-T 5716103 140 300

PA-22-M 5716102 140 300

PA-22TU-T 5716104 140 300
AKCESORIA
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Edesa HoReCa dysponuje obszernym asortymentem
akcesoriow i dodatkdéw do grupy maszynek PA i PI.

Sita 0 roznych Srednicach otworéw do réznego
zastosowania.

Noze do wszystkich modeli maszynek do miesa.
Akcesoria krojace wykonane z aluminium i stali nierdzewnej.
Stozki Scierne do ucierania mozzarelli CM.

Gama maszynek do miesa przeznaczona do uzytku
profesjonalnego.

Zaprojektowane i wykonane zgodnie z dyrektywami CE.
Korpus wykonany z aluminium oraz stali nierdzewne;.

Wszystkie modele posiadaja tacke podawcza i odbiorczg
wykonane ze stali nierdzewnej oraz popychacz utatwiajacy
wprowadzanie produktu do otworu wlotowego.

= Sterowanie z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajacym

W standardzie misa
odbierajgca ze stali
nierdzewnej.

Funkcjonalny
i bezpieczny wiacznik.

Detal przystawki.

250 x 200 x 50
300 x 200 X 50
300 x 200 x 50
300 x 200 X 50

1790,00

24 1100 400 2 230,00

24 1100 230 2 230,00

24 1100 230 3210,00
S s

niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku
ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzgdzenie sterowane
bezpiecznym napieciem 24 V.

Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate
reduktora pracuja w kapieli olejowe;j.

= W modelach PA-12, PA-22 podajnik slimakowy wykonany

jest z aluminium, N6z i misa natomiast wykonane sg ze stali
nierdzewne;.

MASZYNKI DO MIESA Z PRZYSTAWKA DO SEROW

MASZYNKI DO MIESA Z PRZYSTAWKA

Model Nr Wymiary Maks. wydajnoscé Predkosc¢ Maoc Zasilanie Cena
referencyjny (mm) (kg/h) obrotowa [rpm] (w) V) netto zt

PRQI-12 5916101 300 x 600 x 430 0 (ser) / 200 (mieso)

Maszynka do miesa do uzytku profesjonalnego z przystawkg
Scierajaca
do serdw, pieczywa oraz innych produktow.
Srednica sita 70 mm.
Otwor wejscia produktu przystawki 140 x 85 x 100 mm, wyjScia
145 X 95 X 75 mm.
Korpus wykonany ze stali nierdzewnej.
Przektadnie przystosowane do duzych obciazen, kota zebate
reduktora
pracujg w kapieli olejowe;.

= Sterowanie z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajacym
niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku
ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane
bezpiecznym napieciem 24 V.

Podajnik slimakowy wykonany z aluminium, natomiast ostrze,

430

MASZYNKA DO TARCIA MOZZARELLI

2 650,00

noz oraz tacki

podawcze i odbiorcze wykonane ze stali nierdzewne;.

Prosty sposob demontazu przystawki utatwiajacy mycie
elementow

roboczych, co podwyzsza poziom higieny.

Tarka zabezpieczona dzwignia z ostong zwiekszajgca poziom
bezpieczenstwa pracy.

= Tacka podawcza 250 x 200 x 50 mm oraz taca zbierajgca do

miesa 250 x 200 x 50 mm, obie wykonane ze stali nierdzewne;.

Przystawka $cierajaca 230 x 70 mm wykonana ze stali
nierdzewne;.

= Wydajnos¢ urzadzenia 200 kg/h dla przerobu miesa i 100 kg/h

tartej butki
lub 50 kg/h sera.

Model Nr Wymiary Predkosc¢ obrotowa Wydajnosé Power Zasilanie Cena
referencyjny (mm) elementu mlelacego (rpm) [kg/h] (W) V) netto zt

5916102 250 x 430 x 430

= Urzadzenie przeznaczone do $cierania (krojenia) serow miekkich
do uzytku profesjonalnego, szczegobinie wskazana do mozzarelli,
sera na pizze itp.
Korpus wykonany ze stali nierdzewnej.
Przekfadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate
reduktora pracujg w kapieli olejowej.

= Sterowanie z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajacym
niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku

2230,00

ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane
bezpiecznym napieciem 24 V.

Element Scierajacy o Srednicy 130 x 45 mm (stozek)

wykonany ze stali nierdzewnej, obudowa z aluminium, w catosci
demontowalna, aby utatwi¢ czyszczenie.

Tacka podawcza o wym. 250 x 200 x 50 mm oraz taca zbierajaca
250 x 200 x 50 mm, obie ze stali nierdzewnej.

Wydajno$¢ maksymalna 150 kg/h (dla mozzarelli).

75



PRASA DO HAMBURGEROW

@edesa AKESSORIA DO KRAJALNIC | MASZYNEK DO MIESA WYCISKARKI DO CYTRUSOW

WYCISKARKI Z RECZNYM DOCISKIEM

Wymiary Predkosc¢ Moc Zasilanie Cena
L e obrot. [r‘pm) (W) V) netto zt

ECP-M15 6536101 180 x 240 x 300 1 030,00

PRASA DO HAMBURGEROW

Model Nr referen- Srednica Wymiary z dzwignig | Wymiary z dzwignig Cena
cyjny hamburgerow (mm) opuszczong (mm) podniesiong (mm) netto zf

PH-100 5916103 190 x 300 x 285 240 x 390 x 320 860,00

Elektryczne wyciskarki do cytrusow z recznym dociskiem.

Ergonomiczny ksztalt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
Korpus wykonany z aluminium lakierowanego.

Wyposazone w dwa wymienne stozki wyciskowe do cytrusow réznej wielkosci.
Demontowany pojemnik do soku, wykonany ze stali nierdzewne;.

Wyposazone w wydajne jednostki napedowe.

Wyprodukowane zgodnie z normami CE.

WYCISKARKI DZWIGNIOWE

: Wymiary Predko$¢ l\/Ioc ZasHame Cena

ECP-P15 6536102 180 x 270 x 320 900 1 620,00

Elektryczne wyciskarki do cytrusoéw z dzwignig naciskowa.

Ergonomiczny ksztalt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
Korpus oraz dzwignia wykonane z aluminium lakierowanego.

Demontowany pojemnik do soku wykonany ze stali nierdzewnej.

Stozek wyciskowy i przykrywka wykonane ze stali nierdzewnej.

Uruchomienie urzadzenia w sposob automatyczny po nacisnieciu dzwigni.
Wyposazone w wydajne jednostki napedowe.

Wyprodukowane zgodnie z normami CE.

= Prasa do recznego wytwarzania hamburgerow (szybkie Przycisniecie dzwigni Sciska i formuje migso, a cofniecie
i proste formowanie). dzwigni rozchyla prase i pozwala wyjac¢ juz uksztattowany
Niezbedna w sklepach miesnych i profesjonalnych kuchniach. hamburger. .
Wykonana z aluminium anodowanego, elementy = Podstawa zaopatrzona w gumowa podktadke powodujaca

bezpo$rednio stykajace sie z miesem wykonane ze stali mocne przywieranie urzadzenia do blatu, co istotnie zwigksza
nierdzewnej. bezpieczenstwo w czasie pracy.

= Praktyczno$é i funkcjonalnosé jest podstawowa zaleta. Proste i szybkie czyszczenie.

AKCESORIA DO KRAJALNIC AKCESORIA DO MASZYNEK DO MIESA WYCISKARKI Z RECZNYM DOCISKIEM
Srednica . Wymiary Predkos¢ l\/Ioc Zasname Cena
Model ostrza Censa Madel Nazwa Cena NS Ee iy obrot. (rpm) netto zt
krajalnicy (mm) netto zt urzadzenia Czgsci netto zf
I ECP-25 6536103 240 x 200 x 370 1400 1210,00
OSTRZE NIERDZEWNE PI-12/PA-12
CGSP-195E 195 200,00 N6z 90,00 = Elektryczne wyciskarki do cytrusow z recznym dociskiem.
CGSP-220 E 220 245,00 Sitko $rednica otworow 2 mm; 3 mm 200,00 = Ergonomiczny ksztatt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
CGSP-250 250 320,00 Sitko Srednica otworow: 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm; 12 mm 150,00 = Korpus wykonany ze stopu lekkiego aluminium lakierowanego.
CGSP-250-R E 250 320,00 PL22/PA-2 § Wy_posa_zone w dwa wym!e_rme st_ozkl wyciskowe do cytrusoyv foznej W|e|l_<osu.
CGP-300 300 505,00 NG3 50,00 = Pojemnik do soku ca%kowpe zdejmowalny, wykonany ze stali nierdzewnej.
o ) _ _ = Dodatkowo ostona z plastiku.
CGP-330 330 600,00 Sitko Srednica otworow 2 mm; 3 mm; 24500 = Wyposazone w wentylowany asynchroniczny silnik do pracy ciagle].
CGP-350 350 705,00 Sitko Srednica otwordw 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm; 12 mm 170,00 = Wyprodukowane zgodnie z normami CE.
OSTRZE TEFLONOWE PI-22-U/PI-22-TU
CGSP-195 E 195 320,00 NGOz dwustronny 165,00
CGSP-220 E 220 370,00 Szarpak 180,00
CGSP-250 E 250 450,00 Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm 200,00 WYCISKARKI DZW|GN|OWE
CGSP-250-R E 250 450,00 Sitko $rednica otwordw 4,5 mm; 6 mm; 10 mm,; 120,00 : P
Model NI referencyjny Wymiary Predkos¢ l\/Ioc ZasHame Cena
CGP-300 300 705,00 PI-32 (mm) obrot. (rpm) netto zt
CGP-330 330 850,00 Noz 120,00 ECB-P30 6536104 230 X 200 X 350 1400 2060,00
CGP-350 350 990,00 Szarpak 180,00
Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm 400,00 = Elektryczne wyciskarki do cytrusdw z naciskiem dzwigniowym (profesjonalne). 1@
Sitko $rednica otworow 4,5 mm: 6 mm; 8 mm; 10 mm; 12 mm 200,00 = Ergonomiczny ksztatt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku. T
PI-32-TU = Korpus Wykonany‘ze stppu lekkiego aluminium polgroyvanego. _ /
NG3 pry— = Demontowany pojemnik do soku, wykonany ze stali nierdzewne).
: = Stozek wyciskowy oraz pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej.
Szarpak 200,00 = Uruchomienie urzadzenia w sposéb automatyczny po nacisnieciu dzwigni. |
Sitko Srednica otworéw 2 mm; 3 mm 245,00 = Wyposazone w wentylowany asynchroniczny silnik do pracy cigglej. i B j,ﬁ) ;
Sitko $rednica otworéw 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm 155,00 = Wyprodukowane zgodnie z normami CE. v
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Sedes, MIKSERY KRUSZARKI DO LODU

MIKSERY Z ALUMINIUM LAKIEROWANEGO MIKSERY BAROWE (SHAKERY)
Model Nr referen- Wymiary Predkosc Moc Zasilanie Cena Model Nr refe- Wymiary Wykonczenie Liczba Predkosc Moc Zasilanie Cena
cyjny (mm) obrot. (rpm) (W) V) netto zt * rencyjny (mm) aluminiowe osi obrot. (rpm) (W) V) netto zf
TRP-15 6516101 200 x 200 x 460 20000/24000 1080,00 b BB-10 6516106 220 x 200 X 450 Polerowane 15000 1030,00
Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp. BP-10 6516105 220X 200 x 450 Lakierowane 1 15000 300 230 820,00
Wykonane z lekkiego stopu aluminium lakierowanego. | BP2-10 6516107 220 X 330 x 450 Lakierowane 2 15000 600 230 1770,00

Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych.
Wyposazone w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - roztacza naped
po otwarciu lub zdjeciu zbiornika.

Pojemnik 1,5 litrowy wykonany z przezroczystego poliweglanu, z uchwytem,
zdejmowany w catosci w celu utatwienia mycia i uzytkowania.

Ostrza wykonane ze stali nierdzewne;.

Wyprodukowane zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.

T
|

BB-10

MIKSERY Z ALUMINIUM POLEROWANEGO e
TRB-15 6516102 200X200X460  20000/24000 600 1130,00 by e .
- : : - . — ﬁ_r___ BP-10 BP2-10

Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp.
Wykonane z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

Przycisk ON/OFF z mozliwo$cig wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych. Profesjonalne miksery stuzace do przygotowania frappé oraz = Modele BB-10 i BP2-10 posiadajg zbiornik o poj. 1 | wykonany
Wyposazone w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - roztgcza naped koktajli itp. ze stali nierdzewnej.
po otwarciu lub zdjeciu zbiornika. \ Model BB-10 - obudowa wykonana z lekkiego stopu Model BP-10 posiada zbiornik o poj. 1 | wykonany
= Pojemnik 1,5 Iitrowy/vyykonany Z przezroczystego poliweglanu, z uchwytem, aluminium polerowanego i stali nierdzewnej. Z przezroczystego poliweglanu.
zdejmowany w caloSci w celu utatwienia mycia i uzytkowania. = = Modele BP-10 i BP2-10 - obudowa wykonana z lekkiego Uniwersalny silnik dobrze wentylowany.
= Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej. o stopu aluminium lakierowanego i stali nierdzewnej. Model BP2-10 posiada 2 kolumny napedowe (dwukrotnie

Wyprodukowane zgodnie z wytycznymi europejskimi CE. Wyposazone w mikrowylacznik bezpieczenstwa. wieksza wydajnosc od BP-10).
Podstawa 0 specjalnym ksztatcie umozliwiajaca = Wszystkie modele standardowo wyposazone w 2 sktadane

MIKSERY Z POJEMNIKIEM ZE STALI NIERDZEWNEJ podstawienie szklanki. ostrza (pojedyncze i podwojne) do roznych zastosowan.

Model Nr referen- Wymiary Predkosc Moc Zasilanie Cena
cyjny (mm) obrot. (rpm) (W) V) netto zf KRUSZARKA DO LODU
TRBI-15 6516103 200 x 200 x 460 20000724000 1410,00
Model Nr refe- Wymiary Wydajnos¢ maks. Predkosc \Y/[e]@ Zasilanie Cena
rencyjny (mm) [kg/h] obrot. [r‘pm] (W) V) netto zf

TRHB-12 6556102 210 x 230 X 460 1 830,00

Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp.
Wykonane z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

Przycisk ON/OFF z mozliwo$cig wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych.
Wyposazone w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - roztgcza naped
po otwarciu lub zdjeciu zbiornika.

Pojemnik 1,5 litrowy wykonany ze stali nierdzewnej, z uchwytem, zdejmowany
w catosci w celu utatwienia mycia i uzytkowania.

Ostrza wykonane ze stali nierdzewne;.

Wyprodukowane zgodnie z dyrektywami europejskimi CE.
MIKSERY O DUZEJ POJEMNOSCI

Model Nr referen- Wymiary Predkosc¢ Maoc Zasilanie Cena .
cyjny (mm) obrot. (rpm) (W) V) netto zf l

TRBI-25 6516104 200 x 200 x 460 20000/24000 1490,00

TRHB-12

Profesjonalne miksery zaprojektowane do przygotowywania koktajli itp.

Wykonane z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych.

Wyposazone w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - roztgcza naped po

otwarciu lub zdjeciu zbiornika.

Pojemnik duzej objetosci (2,5 litra) wykonany ze stali nierdzewnej, z uchwytem,

zdejmowany w cato$ci w celu utatwienia mycia i uzytkowania. I 9‘.'; |
Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.

Wyprodukowane zgdonie z dyrektywami europejskimi CE.

Idealna do kruszenia lodu do napojow, podawania Swiezej, Wyposazona w mikrowytgcznik bezpieczenstwa
zimnej zywnosci, np. owocoOw morza. Przeznaczona do zabezpieczajacy przed uruchomieniem urzgdzenia
baréw, kawiarni, restauracji, zaktadow zbiorowego zywienia Z otwartym badz zdjetym pojemnikiem.

itp. Lod wyrzucany jest zgodnie z zasada dziatania sity

Obudowa wykonana z lekkiego stopu aluminium odsrodkowe;.
polerowanego. Wyposazona w przektadnie (reduktor).
Pojemnik i ostrza w catosci wykonane ze stali nierdzewne). Wyprodukowana zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.
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& edes, URZADZENIE WIELOFUNKCYJNE (ROBOT BARMANSKI) NOTATKI Sedesd

ELEKTRYCZNA WYCISKARKA DO CYTRUSOW:
Asynchroniczny silnik indukcyjny umieszczony w obudowie.
Demontowany pojemnik do soku, wykonany ze stali
nierdzewne;.

Stozek wyciskowy i pokrywa wykonane ze stali nierdzewne;.

Automatyczne uruchamianie poprzez nacisniecie dzwigni
wyciskacza.

KRUSZARKA DO LODU:

Asynchroniczny silnik indukcyjny umieszczony w obudowie.
Pojemnik oraz dzwignia wykonane z lekkiego stopu
aluminium polerowanego.

Okragta taca odbierajgca 10d, wykonana ze stali
nierdzewne;.

System bezpieczenstwa z blokadg ostrza.

Wyrzucanie lodu grawitacyjnie.

MIKSER:

Wyposazony w mikrowytacznik bezpieczenstwa
zabezpieczajgcy przed uruchomieniem urzadzenia

Z otwartym badz zdjetym pojemnikiem.

Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwoch
predkosci obrotowych.

Pojemnik 1,5 litrowy wykonany z przezroczystego
poliweglanu, z uchwytem, zdejmowany w catosci w celu
utatawienia mycia i uzytkowania.

Ostrza wykonane ze stali nierdzewne;.

. Wymiar Moc Zasilanie Cena
230

GR3B 6556101 530 x 330 x 480 1200 5520,00

= Urzadzenie potréjnego zastosowania: wyciskarka do sokow,
mikser oraz kruszarka do lodu.

= Trzy zastosowania pozwalaja zmnigjszy¢ powierzchnie

Obudowa z lekkiego stopu aluminium polerowanego.
Niezalezny naped dla kazdej funkgji.
Wykonana zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.

i zwiekszajg mozliwosci w kawiarniach, barach, restauracjach,
placdéwkach zbiorowego zywienia.
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URZADZENIA DO PIZzZY
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PIEGE DO PIZZY
URZADZENIA DO FORMOWANIA PIZIY
MIKSERY SPIRALNE




@edesa PIECE DO PIZ2ZY ZE STEROWANIEM MECHANICZNYM PIECE DO PIZZY ZE STEROWANIEM MECHANICZNYM

KRN 4 KRN 44 @ |aao0)  KRNG KRNG6 ) | 6+6 (@30) KRNAXL KRNAAXL @ [ 4+4(239)
& s ® e
IS
Q
3
cm
KRN 6T KRN 66T KRN 9 KRN 99

&) |66 (@30) .

Nr Wymiary Wymiary Pizza Moc kW/Zasi- S Cena
Model " . Zuzycie
referencyjny komory mm zewnetrzne mm #35cm lanie netto zt

PIECE DO PIZZY JEDNOKOMOROWE

KRN 4 XL 0K070150 720 x 720 X 140 988 x 1082 x 463 4 6KW V400 3N 3kw/h 6 430,00
PIECE DO PIZZY DWUKOMOROWE
KRN 44 XL 0K070170 720 X720 X 140 988 x 1082 x 760 4+4 12kW V400 3N 6 kw/h 10 170,00

PODSTAWY POD PIECE DO PIZZY

pod model pieca Nr referencyjny Wymiary (mm) Podstawa (cm) ngj:réaz,[

KRN 4 XL/ KRN 44 X 0K011280 988 x 947 x 600 1160,00
KRN 4 XL/ KRN 44 X 0K011290 988 x 947 x 900 h90 1210,00

Nr Wymiary Wymiary Pizza Moc kW/Zasi- - Cena

PIECE DO PIZZY JEDNOKOMOROWE

KRN 4 0K070010 610 X 660 x 140 850 x 840 x 360 4 4,2kW V400 3N 2,1 kw/h 3850,00

KRN 6 0K070120 661 x 1060 X 140 921 x 1290 X 360 6 7,7KW V400 3N 3,8 kW/h 5910,00

KRN 6T 0K070040 1060 x 660 x 140 1320 x 890 x 360 6 8,2kW V400 3N 4,1 kw/h 6 200,00

KRN 9 0K070080 1060 x 1060 x 140 1320 x 1290 X 360 9 11,6kWV4003N 5,8 kW/h 7 690,00

PIECE DO PIZZY DWUKOMOROWE

KRN 44 0K070020 610 X 660 X 140 850 X 840 X 660 4+4 8,4kW V400 3N 4,2 kw/h 6 420,00

KRN 66 0K070140 663 X 1060 x 140 920 x 1290 X 660 6+6 15,4kW V400 3N 7,7 KW/h 9 330,00

KRN 66T 0K070060 1061 X 660 X 140 1320 X 890 X 660 6+6 16,3kW V400 3N 8,2 kW/h 9810,00

KRN 99 0K070100 1061 x 1060 X 140 1320 X 1290 X 660 9+9 23,1kWV4003N 11,6 kW/h 12 900,00

PODSTAWY POD PIECE DO PIZZY

: : : Cena
pod model pieca Nr referencyjny Wymiary (mm)

URZADZENIA DO FORMOWANIA PIZZY

KRN 4/KRN 44 0K010330 850 x 840 x 600 1130,00
KRN 4/KRN 44 0K010340 850 X 840 X 900 1180,00 Model Nr referen— Wymiary Masa cia- Wymlary Moc Zasilanie Cena
cyjny (mm) sta (gramy) | pizzy (mm) (W) V) netto zt

KRN 6/KRN 66 0K010710 920 x 1290 x 900 1240,00

FM-30 5096101 490 X 510 x 640 80-210 140-290 4 380,00
KRN 6T/KRN 66T 0K010710 1320 x 890 x 900 1 280,00

FM-40 5096102 590 x 510 X 760 210-700 260-400 370 230 4 870,00
KRN 9/KRN 99 0K160300 1320 x 1290 x 900 1360,00 i i

CP-34 5096103 Pedat do sterowania noznego 250,00




MIKSERY SPIRALNE ZE STALA DZIEZA

Model AE-50-T posiada éilnik o dwoch predkosciach
| 800

Vio

Wszystkie modele posiadaja wytacznik czasowy.

Model Nr. Wymiary Wymlary Po]emnosc tadunek masy | Wydajnos¢ | Moc | Zasilanie Cena Model Nr. Wymiary Wymlary Polemnosc Waga masy | Wydajnos¢ | Moc | Zasilanie Cena
referencyjny (mm) misy (mm) mlsy [||tr‘y] w CykIu kg) [kg/h) kW V) netto zt referencyjny (mm) misy (mm) mlsy [Iltry] na cykl (kg) (kg/h) kW V) netto zt

AF-7-M 5056101 280 x 560 X 560 $260 x 200 0,37 4.060,00 AE-25-M 5076101 430x730x710  ®400 x 260 1,10 7 160,00
AF-7-T 5056102 280 x 560 X 560 ®260 x 200 10 7 28 0,37 400 3 960,00 AE-25-T 5076102 430 x730x710 @400 x 260 32 25 90 1,10 400 7 400,00
AF-18-M 5056103 350X 670X 600  ®360 x 220 22 18 60 0,75 230 5010,00 AE-38-T 5076103 480X 800x 730  ®450 x 260 42 38 130 1,50 400 8 020,00
AF-18-T 5056104 350X 670X 600  P360 x 220 22 18 60 0,75 400 5010,00 AE-50-T 5076104 530X 920 x 940  ®500 X 260 62 50 180 2,20 400 11 210,00
AF-25-M 5056105 430X 730X 690 400 x 260 32 25 90 1,10 230 5720,00 SUP-2V 5116101 Opcija - silnik trojfazowy o 2 predkosciach do modeli AE-25-T | AE-38-T 720,00
AF-25-T 5056106 430 X 730 x 690 400 x 260 32 25 90 1,10 400 5 870,00

SUP-2v 5116101 Opcja - silnik tréjfazowy o 2 predko$ciach 720,00




MEBLE NIERDZEWNE, WOZKI

WOZKI KELNERSKIE WOZKI Z PROWADNIGAMI DO POJEMNIKOW GN
WOZKI DO PAKDWAREK PROZNIOWYGH WOZKI DD TAG

WOZKI TRANSPORTOWE WOZKI DO KDSZY DD ZMYWAREK

POJEMNIKI NA ODPADKI WOZKI Z RUGHOMA PLATFORMA

WOZKI SERWISOWE | TRANSPORTOWE Z POLIETYLENU WOZKI JODELKOWE DO TALERZY

MEBLE NIERDZEWNE,




Sedesy WOZKI KELNERSKIE

WOZKI PLATFORMOWE
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2 POLKI _ 1
Nr Wymiary potek ] a Cena
FETREIEY Yymiary wezk@ fmm | netro z 2 |n
CE-852 2412101 800 x 500 900 x 600 X 975 798,00 @ m
CE-952 2412102 900 x 500 1000 x 600 x 975 840,00 féi 1;5:"
CER-1062 2412103 1000 x 600 1100 X 700 X 975 966,00 =
3 POLKI B -
Nr Wymiary potek : : Cena Iw
referencyiny VM WOHE I | netto . 8
CE-853 2412104 800 x 500 900 x 600 X 975 966,00 & Ig
CE-953 2412105 900 x 500 1000 x 600 X 975 1019,00 fié ﬁi:Im
CER-1063 2412106 1000 X 600 1100 x 700 X 975 1187,00 =
4 POLKII Ia
Model Nr r‘eferen— Wymiary poétek Wymiary wozka (mm) Cena netto Y °
cyjny (mm) zt 7 L
CE-954 2412107 900 x 500 1000 X 600 x 1270 1260,00 71‘0
CER-1064 2412108 1000 X 600 1100 X 700 X 1270 1470,00 o #::

Potki wozka gteboko ttoczone, dolna czes$¢ pofki jest Komfort uzytkowania dzieki wzmocnionej konstrukcji,
zaokraglona, co wzmacnia konstrukcje. odpowiedniej grubosci potek oraz Srednicy profili.
Konstrukcja spawana. Maksymalne obcigzenie 190 kg (model czteropotkowy).
Wyposazone w 4 kotka obrotowe w tym dwa z hamulcem Wozki wykonane ze stali nierdzewnej.

0 Srednicy 125 mm oraz gumowe odbojniki.

= Modele CE sg zbudowane z profili okragtych o $rednicy 25
mm, obcigzenie na potke do 70 kg.

810 ‘ 630
—
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WOZEK DO PAKOWAREK PROZNIOWYCH

CEV

2412119 810 X 630 x 850 767,00

= Zastosowanie jako podstawa oraz wozek do transportu
pakowarek prdzniowych.

= Przeznaczony do wszystkich modeli pakowarek
prézniowych stotowych firmy Edesa (maksymalne
wymiary pakowarki 690 x 570 mm).

Wykonane ze stali nierdzewne;j.
Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm,
w tym dwa wyposazone w hamulce.

910
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WOZEK PLATFORMOWY

Model Nr Wymiary wozka | Wymiary potek Cena
referencyjny (mm) (mm) netto zf

CR-1060 2472103 663 X 1070 X 910 600 x 1000 882,00

= Wozek transportowy wzmocniony przystosowany do
duzych obcigzen.
Wzmocniony uchwyt.
Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm,
w tym dwa wyposazone w hamulce.
Narozniki wyposazone w odbojniki gumowe.
Wykonane ze stale nierdzewne;.




WOZKI Z PROWADNICAMI DO

& edes, POJEMNIKI NA ODPADKI POJEMNIKOW GN | TAC PIEKARNICZYCH

WOZKI Z BLATEM ROBOCZYM

Model Nr Wymiary Liczba Wymiary Cena
referencyjny | prowadnic (mm) prowadnlc (mm) netto zt

CGB-1 2432101 GN 171 460 x 630 X 850 1019,00

CGB-21 2432102 GN 2/1 7 665 x 750 X 850 1124,00

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Stabilna konstrukcja.

Prowadnice w ksztalcie litery ,U” (ceownik) eliminujgce ryzyko
spadania naczyn podczas transportu.

Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
Z hamulcem oraz gumowe odbojniki.

CTC-211 2412109 635 X 785 x 1010 714.00 = Wszystkie modele po;iadaja 7 par prowadnic (odstep miedzy
prowadnicami wynosi 75 mm).
CTC-311 2412110 635 x 1085 x 1010 756,00

WOZKI DO TRANSPORTU POJEMNIKOW GN

Model Nr referencyjny Wymiary (mm) Cena netto zt

Przeznaczone do transportu produktow zywnosciowych
w pojemnikach GN. WOZKI REGALOWE
Wozek do transportu pojemnikéw CTC-211 (jeden pojemnik GN

Woézek do transportu pojemnikéw CTC-311 (trzy pojemniki GN FREFEIEY || Preveelie G || prevEehls i S0 2

1/1 lub jeden pojemnik GN 2/1 + jeden pojemnik GN 1/1). CGA-11 2432103 GN1/1 460 x 630 X 1720 1292,00

Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym CGA-21 2432104 GN 2/1 17 665x750x 1720 1376,00

SNEN TR A CGA64 2432105 600 X 400 16 530X700x 1720 1260,00
FCGA21 2492107 Pokrowiec do CGA-21 515,00

Wyposazone w 17 par prowadnic (odstep miedzy
prowadnicami wynosi 75 mm).

Konstrukcja spawana, wykonana z profili o przekroju
kwadratowym.

Model CGA-64 przeznaczony do tac piekarniczych, posiada 16

par prowadnic (odstep miedzy prowadnicami wynosi 85 mm).

Wzmocniona konstrukcja gwarantuje stabilnosS¢ w trakcie
uzytkowania.

Akcesoria: pokrowiec ochronny:.

POJEMNIKI NA ODPADKI

Nr referencyjny Wymiary (mm) Pojemnosé (Litry) WOZKI Z PROWADNICAMI
Model Nr Wymiary Liczba Wymiary Cena
CUV-50 2476105 @ 390 x 645 641,00 referencyjny | prowadnic (mm) prowadnlc (mm) netto zf

CUV-105 2476106 @460 x 670 105 809,00 CGE-21 2432106 GN 2/1 675x 811 x 1700 1449,00
CUVP-105 2476108 @460 x 670 105 1155,00

Pokrywy z uchwytem. = Wykonany w sposob utatwiajacy przechowywanie kilku
Wyposazone W 4 kotka obrotowe. wbzkow przy wykorzystaniu niewielkiej powierzchni
Wymiary pojemnikow pozwalajg na umieszczenie ich pod stotem roboczym. _ magazyhowej. _ _
Wykonane ze stali nierdzewnej, satynowane. Wyposazony w 17 par prowadnic GN 2/1 (odstep miedzy

Model CUVP-105 posiada pedat. prowadnicami wynosi 75 mm).
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& edes, WOZKI DO TAC WOZKI DO KOSZY

WOZKI DO TAC ZABUDOWANE WOZKI Z PROWADNICAMI DO KOSZY

: - : Cena

CBCV-20 2432111 1020 X 725 X 1466 Scianki zielone 4530,00 CCv-7 2432110 640 x 635 x 1700 1190,00
CBCA-20 2432112 1020 X 725 X 1466 Scianki niebieskie 4 530,00 FCCv-7 2492106 Pokrowiec do CCV-7 290,00
CBCR-20 2432113 1020 X 725 x 1466 Scianki czerwone 4 530,00

Przeznaczony do transportu standardowych koszy o wymiarach 500 x 500 mm.
Wykonane ze stali nierdzewne;.

Stabilna konstrukcja z profili o przekroju kwadratowym (25 x 25 mm).
Wyposazone W 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.
Wszystkie kotka posiadajg odboje gumowe.

Odstep miedzy prowadnicami wynosi 205 mm.

Akcesoria: pokrowiec ochronny.

Przeznaczone do ciggbw samoobstugowych.

Scianki wozkow wykonane z melaminy (do wyboru trzy kolory: zielony,
niebieski i czerwony).

Wykonane ze stali nierdzewne.

Pojemnosc¢: 20 tac o szerokosci od 350 mm do 425 mm i dtugosci 530 mm.
Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
wyposazone w hamulce.

WOZKI DO TAC WOZKI PLATFORMOWE DO TRANSPORTU KOSZY

CBC-12 2432107 584 x 725 x 1700 1 700,00 BC-55 2472102 587 x 587 x 200 bez uchwytu, stal nierdzewna 450,00

CBC-24 2432108 1068 x 725 x 1700 24 3080,00 CC-55 2472101 587 X 627 X 900 Z uchwytem, stal nierdzewna 530,00

PCBC 2492108 Scianka do CBC-12 i CBC-24 430,00 FCC-55 2492105 Pokrowiec do wozkow BC-55, CC-55, BCP-55, CCP-55 190,00

FCBC-12 2492109 Pokrowiec do CBC-12 550,00 BCP-55 2476111 580 x 580 x 230 bez uchwytu, stal polietylen 586,00
CCP-55 2476110 580 X 580 x 850 Z uchwytem, stal polietylen 762,00

Wykonane ze stali nierdzewne;. Przeznaczone do transportu standardowych koszy o wymiarach 500 x 500 mm.

Stabilna konstrukcja. Modele BC-55 i CC-55 wykonane ze stali nierdzewnej, Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym
Pozwalajg na transportowanie tac o szerokosci od 350 mm do 425 mm i dtugosci 530 mm. dwa z hamulcem. Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem. Modele BCP-55 i CCP-55 wykonane z wytrzymatego polietylenu. Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 100 mm.

Wszystkie kotka posiadajg odboje gumowe. Akcesoria: pokrowiec ochronny.
Prowadnice wykonane sa ze stali nierdzewnej (odstep pomiedzy prowadnicami wynosi 115 mm).




& €desq WOZKI Z RUCHOMA PLATFORMA DO TAC | KOSZY WOZKI JODELKOWE DO TALERZY

FPH tatwos¢ transportowania

POKROWIEC OCHRONNY

Specjalnie zaprojektowany pozwala na tatwy dostep do produktéw
z kazdej ze stron. Stosowanie pokrowca zwieksza bezpieczenstwo
transportowanych dan.

Nr referencyjny Wymiary (mm) Liczba talerzy

CPP-100 2452101 754 X 754 X 1800 Waozek 1 660,00
FPH 2492102 Ostona do CPP-100 790,00

Konstrukcja wykonana ze stali lakierowanej proszkowo, zakonczenia epoksydowane.
Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.

Wszystkie kotka posiadajg odboje gumowe.

Konstrukcja umozliwia dopasowanie do wymiarow talerzy (maksymalna Srednica talerzy 33 cm).
Maksymalna pojemnos$c: 100 talerzy.

Odstep miedzy poziomami: 60 mm.

Wozek na tace i sztucce Wozek na tace Wozek na kosze do zmywarek ) : o : o o .
W Srodkowej czesci dodatkowa prowadnica wzmachiajgca budowe oraz utatwiajgca transportowanie talerzy.
Akcesoria: pokrowiec ochronny.
Model Ly Przeznaczenie Wymiary (mm) Wymiary tac / koszy (mm) Cena netto
referencyjny zt
2482101 Tace 560 X 640 X 915 530 x 370 (maksymalnie) 1 970,00
CNB-C 2482102 Tace i sztucce 560 X 640 x 1335 530 x 370 (maksymalnie) 2 110,00 ]
CNC-55 2482103 Kosze do zmywarek 626 X 787 X 915 500 x 500 2 130,00 POt KA SCIENNA DO TALERZY
- S
. p Model Wymiary (mm) Opis Liczba talerzy | Cena netto zt
Tace: CNB, CNB-C Kosze: CNC SPP-14 2452102 300 X 250 x 880 Nascienna 400,00
= Do 120 sztuk standardowych tac o wymiarach: = Do 6 sztuk koszy o wymiarach 500 x 500 mm
530 x 370, 480 x 370, 450 x 370 mm i wysokosci 110 mm

Do 120 sztuk tac o wymiarach gastropojemnika
GN 1/1 325 x 530 mm
Do 200 sztuk tac Fast-food o wymiarach 350 x 270 mm

Wykonane ze stali nierdzewne;j. Konstrukcja stalowa, zakonczenia epoksydowane.
Konstrukcja umozliwiajgca utrzymanie tac lub koszy na odpowiednim poziomie. Konstrukcja umozliwia dopasowanie do wymiarow talerzy
Wyposazone w 4 kdtka obrotowe o $rednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem. (maksymalna Srednica talerzy 33 cm).

Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje. PojemnoSc: 14 talerzy.

Odstep miedzy poziomami: 60 mm.
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WOZKI SERWISOWE | TRANSPORTOWE Z POLIETYLENU

* Firma Edesa przedstawia nowg game wozkow serwisowych
Z polietylenu i profili aluminiowych.

* WOZKi sq uzytecznym narzedziem w codziennej pracy.
Wymagajg minimalnej konserwacji, sg odporne na zaplamienia
oraz tatwe w czyszczeniu.

» Wozki sg lekkie i bardzo wytrzymate, fatwe w transporcie
i przetadunku. Maksymalne obcigzenie modeli z 3 pétkami to
180 kg. Model z 4 p6tkami posiada dolne wzmocnienie

CE-853 P

CE-853 DP

WOZKI SERWISOWE ALUMINIOWO - POLIETYLENOWE

i wytrzymuje maksymalne obcigzenie do 280 kg.
¢ \WWyposazone w ergonomiczne uchwyty po obu stronach
* Wyposazone w 4 kétka obrotowe zapewniajace cichy
i fatwy transport.
* W zaleznosci od modelu dostarczane sg w petni
zmontowane lub w czesciach do zlozenia.
» Jako opcja istnieje mozliwo$¢ wyposazenia w pojemniki
na sztucce i na $mieci zaczepiane do wézka.

CER-854 DP

ODBOJNIKI
zamontowane

w 4 rogach kazdej
potki, zapobiegaja
pozostawianiu Sladow
na drzwiach, stotach
czy Scianach

- BEZPIECZENSTWO
” Podniesione krawedzie
potek zapewniajg
bezpieczny transport
przewozonych naczyh
I produktow.

1035 ‘
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WOZKI 3-POLKOWE DEUGOSC 1000 mm

* Powierzchnia potek ma drobng strukture, ktéra poprawia
przyczepno$c¢ i zabezpiecza jg przed powstawaniem widocznych

* Firma Edesa przedstawia nowg game eleganckich i stylowych
wOzkOw serwisowo — transportowych, przeznaczonych do

obstugi sal konferencyjnych i bankietowych, hoteli, osrodkéw SPA zadrapan.
oraz cateringu. * Wszystkie modele sg dostarczane w petni zmontowane, gotowe
* Wykonane z polietylenu odpornego na Scieranie i uderzenia, nie do uzycia.

wymagaja specjalnej konserwaciji.

ODPORNOSC Wykonane
znowoczesnych , odpornych ™
na intensywne uzytkowanie e,
materialow. tatwe do czyszczenia ; =
za pomoca wilgotnej szmatki lub
W razie potrzeby strumienia wody.

ERGONOMICZNA BUDOWA

Zaokraglone narozniki i Scianki o
nadajg wozkom nowoczesny wyglad =
i zabezpieczaja przed rysowaniem
$cian, mebli czy drzwi w trakcie pracy.

& pldEsa

PRZECHOWYWANIE Duza

wewnetrzna pojemnos¢ wozka.
Podniesione krawedzie potek
zapewniaja bezpieczny transport
przewozonych naczyh i produktow

Modele z drzwiczkami chronig
przechowywane przedmioty przed
zabrudzeniem, zalaniem lub kurzem
w trakcie uzywania wozkow na

Wytrzymate i wygodne
uchwyty znajdujace sie

po obu stronach wozka.
Zaokraglony ksztaft wozka
utatwia jego manewrowanie
nawet przy maksymalnym
obcigzeniu.

AKCESORIA

Kosz na odpadki  Kosz na sztucce
ACP-CD ACP-CC

Nr
referen-

cyjny
CE-853P 2416101
CE-853DP 2416102

Cena
netto zf

Iy

Wymia-
ry potek

Wymiary
catkowite

Model

montazu

Wozek serwisowy w kolorze jasnoszarym — zmontowany 780X 490 1035 X 495x 950 470,00

rozmontowany 780 x490 1035X 495X 950 459,00

1s 285

Wozek serwisowy w kolorze jasnoszarym

1035
I ~ s . . =
:[ WOZKI 4-POLKOWE DEUGOSC 1000 mm
:N Nr . . ; Cena
g 9 Model referen- Sposo_b WVY”'a'"V Wym|qr‘y netto
g 3 montazu potek catkowite
_y cyjny zt
]§ CER-854DP 2416103  Wozek wzmocniony w kolorze ciemnoszarym — rozmontowany 780 x490  1035x 495x 950 727,00
I Y T
AKCESORIA i U
ACP-CD Kosz na odpadki |
= Wygodny montaz na bokach wo6zka, duza pojemnosc. e 1 4
Wykonane z odpornego polietylenu w kolorze czarnym. 3 1 0l
ACP-CC Kosz na sztuéce > Vo ;ﬁ
= Wykonane z odpornego polietylenu w kolorze czarnym.
Mozliwos¢ montazu dwdéch pojemnikéw na jednym ¥

boku wo6zka pozwala na wstepng segregacje sztuccow

o - . Montaz akcesoriow na
w trakcie ich zbierania.

kazdej z potek

Nr ’ n Cena
referencyjny

ACP-CD 2496101 Kosz na odpadki 980 x 460 x 1050 69,00
ACP-CC 2496102 Kosz na sztucce 980 X 460 X 1050 28,00

ACP-CC ACP-CD

98

zewnatrz budynkow, za$ w razie
konieczno$ci pozwalaja na ukrycie
brudnych naczyn, recznikdw czy
serwetek przed wzrokiem klientow.

wu
CSR-743 PC-CT

Zamkniety z jednej strony )
Przesuwana roleta z przodu wdzka

)
CSR-743 PC )
Zamkniety z jednej strony

CSR-743 P
Otwarty z dwoch stron

Nr . : Cena
referencyjny

CSR-743 PC-CT 2416104 Wozek z dwiema przesuwanymi frontowymi roletami 980 x 460 X 1050 1 430,00
CSR-743 PC 2416105 Wozek zamkniety z jednej strony 980 X 460 X 1050 1 270,00
CSR-743 P 2416106 Wozek otwarty z dwdch stron 980 X 460 x 1050 928,00
ACP-CD 2496101 Kosz na odpadki 335 x245 560 69,00
ACP-CC 2496102 Kosz na sztucce 330x 230X 178 28,00
99



@edesa WZMOCNIONE WOZKI SERWISOWE | TRANSPORTOWE Z POLIETYLENU NOTATKI

Wozki serwisowo - transportowe utatwiajace
zbieranie naczyn, sztu¢cow i odpadkow.

Wysoka wytrzymatos¢ na duze obcigzenia
gwarantuje monolityczna konstrukcja z polietylenu.
Maksymalne obcigzenie do 300 kg.

Wdzek zamkniety $ciankami z trzech stron
Wykonane z polietylenu odpornego na Scieranie

i uderzenia, powierzchnia mita w dotyku, w kolorze
bezowym.

Podniesione krawedzie potek zapewniajg
bezpieczny transport przewozonych naczyn

i produktow.

Posiadajg 4 cichobiezne kotka o Srednicy 125 mm,
tylne kotka wyposazone w wygodny hamulec

Duze gladkie Sciany i zaokraglone rogi utatwiajace
Czyszczenie

Jako wyposazenie dodatkowe mozliwos¢

CSR-853 P dokupienia koszy i pojemnika na odpadki.

4 skretne kota, 2 z hamulcem Pojemnik na odpadki ACSR-CD
montowany w prosty sposéb na
boku wozka

——— > 840

900
520

Wymiary wozka Widok z boku Duza powierzchnia
zatadunku

Nr . Cena

CSR-853 P 2416107 Wozek serwisowy z polietylenu 1020 x 600 x 900 1 560,00
ACSR-CD 2496103 Pojemnik na odpadki 950 x 780 X 650 156,00

100 101
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@edesa REGALY MODULOWE ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE REGALY MODULOWE ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE

Podpory posiadajg otwory co 150mm, co
pozwala na modyfikowanie standardowych
zestawow i zwiekszanie potek w bardzo
prosty sposob (za pomoca trzpieni

-4 najedna potke) Pétka zywnosciowa z polietylenu

tatwy montaz
bez uzycia narzedzi

) | Punkt podparcia 1

tatwe do czyszczenia

i utrzymania higieny.

tatwo demontowane wkiady
polietylenowe

z mozliwoscig czyszczenia

w profesjonalnych zmywarkach
gastronomicznych

ra Punkt podparcia 2

Podtuznica aluminiowa
P G IR

szeroko$¢
400 mm
lub

500 mm

45 mm. ‘ wewnetrzny wymiar = potka ‘ 45 mm

zewnetrzny wymiar

= POtki polietylenowe zamontowane sg za pomoca dwdch ztgczy, co gwarantuje ich stabilne potozenie.
= Stabilna i mocna konstrukcja.

= Dwie gtebokosci potek: 400 lub 500 mm.

= Sandardowa wysoko$¢ podpor to 1750 mm. MozliwoS¢ zastosowania rowniez innych wysokosci: 2000 i 1300 mm.

WYMIARY POJEDYNCZEGO REGAtU Z PODPORAMI NA KAZDYM KONCU POtKI

690 mm 790 mm 890 mm 990 mm

300 300 300 400 400 400 300 300 300

szeroko$¢
400 /500 mm

S-64 / S-65 S-74/S-75 S-84 /S-85 S-94 /S-95
1090 mm 1190 mm 1290 mm

300 300 400 300 400 400 400 400 400

Mozliwo$¢ montazu
naroznikowego pozwala na
optymalne wykorzystanie S-104/5-105 S-114/5S-115 S-124/5-125

przestrzeni i 0szczednos¢ podpor 1390 mm 1490 mm

szerokose
400 /500 mm

300 300 300 400 300 300 400 400
Dostepne podpory na
nierdzewnych poliamidowych
kotkach o $rednicy 125 mm,
Regulowana wysokos¢ nozek utatwiajacych korzystanie

pozwala na dostosowanie do z regatdw w miejscach o matej

nierownosci podioza powierzchni

szerokos¢
400 /500 mm

S-134/5-135 S-144/S-145
1590 mm 1690 mm

300 400 400 400 400 400 400 400

szerokos¢
400 /500 mm

= Regaly z anodyzowanego aluminium z potkami przeznaczonymi = Mozliwo$¢ zastosowania regatow wolnostojacych i naroznych
do kontaktu z zywnoscia. pozwala na maksymalne wykorzystanie przestrzeni. S-154/5-155 S-164/5-165

= Przeznaczone do réznorodnego zastosowania,
zwtaszcza w pomieszczeniach o wysokich wymogach
sanitarnych, idealne do komor chtodniczych i mrozniczych.

11 roznych diugosci potek zamontowanych pomiedzy dwoma podporami pozwala na montaz regatow zgodnie z oczekiwaniami klienta.
Patrz tabele na stronach 110-115.
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@edesa REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE

WKtADY DO POLEK POEKI

Gtebokos¢ 400 mm Gtebokose¢ 500 mm
Model Nr referencyjny Wymiary (mm) Lizire : ]
netto zf Model Nr . Wymiary Cena Model Nr . Wymiary Cena

referencyjne (mm) netto zf referencyjne (mm) netto zf

PAR-43 2253201 400 x 300 19,00
S-64 2253101 600 X 400 85,00 S-65 2253121 600 X 500 93,00
PAR-44 2253202 400 x 400 22,00
S-74 2253102 700 X 400 97,00 S-75 2253122 700 X 500 105,00
PARSS 2203203 200300 22,00 S-84 2253103 800 X 400 102,00 S-85 2253123 800 X 500 114,00
- X - X
PAR-54 2253204 500 x 400 26,00 . '
S-94 2253104 900 X 400 114,00 S-95 2253124 900 x 500 124,00
= Wklady polietylenowe. C L
= Wklady do regalow o szerokosci 400 | 500 mm. S-104 2253105 1000 X 400 120,00 S-105 2253125 1000 x 500 131,00
= tatwy montaz. S-114 2253106 1100 x 400 131,00  S$-115 2253126 1100 x 500 144,00
S-124 2253107 1200 x 400 144,00 1128 2253127 1200 x 500 150,00
S-134 2253108 1300 x 400 150,00 S-135 2253128 1300 x 500 167,00
UCHWYTY MOCU‘JACE S-144 2253109 1400 x 400 163,00 S-145 2253129 1400 x 500 179,00
Nr referencyiny e 154 2253110 1500x400 17500  S-155 2253130 1500X500 189,00
S-164 2253111 1600 x 400 183,00 S-165 2253131 1600 x 500 199,00
2253210 2 na potke 13,00 y
= Zaprojektowane w sposob utatwiajgcy montaz naroznikow. Oszczedzajg T 14
zuzycie elementdw ztgczeniowych i powierzchni uzytkowej. s
y aczeniowyentp YHOWE) PODPORY (glebokog¢ 400 mm) , |
Nr . . Cena A= &
Model referencyjne Wymiary (mm)  Poziomy netto zt I
P-43 2253141 1750 X 400 3 171,00 s ==
TRZPIENIE p-44 2253142 1750 X 400 4 180,00 I
P-45 2253143 1750 X 400 5 186,00
_N5* *
2953911 4 na polke 10,00 PA-45 2253149 2000 x 400 5] 235,00
PA-46* 2253150 2000 x 400* 6 244,00
= Elementy potrzebne do zwiekszenia liczby potek o standardowych
wymiarach. PODPORY (gtebokos¢ 500 mm)
Nr . . Cena
Model referencyjne Wymiary (mm)  Poziomy netto zt
P-53 2253144 1750 x 500 3 175,00
P-54 2253145 1750 x 500 4 183,00
ETYKIETY SAMOPRZYLEPNE P-55 2253146 1750 x 500 5 192,00
PB-53* 2253148 1300 x 500* 3 150,00
Model Nr referencyjny Wymiary (mm) Lz
netto zf PA-55* 2253151 2000 x 500* 5 237,00
2253213 150 x 30 5,00 PA-56* 2253152 2000 x 500* 6 248,00
= Pozwalajg na oznakowanie produktow znajdujgcych sie na potkach.
= Kazda podpora wyposazona jest w dwa kotka skretne, tozyskowane, o $rednicy | — -
125 mm, z ktérych jedno posiada hamulec. = ¥ 7
= Podpory stanowig samodzielny element - zestaw nie obejmuje potek widocznych
na zdjeciu.
o — /|
PODESTY .
- & PODPORY NA KOtKACH
Model Nr referencyjny Wymiary (mm) . Wymi . C =~ o
netto zt ymiary ena -
Model Nr referencyjny (mm) Poziomy netto zt |
BA-1050 2253172 1050 x 500 x 250 374,00
SM-44 2253160 1750 x 400 4 480,00
BA-1250 2253170 1250 x 500 x 250 399,00
SM-45 2253161 1750 x 400 5 491,00 ~
BA-1650 2253171 1650 x 500 x 250 448,00 ‘
SM-54 2253162 1750 x 500 4 494,00 : ‘
= Specjalnie zaprojektowane do sktadowania skrzyh w komorach chtodniczych SM-55 2253163 1700 x 500 5 503 00 ‘
lub w miejscach, gdzie powinny by¢ przestrzegane normy higieniczne. ' '

= Mocna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;.

* Podpory inne niz standardowe.
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REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE

. . Dlugosé
JAK DOBRAC ODPOWIEDNI ZESTAW REGALOW
Najtatwiejszym sposobem zamowienia regatdw aluminiowo- 7“
polietylenowych jest podanie numeru zestawu, ktorym jestesmy 3
zainteresowani. BERaHICINOStJ4Cy s
[
a3
Aby dobra¢ odpowiedni zestaw regatow musimy odpowiedzie¢ sobie — _v
na kilka pytan: Uchwyty
Podpora mocujace
1. Jaki rodzaj regatu potrzebujemy: wolnostojgcy czy narozny? E
e
[
Regat wolnostojacy posiada podpory na dwoéch koncach, regat ;
narozny posiada podpore na jednym koncu a na drugim ma pare ?2"
uchwytdw mocujacych potke.
2. Jaka powinna by¢ gltebokos¢? Podpora
Wystepujq dwie gtebokosci regatdw: 400 i 500 mm.
3. lle potek ini ied I? 1700
. lle potek powinien mieC regat? 1690
REGAL JEZDNY (zestaw) Standardowe zestawy skladajg sie z 3, 4 lub 5 poziomow potek. —
Dodatkowe potki mogg by¢ zamawiane osobno.
Nr referencyjny Wymiary (mm) Liczba potek ) o
4. Jaka potrzebujemy diugosé regatu? (e e s =
KCM-55 2253260 1285 x 500 X 1750 1887,00
Tu nalezy zapoznac sie z tabelami na stronach 110-111 - Y
i znalez¢ odpowiedni zestaw korespondujgcy z wymiarami
miejsca, gdzie bedzie on sie znajdowat. . §
= -
N
Obliczajgc diugosc¢ regatu naroznego nalezy pamigtac aby od S
catkowitej dtugosci odjgc szeroko$¢ potki regatu wolnostojgcego. % N
[=)]
[}
Dla przyktadu z prawej strony nalezy zamowic: =
= zestaw nr 99 (wolnostojacy, szeroko$¢ 400 mm, 4 poziomy ) ,
potek, diugoée¢ 1690 mmy), Przykiad: 4 poziomy | E—
= zestaw nr 582 (narozny, szeroko$¢ 400 mm, 4 poziomy
potek, diugost 1690 mm).
I
:I— L o F o v
PRETY DO ZAWIESZANIA = _=.===:‘ .
v o = REGALY WOLNOSTOJACE 400 mm REGALY NAROZNE 400 mm
r ugoscé ena
BCOL-11 2253223 1100 147,00 1590 19 98 177 852 502 581 660
BCOL-12 2253024 1200 154,00 1690 20 78 952 503 661
BCOL-13 2953295 1300 160.00 1726 21 100 179 1052 504 583 662
BCOL-14 2953026 1400 167,00 1826 22 101 180 1152 505 584 663
BCOL-15 2953797 1500 173.00 1926 23 102 181 1252 506 585 664
BCOL-16 2253228 1600 183,00 -

= Standardowa wysoko$¢ podpor w zestawach wynosi 1750 mm. Chcac skonstruowac regat o innej wysokoéci, w tabeli z opisem zestawdw
na stronach od 86 do 89, nalezy zastapi¢ podpore ,P" dla regatdw wyzszych podporg ,PA" a dla nizszych podporg ,PB" oraz skalkulowac
cene zgodnie z wybrang podpora.

= Dodatkowe potki mogg by¢ montowane do podpdr maksymalnie do 11 poziomdw. Przy zamawianiu ich nalezy uwzglednic takze trzpienie
lub uchwyty mocujgce.

= Standardowe podpory ,P" moga by¢ zastgpione podporami na kotach ,SM”.

= Wykonane ze stali nierdzewnej.
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Sedes, REGALY WOLNO STOJACE REGALY NAROZNE

CENNIK regatow (ceny netto w zf) | | CENNIK regafow (ceny netto w zt)
tabela pozwala na szybkie obliczenie ceny zestawu z podporami | | tabela pozwala na szybkie obliczenie ceny zestawu z podporami
(z dwoch stron regatu) o wysokosci 1750 mm. | | (z dwaoch stron regatu) o wysokosci 1750 mm.

Regaty wolno stojgce 400 mm

3 poziomowe | 4 poziomowe 5 poziomowe

Regaty wolno stojgce 500 mm

3 poziomowe | 4 poziomowe 5 poziomowe

Regaty narozne 400 mm

3 poziomowe | 4 poziomowe 5 poziomowe

Regaty narozne 500 mm

3 poziomowe | 4 poziomowe 5 poziomowe

690 588,00 686,00 781,00 168 690 625,00 734,00 845,00 405 652 487,00 600,00 712,00 652 521,00 645,00 816 770,00

790 629,00 1 1 741,00 90 851,00 169 790 660,00 248 780,00 327 903,00 406 752 529,00 501 656,00 580 781,00 659 752 556,00 738 692,00 817 828,00 8%
890 646,00 12 764,00 91 879,00 170 890 685,00 249 813,00 328 943,00 407 852 546,00 502 678,00 581 810,00 660 852 581,00 739 724,00 818 868,00 897
990 677,00 13 806,00 92 932,00 171 990 715,00 250 854,00 329 994,00 408 952 576,00 503 720,00 582 863,00 661 952 611,00 740 766,00 819 920,00 898
1090 | 695,00 14 829,00 93 960,00 172 1090 | 736,00 251 882,00 330 1029,00 409 1052 595,00 504 744,00 583 993,00 662 1052 633,00 741 794,00 820 955,00 899
1190 | 729,00 15 875,00 94 1 018,00 173 1190 | 774,00 252 933,00 331 109300 410 1152 629,00 505 791,00 584 949,00 663 1152 670,00 742 844,00 821 1018,00 900
1290 | 768,00 16 925,00 95 1082,00 174 1290 | 796,00 253 960,00 332 1128,00 411 1252 667,00 506 840,00 585 1013,00 664 1252 692,00 743 872,00 822 1053,00 901
1390 | 788,00 17 954,00 96 1117,00 175 1390 | 844,00 254 102500 333 1209,00 412 1352 689,00 507 868,00 586 1047,00 665 1352 740,00 744 936,00 823 1133,00 902
1490 | 827,00 18 1005,00 97 1180,00 176 1490 | 878,00 255 1072,00 334 1267,00 413 1452 726,00 508 919,00 587 17111,00 666 1452 774,00 745 982,00 824 1191,00 903
1590 | 862,00 19 1050,00 98 1238,00 177 1590 | 910,00 256 1114,00 335 1319,00 414 1552 761,00 509 966,00 588 1169,00 667 1552 806,00 746 1024,00 825 1244,00 904
1690 | 885,00 20 1083,00 99 1279,00 178 1690 | 941,00 257 1154,00 336 137100 415 1652 784,00 510 998,00 589 1209,00 668 1652 837,00 747 1067,00 826 129500 905
1726 | 1111,00 21 133500 100 | 1556,00 179 1726 | 1187,00 258 1433,00 337 1684,00 416 1688 1011,00 511 1249,00 590 1487,00 669 1688 | 1083,00 748 1345,00 827 1607,00 906
1826 | 114200 22 1391,00 101 1625,00 180 1826 | 1222,00 259 1480,00 338 1741,00 417 1788 105100 512 | 130400 591 1556,00 670 1788 | 1118,00 749 1391,00 828 166500 907
1926 | 1171,00 23 1414,00 102 | 1654,00 181 1926 | 1246,00 260 1512,00 339 1780,00 418 1888 1070,00 513 | 132800 592 158500 671 1888 | 1142,00 750 1423,00 829 1706,00 908
2026 | 1200,00 24 145500 103 | 1706,00 182 2026 | 1278,00 261 1554,00 340 1833,00 419 1988 1101,00 514 | 137000 593 1637,00 672 1988 | 1174,00 751 1464,00 830 1758,00 909
2126 | 1219,00 25 147900 104 | 1734,00 183 2126 | 1298,00 262 1582,00 341 1868,00 420 2088 111800 515 | 1393,00 594 166500 673 2088 | 1194,00 752 1492,00 831 1793,00 910
2226 | 125300 26 1524,00 105 | 1793,00 184 2226 | 1336,00 263 163300 342 1931,00 421 2188 115200 516 | 1439,00 595 172300 674 2188 | 1232,00 753 1543,00 832 185700 911
2326 | 1288,00 27 1570,00 106 | 1850,00 185 2326 | 137500 264 1684,00 343 199500 422 2288 1187,00 517 | 1486,00 596 1780,00 675 2288 | 1270,00 754 1594,00 833 1919,00 912
2426 | 1326,00 28 162200 107 | 1914,00 186 2426 | 139500 265 1710,00 344 2030,00 423 2388 122500 518 | 153600 597 184500 676 2388 | 1291,00 755 1622,00 834 195400 913
2526 | 136300 29 167200 108 | 1977,00 187 2526 | 1416,00 266 1739,00 345 206500 424 2488 1264,00 519 | 1588,00 598 1908,00 677 2488 | 1312,00 756 1650,00 835 1988,00 914
2626 | 138500 30 1700,00 109 | 2012,00 188 2626 | 1464,00 267 1803,00 346 214500 425 2588 128400 520 | 161500 599 194200 678 2588 | 1360,00 757 1714,00 836 2070,00 915
2726 | 140500 31 1728,00 110 | 2046,00 189 2726 | 1513,00 268 1868,00 347 222600 426 2688 1304,00 521 1642,00 600 197700 679 2688 | 1409,00 758 1778,00 837 2150,00 916
2826 | 1444,00 32 177800 111 | 2111,00 190 2826 | 1548,00 269 1914,00 348 2284,00 427 2788 1344,00 522 | 1694,00 601 2041,00 680 2788 | 1444,00 759 182500 838 220900 917
2926 | 148300 33 1830,00 112 | 2174,00 191 2926 | 1583,00 270 1961,00 349 2342,00 428 2888 1382,00 523 | 1744,00 602 210500 681 2838 | 1479,00 760 1871,00 839 226600 918
3026 | 1517,00 34 187600 113 | 2231,00 192 3026 | 1613,00 271 2003,00 350 239300 429 2988 1416,00 524 | 1791,00 603 2162,00 682 2988 | 1509,00 761 1913,00 840 2319,00 919
3126 | 155200 35 192200 114 | 2289,00 193 3126 | 164500 272 2043,00 351 2446,00 430 3088 1451,00 525 | 1836,00 604 2220,00 683 3088 | 1541,00 762 1954,00 841 237100 920
3226 | 157500 36 1954,00 115 | 2330,00 194 3226 | 167500 273 208500 352 2497,00 431 3188 147500 526 | 1869,00 605 2261,00 684 3188 | 1571,00 763 1996,00 842 242300 921
3326 | 1600,00 37 1986,00 116 | 2371,00 195 3326 | 1707,00 274 2126,00 353 2550,00 432 3288 1499,00 527 | 1902,00 606 2300,00 685 3288 | 1603,00 764 2038,00 843 247500 922
3362 | 1811,00 38 2220,00 117 | 2624,00 196 3362 | 1936,00 275 238200 354 2832,00 433 3324 171000 528 | 213500 607 255500 686 3324 | 1832,00 765 229300 844 275800 923
3462 | 1846,00 39 2266,00 118 | 2683,00 197 3462 | 197400 276 243300 355 2897,00 434 3424 174500 529 | 218100 608 2613,00 687 3424 | 1870,00 766 2344,00 845 282100 924
3562 | 1883,00 40 2318,00 119 | 2746,00 198 3562 | 199500 277 2460,00 356 2931,00 435 3524 178300 530 | 223100 609 2676,00 688 3524 | 1891,00 767 237300 846 2856,00 925
3662 | 1922,00 41 2368,00 120 | 2809,00 199 3662 | 2016,00 278 2489,00 357 2966,00 436 3624 1822,00 531 228300 610 2740,00 689 3624 | 1912,00 768 2399,00 847 2890,00 926
3762 | 1961,00 42 2420,00 121 | 287300 200 3762 | 2037,00 279 2516,00 358 3001,00 437 3724 1860,00 532 | 233300 611 2804,00 690 3724 | 1933,00 769 2427,00 848 292500 927
3862 | 1981,00 43 2447,00 122 | 2908,00 201 3862 | 208500 280 2582,00 359 3081,00 438 3824 1880,00 533 | 236100 612 2839,00 691 3824 | 1981,00 770 2492,00 849 3006,00 928
3962 | 2003,00 44 247500 123 | 2942,00 202 3962 | 2134,00 281 2 646,00 360 3163,00 439 3924 1902,00 534 | 2389,00 613 2873,00 692 3924 | 2030,00 771 2557,00 850 3086,00 929
4062 | 2022,00 45 250200 124 | 297700 203 4062 | 2182,00 282 2710,00 361 3243,00 440 4024 1922,00 535 | 241600 614 2908,00 693 4024 | 2078,00 772 2621,00 851 316800 930
4162 | 2062,00 46 2553,00 125 | 3040,00 204 4162 | 2217,00 283 275700 362 3301,00 441 4124 196100 536 | 246700 615 2971,00 694 4124 | 2113,00 773 2667,00 852 322500 931
4262 | 2099,00 47 2604,00 126 | 310500 205 4262 | 2251,00 284 2803,00 363 3358,00 442 4224 1999,00 537 | 2518,00 616 303500 695 4224 | 2147,00 774 2714,00 853 328300 932
4362 | 2137,00 48 265500 127 | 3168,00 206 4362 | 2286,00 285 2849,00 364 3417,00 443 4324 2037,00 538 | 2569,00 617 3098,00 696 4324 | 2182,00 775 2760,00 854 3341,00 933
4462 | 217200 49 270100 128 | 322500 207 4462 | 2318,00 286 2890,00 365 3467,00 444 4424 207200 539 | 261600 618 3156,00 697 4424 | 221400 776 2802,00 855 339300 934
4562 | 2206,00 50 2748,00 129 | 328300 208 4562 | 2349,00 287 2932,00 366 3520,00 445 4524 2107,00 540 | 2662,00 619 3214,00 698 4524 | 2245,00 777 2843,00 856 344500 935
4662 | 224100 51 279400 130 | 3341,00 209 4662 | 2380,00 288 297400 367 3572,00 446 4624 2141,00 541 2708,00 620 3272,00 699 4624 | 2276,00 778 2884,00 857 3497,00 936
4762 | 2265,00 52 282600 131 | 338200 210 4762 | 2411,00 289 301500 368 3624,00 447 4724 2166,00 542 | 2740,00 621 3313,00 700 4724 | 2307,00 779 2927,00 858 3549,00 937
4862 | 2289,00 53 2859,00 132 | 342200 211 4862 | 2443,00 290 3058,00 369 3676,00 448 4824 2189,00 543 | 277200 622 3352,00 701 4824 | 2339,00 780 2968,00 859 3601,00 938
4962 | 231500 54 2890,00 133 | 346200 212 4962 | 247400 291 3098,00 370 3728,00 449 4924 2214,00 544 | 280500 623 3393,00 702 4924 | 2369,00 781 3010,00 860 365300 939
4998 | 2557,00 55 3166,00 134 | 376800 213 4998 | 2657,00 292 329300 371 3936,00 450 4960 2456,00 545 | 3080,00 624 3699,00 703 4960 | 2553,00 782 320500 861 3861,00 940
5098 | 2578,00 56 319300 135 | 3803,00 214 5098 | 270500 293 3358,00 372 4017,00 451 5060 247800 546 | 3108,00 625 3734,00 704 5060 | 2601,00 783 3270,00 862 3942,00 911
5198 | 2598,00 57 322100 136 | 3838,00 215 5198 | 2755,00 294 3424,00 373 409800 452 5160 249700 547 | 3136,00 626 3768,00 705 5160 | 2651,00 784 333500 863 402300 942
5298 | 2619,00 58 3248,00 137 | 387200 216 5298 | 2803,00 295 3488,00 374 4179,00 453 5260 2518,00 548 | 3164,00 627 3803,00 706 5260 | 2699,00 785 3398,00 864 4104,00 943
5398 | 2640,00 59 3277,00 138 | 3907,00 217 5398 | 2852,00 296 355300 375 4261,00 454 5360 253900 549 | 3184,00 628 3838,00 707 5360 | 2748,00 786 3463,00 865 4184,00 944
5498 | 26477,00 60 332700 139 | 3971,00 218 5498 | 2886,00 297 3599,00 376 4318,00 455 5460 257800 550 | 3242,00 629 3902,00 708 5460 | 2781,00 787 3510,00 866 4242,00 945
5598 | 2716,00 61 337900 140 | 403400 219 5598 | 2921,00 298 3646,00 377 4 376,00 456 5560 2616,00 551 329200 630 3965,00 709 5560 | 2817,00 788 3556,00 867 4300,00 946
5698 | 275500 62 3429,00 141 | 4098,00 220 5698 | 2956,00 299 369200 378 4 434,00 457 5660 265400 552 | 334400 631 402900 710 5660 | 2852,00 789 3602,00 868 4357,00 947
5798 | 2793,00 63 3480,00 142 | 416200 221 5798 | 2990,00 300 373800 379 4491,00 458 5760 269200 553 | 339400 632 4092,00 711 5760 | 2886,00 790 3649,00 869 4416,00 948

Elementy zestawOw - patrz strona 112 113 Elementy zestawOw - patrz strona 114 i 115

110 111



@edesa REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE

REGALY wolno stojgce (400mm) - opis zestawow REGALY wolno stojace (500mm) - opis zestawow

, Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien. Korzystanie z tabelki ufatwia dokonywanie zamowien. ,

Regaty wolno stojace 400 mm Regaty wolno stojgce 500 mm
3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe 3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe

10 2P-43+35-64 89 2 P-44 +45-64 168 2 P-45 + 5 5-64 247 2 P-53 +35-65 326 2 P-54 +45-65 405 2 P-55+55-65
11 2P-43+3S-74 90 2 P-44 +45-74 169 2 P-45 +55-74 248 2P-53+35-75 327 2P-54+45-75 406 2 P-55+55-75
12 2P-43+35-84 91  2P-44 +45-84 170 2 P-45 + 5 5-84 249 2 P-53+35-85 328 2P-54+45-85 407 2 P-55+55-85
13 2P-43+35-94 92 2P-44 +45-94 171 2 P-45 +55-94 250 2 P-53 +35-95 329  2P-54 +45-95 408 2 P-55+55-95
14 2P-43+35-104 93 2 P-44 +45-104 172 2 P-45+5S-104 251 2P-53+35-105 330 2P-54+45-105 409 2 P-55+55-105
15  2P-43+35-114 94  2P-44 +45-114 173 2 P-45+5S-114 252 2P-53+3S-115 331 2P-54+45-115 410 2 P-55+55-115
16 2P-43+35-124 95  2P-44 +45-124 174 2 P-45+55S-124 253  2P-53+35-125 332 2P-54+45-125 411 2P-55+55-125
17 2P-43+35-134 96 2 P-44 +45-134 175 2 P-45+55-134 254 2 P-53+35-135 333 2P-54+45-135 412 2 P-55+55-135
18 2P-43+35-144 97  2P-44 +45-144 176 2 P-45+55-144 255 2 P-53+35-145 334  2P-54+45-145 413 2P-55+55-145
19  2P-43+35-154 98 2 P-44 +45-154 177 2 P-45 +55-154 256 2 P-53+35-155 335 2P-54+45-155 414 2 P-55+55-155
20 2P-43+35-164 99 2 P-44 + 4 5-164 178 2 P-45+55-164 257 2P-53+35-165 336 2P-54+45-165 415 2 P-55+55-165
21 3P-43 +35-104 + 3 5-64 100 3 P-44 +45-104 + 4 S-64 179 3 P-45+55-104 + 5 S-64 258 3 P-53+35-105 + 3 S-65 337 3P-54+45-105 + 4 S-65 416 3 P-55+55-105 + 5 S-65
22 3P-43+35-104 + 3574 101  3P-44+45-104 + 4 S-74 180 3 P-45+55-104 +55-74 259  3P-53+35-105 +3S-75 338 3P-54+45-105+4S-75 417  3P-55+55-105 + 5 S-75
23 3P-43 +35-104 + 3 5-84 102 3 P-44+45-104 + 4 5-84 181 3 P-45+55-104 + 5 5-84 260 3 P-53+35-105 + 3 5-85 339 3 P-54 +45-105 + 4 S-85 418  3P-55+55-105 + 5 5-85
24 3P-43+35-104 + 35-94 103 3P-44+45-104 + 4 5-94 182 3P-45+55-104 + 55-94 261  3P-53 +35-105 + 3 5-95 340 3 P-54 +45-105 + 4 5-95 419  3P-55+55-105 + 5 5-95
25  3P-43 +65-104 104 3 P-44 +85-104 183 3 P-45+105-104 262 3P-53+65-105 341 3P-54+85-105 420 3 P-55+105-105
26 3P-43+35-114 + 35-104 105 3 P-44 + 4 S-114 + 4 5-104 184 3 P-45+55-114 + 55-104 263 3P-53+35-115 + 3 5-105 342 3P-54 +45-115 + 4 5-105 421  3P-55+55-115+55-105
27 3P-43+65-114 106 3 P-44 +85-114 185 3 P-45+10S-114 264 3P-53+65-115 343 3P-54+8S-115 422 3P-55+108-115
28 3P-43+3S5-124+35-114 107 3P-44+45-124 + 45-114 186 3 P-45+55-124 + 55-114 265 3 P-53+35-125 + 35-115 344 3P-54 +45-125 + 45-115 423 3P-55+55-125+55-115
29 3P-43+65-124 108 3 P-44 +85-124 187 3 P-45+105-124 266 3 P-53+65-125 345 3P-54+85-125 424 3P-55+105-125
30 3P-43+3S5-134+35-124 109 3 P-44 +45-134 + 4 5-124 188 3 P-45+55-134 + 55-124 267 3 P-53 +35-135+ 3 5-125 346 3P-54 +45-135 + 4 5-125 425 3P-55+55-135+55-125
31 3P-43+65-134 110 3 P-44 +85-134 189 3 P-45+105-134 268 3 P-53+65-135 347 3P-54+85-135 426 3 P-55+105-135
32 3P-43+35-144 +35-134 111 3P-44+45-144 + 4 5-134 190 3 P-45+55-144 + 5 5-134 269 3 P-53+35-145 + 3 5-135 348 3 P-54 +45-145 + 4 5-135 427  3P-55+55-145+55-135
33  3P-43+65-144 112 3P-44 +85-144 191  3P-45+105-144 270  3P-53+65-145 349 3P-54+85-145 428 3 P-55+ 10 S-145
34  3P-43+35-154+35-144 113 3P-44+45-154 + 4 5-144 192 3P-45+55-154 + 5 5-144 271 3P-53 +35-155 + 3 5-145 350 3 P-54+45-155+ 4 5-145 429  3P-55+55-155 + 55-145
35 3P-43+65-154 114 3 P-44 + 8 5-154 193 3P-45+105-154 272 3P-53+65-155 351 3P-54+85-155 430 3 P-55+105-155
36  3P-43 +35-164 + 3 5-154 115 3 P-44 + 4 5-164 + 4 S-154 194 3 P-45+55-164 + 5 5-154 273 3P-53 +35-165 + 3 5-155 352  3P-54 +45-165 + 4 5-155 431  3P-55+55-165+ 55-155
37 3P-43+65-164 116 3 P-44 + 8 5-164 195 3 P-45+10 S-164 274  3P-53+65-165 353 3P-54+85-165 432 3P-55+105-165
38  4P-43+65-114 + 35-104 117 4 P-44 +8S-114 + 4 5-104 196 4 P-45+10$-114 + 5 5-104 275  4P-53+65-115 + 3 5-105 354  4P-54 +85-115 + 4 5-105 433 4P-55+105-115 + 5 5-105
39 4P-43+95-114 118  4P-44 + 12 5-114 197 4 P-45+155-114 276  4P-53+95-115 355 4P-54+125-115 434 4P-55+158-115
40  4P-43+65-114 +35-124 119  4P-44+8S-114 + 4 5-124 198 4P-45+10S-114 + 5 5-124 277  4P-53+65-115 + 3 5-125 356 4 P-54 +85-115 + 4 5-125 435 4 P-55+105-115+55-125
41  4P-43+65-124 +35-114 120 4P-44+85-124 + 4 5-114 199 4 P-45+10S5-124 +5S-114 278  4P-53+65-125 + 3 5-115 357 4P-54+85-125 + 45-115 436  4P-55+105-125+ 55-115
42 4P-43+95-124 121 4P-44+125-124 200 4 P-45+155-124 279  4P-53+95-125 358 4P-54+125-125 437  4P-55+155-125
43 4P-43+65-124 + 35-134 122 4P-44 +85-124 + 4 5-134 201  4P-45+105-124 + 5 5-134 280 4 P-53 +65-125 + 3 5-135 359 4 P-54 +85-125 + 4 5-135 438 4 P-55+105-125 + 5 5-135
44  4P-43+65-134 +35-124 123 4P-44 +85-134 + 4 5-124 202 4P-45+105-134 +55-124 281  4P-53+65-135 + 3 5-125 360 4 P-54 +85-135 + 4 5-125 439 4P-55+105-135 + 5 5-125
45  4P-43+95-134 124 4 P-44 +12 5-134 203  4P-45+155-134 282 4P-53+95-135 361 4P-54+125-135 440 4 P-55+ 15 5-135
46 4P-43+65-134 +35-144 125 4 P-44 +8S-134 + 4 5-144 204 4 P-45+105-134 + 5 5-144 283  4P-53+65-135 + 3 5-145 362 4P-54+85-135 + 4 5-145 441 4P-55+105-135 + 5 5-145
47  4P-43+65-144 + 35-134 126 4 P-44 +85-144 + 4 5-134 205 4 P-45+105-144 + 55-134 284 4 P-53 +65-145 + 3 5-135 363 4P-54 +85-145 + 4 5-135 442 4 P-55+10S-145 + 5 S-135
48 4P-43+95-144 127  4P-44 + 12 5-144 206 4 P-45+155-144 285 4P-53+95-145 364 4P-54+125-145 443 4 P-55+ 15 5-145
49  4P-43+65-144 + 3 5-154 128 4 P-44 +8S-144 + 4 S-154 207 4 P-45+10S-144 + 5 S-154 286 4 P-53 +65-145 + 3 S-155 365 4 P-54 +85-145 + 4 S-155 444 4P-55+ 10 S-145 + 5 S-155
50  4P-43 +6S-154 + 3 5-144 129 4P-44 +8S-154 + 4 5-144 208 4 P-45+10S-154 + 5 5-144 287 4 P-53+65-155 + 3 5-145 366 4 P-54 +85-155 + 4 5-145 445 4 P-55+ 10 S-155 + 5 5-145
51  4P-43+95-154 130 4 P-44 + 12 5-154 209  4P-45+155-154 288 4P-53+95-155 367 4P-54+125-155 446 4 P-55 + 15 $-155
52 4P-43 +65-154 + 3 5-164 131 4 P-44 + 8 S-154 + 4 5-164 210 4P-45+105-154 + 5 5-164 289  4P-53 +65-155 + 3 5-165 368 4 P-54 +85-155 + 4 5-165 447 4 P-55+ 10 $-155 + 5 5-165
53  4P-43 +65-164 + 3 5-154 132 4P-44 + 85-164 + 4 S-154 211 4P-45+105-164 + 5 S-154 290 4 P-53 +65-165 + 3 5-155 369 4 P-54 +85-165 + 4 5-155 448 4 P-55+ 10 S-165 + 5 S-155
54  4P-43+95-164 133 4P-44 +12 5-164 212 4P-45+155-164 291 4P-53+95-165 370 4P-54+125-165 449 4 P-55+ 15 $-165
55 5P-43+125-124 134 5P-44 + 16 5-124 213 5P-45+205-124 292 5P-53+125-125 371 5P-54+165-125 450  5P-55+205-125
56 5P-43+95-124 + 3 5-134 135 5P-44+ 12 $-124 + 4 5-134 214 5P-45+155-124 + 55-134 293  5P-53+95-125 + 3 5-135 372 5P-54+125-125+45-135 451  5P-55+158-125 + 55-135
57  5P-43+65-124 + 6 S-134 136 5P-44 +85-124 + 8 5-134 215  5P-45+105-124 + 10 5-134 294 5P-53+65-125 + 6 S-135 373 5P-54 +85-125 + 8 5-135 452  5P-55+105-125 + 10 S-135
58  5P-43+9S5-134+ 3 5-124 137  5P-44+ 12 $-134 + 4 5-124 216  5P-45+155-134 +55-124 295 5P-53+95-135 + 3 5-125 374 5P-54+125-135+45-125 453  5P-55+155-135 + 5 §-125
59 5P-43+125-134 138 5P-44 + 16 5-134 217 5P-45+205-134 296 5P-53+125-135 375 5P-54+165-135 454  5P-55+205-135
60 5P-43+95-134+3S-144 139 5P-44+ 12 S-134 + 4 5-144 218 5P-45+155-134 +55-144 297 5P-53+95-135+35-145 376  5P-54+ 12 S-135+ 4 5-145 455  5P-55+155-135+55-145
61 5P-43+65-134+6S-144 140 5P-44 + 8S-134 + 8 5-144 219 5P-45+105-134 + 10 S-144 298 5P-53+65-135+65-145 377 5P-54 +85-135 + 8 5-145 456  5P-55+105-135 + 10 $-145
62 5P-43+95-144 +35-134 141 5P-44 + 12 S-144 + 4 5-134 220 5P-45+155-144 + 55-134 299  5P-53+95-145+35-135 378 5P-54+125-145+45-135 457  5P-55+155-145 + 55-135
63  5P-43+125-144 142 5P-44 + 16 5-144 221 5P-45+205-144 300 5P-53+125-145 379 5P-54+165-145 458  5P-55+ 20 S-145
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@edesa REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE

REGALY NAROZNE (400mm) - opis zestawow REGALY NAROZNE (500mm) - opis zestawow
, Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamaowien. Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamaowien. ,

Regaty narozne 400 mm Regaty narozne 500 mm

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe 3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe
500 1P-43 +35-64 + 6 GA 579 1 P-44 + 4 5-64 + 8 GA 658 1P-45+55-64 + 10 GA 737 1P-53+35-65+6GA 816 1 P-54 + 4 5-65 + 8 GA 895 1P-55+55-65+ 10 GA
501 1P-43+35-74+6GA 580 1P-44+45-74 +8 GA 659 1P-45+55-74 + 10 GA 738 1P-53+35-75+6GA 817  1P-54 +45-75 + 8 GA 896 1P-55+5S-75+ 10 GA
502 1P-43+35-84+6GA 581 1P-44 +45-84 + 8 GA 660 1P-45+55-84 + 10 GA 739  1P-53+35-85+6GA 818  1P-54 +45-85+ 8 GA 897 1P-55+55-85+ 10 GA
503 1P-43+35-94+6GA 582 1P-44 +45-94 + 8 GA 661 1P-45+55-94 + 10 GA 740 1P-53 +35-95+ 6 GA 819  1P-54 +45-95 + 8 GA 898 1 P-55+55-95+ 10 GA
504 1P-43 +35-104 + 6 GA 583 1 P-44 +45-104 + 8 GA 662 1P-45+55-104 + 10 GA 741 1P-53 +35-105 + 6 GA 820  1P-54 +45-105 + 8 GA 899 1 P-55+55-105+ 10 GA
505 1P-43+35-114+6 GA 584 1P-44+45-114+8GA 663 1P-45+55-114+ 10 GA 742 1P-53 +35-115 + 6 GA 821  1P-54 +45-115 + 8 GA 900 1P-55+55-115+ 10 GA
506 1P-43 +35-124 + 6 GA 585 1P-44+45-124 + 8 GA 664 1P-45+55-124 + 10 GA 743 1P-53+35-125+ 6 GA 822  1P-54+45-125 + 8 GA 901 1P-55+55-125+ 10 GA
507 1P-43 +35-134+6 GA 586 1P-44 +45-134 + 8 GA 665 1 P-45+55-134 + 10 GA 744 1 P-53 +35-135 + 6 GA 823  1P-54+45-135 + 8 GA 902 1P-55+55-135+ 10 GA
508 1P-43 +35-144+ 6 GA 587 1P-44+45-144 + 8 GA 666 1 P-45+55-144 + 10 GA 745 1 P-53 +35-145 + 6 GA 824  1P-54 +45-145 + 8 GA 903 1P-55+55-145+ 10 GA
509 1P-43 +35-154 + 6 GA 588 1P-44+45-154 + 8 GA 667 1P-45+55-154 + 10 GA 746 1 P-53 +35-155 + 6 GA 825 1P-54 +45-155 + 8 GA 904 1P-55+55-155+ 10 GA
510 1P-43 +35-164 + 6 GA 589 1P-44 +45-164 + 8 GA 668 1P-45+55-164 + 10 GA 747 1 P-53 +35-165 + 6 GA 826  1P-54 +45-165 + 8 GA 905 1 P-55+55-165+ 10 GA
511 2 P-43 +35-104 + 3 5-64 + 6 GA 590 2 P-44 +45-104 + 4 5-64 + 8 GA 669 2 P-45+55-104 + 5 S-64 + 10 GA 748 2 P-53 + 3 5-105 + 3 5-65 + 6 GA 827 2P-54+45-105+45-65+8GA | 906 2P-55+55-105+5S-65+ 10 GA
512 2P-43+35-104+35-74 + 6 GA 591 2 P-44 + 4 5-104 + 4 5-74 + 8 GA 670 2 P-45+55-104 + 55-74 + 10 GA 749 2 P-53 +35-105 + 35-75 + 6 GA 828 2P-54+45-105+45-75+8GA | 907 2P-55+55-105+5S-75+ 10 GA
513 2P-43+35-104+35-84 + 6 GA 592 2 P-44 + 4 5-104 + 4 5-84 + 8 GA 671 2P-45+55-104 +55-84 + 10 GA 750 2 P-53 +35-105 + 3 5-85 + 6 GA 829 2P-54+45-105+45-85+8GA | 908 2P-55+55-105+5S-85+ 10 GA
514 2P-43+35-104+35-94 + 6 GA 593 2 P-44 + 4 5-104 + 4 5-94 + 8 GA 672 2 P-45+55-104 + 55-94 + 10 GA 751 2 P-53+35-105 + 3 5-95 + 6 GA 830 2P-54+45-105+45-95+8GA | 909 2P-55+55-105+55-95+ 10 GA
515 2 P-43 +65-104 + 6 GA 594 2 P-44 + 8 S-104 + 8 GA 673 2 P-45+105-104 + 10 GA 752 2 P-53 +65-105 + 6 GA 831 2 P-54 +85-105 + 8 GA 910 2 P-55+105S-105 + 10 GA
516 2P-43+3S5-114+3S5-104+6GA | 595 2P-44+45-114+45-104+8GA | 674 2P-45+55-114+55-104 + 10 GA 753 2P-53+3S5-115+35-105+6GA | 832 2P-54+45-115+45-105+8GA | 911 2P-55+55-115+55-105 + 10 GA
517 2P-43+65-114+6 GA 596 2P-44+85-114+8GA 675 2P-45+105-114 + 10 GA 754 2 P-53+65-115 + 6 GA 833 2P-54+85-115+ 8 GA 912 2P-55+10S-115+ 10 GA
518 2P-43+35-124+35-114+6GA | 597 2P-44+45-124+4S5-114+8GA | 676 2P-45+55-124+55-114+ 10 GA 755 2P-53+35-125+3S-115+6GA | 834 2P-54+45-125+45-115+8GA | 913 2P-55+55-125+55-115+ 10 GA
519 2P-43 +65-124 + 6 GA 598 2P-44 +85-124 + 8 GA 677 2P-45+105-124 + 10 GA 756 2 P-53 +65-125 + 6 GA 835 2 P-54 +85-125 + 8 GA 914 2P-55+108S-125 + 10 GA
520 2 P-43 +35-134+35-124 + 6 GA 599 2P-44+45-134+45-124+8GA | 678 2P-45+55-134+55-124 + 10 GA 757 2 P-53 +35-135+ 35-125 + 6 GA 836 2P-54+45-135+45-125+8GA | 915 2P-55+55-135+55-125+ 10 GA
521 2P-43+65-134+ 6 GA 600 2 P-44 +85-134 + 8 GA 679 2P-45+105-134 + 10 GA 758 2 P-53+65-135 + 6 GA 837 2P-54+85-135 + 8 GA 916 2 P-55+105-135 + 10 GA
522 2P43+3S5-144+3S5-134+6GA | 601 2P-44+45-144+45-134+8GA | 680 2P-45+55-144 +55-134+ 10 GA 759 2P-53+35-145+35-135+6GA | 838 2P-54+45-145+45-135+8GA | 917 2P-55+55-145+55-135 + 10 GA
523 2P-43 +65-144 + 6 GA 602 2 P-44 + 85-144 + 8 GA 681 2 P-45+105-144 + 10 GA 760 2 P-53 +65-145 + 6 GA 839 2 P-54 +85-145 + 8 GA 918 2 P-55+105-145 + 10 GA
524 2P43+3S5-154+3S5-144+6GA | 603 2P-44+45-154+45-144+8GA | 682 2P-45+55-154+55-144 + 10 GA 761 2P-53+3S5-155+35-145+6GA | 840 2P-54+45-155+45-145+8GA | 919 2 P-55+55-155+55-145 + 10 GA
525 2 P-43 +65-154 + 6 GA 604 2 P-44 +85-154 + 8 GA 683 2 P-45+ 105-154 + 10 GA 762 2 P-53 +65-155 + 6 GA 841 2 P-54 +85-155 + 8 GA 920 2 P-55+10S-155 + 10 GA
526 2P-43+35-164+3S5-154+6GA | 605 2P-44+45-164+45-154+8GA | 684 2P-45+55-164 +55-154 + 10 GA 763 2P-53+35-165+35-155+6GA | 842 2P-54+45-165+45-155+8GA | 921 2 P-55+55-165+ 55-155 + 10 GA
527 2P-43 +65-164 + 6 GA 606 2 P-44 +85-164 + 8 GA 685 2 P-45+105-164 + 10 GA 764 2 P-53+65-165 + 6 GA 843 2 P-54 + 8 5-165 + 8 GA 922 2P-55+105-165 + 10 GA
528 3P-43+65-114+35-104+6GA | 607 3P-44+85-114+45-104 +8GA | 686 3P-45+105-114+55-104 + 10 GA 765 3P-53+65-115+35-105+6GA | 844 3P-54+85-115+45-105+8GA | 923 3 P-55+ 105-115+5S-105 + 10 GA
529 3P-43+95-114+6GA 608 3 P-44 + 12 S-114 + 8 GA 687 3P-45+155-114 + 10 GA 766 3P-53+95-115+ 6 GA 845 3 P-54 + 12 S-115 + 8 GA 924 3P-55+15S-115 + 10 GA
530 3P-43+65-114+35-124+6GA | 609 3P-44+85-114+45-124+8GA | 688 3P-45+105-114+55-124 + 10 GA 767 3P-53+65-115+35-125+6GA | 846 3P-54+85-115+45-125+8GA | 925 3P-55+105-115+55-125 + 10 GA
531 3P-43+65-124+3S5-114+6GA | 610 3P-44+85-124+45-114+8GA | 689 3P-45+105-124 +55-114 + 10 GA 768 3P-53+65-125+3S-115+6GA | 847 3P-54+8S5-125+45-115+8GA | 926 3 P-55+ 105-125+55-115 + 10 GA
532 3P-43+95-124+6GA 611 3 P-44+125-124 + 8 GA 690 3 P-45+ 155-124 + 10 GA 769 3P-53+95-125+ 6 GA 848 3 P-54 + 12 S-125 + 8 GA 927 3P-55+155-125 + 10 GA
533 3P-43+65-124+3S5-134+6GA | 612 3P-44+85-124+45-134+8GA | 691 3P-45+105-124 +55-134 + 10 GA 770 3P-53+65-125+35-135+6GA | 849 3P-54+85-125+45-135+8GA | 928 3 P-55+ 105-125 + 5 S-135 + 10 GA
534 3P-43+65-134+3S5-124+6GA | 613 3P-44+85-134+45-124+8GA | 692 3P-45+105-134+55-124 + 10 GA 771 3P-53+65-135+35-125+6GA | 850 3P-54+85-135+45-125+8GA | 929 3 P-55+ 105-135+5S-125 + 10 GA
535 3P-43+95-134+6 GA 614 3P-44 +125-134 + 8 GA 693 3 P-45+155-134 + 10 GA 772 3P-53+95-135+ 6 GA 851 3 P-54+125-135 + 8 GA 930 3P-55+155-135+ 10 GA
536 3P-43+65-134+35-144+6GA | 615 3P-44+85-134+45-144 +8GA | 694 3P-45+105-134 +55-144 + 10 GA 773 3P-53+65-135+35-145+6GA | 852 3P-54+85-135+45-145+8GA | 931 3P-55+ 105-135+55-145 + 10 GA
537 3P-43+65-144+35-134+6GA | 616 3P-44+85-144+45-134+8GA | 695 3P-45+ 105-144 +55-134 + 10 GA 774 3P-53+65-145+35-135+6GA | 853 3P-54+85-145+45-135+8GA | 932 3P-55+ 105-145 + 55-135 + 10 GA
538 3 P-43 +95-144 + 6 GA 617 3 P-44 + 12 5-144 + 8 GA 696 3 P-45+155-144 + 10 GA 775 3P-53+95-145 + 6 GA 854 3 P-54 + 12 5-145 + 8 GA 933 3P-55+155-145+ 10 GA
539 3P-43+65-144+3S5-154+6GA | 618 3P-44+85-144 +45-154 +8GA | 697 3 P-45+ 105-144 +55-154 + 10 GA 776 3P-53+65-145+35-155+6GA | 855 3P-54+85-145+45-155+8GA | 934 3 P-55+ 105-145 + 5 S-155 + 10 GA
540 3P-43+65-154+3S5-144+6GA | 619 3P-44+85-154+45-144 +8GA | 698 3P-45+ 105-154 +55-144 + 10 GA 777 3P-53+65-155+35-145+6GA | 856 3P-54+85-155+45-145+8GA | 935 3P-55+105-155+5S-145 + 10 GA
541 3P-43+95-154 + 6 GA 620 3 P-44 + 12 S-154 + 8 GA 699 3 P-45+ 155-154 + 10 GA 778 3 P-53+95-155 + 6 GA 857 3 P-54 + 12 S-155 + 8 GA 936 3 P-55+15S-155 + 10 GA
542 3P-43+65-154+35-164+6GA | 621 3P-44+85-154+45-164+8GA | 700 3P-45+105-154 +55-164 + 10 GA 779 3P-53+65-155+35-165+6GA | 858 3P-54+85-155+45-165+8GA | 937 3 P-55+ 105-155+ 5 S-165 + 10 GA
543 3P-43+65-164+35-154+6GA | 622 3P-44+85-164+45-154+8GA | 701 3P-45+ 105-164 +55-154 + 10 GA 780 3P-53+65-165+35-155+6GA | 859 3P-54+85-165+45-155+8GA | 938 3 P-55+ 105-165 + 5 S-155 + 10 GA
544 3 P-43 +95-164 + 6 GA 623 3 P-44 +12 5-164 + 8 GA 702 3P-45+155-164 + 10 GA 781 3P-53+95-165 + 6 GA 860 3 P-54 +12 5-165 + 8 GA 939 3P-55+155-165 + 10 GA
545 4P-43 +125-124 + 6 GA 624 4 P-44 + 16 S-124 + 8 GA 703 4 P-45+205-124 + 10 GA 782 4P-53+125-125+ 6 GA 861 4 P-54 + 16 S-125 + 8 GA 940 4 P-55+205-125 + 10 GA
546 4P-43+95-124+35-134+6GA | 625 4P-44+12S-124+45-134+8GA| 704 4P-45+155-124 +55-134 + 10 GA 783 4P-53+95-125+35-135+6GA | 862 4P-54+125-125+45-135+8 GA| 941 4 P-55+ 155-125 + 5 $-135 + 10 GA
547 4P-43+6S5-124+65-134+ 6GA| 626 4P-44+85-124+85-134+8GA | 705 4P-45+10S5-124+105-134 + 10 GA 784 4P-53+65-125+65-135+ 6 GA| 863 4P-54+85-125+85-135+8GA | 942 4P-55+105-125+ 10 5-135 + 10 GA
548 4P-43+95-134+3S5-124+6GA | 627 4P-44+12S-134+45-124+8GA| 706 4P-45+155-134 +55-124 + 10 GA 785 4P-53+95-135+35-125+6GA | 864 4P-54+125-135+45-125 + 8 GA| 943 4 P-55+ 155-135+55-125 + 10 GA
549 4P-43+125-134+6GA 628 4 P-44 + 16 S-134 + 8 GA 707 4 P-45+205-134 + 10 GA 786 4P-53+125-135+ 6 GA 865 4 P-54 + 16 S-135 + 8 GA 944  4P-55+205-135 + 10 GA
550 4P-43+9S5-134+3S-144+6GA| 629 4P-44+12S-134+45-144+8GA| 708 4P-45+155-134 +55-144 + 10 GA 787 4P-53+9S5-135+35-145+6GA | 866 4P-54+125-135+45-145+ 8 GA| 945 4 P-55+ 155-135 + 5 S-145 + 10 GA
551 4P43+65-134+6S5-144+6GA| 630 4P-44+85-134+85-144+8GA | 709 4P-45+105-134+ 105-144 + 10 GA 788 4P-53+6S5-135+65-145+6GA| 867 4P-54+85-135+85-145+8GA | 946 4P-55+105-135+ 10 5-145 + 10 GA
552 4P-43+95-144+3S-134+6GA| 631 4P-44+12S-144+45-134+8GA| 710 4P-45+155-144 +55-134 + 10 GA 789 4P-53+95-145+3S-135+6GA | 868 4P-54+125-145+45-135+ 8 GA| 947 4 P-55 + 155-145 + 5 5-135 + 10 GA
553 4P-43+125-144 + 6 GA 632 4P-44 + 16 S-144 + 8 GA 711 4P-45+205-144 + 10 GA 790 4 P-53 +125-145 + 6 GA 869 4 P-54 + 16 S-145 + 8 GA 948 4 P-55+20S-145 + 10 GA
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WOZKI BANKIETOWE CHLODZONE SZAFKI GRZEWGZE DO TALERZY

WOZKI BANKIETOWE GRZEWGZE BEMARY JEZDNE WODNE

WOZKI PODGRZEWANE DO TALERZY BEMARY STAGJONARNE WODNE
a10LY GRZEWGZE BEMARY NASTAWNE WODNE | POWIETRINE
BEMARY Z SZAFKAMI

SYSTEM BANKIETOWY
I WYDAWCZY



Zredukowana
wysoko$¢ wozka daje
mozliwo$¢ dostepu

do gornych potek

i utatwia manewrowanie
urzgdzeniem

Wewnetrzny ukfad
centralnych i bocznych
prowadnic umozliwia
cyrkulacje goracego
powietrza poprzez catg
komore wdzka oraz
pomiedzy pojemnikami
Z zywnoscia

Dwie elektryczne

grzatki w kazdej czesci
zapewniajg maksymalng
dystrybucje ciepta

W czasie transportu.
Grzatki wyposazone

w system ochrony

w przypadku kiedy ich
praca nie jest poprawna
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Wyposazone w odbojniki

Podwajne drzwi
z izolacjg poliuretanowa

0szczednos¢ energii poprzez
doskonalg izolacje

Do utrzymania odpowiedniej
wilgotno$ci potraw i unikniecia
wysuszenia wozki wyposazone
Sq W nie przesuwajaca sie tace
na wode

Na kazdym poziomie moze

by¢ ustawione do 8 szt talerzy

0 maksymalnej $rednicy 300mm, co daje
w catosci 160 szt talerzy w catym wozku

Termostat do kontrolowania
temperatury: 0° do 90°C

Potozenie panelu sterujacego
w miejscu najbardziej
odpornym na wstrzasy

Wyciszone kétka o Srednicy
160mm w tym dwa
z hamulcami

Demontowany system
prowadnic utatwiajacy
czyszczenie

#

Model CCB-40 standardowo
wyposazony w 20 szt centralnych
potek pozwalajacych na maksymalne
wykorzystanie przestrzeni w wézku
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Model Nr referenc. zewr:/l\a/glrr;;aem{mm] lalr?zzvt\)/?
CCB-10 2622104 783 x 860 x 1190 1 10
CCB-20 2622105 783 x 860 X 1640 1 20
CCB-40 2622106 1480 x 860 X 1640 2 40

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Idealne rozwigzanie do transportowania wczesniej przygotowanych potraw

i utrzymania ich we wiasciwej temperaturze.

Potrawy moga by¢ przechowywane na talerzach, pétkach lub w pojemnikach GN
2/1 lub 1/1 (pojemniki i potki nie wystepujg w komplecie z wozkiem).

Posiadajg zamek.

Ogrzewanie elektryczne.

Taca nawilzania komory.

Kontrola temperatury sterowana termostatem w zakresie 0° - 90° C, dodatkowo
na zewnatrz jest zamontowany termomettr.

Wyposazone w 4 kotka obrotowe, w tym dwa z hamulcem.

Kazdy naroznik wyposazony w gumowe odboje.

Drzwi samoczynnie zamykajgce sie w wypadku, kiedy kat odchylenia drzwi jest
mniejszy niz 90°.

Izolacja termiczna $cian poliuretanowa.

Liczba prowadnic
(co 60 mm)

Moc
(W)

2000
2000
3500

Cena
netto zf

5490,00
6 390,00
10 530,00
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@edesa WOZKI BANKIETOWE CHLODZONE WOZKI PODGRZEWANE DO TALERZY

1876

1776
1776

740

155|

828 865 1518 865 ‘

CF-20 2712101 828 X 865 X 1876 6 930,00 CPC2-34 2612102 1040 X 555 X 895 2 240-340 90 960 3 950,00

CF-40 2712102 1518 X 865 X 1776 40 20 10 575 10 170,00 CPC4-28 2612103 900 x 900 x 895 4 180-280 180 1920 5 990,00
TDP-28 3793104 340 X 60 Pokrywa do wozkow o Srednicy talerzy do 28 cm 70,00
TDP-34 3793105 400 x 60 Pokrywa do wozkow o $rednicy talerzy do 34 cm 70,00
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& €desgq STOLY GRZEWCZE SZAFKI GRZEWCZE DO TALERZY

Analogowy termometr

Stot przelotowy bez rantu

MC-120 3312101 1200 x 700 x 850 PrzyScienny 2000 3960,00 ACP-50 3342101 400 X 400 x 900 50-60 1 660,00
MC-180 3312102 1800 x 700 x 850 PrzyScienny 2800 230 4.410,00 ACP-100 3342102 800 x 400 x 900 100-120 34 1600 230 2 450,00
MCP-120 3312103 1200 x 700 x 850 Przelotowy 2000 230 3740,00
MCP-180 3312104 1800 x 700 X 850 Przelotowy 2800 230 4.710,00
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Model Nr refe- Wymiary Liczba pojemnikdw Obis Moc Cena

renc. (mm) GN 1/1, gtebokosé 200 mm P (W) netto zt
CBM-211 3132101 667 x 863 x 850 2GN 1/1 1 komora 1400 2 950,00
CBM-311 3132102 667 X 1219 x 850 3 GN 1/1 1 komora 2100 3 650,00
CBM-411 3132103 667 X 1470 x 850 4 GN 1/1 1 komora 2800 4190,00
CBM2-211 3132104 667 X 863 X 850 2 GN 1/1 2 niezaleznie sterowane komory 1400 3 190,00
CBM3-311 3132105 667 X 1219 x 850 3GN 1M 3 niezaleznie sterowane komory 2100 4.090,00

Wykonane ze stali nierdzewne;.
Ogrzewanie wodne.

optymalnych warunkéw higienicznych, temperatury
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci.

Umozliwiajg dystrybucje cieptych potraw przy zachowaniu

oraz

W ofercie wystepujg trzy rodzaje modeli z jedng komorg

(jedno sterowanie) o pojemnosci 2, 3 lub 4 pojemniki GN 1/1

oraz modele dwukomorowe (pojemno$¢ 2 X GN 1/1)

i trzykomorowe (pojemnos$¢ 3 x GN1/1) z niezaleznym

sterowaniem komor.

Wyposazone w wytgcznik i termostat.

W dolnej czesci bemar posiada potke.

Grzatki umieszczone pod dnem komory bemara.
Zasilajgcy kabel z wtyczkg uziemiajaca.

Zawor spustowy w dolnej czesci komory.

Wyposazone w 4 kotka obrotowe, w tym dwa z hamulcem.
Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.
UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetni¢

komory woda.

Pojemniki GN nie wystepuja w komplecie z bemarami.

]
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Wymiary Pojemnosé GN 1/1 Moc Zasilanie Cena
el | N R, (mm) 0 glebokosci 200 mm W) V) netto zt
BMSR-311 3332105 1075 x 600 x 850 3GN1/1 2100 230 2 720,00
BMSR-411 3332106 1400 x 600 X 850 4 GN1/1 2800 230 3110,00

Bemary umozliwiajg przechowywanie produktow

w warunkach spetniajgcych wymaogi higieny, temperatury

i bezpieczenstwa.

W linii wystepujg 2 modele.

Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana

w blat. W dolnej czesci urzgdzenie wyposazone jest w potke.
Ogrzewanie posrednie wodne poprzez grzatki znajdujace sie
w dolnej czesci komory.

Zasilajgcy kabel z wtyczkg uziemiajaca.

Panel sterowania w miejscu uniemozliwiajagcym uszkodzenia
mechaniczne z wytacznikiem i termostatem.

Doskonata izolacja termiczna.

W dolnej czesci znajduje sie zawor do oprdzniania komory.
Wykonane ze stali nierdzewne;.

Pojemniki GN nie wystepuja w komplecie z bemarami.
UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetnic¢
komory woda.
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BEMARY NASTAWNE WODNE

BMSM-211
Wymiary Pojemnosé GN 1/1 Moc Zasilanie Cena
R | R e, (mm) o gtebokosci 200 mm (W) % netto zt
BMSM-111 3112101 430 x 600 x 330 1 700 230 1 430,00
BMSM-211 3112102 755 X 600 X 330 2 1400 230 2.030,00
BMSM-311 3112103 1065 x 600 x 330 2100 230 2 580,00

Bemary umozliwiajg przechowywanie produktow

w warunkach spetniajgcych wymogi higieny, temperatury

i bezpieczenstwa.

Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana
w blat.

0Ogrzewanie posrednie wodne poprzez grzatki znajdujace sie
w dolnej czesci komory.

Zasilajgcy kabel z wtyczkg uziemiajaca.

Panel sterowania w miejscu uniemozliwiajacym uszkodzenia
mechaniczne; z wytgcznikiem i termostatem.

Doskonata izolacja termiczna.

BEMARY NASTAWNE POWIETRZNE

Na frontowej Sciance wyposazony w zawor umozliwiajacy
oproznianie komory bemara.

Bemary przystosowane do pojemnikow GN 1/1

0 gtebokosci 200 mm (konfiguracje pojemnikow

mozna dobiera¢ dowolnie).

No6zki z regulowang wysokoscia.

UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetic
komory woda.

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie z bemarami.

BMSM-211-S
Wymiary Pojemnosé GN 1/1 Maoc Zasilanie Cena
Madel Nr referenc. (mm) o gfebokosci 150 mm (W) V) netto zt
BMSM-111-S 3112104 430 X 600 x 330 1 700 230 1420,00
BMSM-211-S 3112105 755 X 600 X 330 2 800 230 1 620,00
BMSM-311-S 3112106 1065 x 600 X 330 3 1200 230 1.820,00
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Bemary umozliwiajg przechowywanie produktow

w warunkach spetniajgcych wymogi higieny, temperatury

i bezpieczenstwa.

Grzatki znajdujg sie pod rusztem ze stali nierdzewne;j.

Panel sterowania w miejscu uniemozliwiajacym uszkodzenia
mechaniczne.

Bemary przystosowane do pojemnikéw GN 1/1 o gtebokosci
150 mm (konfiguracje pojemnikéw mozna dobiera¢ dowolnie).
Pojemniki GN nie wystepuja w komplecie z bemarami.

N6zki z regulowang wysokoscia.
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Niezalezny termostat szafki

BEMARY Z SZAFKA GRZEWCZA
: Pojemnos¢ GN 1/1 Amref Cena
Model Nr referenc. Wymiary (mm) o gtebokosci 200 mm Moc (W) Zasilanie (V) netto zt
MBMR-311 3332103 1200 x 700 x 850 3 3800 230 5 290,00
MBMR-411 3332104 1500 x 700 x 850 4 5000 230/400 6 020,00

Modele z szafkami grzanymi (wymuszony obieg powietrza) lub
neutralnymi.

Regulacja temperatury bemara i szafki poprzez termostat.

W modelach z szafkg grzewcza temperatura jest regulowana
niezaleznie.

Drzwi z podwojnymi $ciankami izolowanymi piankg
poliuretanowg o gestosci 40 kg/m3.

Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie z bemarami.
UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetni¢ wanne
grzewczg woda.

BEMARY Z SZAFKA NEUTRALNA

Wykonanie ze stali nierdzewnej.

Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana
w blat.

WySwietlacz pracy urzadzenia.

Zawor do napetniania i oprozniania komory bemara.
Regulowana wysoko$¢ nozek.

Drzwi suwane.

q Pojemnos¢ GN 1/1 Aot Cena
Model Nr referenc. Wymiary (mm) o gtebokosci 200 mm Moc (W) Zasilanie (V) netto zt
MBM-311 3332101 1200 x 700 X 850 3 2400 230 4.830,00
MBM-411 3332102 1500 X 700 x 850 4 3600 230/400 5 540,00
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