robot ¢ coupe’

Cennik dla sprzedawcow
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R2TT XL oo, Strona 10

« Szatkownica do warzyw z otworem wsadowym w rozmiarze
XL, w ktérym mozna zmiesci¢ do 6 pomidoréw, zapewnia
najwyzsza wydajnos¢.

- Gama 23 tarcz tnacych ze stali nierdzewnej zapewnia wiele
sposobow krojenia: plasterki, fale, widrki, stupki julienne.

» Model R211 XL zostat wyposazony w szatkownice do warzyw
z wylotem w celu zapewnienia duzej wydajnosci.

+ 3 noze do wszystkich typéw przetwarzania produktow:
siekania, emulgowania, wyrabiania ciasta, rozdrabniania,
mieszania.

+ Pojemnik cutter/wilka 2,9 litra.

« Zaprojektowany specjalnie, aby sprosta¢ wymaganiom
restauracji i matej gastronomii.

CL 52 e Strona 32

Zaprojektowany, aby wydajnie przetwarza¢ duze ilosci

warzyw

» Nowo zaprojektowana ruchoma dzwignia dociskacza pozwala
na zminimalizowanie sity docisku i zwiekszenie wydajnosci.

» Otwor wsadowy w rozmiarze XL, w ktérym zmiesci sie do 15
pomidoréw lub cata gtéwka kapusty.

- Okragly otwér wsadowy przeznaczony do ciecia podtuznych
warzyw i owocow.

» Wiecej miejsca - wiekszy komfort obstugi dzieki wylotowi
umieszczonemu z boku urzadzenia.

«Ponad 50 tarcz tnacych w opcji zapewni najwieksza
réznorodnos¢ ciecia: cienkie plasterki, fale, wiorki, stupki,
julienne, frytki i kostki.

JIOOUItra ..o, Strona 88

Nowa sokowiréwka J100 Ultra przeznaczona do pracy ciagte;:

» Wysoko umiejscowiony wylot, co pozwala na umieszczenie
pod nim pojemnika blendera

+Silnik o mocy 1000 W oraz niezwykle wydajny system
odprowadzania ciepta umoliwiajg prace ciagta

» Automatyczny otwor wsadowy o Srednicy 79 mm - podawanie
warzyw i owocéw bez koniecznosci uycia popychacza

» Otwoér wylotowy odpadéw umoliwia ciggte zbieranie odpadow
bezposrednio do kosza umieszczonego pod blatem roboczym
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Pojemnik z zdejmowana pokrywa pozwala na szybkie
i proste uzytkowanie. Umozliwia dodawanie ptynéw
lub sktadnikéw podczas przygotowywania potraw.
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do urzadzenia
dostepne jest
23 rodzaje tarcz
tnacych
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W zestawie
zdejmowany
gtadki n6z. W
opcji dostepny

Z nacieciami.
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Ergonomiczny
uchwyt ufatwia
przytrzymywani e
pojemnika. |
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\
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Przycisk sterowania
pulsacyjnego dla
zapewnienia petnej
precyzji krojenia.
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ROBOTY WIELOFUNKCYJNE: cutter-wilk / szatkownica (& | 2013 robot @ coupe®

Robotz wielofunkcx‘!ne 14 URZﬂDZENIAW 1!

( Standard ) (Opcja - urzadzenie wielofunkcyjne)
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S e sl funkcja szatkownicy do Funkcja przygcztowanla Funkcja wygskanla
warzyw przecierow cytruséw

(ZESTAW do przecieréw@

Do przygotowania przekasek, przystawek podawanych w matych szklaneczkach, soséw, zup, sor-
betow, lodéw, smoothies, konfitur, marmolad...

Funkcja o Funkcja
przygotowania wyciskania %\
przecierow cytrusow

*Dla modeli R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 402.
2



ROBOTY WIELOFUNKCYJNE: cutter-wilk / szatkownica (€&} 2013 robot @ coupe®

( FUNKCJA CUTTER/ )
WILKA

Q3~ (>)

N6z gtadki

— -
OO

N6z z zebami e
ZDRABNIANIE

o

noz z nacieciami

RO

SIEKANIE ZIOt SIEKANIE PRZYPRAW

( FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW )
PLASTRY SLUPKI

PLASTRY FALISTE

WIORKI FRYTKI*
LY
“
*Dla modeli R 402 - R 502

s N

Modele llos¢ positkow

R211XL 10 do 30 [ii]

R301/R301 Ultra 10 do 70 [}

R 402 20 do 100 ]
\_ R502 30 do 300 ) )




ROBOTY WIELOFUNKCYJNE: cutter-wilk / szatkownica @) 2013 robot @ COupe®

Liczba
porgcji

R 301 Ultra
Jednofazowy
1 predkos¢
‘ Zestaw do przecieréw

R211 XL R 301
Jednofazowy Jednofazowy
1 predkosc 1 predkosc
‘ Zestaw do przecieréw ‘ Zestaw do przecieréw

\_

( ‘ Zestaw do przecierow  Opcja ]
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o] [

+ KOSTKI | FRYTKI

R 402 R 502
Jednofazowy lub Tréjfazowy Trojfazowy
2 predkosci 2 predkosci

‘ Zestaw do przecieréw




ROBOTY WIELOFUNKCYJNE: cutter-wilk / szatkownica @) 2013

robot ¢ coupe’

Dostepny petny zestaw ; r-’ ,,r_’z
tarcz tnacych patrz str. 8 __' \ff/

~R211XL-R301 ~

R211 XL

4% ZESPOL SILNIKOWY

Asynchroniczny silnik
Sterowanie impulsowe

Ref.2124 -R 211 XL 230V/50/1

= FUNKCJA CUTTER/WILKA
Gtadki n6z dostepny w wersji standardowe;j

*  FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW
L Do urzadzenia dostepnych jest 23 rodzaje tarcz tnacych, patrz str. Sj
Moc 550 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230V
Predkos¢ 1500 obr/min
Pojemnik cutter/wilka 2.9 litra z nierdzewnej stali z uchwytem
Wymiary (DxGxW) 220 x 360 x 450 mm
Ciezar brutto 12,6 Kg

3340zt

R 301
R 301
Moc 650 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230V
Predkos¢ 1500 obr/min

Pojemnik cutter/wilka
1 otwor wsadowy

1 otwor wsadowy
Wymiary (DxGxW)
Ciezar brutto

Ref. 2525 - R 301 230V/50/1

3,7 litra z kompozytu polimerowego

w ksztatcie nerkowym (pow. 104 cm?)

o ksztatcie cylindrycznym (Srednicy 58 mm)
325x 300 x 550 mm

16,1 Kg

3925zt

Moc 650 Wat.
R 301 Ultra Napigcie Jednofazowy 230 V
Predkos¢ 1500 obr/min

Pojemnik cutter/wilka
1 otwor wsadowy

1 otwér wsadowy
Wymiary (DxGxW)
Ciezar brutto

Ref. 2547 - R 301 Ultra 230V/50/1

3,7 litra z nierdzewne;j stali z uchwytem

w ksztatcie nerkowym (pow. 104 cm?)

o ksztalcie cylindrycznym (Srednicy 58 mm)
325x 300 x 550 mm

17 Kg

4 830 zt

R211 XL R301/R301 Ultra
OPCJA Ref. zt Ref. zt
Zestaw do przecierdw (Patrz strona 2) 27393 960 27396 960
Wyciskacz cytruséw (Patrz strona 2) 27392 570 27395 570
N6z z zebami 27138 315 27288 315
N6z nacieciami 27061 315 27287 315
Dodatkowy néz gtadki 27055 285 27286 285



ROBOTY WIELOFUNKCYJNE: cutter-wilk / szatkownica @)

robot ¢ coupe’

- R402-R502 ~
£ ZESPOL SILNIKOWY .
Asynchroniczny silnik przl;zzla;g:::ia
Sterowanie impulsowe Rhtek i frytal
. FUNKCJA CUTTER/WILKA
Gtadki néz dostepny w wersji standardowej
*  FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW
S do urzadzenia dostepnych jest 28 rodzajéw tarcz tnacych, patrz str.8i9 ) )
Moc 750 Wat. i
Napiecie Jednofazowy 230V | Trojfazowy 400 V
Predkosci 500 1500 obr/min | 750 1500 obr/min

Pojemnik cutter/wilka
1 otwér wsadowy

4,5 litra z nierdzewnej stali z uchwytem
w ksztatcie nerkowym (pow. 104 cm?)

Dostepny petny zestaw 28 tarcz tnacych z nierdzewnej stali

Wymiary (DxGxW) 320 x 304 x 590 mm

Ciezar brutto 20,5 Kg

Ref. 2453 - R 402 230V/50/1 7 355zt
Ref. 2433 - R 402 400V/50/3 7 355zt

o
Moc 1000 Wat. R
Napiecie Trojfazowy 400 V

Predkosci 750 1500 obr/min

Zespot silnikowy zmetalu

Pojemnik cutter/wilka
1 otwér wsadowy

5,5 litra z nierdzewnej stali z uchwytem
w ksztatcie nerkowym (pow. 139 cm?)

Dostepny petny zestaw 50 tarcz tngcych z nierdzewnej stali

Wymiary (DxGxW) 380 x 350 x 665 mm

Ciezar brutto 30Kg

Ref. 2483 - R 502 400V/50/3 9525z
~

-

POLSKI ZESTAWTARCZ:
Ref. 1965 - Zestaw 4 tarcz tnacych dla R301, R301 Ultra, R402 i

dla CL 20, CL 25, 30 Bistro:

plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm ; stupki 2 x 6 mm, tarte ziemniaki. 775 zt
Ref. 1966 - Zestaw 6 tarcz tnacych dla R502 i dla

CL50,CL52,CL55,CL60:

plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiérki 1,5 mm, stupki

2 x 10 mm ; zestaw do kostek: tarcza drobno tnaca

L 10 mm + siatka 10 x 10 mm. 2020zt
R 402 R 502

OPCJA Ref. zt Ref. zt
Zestaw do przecieréw (Patrz strona 2) 27396 9260

Wyciskacz cytruséw (Patrz strona 2) 27395 570

N6z z zebami 27346 330 27121 615
N6z nacieciami 27345 330 27351 615
Dodatkowy néz gtadki 27344 290 27120 565

2013
Dostepny petny zestaw ; r: ,ﬁ;
tarcztnacych patrzstr.8 \:’j/
R 402

R502




GAMA TARCZTNACYCH

<) =: robot ¥ coupe

e
@175 mm @175 mm @190 mm
R3O | omeis| Raoa [CL30BO SN wp DT E TN ACE  « o podatis
L2 VAT, zt CL40 VAT, zt a :(S’;CL :; VAT, zt
PLASTRY Migdat 0,6 mm 28166 295
_— 0,8 mm 28069 295
L
QZ/‘ 27051 150 27051 150 1Tmm 28062 295
Q) - 27555 150 27555 150 2mm 28063 295
27086 150 27086 150 3 mm 28064 295
27566 150 27566 150 4 mm 28004 295
27087 150 27087 150 5mm 28065 295
27786 150 27786 150 6 mm 28196 295
8 mm 28066 295
10 mm 28067 295
14 mm 28068 295
Ziemniaki gotowane 4mm 27244 1165
Ziemniaki gotowane 6mm 27245 1165
FALISTE 27621 150 27621 150 | 2mm 27068 435
. 3mm 27069 435
& 5mm 27070 435
WIORKI 27588 150 27588 27148 150 | 1,5mm 28056 295
27577 150 27577 27149 150 2mm 28057 295
27511 150 27511 27150 150 3 mm 28058 295
4mm 28073 295
5mm 28059 295
27046 150 27046 150 6 mm
7 mm 28016 295
27632 150 27632 150 | 9mm 28060 295
27764 190 27764 190 | Parmezan 28061 295
27191 280 27191 280 | Tarte ziemniaki 27164 470
Soczysta Marchew 27219 470
27078 280 27078 280 | Chrzan 0,7 mm
27079 280 27079 280 | Chrzan 1 mm 28055 470
27130 280 27130 280 | Chrzan 1,3 mm
SLUPKI 1 X 8 mm Kapusta/Cebula piérka 28172 445
1 X 26 mm Cebula tédki/kapusta kebeb 28153 835
M 27080 195 27080 195 2x4mm 27072 445
27081 195 27081 195 2x6 mm 27066 445
2x8 mm 27067 445
\.ﬁ 2 x 10 mm Kapusta/Cebula piérka 28173 445
= 27599 195 27599 195 | 2x2mm 28051 445
o 2,5x2,5mm 28195 445
3x3mm 28101 445
‘ El' & 27047 195 27047 195 4x4mm 28052 445
:-i‘;.:‘ ¢ 27610 195 27610 195 | 6x6mm 28053 445
B 27048 195 27048 195 8x8 mm 28054 445
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GAMA TARCZ TNACYCH <) 20 robot @ coupe
% ()
@175 mm @190 mm
R 402 R 502
Cena bez Cena bez
datkt datk
CL 30 Bistro p\‘I,A'?,tzlu TARCZE TNAC E CL 50/CL 50 Ultra p\l;ATa,tqu
cL40 CL 52/CL 55/CL 60
ZESTAWY 5x5x5mm 128110 765
DO KOSTEK 27113 690 8x8x8mm 28111 690
® ®a 27114 690 10x10x 10 mm m 28112 690
¢ 27298 690 12x12x12mm 28197 690
o @
B L 14 x 14 x 5 mm (mozzarella) 17128181 690
14x14x10 mm 28179 690
SIATKA + TARCZA
DROBNOTNACA 14x14x14mm 28113 690
20X 20 x20 mm 28114 690
25x25x25 mm m 28115 690
50 x 70 x 25 mm (salata) 17128180 1125
FRYTKI A 27116 8x8mm A 28134 810
™ R 427117 10x 10 mm 428135 810
,/,/ ) 10x 16 mm A 28158 810
DLA PRZY-
POMNIENIA [ Sktad wyposazenia do kostek: 1 siatka do kostek + 1 tarcza tnaca do kostek.
A Sktad wyposazenia do frytek: 1 siatka do frytek + 1 tarcza tnaca do frytek.
(1) Brak mozliwosci dla cL 55 z popychaczem i cL 60 z popychaczem.
. Cena bez podatku
AKCESORIA Referencje P
VAT, zt
MOCOWANIE SCIENNE AKCESORIOW: owosg
NOZ I TARCZE TNACE 107810 95
ODR211 XL DOR 402
SCIENNY UCHWYT NA TARCZE &"ﬂ
TNACE 4 TRZPIENIE ZE STALI '\_\ f ~Gia 107812 115
NIERDZEWNEJ .
SCHOWEK NATARCZE
Z POLIWEGLANU
na tarcze od r 502 27258 s
od cL50do cL 60V.V.
UCHWYT SCIENNY NATARCZE
ZE STALI NIERDZEWNEJ 101230 175
(pomiesci 6 tarcz)
ZESTAWDO CZYSZCZENIA KOSTKI ’ 39881 295
OCHRONA TARCZ TNACYCH
na tarcze od r 502 39726 50
cL50do cL 60 V.V.




GAMA TARCZTNACYCH @) 2013 robot @ coupe’

Szatkownica Robot Robot-Coupe umozliwia
ciecie produktow w kostki matych,
srednich i duzych rozmiaréw.

Dostepne do szatkownic i robotéw wielofunkcyjnych: CL50 - CL52 - CL55 - CL60 - R502

« Doskonata jakos¢ ciecia nawet delikatnych produktow
Nowe wysoko precyzyjne ostrze noza zapewnia doskonate ciecie owocédw i warzyw.
umozliwia ciecie produktéw delikatnych: pomidory, truskawki, warzywa gotowane banany.
« Wytrzymatos¢
Nowa koncepcja siatki zapewnia wieksza trwatos¢ w przypadku ciecia produktéw twardych :
marchew, rzepa, cebula, seler, itp.
* 9 wymiaréw do kostek
Réznej wielkosci kostki: 5X5x5 mm, 8x8x8 mm, 10x10x10 mm, 14x14x14 mm, 14x14x5 mm,
14x14x10 mm, 20x20x20 mm, 25x25x25 mm i 50x70x25 mm do safat.

R 402
CL 30 Bistro  CL 40

=i Nes, v ==
e @8 Y B S

5mm 8mm 10 mm 12 mm 14x14x 14x14x10 14 mm

5mm mm
AN J
R 502
CL50.CL52+CL55+CL60+CL60V.V. A//

Odwracalna podstawa siatki do
krojenia w kostke

- jedna strona dla siatek R 402-CL 30 Bistro
- jedna strona dla siatek CL 50-CL 60 i R 502

Zestaw do czyszczenia

Przyrzad do czyszczenia
siatki do krojenia w kostke Przyrzad do czyszczenia siatki do

krojenia w kostke
(5 mm, 8 mm LUB 10 mm)

Skrobak

Ref. 39881 295 zt




GAMA TARCZTNACYCH &) 2013

Dostepny pelny zestaw -
tarcz tnacych patrzstr.8 .

Wiele sposobowkrojenia

Plastry

CL50,CL52,CL55,CL60,R 502
CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211, R 301, R 301 Ultra, R 402

Migdat 0,6 mm 0,8 mm Tmm
Ref. 28166 Ref. 28069 Ref. 28062
Ref. 27051

2mm 3 mm 4 mm
Ref. 28063 Ref. 28064 Ref. 28004
Ref. 27555 Ref. 27026 Ref. 27566

5mm 6 mm 8 mm 10 mm
Ref. 28065 Ref. 28196 Ref. 28066 Ref. 28067
Ref. 27087 Ref. 27786

14 mm Ziemniaki gotowane Ziemniaki gotowane
Ref. 28068 4 mm 6 mm
Ref. 27244 Ref. 27245

‘ ;
: (8
—@*&' « g \
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GAMATARCZTNACYCH @) wn TOPO! 9 coupe

Dostepny petny zestaw / /-
tarcz tnacych patrzstr.8 .

Wiele sposobowkrojenia

Stupki

CL 50, CL52,CL55,CL 60, R502
CL 20, CL 30 Bistro, CL 40,R 211, R 301, R 301 Ultra, R 402

1x8 mm Q 2Xx4 mm 2X6 mm
Ref. 28172 j Ref. 27072 j Ref. 27066
1x30 mm Ref. 27081

Ref. 28153

Ref. 27080

2Xx8 mm 2x10 mm 2Xx2mm 2,5x2,5mm
47 Ref. 27067 g Ref. 28173 % Ref. 28051 % Ref. 28195
Ref. 27599
7~ Y o
'{‘\A r-j' i
e ’E&#
,) ~'l-;‘
E tll, "
&

"I
/jﬁ*

’
o
3x3mm 4x4 mm 6 X6 mm 8x8 mm
Ref. 28101 Ref. 28052 Ref. 28053 Ref. 28054
« J Ref. 27047 Ref. 27610 Ref. 27048

LI S
_’:—"’ ‘,; - i~ .uA-
""&'—-'—-‘ ey
. "'"':".1- u'

| >)©
> =g

'
,‘.«
Frytki
CL 50,CL 52, CL55,CL60,R 502
CL40, R402
8x8 mm 10x10 mm 10x16 mm
Ref. 28134 Ref. 28135 Ref. 28158
Ref. 27116 Ref. 27117

¥




GAMA TARCZTNACYCH

@) 2013

Wiele sposobéwkrojenia

Wiorki

Dostepny petny zestaw [ /-
tarcztnacych patrzstr.8 .

CL50,CL52,CL55,CL 60, R 502

CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211, R 301, R 301 Ultra, R 402

[ Tylko CL40
/ 1,5 mm (/ 2mm

Ref. 28056 Ref. 28057

) Ref. 27577

Ref. 27588

%

3mm

Ref. 28058
Ref. 27511

4 mm
Ref. 28073

5mm
Ref. 28059

6 mm
Ref. 27046

9mm
Ref. 28060
Ref. 27632

.aﬁﬁEk Parmezan

Ref. 28061
Ref. 27764

Faliste

Tarte ziemniaki
Ref. 27164
Ref. 27191
‘-'i.. ‘:F i
T2

Ds@so Chrzan 1 mm

Ref. 28055

Ref. 27078 0,7 mm
Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm

.3

»

CL50,CL52,CL55,CL60,R 502
CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211, R 301, R 301 Ultra, R 402

2mm
Ref. 27068
Ref. 27621

3 mm
Ref. 27069

=

“©Suy

£




GAMA TARCZTNACYCH

@) 2013

robot ¢ coupe’

Dostepny pelny zestaw

tarcz tnacych patrz str. 8 \ ;

Wiele sposobowkrojenia
Zestawy do kostek

CL50,CL 52, CL55,CL60, R 502
[ CL 30 Bistro, CL40, R402

@ 5%5x5 mm
Ref. 28110

8x8x8 mm
Ref. 28111

10x10x10 mm

Ref. 28112
Ref.27114

.,‘: .

Fos¥ 585 S o
. "ge,o 0 e
S ¥ ; ‘
[ ) )
o b u“l {b’. ?:, YR
@ - ‘J e
VIR ol b g
% 8
12x12x12 mm 14x14x5 mm 14x14x10 mm
Ref. 28197 @ Ref. 28181 Ref. 28179
v oo Py
-9, e3ta® - ¥V
(- .
- il e B
% ‘9 . @ gl
| A .‘ S - e
¢ 9: SEgogn & ¥
- 4
¥ 8¢ A7 & ‘ Yae'ly
&% W
14x14x14 mm 20x20x20 mm 25x25x25 mm
Ref. 28113 Ref. 28114 Ref. 28115

w “F‘
g |

%

o5

50x70x25 mm




SZATKOWNICE @) o3 robot@coupé”

Szatkownice

e
Duzy otwor wsadowy do obrébki duzych
warzyw takich jak kapusta lub baktazany,
pozwala zatadowac duza ilosci mniejszych
produktéw.

N
\ Zawias z ruchoma blokada
pozwala zdja¢ pokrywe do
tatwego czyszczenia.
\_
Gama 50 tarcz tnacych dla -~
krojenia w plasterki, w ksz-
tafrgle‘ffallstym, W 5"“!""" W Profesjonalny silnik o duzej
widrki i przyrzadzania kostek mocy
i frytek oraz ziemniaki ttu
\_czone. AN

15




SZATKOWNICE @) =3 robot @coupe®

= 1) S

WI()RKI, CIENKIE PLASTRY, FALE, SLUPKI JULIENNE

+ KOSTKI | FRYTKI

CL 30 Bistro CL 50 Ultra
Jednofazowy Jednofazowy lub Tréjfazowy
1 predkos¢ 1 lub 2 predkosci

1. ®

CL20 CL40
Jednofazowy Jednofazowy
1 predkos¢ 1 predkos¢

( Zestaw do wyrobupuree |ub  Akcesorium do wyrobupuree Opcja )

16

Akcesorium do wyrobu puree

CL50
Jednofazowy lub Tréjfazowy

1 lub 2 predkosci
Akcesorium do wyrobu puree

MODELE STOLOWE



SZATKOWNICE

<) =: robotycoupe

50
400

100
1000

300
3000

WIORKI, CIENKIE PLASTRY, FALE, SLUPKI JULIENNE
+ KOSTKI | FRYTKI

CL 52
Jednofazowy lub Tréjfazowy

1 lub 2 predkosci

CL 55 2 podajniki
Jednofazowy lub Tréjfazowy
2 predkosci
Zestaw do wyrobu puree

CL60V.V.
Jednofazowy
Predkosc zmienna
Zestaw do wyrobu puree

CL 60 2 podajniki
Trojfazowy
2 predkosci
Zestaw do wyrobu puree

CL 55 Z popychaczem CL 60 Z popychaczem
Jednofazowy lub Tréjfazowy Trojfazowy
2 predkosci 2 predkosci
k Zestaw do wyrobu puree Zestaw do wyrobu puree J
MODELE WOLNOSTOJACE




| SZATKOWNICE @' 2013

Dostepny pelny zestaw

CL 40

tarcz tnacych patrzstr.8 ;

~ CL20-CL40 N

é ZESPOL SILNIKOWY

Asynchroniczny silnik
P

"+ FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW

~ Pojemnik zdejmowany posiada duzy otwér wsadowy
(pow. 104 cm?) - pojemnos¢ wsadu 1,56 |
otwor wsadowy o ksztatcie cylindrycznym (Srednicy 58 mm)
Dostarczane bez tarczy tnacej

N )

CL 20

Moc 400 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos¢ 1500 obr/min

Dostepny petny zestaw 23 tarcz tnacych z nierdzewnej stali

Wymiary (DxGxW) 325x 304 x 570 mm

Ciezar brutto 12 Kg

Ref. 22394 - CL 20 230V/50/1 2550zt

CL40 @ .
Mozliwosé¢

i

Moc 500 Wat. TR

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos¢ 500 obr/min

Dostepny petny zestaw 28 tarcz tnacych z nierdzewnej stali

Zbiornik ze stali nierdzewne;j

Metalowy wspornik silnika

Wymiary (DxGxW) 320x 304 x 590 mm

Ciezar brutto 15,2 Kg

Ref. 24570 - CL 40 230V/50/1 3810z

POLSKI ZESTAWTARCZ:

Ref. 1965 - Zestaw 4 tarcz tnacych dla R301, R301 Ultra, R402 i
dla CL 20, CL 25, 30 Bistro:
plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm ; stupki 2 x 6 mm, tarte ziemniaki. 775 zt
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Dostepny petny zestaw [ /-
tarcztnacych patrzstr.8 .

/

Cylindryczny otwér wsadowy (@ 58 mm) umozliwia
wkfadanie przeznaczonych do krojenia warzyw o
ksztatcie podtuznym, m.in. marchwi, ogérkéw itp.

\

4 N Guiy otwor wsadowy
(powierzchnia 104

cm?) przeznaczony do
duzych warzyw, takich'
Wydajnos¢ do 80 kg/h* \Ek kapusta, seler itp.
Maksymalna wydajnos¢
do 3 kg/min* 4

Nowy mechanizm zgarniajacy o
wzmochnionej konstrukgji

N AN
a N

D EE

AN

Model stotowy o zwartej konstruk-
¢ji umozliwiajacy krojenie warzyw
na réznorodne sposoby.

\_ J

czyszczenie pokrywy i
komory roboczej jest
bardzo tatwe dzieki
innwoacyjnemu
\systemowi demontazu J

* Zalecana wydajnos¢ maks. — po 100 kg kazdego rodzaju krojonego materiatu na dobe.

~ CL 30 Bistro ~
£ ZESPOL SILNIKOWY
Asynchroniczny silnik
“% FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW CL 30 Bistro
~ Pojemnik zdejmowany posiada duzy otwér wsadowy
(pow. 104 cm?) - pojemnos¢ wsadu 1,56 | '

otwér wsadowy o ksztatcie cylindrycznym (Srednicy 58 mm)
Dostarczane bez tarczy tnacej

Y, n-P‘-

-
CL 30 Bistro @ —_—
ozliwos¢ —_

dzal

Moc >00 Wat. kostel i frytek

Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos¢ 500 obr/min

Dostepny petny zestaw 28 tarcz tngcych z nierdzewnej stali

Wymiary (DxGxW) 320 x 304 x 590 mm

Ciezar brutto 15,2Kg

Ref. 24432 - CL 30 Bistro 230V/50/1 3130z

POLSKI ZESTAWTARCZ:

Ref. 1965 - Zestaw 4 tarcz tnacych dla R301, R301 Ultra, R402 i
dla CL 20, CL 25, 30 Bistro:
plastry 2 mm, wiorki 1,5 mm ; stupki 2 x 6 mm, tarte ziemniaki. 775 zt
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robot ¢ coupe’

Dostepny petny zestaw / /-
tarcz tnacych patrzstr.8 .

Akcesorium do wyrobu ziemniakéw
tluczonych i puree

« Otwor wsadowy
(tylko do cI50 E i cI50 E Ultra)

» Lopatka i siatka do puree
dostepne 2 rozmiary w zaleznos$ci od wyma-
ganej konsystencji:2 mm i3 mm

« Specjalna tarcza odpowadzajaca

~ « Szybkos¢ i pojemnos¢

Pozwalaja w 2 minuty przygotowad az
do 10 kg dobrej jakosci i smakowitego
puree i ziemniakéw ttuczonych.

« Ergonomia

Duzy ergonomiczny otwor wsadowy do ciaggtego
podawania ziemniakéw organiczajac przy tym
ilo$¢ manipulacji.

» Wieloczynnosciowos¢

Skorzystaj z dodatkowej funkgji
do wyrobu puree w szatkownicy
do warzyw, oprocz 50 sposobdw
krojenia owocow i
warzyw: plasterki,
wiorki, plasterki fal-
iste, stupki, kostki itd.

Akcesorium do wyrobu ziemniakéw
tluczonych i puree

Akcesorium do wyrobu puree: akcesorium do wyrobu ziemniakéw
ttuczonych i puree posiada:

- specjalng siatke

- Lopatke zgarniajaca

- specjalng tarcze odprowadzajaca do puree

- otwér wsadowy umozliwia fatwy sposéb ciggtego podawania ziemniakéw.

Ref. 28190 - Akcesorium do wyrobu puree 33 mm  @+@) 985 zt
Ref. 28188 - Zestaw do wyrobu puree @ 3 mm (1] 690 zt
Do otrzymania bardziej ziarnistego rozdrobnienia ziemniakdéw wystepuja
dodatkowe rozmiary siatki:

Ref. 28189 - Akcesorium do wyrobu puree@2mm  @+@) 985 zt
Ref. 28187 - Zestaw do wyrobu puree @ 2 mm (1] 690 zt
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Dostepny pelny zestaw g

tarcz tnacych patrz str. 8 L

SZATKOWNICE @) 2013

~CL50-CL 50 Ultra-CL 52

ZESPOL SILNIKOWY
Asynchroniczny silnik

; FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW
Pokrywa i pojemnik szatkownicy z metalu
Dostepny petny zestaw 50 tarcz tnacych
Mozliwos¢ przyrzadzania kostek i frytek
Otwor wsadowy o ksztatcie cylindrycznym (Srednicy 58 mm).

~

Mozliwosé CL50
przyrzadzania
kostek i frytek

S Dostarczane bez tarczy tnacej )
CL50
Moc 550 Wat. 600 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230V | Tréjfazowy 400 V
Predkos¢ 375 obr/min
Zespot silnikowy z poliweglanu
Duzy otwér wsadowy  w ksztatcie nerkowym (pow. 139 cm?)
Wymiary (DxGxW) 350x320x590 mm
Ciezar brutto 19,8 Kg
Ref. 24440 - CL 50 Jednofazowy 230V/50/1 4360 zt
Ref. 24446 - CL 50 Tréjfazowy 400V/50/3 4490 zt CL 50 Ultra
CL 50 Ultra
Moc 550 Wat. 600 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230V | Trojfazowy 400 V
Predkos¢ 375 obr/min
Zespot silnikowy zmetalu
Duzy otwoér wsadowy  w ksztatcie nerkowym (pow. 139 cm?)
Wymiary (DxGxW) 350 x 320 X 590 mm
Ciezar brutto 20,2 Kg
Ref. 24465 - CL 50 Ultra Jednofazowy 230V/50/1 4800 zt
Ref. 24473 - CL 50 Ultra Tréjfazowy 400V/50/3 4930zt
CL 52
Moc 750 Wat. i OWO§
Napiecie Jednofazowy 230V lub Trojfazowy 400 V
Predkos¢ 375 obr/min
Zesp6t silnikowy zmetalu
Zdejmowana pokrywa  z otworem wsadowym w ksztatcie potksiezyca
(pow. 227 cm?)
Wymiary (DxGxW) 360 x 340 x 690 mm
Ciezar brutto 28 Kg
Ref. 24490 - CL 52 Jednofazowy 230V/50/1 7510z
Ref. 24498 - CL 52 Trojfazowy 400V/50/3 7510z
Ref. 24501 - CL 52 2 predkosci 400V/50/3 8 260 zt
POLSKI ZESTAWTARCZ:
Ref. 1966 - Zestaw 6 tarcz tnacych dla R502 i dla
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60:
plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiérki 1,5 mm, stupki
2 x 10 mm ; zestaw do kostek: tarcza drobno tnaca
10 mm + siatka 10 x 10 mm. 2020 zt
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Szatkownica CL 52 N é¢

owo
Dy
Zaprojektowany, aby wydajnie przetwarza¢ duze ilosci warzyw

/WYJATKOWO PRECYZYINY Wythkowo E rgonomiczny [ h
WYJATKOWA ERGONOMIA

Cylindryczny otwor
wsadowy (58 mm srednicy)
przeznaczony do ciecia
podtuznych warzyw i
\_owocow. J
a WYJATKOWO POJEMNY R

Ruchoma dzwignia
popychacza pozwala na
zminimalizowanie sity
docisku i zwiekszenie

= W ] wydajnosci
' Lol ‘ . J
Otwor wsadowy w rozmiarze
XL, w ktérym zmiesci sie do 15
pomidoréw lub cata gtéwka
\ kapusty. J
d WYJATKOWO MOCNY R WYLOT Z BOKU
Silnik indukcyjny asynchron- URZADZENIA

iczny o mocy 750 W, ktéry
sprawdza sie nawet podczas
Qntensywnej pracy. Y,

Wiecej miejsca — wiekszy
komfort obstugi
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robot ¢ coupe’

Dostepny pelny zestaw

CL 55 2 podajniki - CL 55 Z popychaczem
ZESPOL SILNIKOWY
Asynchroniczny silnik

::, FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW

Dostarczane bez tarczy tnacej
Zestaw do purée w opgji

CL552 podajnikl 0"'9 @ Mozliwosé
przyrzadzania

Moc 1100 Wat. kostek i frytek

Napiecie Jednofazowy 230V | Trojfazowy 400 V

Predkosci 375 obr/min 375750 obr/min

Automatyczny otwér  wsadowy ze stali nierdzewnej

Otwor wsadowy z popychaczem powierzchnia 227 cm? - objetos¢ 3,6 |

Zintegrowana tuleja @58 mm

Dostepny petny zestaw 50 tarcz tnacych

Wymiary (DxGxW) 380 x330x960 mm

Ciezar brutto 51,3 Kg

Ref. 2610 - CL 55 2 podajniki 230V/50/1 17 650 zt
Ref. 2564 - CL 55 2 podajniki 400V/50/3 17 650 zt

CL 55 Z popychaczem €) @ e
przyrzadzania

Moc 1100 Wat. kostek

Napiecie Jednofazowy 230V | Trojfazowy 400 V

Predkosci 375 obr/min 375750 obr/min

Otwor wsadowy z popychaczem powierzchnia 227 cm? - objeto$¢ 3,6 |
Zintegrowana tuleja @58 mm

Dostepny petny zestaw 47 tarcz tnacych

Wymiary (DxGxW) 380 x 320 x 960 mm

Ciezar brutto 43,6 Kg

Ref. 2733 - CL 55 Z popychaczem 230V/50/1
Ref. 2567 - CL 55 Z popychaczem 400V/50/3

13105zt
13105zt

" POLSKI ZESTAWTARCZ:

Ref. 1966 - Zestaw 6 tarcz tnacych dla R502 i dla
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60:
plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiérki 1,5 mm, stupki
2 x 10 mm ; zestaw do kostek: tarcza drobno tnaca

10 mm + siatka 10 x 10 mm. 2015z

tarcz tnacych patrzstr.8

CL 55 2 podajniki

CL 55 Z popychaczem
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robot ¢ coupe’

CL 60 2 podajniki

24

Dostepny pelny zestaw g

tarcztnacych patrzstr.8

CL 60 2 podajniki - CL 60 Z popychaczem - CL60V.V.
.| ZESPOL SILNIKOWY
Asynchroniczny silnik

::, FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW

Zespot silnikowy z nierdzewnej stali
Dostarczane bez tarczy tnacej

_ Zestaw do purée w opcji )

CL60 2 podajnikl 0"'9 @ Mozliwosé
przyrzadzania

Moc 1500 Wat. kostek i frytek

Napiecie Trojfazowy 400 V

Predkosci 3751750 obr/min

Automatyczny otwdér  wsadowy ze stali nierdzewnej
Otwor wsadowy z popychaczem powierzchnia 227 cm? - objetos¢ 4,9 |
Dostepny petny zestaw 50 tarcz tngcych

Wymiary (DxGxW) 600 x 720 x 1225 mm

Ciezar brutto 91,5 Kg

Ref. 2791 - CL 60 2 podajniki 400V/50/3 26 840 zt

CL 60 Z popychaczem €) @ A~
przyrzadzania

Moc 1500 Wat. kostek

Napiecie Trojfazowy 400 V

Predkosci 3751750 obr/min

Otwor wsadowy z popychaczem powierzchnia 227 cm? - objetos¢ 4,9 |

Zintegrowana tuleja @58 mm

Dostepny petny zestaw 47 tarcz tngcych

Wymiary (DxGxW) 404 x 540 x 1260 mm

Ciezar brutto 70 Kg

Ref. 2786 - CL 60 Z popychaczem 400V/50/3 19935 zt

CL 60 V.v. @ Mozliwosé
przyrzadzania

Moc 1500 Wat. kostek i frytek

Napiecie jednofazowy 230 V.

Predkos¢ zmienna od 100 do 1000 obr/min

Automatyczny otwdr  wsadowy ze stali nierdzewnej

Otwor wsadowy z popychaczem powierzchnia 227 cm? - objetos¢ 4,9 |
Zintegrowana tuleja @58 mm

Dostepny petny zestaw 50 tarcz tngcych

Wymiary (DxGxW) 404 x 540 x 1260 mm

Ciezar brutto 70 Kg

Ref. 2795 - CL 60 V.V. 400V/50/3 32750zt

POLSKI ZESTAWTARCZ:

Ref. 1966 - Zestaw 6 tarcz tnacych dla R502 i dla
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60:
plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiérki 1,5 mm, stupki
2 x 10 mm ; zestaw do kostek: tarcza drobno tnaca
10 mm + siatka 10 x 10 mm. 2015zt




SZATKOWNICE <

2013

Dostepny pelny zestaw

AKCESORIA CL 55

tarcz tnacych patrzstr.8 s

7
Grawitacyjny otwor  Otwor wsadowy z Tacg do zaopatrywa- Otwor wsadowy Otwor wsadowy z
wsadowy CL 55 popychaczem CL55  niaw produkty CL55 w ksztalcie potk- 4 tubami CL 55:
wyposazonym w tube siezyca CL 55 2 tuby @ 50 mm
do obrébki diugich 2tuby @ 70 mm
produktéw
Ref.28170 45452zt Ref. 28103 3725zt Ref 27154 1730zt Ref.39700 1990zt Ref 28161 4005 zt

o

v

L=

Otwor wsadowy z Akcesorium do wyrobu ziem-  Podstawa ze stali Ruchoma podstawa z
tuba podajaca prosta niakéw ttuczonych i puree: nierdzewnej. nierdzewnej stali. Dostarczana
i pochylq CL 55 bez pojemnika. Umozliwaja uzy-
cie pojemnikow gastronorm.
Ref. 28155 4570zt Ref. 28188 @ 3 mm 690zt Ref.27246 1535zt Ref. 27023 2080zt
AKCESORIA CL 60
i) '

Grawitacyjny otwor Otwor wsadowy z Otwor wsadowy z Otwor wsadowy z
wsadowy CL 60 popychaczem CL 60. 4 tubami CL 60: tuba podajaca prosta

2 tuby @ 50 mm i pochyta CL 60

2tuby @ 70 mm
Ref. 28108 6905 zt Ref. 28104 4730z Ref. 28162 4260 zt Ref. 28157 4640 zt

.

Akcesorium do wyrobu ziem-
niakow ttuczonych i puree:

Ref. 28188 @ 3 mm

690 zt

Wozek z nierdzewnej stali CL 60
Dostarczana bez pojemnika.
Umozliwaja uzycie pojemnikow
«gastronorm 1x1».

Ref. 27056 2080 zt

Woézek inox CL 60

Dostarczana bez pojemnika.
Umozliwaja uzycie pojemnikow
«gastronorm 2x1».

Ref. 27185 2390zt
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Pokrywa z poliweglanu umozliwia
dodawanie ptynéw lub sktadnikéw
podczas przygotowywania potraw
N
a : N [
¥
! z Funkgja Puls do bardzo
' ‘ precyzyjnego krojenia.
Zdejmowany gtadki -
n6z wykonany ze e
stali nierdzewnej. - ot
W opdji dostepny 1lub 2 predkosci
noz z nacieciami i (1500 . 3090. obr./min)
- . w zaleznosci od modelu.
néz z zebami.

AN

26




CUTTER-WILK @) a3 robot@coupe@’

WYRABIANIE CIASTA ROZDRABNIANIE

=

SIEKANIE ZIOL SIEKANIE PRZYPRAW

néz nacieciami

Mozliwosci pracy

( Maksymalna pojemnos¢ h
llos¢ Czas
Modele k6
Siekanie Zawiesiny Ciasto Rozdrabnianie | POSIKOW pracy
R2 0,750 kg 1Kg 0,5 Kg 03Kg |10do20 (m)
R3 1 kg 1.5Kg 1Kg 0.5 Kg 10do 30 (ﬂ])
R4 1.5 kg 2.5Kg 1.5Kg 0.9Kg 10do 50 (ﬁ])
1do4mn
R 5 Plus 2kg 3Kg 2 Kg 1Kg 20do 80 (ﬁ])
R6 2kg 3.5Kg 2Kg 1 Kg 20do 100 (ﬁ])
R8 3kg 5Kg 4 Kg 2Kg 20do 150
\ 1Ll
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Liczba 20
porcji 80

llos¢
przetwarzana -

jednorazowo

2 PREDKOSCI 1500 i 3000 obr/min

b =4 %
J
e )

R4 R 5 Plus

Trojfazowy Trojfazowy

1 PREDKOSC 1500 obr/min

R2 R 3-1500 R5 Plus

Jednofazowy Jednofazowy Jednofazowy

28
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Vo 1 ¥ 'r' J
 — |
e
R6 R8
Trojfazowy Trojfazowy
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R2

R 3-1500

~R2-R3-1500 ~
;"i‘,' ZESPOL SILNIKOWY
Asynchroniczny silnik
Zespot silnikowy z poliweglanu
Sterowanie impulsowe
“& FUNKCJA CUTTER/WILKA
Gtadki n6z dostepny w wersji standardowe;j
L Pojemnik z nierdzewnej stali z uchwytem )
R2
29L
Moc 550 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230V
Predkosc 1500 obr/min
Cuttra 2,9 litra
Wymiary (DxGxW) 200 x 280 x 350 mm
Ciezar brutto 10,5 Kg
Ref. 22100 - R 2 230V/50/1 3465 zt
R 3-1500
3,7L
Moc 650 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230V
Predkosc¢ 1500 obr/min
Cuttra 3,7 litra
Wymiary (DxGxW) 210x 320 x 400 mm
Ciezar brutto 11,2Kg
Ref. 22382 - R 3-1500 230V/50/1 4130zt
R2 R3
OPCJA Ref. zt
N6z z zebami 27138 315
N6z nacieciami 27061 315
Dodatkowy néz gtadki 27055 285
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<) = robot ¢ coupe’

~ R4-R5Plus-R6

~
£ ZESPOL SILNIKOWY R4
Asynchroniczny silnik
Zespot silnikowy z metalu
{'5\ FUNKCJA CUTTER/WILKA
Gtadki n6z dostepny w wersji standardowej
Pojemnik z nierdzewnej stali z uchwytem
. J
R4
4,5L
Moc 900 Wat.
Napiecie Tréjfazowy 400 V
Predkosci 1500 3000 obr/min
Cuttra 4,5 litra
Sterowanie impulsowe
Wymiary (DxGxW) 226 x 304 x 440 mm
Ciezar brutto 17,6 Kg
Ref. 22437 - R 4 400V/50/3 5855 zt
R 5 Plus Tréjfazowy
55L R5 Plus
Moc 1200 Wat.
Napiecie Trojfazowy 400 V
Predkosci 1500 3000 obr/min
Cuttra 5,5 litra
Sterowanie impulsowe
Wymiary (DxGxW) 280 x 350 x 490 mm
Ciezar brutto 23,5Kg
Ref. 24309 - R 5 Plus tréjfazowy 400V/50/3 7475zt
R 5 Plus Jednofazowy osl
Moc 1100 Wat. . .
Napiecie Jednofazowy 230V t\'
Predkos¢ 1500 obr/min
Cuttra 5,5 litra
Wymiary (DxGxW) 280 x 350 x 490 mm
Ciezar brutto 23,5Kg
Ref. 24323 - R 5 Plus Jednofazowy 230V/50/1 7100 zt
R6
i Q
7L
Moc 1300 Wat.
Napiecie Tréjfazowy 400 V
Predkosci 1500 3000 obr/min
Cuttra 7 litra
Sterowanie impulsowe
Wymiary (DxGxW) 280 x 350 x 520 mm
Ciezar brutto 24,8 Kg
Ref. 24314 - R 6 400V/50/3 83751zt
R4 R 5 Plus R6
OPCJA Ref. zt Ref. zt Ref. zt
N6z z zebami 27346 330 27121 615 27125 1105
N6z nacieciami 27345 330 27351 615 27352 1105

Dodatkowy néz gtadki 27344 290 27120 565 27124 1075
31
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. i O®
Moc 2200 Wat. 0

Napiecie tréjfazowy 400 V
Predkosci 1500 i 3000 obr/min
Pojemnik cuttra 8 litréw ze stali nierdzewnejinézz 2
gtadkimi ostrzami
Pokrywa o duzej widocznosci z wbudowang ruchoma uszczelka
Wymiary (DxGxW) 315 x 545 x 585 mm
Ciezar brutto 449 Kg
Ref.21291 - R 8 400V/50/3 12615zt
‘-'.dh- .
;ﬂ OPCJA Ref. zt
' L N6z z zebami z 2 ostrzami 27383 1530
S—— i . N6z z nacieciami z 2 ostrzami 27385 1530
v Dodatkowy gtadki néz z 2 ostrzami 27381 1490
Ostrze z zebami 59281 250
Ostrze z nacieciami 59282 250
Ostrze gtadki 59280 220

W OPCJI DOSTEPNY DODATKOWI MINI-POJEMNIKI

Ref. 27374 - Pojemnik 3,5 litra ze stali nierdzewnej R8,
dostarczane z gfadkim nozem ze stali nierdzewnej 2205 zt

Ref. 27107 - néz z zebami 800 zt
Ref. 27106 - Dodatkowy gtadki néz 780 zt
Ref. 101801 - Ostrze z zebami 140 zt
Ref. 101800 - Ostrze gtadki 120 zt

Przezroczysta pokrywa o DUZEJ WIDOCZNOSCI
dla trwatego i latwego nadzoru podczas
obroébki. Mycie w zmywarce.

N
( hYE
Mozliwos$¢ dodawania
ptynéw lub skfadnikow w
trakcie przygotowania.
N

W opcji dostepny e
ndz z nacieciami dla

Pojemniki ze stali nierdze-

wszystkic.h t)_/p_f"W ) wnej szczotkowanej z
rozdrabniania i ugni- uchwvtem

\atania AN al

s N/

Wysoki centralny przewéd
pojemnika umozliwia
obrébke ptynnych potraw.

/nowy opatentowany profil
ostrzy dla uzyskania opty-
malnej jakosci krojenia i
doskonatej jednorodnosci
N __/ \obrabianych produktéw.

32

W opcji dostepny
néz z zebami do
siekania pietruszki.

.
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CUTTER-WILK PIONOWY 2T robot@coupe‘@

Pokrywa
Pokrywa z przezroczystego poliwegla-
nu. Zamykana tylko jednym ruchem.
Pokrywa i uszczelka daja sie szybko
wymontowac.

Mechanizm do czyszczenia pokrywy
W celu zapewnienia doskonatej
widocznosci podczac obrébki.

Panel sterowania
Wylacznik czasowy od 0 do 15 min.
Przyciski sterowania z nierdzewnej
stali przylegjace do paneli.

System sterowania impulsowego dla
zapewnienia wiekszej precyzji krojenia.

| Hamulec do blokowania pojemnika
Ergonomiczny, pozwala na ustawianie J

w pozycji posredniej lub poziome;j.

Noz z nierdzewnej stali A
. nowy profil ostrzy opatentowany przez
Robot-Coupe zapewnia optymalng
~ jakos¢ krojenia.

/

Pojemnik z nierdzewnej stali D
Pojemnik ruchomy i przechylany,
ekskluzywny produkt Robot-Coupe.
Pojemnos¢: 23, 28 lub 45 litry w
zaleznosci od modelu. j

Podstawa z nierdzewnej stali
r—_ cata konstrukcja z nierdzewnej stali na
i 3 nogach: doskonata stabilnos¢. nie

zajmuje duzo miejsca. Latwe mycie.

Kotka (opcja)

i__, 3 chowane kotka utatwiajace w
przemieszczanie urzadzenia. '
-
\\\"

e
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100
400
llosé

przetwarzana 3do9 kg 4do14 kg
jednorazowo

-

R15 R 23
Trojfazowy Trojfazowy
\_ _
100 200
500 1000
llosé
przetwarzana 4do 17 kg 6do 27 kg

jednorazowo

-
R30 R 45

Trojfazowy Trojfazowy
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Gladki

SOSY, EMULSJE

Zebami
Nacieciami p
SIEKANIE ZIOt SIEKANIE PRZYPRAW
Mozliwosci pracy
e N
Marsymalna pojemnos¢
Model ilos¢ czas
odele Grube Zageszcza- ciasto rozdrabni- positkéw pracy
siekanie nie (kg maki) anie
R15 6 kg 9Kg 7Kg 5Kg 50 do 250 m
R23 10 kg 14Kg 11.5Kg 7Kg  |100do 400 (ﬁ])
1do4mn
R30 12kg 17 Kg 14Kg 85Kg [100do 500 (ﬂ])
R45 18 kg 27 Kg 22.5Kg 135Kg  [200do 1000 (ﬂ])
N J
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~ R15-R15SV-R15V.V.

N
£ ZESPOL SILNIKOWY

Asynchroniczny silnik

Sterowanie impulsowe

,1 FUNKCJA CUTTER/WILKA
Pojemnik cuttra 15 litréw ze stali nierdzewnej i n6z z 3 gtadkimi
ostrzami dno pojemnika ze stali nierdzewnej
Pokrywa o duzej widocznosci zwbudowang ruchoma uszczelka

R15

Moc 3000 Wat.

Napiecie Tréjfazowy 400 V

Predkosci 1500 i 3000 obr/min

Wymiary (DxGxW) 370x615x680 mm

Ciezar brutto 58,7 Kg

Ref. 51491 - R 15 400V/50/3 19 400 zt
OPCJA Ref. zt
N6z z zebami z 3 ostrzami 57098 1970
N6z z nacieciami z 3 ostrzami 57099 1970
Dodatkowy gtadki néz z 3 ostrzami 57097 1925
Ostrze z zebami 59393 250
Ostrze z nacieciami 59359 250

Ostrze gtadki 59392 220
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~R23-R30-R45 -

£ ZESPOL SILNIKOWY
Urzadzenie ze stali nierdzewnej

% FUNKCJA CUTTER/WILKA
Pojemnik cuttra tatwy do wymontowania i przechylany
Panel sterowania iP 65 z cyfrowym wytgcznikiem czasowym
Pokrywa z przezroczystego poliweglanu
N6z z 3 gtadkimi ostrzami ze stali nierdzewnej dostepny w wersji

standardowej
L Mechanizm do czyszczenia pokrywy D
R 23
23L
Moc 4500 Wat.
Napiecie Trojfazowy 400 V
Predkosci 1500 3000 obr/min
Pojemnik cutter/wilka 23 litra
Wymiary (DxGxW) 700 x 600 x 1250 mm
Ciezar brutto 140 Kg
Ref. 51331 - R 23 400V/50/3 40 665 zt
R30
28 L
Moc 5400 Wat.
Napiecie Trojfazowy 400 V
Predkosci 1500 3000 obr/min
Pojemnik cutter/wilka 28 litra
Wymiary (DxGxW) 720 x 600 x 1250 mm
Ciezar brutto 148,4 Kg
Ref. 52331 - R 30 400V/50/3 51095 zt
R 45
451
Moc 9000 Wat.
Napiecie Trojfazowy 400 V R45 ﬂ;l-.
Predkosci 1500 3000 obr/min 4
Pojemnik cutter/wilka 45 litra
Wymiary (DxGxW) 760 x 600 x 1400 mm
Ciezar brutto 194,8 Kg
Ref. 53331 - R 45 400V/50/3 68 820 zt
R23 R30 R45
OPCJA Ref. zt Ref. zt Ref. zt
N6z z zebami z 3 ostrzami 57070 3660 57075 3800 57082 3940
N6z z nacieciami z 3 ostrzami 57072 3525 57077 3660 57084 3800
Dodatkowy gtadkinézz 3 ostrzami 57069 3375 57074 3525 57081 3660
Ostrze z zebami 118294 565 118286 605 118287 635
Ostrze z nacieciami 118292 530 118241 565 118243 605
Ostrze gtadkie 118217 495 117950 530 117952 565
3 chowane kétka 57062 3165 57062 3165 57062 3165
ZESTAW DO BLIXERA Ref. zt Ref. zt Ref. zt
Zestaw do Bliksera 57058 5080 57059 5290 57060 5570
Dodatkowy néz z nacieciami 118292 530 118241 565 118243 605
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Raczka zabez- -
pieczajaca

pojemnik i

pokrywe

N J

Pokrywa z uszczelka
zapewnia doskonafa :
szczelnos¢

_

~

N6z z zebami
ze stali
nierdzewnej <

N /

a N

s

Wysoki przewod
pojemnika umozliwia
obrébke duzej ilosci

ptynéw

N
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Liczba porcji
200g:

rze:::l’agfza na Ideal ny do
'j)edn atych porgji

>

=

Blixer 4

Trojfazowy

Blixer 5 Plus
Trojfazowy y

Blixer 2

Jednofazowy

niezbednych witamin.

+ Puree z marchewki

+ Duet z czerwonej kapusty
i seler

» Mieszanina z surowego
ogorka i pomidora

« Faszerowany pomidory

« Stek z tososia z ryzem

« Potrawka z cieleciny

« kuskus

- Suflet z gruszkami i mig-
datami

« Puree z jabtek Granny
Smith

+ Pudding ryzowy

- tort cytrynowy

1 PREDKOSC 3000 obr/min

Blixer 3

Jednofazowy

Zdrowie - Zywnos¢ o zmodyfikowanej

konsystencji

)

Robot-Coupe posiada rozwigzania dla wszystkich Waszych potrzeb, dzieki petnej kolekcji 17 modeli Blixer®. Te blen-
der-miksery sa idealne do przygotowywania zywnosci o zmodyfikowanej konsystencji. Nie tylko normalnych potraw - su-
rowych lub gotowanych. Ale tez startery, dania gtéwne i desery w petni zachowuja petng wartos¢ odzywcza i dostarczaja
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Blixer 2 - Blixer 3 ~

.| ZESPOL SILNIKOWY
Asynchroniczny silnik
Wat silnika z nierdzewnej stali
Blixer 2 Sterowanie impulsowe
_$ ZASTOSOWANIE BLIXER
N6z zgbkowany dostepny w wersji standardowej
Pojemnik z nierdzewne;j stali z uchwytem

\_ Szczelna pokrywa z raczka )
Blixer 2 @
Moc 700 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos¢ 3000 obr/min

Pojemnik 2,9 litra

Wymiary (DxGxW) 210x 281 x389 mm

Ciezar brutto 11,5Kg

Ref. 33228 - Blixer 2 230V/50/1 4545 zt

Blixer 3

Blixer 3
Moc 750 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos¢ 3000 obr/min

Pojemnik 3,7 litra

Wymiary (DxGxW) 242 x 304 x 444 mm

Ciezar brutto 13,2Kg

Ref. 33197 - Blixer 3 230V/50/1 4925 z}

Blixer 2 Blixer 3

OPCJA Ref. zt Ref. zt
Dodatkowy né6z z zebami 27370 315 27347 315

Dodatkowy néz nacieciami 27371 315 27348 315
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- Blixer 4 - Blixer 5 ~

4% ZESPOL SILNIKOWY

Asynchroniczny silnik
Wat silnika z nierdzewnej stali
Sterowanie impulsowe

$  ZASTOSOWANIE BLIXER

N6z zabkowany dostepny w wersji standardowe;j
Pojemnik z nierdzewnej stali z uchwytem

Blixer 4

\_ Szczelna pokrywa z raczka )

Blixer 4 Tréjfazowy @

Moc 1000 Wat.

Napiecie Trojfazowy 400 V

Predkosci 1500 i3000 obr/min

Pojemnik 4,5 litra

Wymiary (DxGxW) 242 x 304 x 444 mm

Ciezar brutto 17,3Kg

Ref. 33215 - Blixer 4 400V/50/3 6 045 zt
Blixer 4-3000

Blixer 4 Jednofazowy

Moc 900 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos¢ 3000 obr/min

Pojemnik 4,5 litra

Wymiary (DxGxW) 242 x 332 x479 mm

Ciezar brutto 17.3Kg

Ref. 33208 - Blixer 4-3000 230V/50/1 5450 zt

Blixer 5 Plus

Blixer 5 Plus @
Moc 1300 Wat.

Napiecie Trojfazowy 400 V

Predkosci 1500 i 3000 obr/min

Podstawa silnika zmetalu

Pojemnik 5,5 litra

Wymiary (DxGxW) 280 x 350 x 500 mm

Ciezar brutto 24 Kg

Ref. 33164 - Blixer 5 Plus 400V/50/3 8560 zt

Blixer 4 Blixer 5

OPCJA Ref. zt Ref. zt
Dodatkowy néz z zebami 27349 315 27155 615
Dodatkowy néz nacieciami 27350 315 27180 615
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MiniMP ~ Mini MP  Mini MP
160V.V.  190V.V.  240V.V.

Do irzirzidzania

4 CMP
Patrz
M | N | strona 46
Mini MP
Patrz 400 W }
strona 44

ZWARTA BUDOWA

350w |

420w |

v |

| ‘
£
£
(=3
S

350 mm

CMP 250V.V. CMP300V.V. CMP350V.V. CMP400V.V.

SZEROKA

350 mm

MP 350 Ultra

500W |

MP 450 Ultra

MP

Patrz
strona 48

1000W |

— 850W |

550mm —mM

600 MM —mM
740 mm

450 mm

MP 550 Ultra MP 600 Ultra ~ MP 800 Turbo

Najlepszy dla placéwek zbiorowego zywienia/dania gotowe.

Najlepszy do Najlepszy dla
przygotowywania restauracji (do 45
litrow)

niewielkich porcji

LJ Mini MP

. .

cmpP

Najlepszy dla placowek
zbiorowego zywienia/dania
gotowe.

Intensywne uzytkowanie

u MP Ultra L
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COMBI
Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra

Patrz Patrz Patrz
strona 52 strona 53 strona 53

-2ow)

Patrz
strona 52

E

£
1S
o
] ‘ ] £ ¥ .
£ 2 \
£ £ ™
N J
3 ~ ] |
RRIY '
s By
Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
240 Combi Combi Combi Ultra Ultra Ultra

;:\ % MYCIE A

N6z i dzwon tatwe
w demontazu

/0 KOMFORT UZYTKOWANIA

tatwe uzytkowanie mocowania do naczyn
dla pracy bez wysitku

» Do naczyn o @: 330 mm do 650 mm

5 « Do naczyn o @: 500 mm do 1000 mm

« Do naczyn o @: 850 mm do 1300 mm

)
4 A
W ramach procedury

HACCP, zalecamy Uzyt-

L o  kownikom przechowy-

wanie umytego dzwo-
nu i noza w chtodni.

. J

Do zamocowania na skraju naczyn
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GAMA MINI

e

)
>t

8 SPECJALNE

DO
ZAWIESIN

Ksztatt uchwy-
tu umozliwia
dobre trzyma-
nie sprzetu i
uzytkowanie
bez wysitku.

tatwy demon-
taz noza i pods-
tawy zapewnia
doskonate
warunki higieny
HACCP.

P
=
“

-
=

Ksztatt noza
pozwala na
optymalna
jakos¢ miksowa-
nia.

/i&—-

Mini MP 160 V.V., Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V.
Minimalne wymiary, maksymalne efekty.
Specjalny do «soséw, kreméw i matych potraw»

Pokretto regu-
lacji obrotow
pozwala na
fatwa i efekty-
wng obstuge.

Silnik o

duzej mocy
zapewnia
dtuzsza zywot-
nos¢.

Tarcza do
emulgowania
stuzy do rozrze-
dzenia zimnych
lub cieptych
sosow i nada-
nia im konsys-
tencji musu.

¥
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=

GAMA MINI )

Mini MP 160 V.V. - Mini MP 190 V.V. - Mini MP 240 V.V.

* N6z, dzwon i podstawa ze stali nierdzewnej DZWOZNEmaNANY
Dostarczane z 1 mocowaniem $ciennym z nierdzewnej stali NIERDZEWNE)
Mini MP 160 V.V.
Moc 220 Wat l
Napiecie Jednofazowy 230V ‘
Predkos¢ zmienna od 2000 do 12500 obr/min
Dtugos¢ podstawy 160mm
Dtugos¢ 455 mm, @ 78 mm
Ciezar brutto 2.4Kg
Ref. 34690 - Mini MP 160 V.V. 230V/50/1 920 zt
Mini MP 190 V.V.
Moc 250 Wat
Napiecie Jednofazowy 230 V
Predkos¢ zmienna od 2000 do 12500 obr/min
Dtugos¢ podstawy 190mm
tatwy demontaz noza i tarcza do emulgowania, system ten zostat
opatentowany przez Robot-Coupe
Dtugos¢ 485 mm, @ 78 mm
Ciezar brutto 2.5Kg
Ref. 34700 - Mini MP 190 V.V. 230V/50/1 1135zt
Ref. 27333 - Akcesoria trzepaczki Mini MP 600 zt
Mini MP 240 V.V.
Moc 270 Wat
Napiecie Jednofazowy 230V
Predkos$¢ zmienna od 2000 do 12500 obr/min
Dtugos¢ podstawy 240mm
tatwy demontaz noza i tarcza do emulgowania, system ten zostat
opatentowany przez Robot-Coupe
Dtugos¢ 535 mm, @78 mm
Ciezar brutto 2.5Kg
Ref. 34710 - Mini MP 240 V.V. 230V/50/1 1350zt
Ref. 27333 - Akcesoria trzepaczki Mini MP 600 zt 1['
Mini MP 190 Combi Funkcja trzepaczki

Patrz strona 52

Mini MP 240 Combi

Patrz strona 52

-
:
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-
-
-
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( GAMA O ZWARTEJ BUDOWIE CMP

O zwartej budowie, poreczny, wydajny
“Idealny dla restauracji”

Wieksza moc silnika:
O 15% bardziej
wydajne urzadzenie.

Zmienna predkosc
do wytwarzania
opracowanych po-
traw umozliwiajace
dokfadniejsze
przetworzenie pro- g«
duktu

Sprzet o zwartej bu-
dowie, lekki, tatwy w
uzytkowaniu.

Dzwon i n6z ze stali
nierdzewnej mozna
catkowicie rozmon-
towac, co zapewnia

NOWY DZWON tatwe mycie i tatwa
CALKOWI- konserwacje.
CIE ZE STALI

NIERDZEWNE)J

Modele CMP (mik-
ser + trzepaczka) s
rowniez wyp sazone
w nowy dzwon
catkowicie ze stali
nierdzewne;.

NIERDZEWNY

Optymalna ja-

kos¢ miksowania

. 15 pozwala otrzymac
j — \ = jednolito$¢ produk-
/ | I» tu koncowego w

krotkim czasie.

NIERDZEWNY
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( GAMA O ZWARTEJ BUDOWIE CMP )

CMP 250 V.V. - CMP 300 V.V. - CMP 350 V.V.

- . - OMATYCZ DZWONWYKONANY
A Automatyczne utrzymanie predkosci TRZYMANI ZESTALI

Podstawa, ostona i néz mozna catkowicie rozmontowaé RS NIERDZEWNE)
System ten zostat opatentowany przez Robot-Coupe
Dostarczane z 1 mocowaniem sciennym z nierdzewnej stali

CMP 250 V.V.

Moc 220 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos$¢ zmienna od 2300 do 9600 obr/min

N6z, dzwon i podstawa  z nierdzewnej stali o dlugosci 250 mm

Wymiary Dtugos¢ 650 mm, @ 94 mm

Ciezar brutto 3,9Kg

Ref. 34240A - CMP 250 V.V. 230V/50/1 1410z

CMP 300 V.V.

Moc 350 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos¢ zmienna od 2300 do 9600 obr/min

N6z, dzwon i podstawa  z nierdzewnej stali o dtugosci 300 mm

Wymiary Dtugos¢ 660 mm, @ 94 mm

Ciezar brutto 3,9Kg

Ref.34230A - CMP 300 V.V. 230V/50/1 1530zt

CMP 350 V.V.

Moc 400 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos$¢ zmienna od 2300 do 9600 obr/min

N6z, dzwon i podstawa  z nierdzewnej stali o dlugosci 350 mm

Wymiary Dtugos¢ 700 mm, @ 94 mm

Ciezar brutto 4,1 Kg

Ref.34250A - CMP 350 V.V. 230V/50/1 1645 zt

. Funkcja trzepaczki
CMP 250 Combi Ja trzep

Patrz strona 52

CMP 300 Combi

Patrz strona 52
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( GAMA SZEROKA MP ULTRA )

NIERDZEWNY

NIERDZEWNY

NIERDZEWNY

\_

3 mocowania

Wieksza moc silnika:
O 20% bardziej wydajne
urzadzenie.

Wytrzymata budowa,
dzieki zespotowi silnikowe-
mu ze stali nierdzewne;j.

Zwiekszona sprawnos¢ w
celu optymalizacji czasu
miksowania.

tatwy demontaz dzwonu

i noza ze stali nierdzewnej
umozliwia fatwe czyszcze-
nie i utrzymanie HACCP.

Ksztatt uchwytu umozliwia
dobre trzymanie sprzetu.

Dostepne 4 mocowania
do naczyn dla pracy bez
wysitku

~

Uniwersalne

regulowane ze stali

nierdzewnej

mocowanie ze stali
nierdzewnej j

Ultra i MP 450 Combi Ultra.

* Opatentowany system dostepny w modelach: MP 350 Ultra, MP 450 Ultra, MP 550 Ultra, MP 600 Ultra, MP 350 VV Ultra, MP 450 VV Ultra, MP 350 Combi
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( GAMA SZEROKA MP ULTRA )

MP 350 Ultra - MP 350 V.V. Ultra - MP 450 Ultra - MP 450 V.V. Ultra
~ Podstawa, ostona i n6z mozna catkowicie rozmontowac Dzwoz'mm"m
System ten zostat opatentowany przez Robot-Coupe NIERDZEWNE)
Dostarczane z 1 mocowaniem $ciennym z nierdzewnej stali

MP 350 Ultra

Moc 440 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos¢ 9500 obr/min

N6z, dzwon i podstawa  z nierdzewnej stali o dlugosci 350 mm

Wymiary Dtugos¢ 740 mm, @ 125 mm ' '

Ciezar brutto 6.2 Kg

Ref. 34600 - MP 350 Ultra 230V/50/1 1785zt \

MP 350 V.V. Ultra :
TZYMANI

Moc 440 Wat. XS

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos$¢ zmienna od 1500 do 9000 obr/min

N6z, dzwon i podstawa  z nierdzewnej stali o dlugosci 350 mm

Wymiary Dtugos¢ 740 mm, @ 125 mm

Ciezar brutto 6.4 Kg o

Ref. 34640 - MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 1975 zt ZESTALI

NIERDZEWNEJ

MP 450 Ultra

Moc 500 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos¢ 9500 obr/min

N6z, dzwon i podstawa  z nierdzewnej stali o dlugosci 450 mm

Wymiary Dtugos¢ 840 mm, @ 125 mm

Ciezar brutto 6.3 Kg

Ref. 34610 - MP 450 Ultra 230V/50/1 2000 zt l

MP 450 V.V. Ultra f.![\

Moc 500 Wat.

B 1
Napiecie Jednofazowy 230 V 1 |
Predkos¢ zmienna od 1500 do 9000 obr/min
N6z, dzwon i podstawa  z nierdzewnej stali o dtugosci 450 mm i 1 -
Wymiary Dtugos¢ 840 mm, @ 125 mm
Ciezar brutto 6.5 Kg
Ref. 34650 - MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 2190zt

: Funkcja trzepaczki
MP 350 Combi Ultra ) P

Patrz strona 53

MP 450 Combi Ultra

Patrz strona 53

49




MIKSERY RECZNE ) o3 robot @ coupe’

GAMA SZEROKA MP ULTRA )

DZWONWYKONANY
ZESTALI
NIERDZEWNEJ

1
|

MP 550 Ultra - MP 600 Ultra - MP 800 Turbo

rl\ Podstawa, ostona i n6z mozna catkowicie rozmontowac
Dostarczane z 1 mocowaniem sciennym z nierdzewnej stali
Zaleca sie uzywanie tych modeli w pofaczeniu z uchwytem
montowanym na naczyniu

MP 550 Ultra

Moc 750 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos¢ 9500 obr/min

N6z, dzwon i podstawa z nierdzewnej stali o dtugosci 550 mm
Wymiary Dtugo$¢ 940 mm, @ 125 mm

Ciezar brutto 6,6 Kg

Ref. 34820 - MP 550 Ultra 230V/50/1 2960 zt
MP 600 Ultra

Moc 850 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos¢ 9500 obr/min

N6z, dzwon i podstawa z nierdzewnej stali o dtugosci 600 mm
Wymiary Dtugos¢ 980 mm, @ 125 mm

Ciezar brutto 7,4 Kg

Ref. 34830 - MP 600 Ultra 230V/50/1 3660 zt
MP 800 Turbo

Moc 1000 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos¢ 9500 obr/min

N6z, dzwon i podstawa z nierdzewnej stali o dtugosci 740 mm

Ergonomiczna podwdjna  raczka zaprojektowana z myslg o poprawie
komfortu uzywania i fatwego przemieszczania

urzadzenia
Nowa technologia EBS Electronic booster system, elektroniczny sys-
tem zwiekszajacy wydajnos¢ silnika
Wymiary Dtugos¢ 1130 mm, @ 125 mm
Ciezar brutto 9,2 Kg
Ref. 34890 - MP 800 Turbo 230V/50/1 4380 zt
Zamocowania regulowane (1) \
Ref. 27363 - do naczyn o @ od 330 do 650 mm 950 zt
Ref. 27364 - do naczyn o @ od 500 do 1000 mm 1005 zt
Ref. 27365 - do naczyn o @ od 850 do 1300 mm 1060 zt
Uniwersalne mocowanie do pojemnika @

Ref. 27354 - do wszystkich @ naczyn 560 zlj
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TRZEPACZKIW MODELACH COMBI | FW

Trzepaczki Robot-Coupe sg dostepne w EMULGOWANIE [~ . =
modelach Mini MP Combi, CMP Combi, Majonez, sosy z
MP Combi Ultra i FW i moga by¢ wykor- przyprawami...
zystane do:

MIESZANIE

Puree z
pomidoréw, sos .
winegret... | &

MIKSOWANIE £

Miksowanie
sktadnikéw
do kuskus

i satatki z ryzu

UBIJANIE

Piana z biatek,
krem
czekoladowy...

ROZDRABNIA-
NIE/ WIRABIANIE
CIASTA

Puree z
ziemniakow,
lekkie ciasta... [




MIKSERY RECZNE ©) oz robot @ coupe’

GAMA COMBI )

DZWONWYKONANY
ZE STALI
NIERDZEWNE)

DZWONWYKONANY
ZE STALI
NIERDZEWNEJ

Mini MP 190 Combi - Mini MP 240 Combi - CMP 250 Combi - CMP 300 Combi

# Automatyczne utrzymanie predkosci
Dostarczane z 1 mocowaniem sciennym z nierdzewnej stali

Mini MP 190 Combi

Moc 250 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Predko$¢ zmienna od 2 000 do 12 500 obr/min dla mikseru
od 350 do 1 560 obr/min dla trzepaczki

Ditugos¢ podstawy 190 mm

Wymiary Dtugos$¢ podstawy 485 mm
Dtugosc z trzepaczka 550mm. @ 78mm
Ciezar brutto 2.7 Kg
Ref. 34720 - Mini MP 190 Combi 230V/50/1 1710zt
Mini MP 240 Combi
Moc 270 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230 V

Predkos¢ zmienna od 2 000 do 12 500 obr/min dla mikseru
od 350 do 1 560 obr/min dla trzepaczki
Dtugos¢ podstawy 240 mm

Wymiary Dtugos¢ podstawy 535mm
Dtugos¢ z trzepaczka 550mm. @ 78mm

Ciezar brutto 2.8Kg

Ref. 34730 - Mini MP 240 Combi 230V/50/1 1925zt

CMP 250 Combi OMATYC
TRZYMANI

Moc 270 Wat. EDKOS

Napiecie Jednofazowy 230V

Predko$¢ zmienna od 2300 do 9600 obr/min dla mikseru
od 500 do 1800 obr/min dla trzepaczki
Dtugos¢ podstawy 250 mm

Metalowa obudowa trzepaczki
Podstawa wyposazona w system szczelnosci na 3 poziomach
Wymiary Dtugos¢ podstawy 640mm

z trzepaczka 610mm. @ 125 mm
Ciezar brutto 5.6 Kg
Ref. 34300A - CMP 250 Combi 230V/50/1 1985 zt
CMP 300 Combi @

TRZYMANI

Moc 300 Wat. ERK03
Napiecie Jednofazowy 230V

Predko$¢ zmienna od 2300 do 9600 obr/min dla mikseru
od 500 do 1800 obr/min dla trzepaczki
Dlugos¢ podstawy 300 mm

Metalowa obudowa trzepaczki
Podstawa wyposazona w system szczelnosci na 3 poziomach
Wymiary Dtugos¢ podstawy 700mm

z trzepaczka 610mm. @ 125 mm
Ciezar brutto 5.7 Kg
Ref. 34310A - CMP 300 Combi 230V/50/1 2110zt
Ref. 27249 - Podstawa miksera CMP 250 Combi 660 zt
Ref. 27250 - Podstawa miksera CMP 300 Combi 540 zt

Ref. 27248 - Obudowa i trzepaczka CMP Combi 660 zt
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( GAMA COMBI

)

MP 350 Combi Ultra - MP 450 Combi Ultra

DZWONWYKONANY
ZESTALI
NIERDZEWNE)

OMATYC \
_.l\ Automatyczne utrzymanie predkosci v
Podstawa, ostona i n6z mozna catkowicie rozmontowac &
System ten zostat opatentowany przez Robot-Coupe
¢ Nowa metalowa przektadnia do trzepaczki, bardzo odporny w
przyrzadzaniu ciasta nalesnikowego i puree z ziemniakow.
S Dostarczane z 1 mocowaniem $ciennym z nierdzewnej stali )
MP 350 Combi Ultra
Moc 440 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230V
Predkos$¢ zmienna od 1500 do 9 000 obr/min dla noza
od 250 do 1500 obr/min dla trzepaczki
Dtugos¢ podstawy 350 mm
Wymiary Dtugos¢ podstawy 790mm
z trzepaczka @ 125mm
Ciezar brutto 7.9Kg
Ref. 34660 - MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 2805 zt
MP 450 Combi Ultra
Moc 500 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230 V
Predkos¢ zmienna od 1 500 do 9 000 obr/min dla noza
od 250 do 1500 obr/min dla trzepaczki
Dtugos¢ podstawy 450mm
Wymiary Ditugos¢ podstawy 890mm
z trzepaczka 840mm. @ 125mm
Ciezar brutto 8.2 Kg
Ref. 34670 - MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 3015zt
Ref. 39354 - Podstawa miksera MP 350 Combi Ultra 665 zt
Ref. 39355 - Podstawa miksera MP 450 Combi Ultra 705 zt
Ref. 27210 - Obudowa i trzepaczka z metalu MP Combi 830zt
MP 450 FW Ultra
Moc 500 Watts
Napiecie Jednofazowy 230V
Ptynna regulacja obrotéw od 250 do 1500 obr/min
Trzepaczka zdejmowana o dtugosci 280 mm
Wymiary Dtugos¢ 805mm. @ 125mm
Ciezar brutto 8.6 Kg
Ref. 34680 - MP 450 FW Ultra 230V/50/1 2380zt

s -""_éﬂ__
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Zamocowania regulowane

Ref. 27363 - do naczyn o @ od 330 do 650 mm
Ref. 27364 - do naczyn o @ od 500 do 1000 mm
Ref. 27365 - do naczyn o @ od 850 do 1300 mm

Ref. 27354 - do wszystkich @ naczyn

Ref. 27355 - przystawka do miksowania €)

o

950 zt
1005 zt
1060 zt

Uniwersalne mocowanie do pojemnika @

560 zt

1570 zy
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J 80 Ultra

J 100 Ultra

~ J80Ultra-J 100 Ultra
g Silnik asynchroniczny
Ciggte odrzucanie odpadow
Opatentowany automatyczny otwér wsadowy
o $rednicy 79 mm
Kosz wirujacy z tarcza rozdrabniajaca i filtrem ze stali nierdzewnej
Pojemnik ze stali nierdzewnej

~

\_ Specjalny wylot zapobiegajacy kapaniu )
J 80 Ultra - Automatyczna

Moc 700 Wat.

Napiecie Jednofazowy 230V

Stata predkos¢ 3000 obr./min

Przeréb do 120 kg/godz

Wysokos¢ robocza
Dostarczane z

pod wylotem 162 mm
- przezroczysty kosz na odpady o pojemnosci
6,5 |, do zamontowania pod otworem wylotowym

odpadow
- okapnik
Wymiary (DxGxW) 235x 420 x 505 mm
Ciezar brutto 12,5Kg

Ref. 56000A - J 80 Ultra 230V/50/1 5270zt

J 100 Ultra - Automatyczna

Moc 1000 Wat.
Napiecie Jednofazowy 230 V
Stata predkos¢ 3000 obr./min

Przerob
Wysokos$¢ robocza
Dostarczane z

do 160 kg/godz
pod wylotem 256 mm
- Rekaw wylotowy na odpady do uzytku podczas

pracy ciagtej
- przezroczysty kosz na odpady o pojemnosci 7,2 |
- okapnik
Wymiary (DxGxW) 235x438 x 595 mm
Ciezar brutto 15,4 Kg

Ref. 56100A - J 100 Ultra 230V/50/1 6 845 zt
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AUTOMATYCZNA SOKOWIROWKA J 100 ULTRA
IDEALNA DO INTENSYWNEGO UZYTKU

a N

automatyczny otwoér
wsadowy o $rednicy

- N
2 mozliwosci

9 mm pozwala na uzycia
podawanie warzyw i
owocéw bez konmiec-
znosci uzycia popy- © Ciagle odprowadzanie
chacza odpadoéw

\ ) Zbiornik

odprowadza-
jacy zapewnia
ciagte odprow-
adzanie
odpadow bez-
posrednio pod
powierzchnie
robocza.

f N

Wysoko umiejscowi-
ony wylot umozliwia
umieszczanie pod nim
pojemnika blendera.

@ odprowadzanie
odpadéw do pojemnika
Przezroczysty pojemnik na
odpadki o duzej pojem-
nosci 7,2 litra.

(& /
. )

Silnik o mocy 1000 W
umozliwia prace ciagty
przez caty dzien.

N %

Kosz z dwoma wygodnymi Okapnik utatwiajacy utrzy- Specjalny wylot zapobiegajacy  automatyczny otwér wsad-
uchwytami utatwia manie blatu roboczego w kapaniu owy o srednicy 9 mm poz-
wyjmowanie i czyszczenie czystosci. wala na podawanie warzyw i

owocow bez konmiecznosci

uzycia popychacza
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AUTOMATYCZNE SITKA ODSACZARKA &©) 01 rObOt ﬁ coupe’

c40

Moc 500 Wat

Napiecie Jednofazowy 230 V.

Predkos¢ 1500 obr/min.

Pojemnik i pokrywa mozna catkowicie rozmontowac

Dostarczane z Akcesoria do wyrobu przecieréw i do wyciskania
cytruséw

Wymiary (DxGxW) 645 x 239 x 280 mm.

Ref. 55040 - C 40 230V/50/1 2720zt

NOWA WERSJA C40: JEST BARDZIEJ ERGONOMICZNE IWYDAJNE
/

Otwor wsadowy o duzej wydajnosci 90 x
75 mm mozliwos$¢ wktadania catych pomi-
doréw, wieksza wydajnosc.

\
K

Dlugi boczny dziobek wylewowy pozwala na uzycie duzego
zbiornika do odprowadzania przecieru.

o
K
Maly lub duzy stozek dla ‘
optymalnego wyciskania

soku bez wzgledu na rozmi-
ar wyttaczanych owocéw ’

N

cytrusowych.

)

Ramie do przecieréw h Kosz z nierdzewnej stali z
specjalnie opracowane wbudowanymi topatkami o zaokra-

do miekkich owocéw glonym ksztatcie dla skutecznego
i warzyw, takich jak wygarniania z dna pojemnika.
maliny, czarna porzec-

zka, pomidory, itd.
\ 2 Pormicon AN J




« Przestrzen specjalna dla dealerow i biur badan

et Cuopw Lityrmatuansl

& Food Frooesgoare; Cutters
and Vegeinbie Slicers

® Vegetabic proparslion
macrenas

Hew : See our
intwroctive Catalogie

® [y Colection
® Tabbe-too Cutters
& Verical Culter Mixars

& Pamar Migdnd
& Jusser

J100 Witra
[ F.

£ AR igita resweewd, 2500
rabot ;* coupe’ :
HOME PACE CATALDG SFLECTION GLIDE LEAFFTS YVIDEGS Oul RECIPES | SPANE FARTS
Log om - Orhar IBngusges

Dealerzy i biura badan - przy uzyciu loginu i hasta mozna w tatwy sposoéb zasiegnac informacji i pobrac pliki z
danymi dotyczacymi produktéw Robot-Coupe w przestrzeni specjalne;j:

- dokumenty handlowe - instrukcje obstugi
- specyfikacje - opisy techniczne
—figury 2D i 3D

« Serwis posprzedazowy

Tha contpany - Conlsc® L - Raetricted fsan | ) lotet Ctape Letarnaton

@ Food Processons: Cotiers M 2 h o
i i Interoctive Cotologee rasiail
& Wepetnhle Drecaraton = .
frachises —
Jp—
b e Cocktails book L
& Tabla-top cuftort R i
# Vertizal Eigiter Mixers o
& Blnery * - ——
& Pawer Moy Mew CL 40 :
» Juker Bmad,.
* Atamatic sieves
® Wreas Hlicar
J100 Uitra
robol i coupe’ g g oot e D
HOME PAGE  CATALOG SFLECTION OUIDE | LEAFLETS  VIDEOT DUl RECIFES | SFARE PARTYH
Log on |« Othar Bnguages

Aby uzyskac dostep do strony serwisu posprzedaznego, wystarczy zwrdcic sie do Dziatu Obstugi Klienta w celu
otrzymania kodu dostepu i hasta.
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Do wzorcowni

PLV CL 50
Ref.: 430416

Stojak do prezentacji
3 urzadzen
Ref.:407 818
Cena 1200 zt
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www. robol—coupe com

Ref.:450 505 (by 1)
Ref.: 450 506 (by 10)

R301 dobor tarcz
Ref. : 450 367

e
h s ¥
’“'_*.“.,i""
CL50 dobér tarcz
Ref. : 450 366 Stojak do prezentacji
Duo Display
Ref.:450 421

Cena 1200 zt

robot ¢ coupe’
S,

Stojak do prezentacji
Mikseréw Re cznych
Ref.:407 435

Cena 1200 zt



0 Q O ( Przepisy kulinarne na cutter/wilk } O Q0

+ 1 kg wieprzowiny 2 klasa
+ 20 dag. Boczku swiezego
3 cebule

+ 20 dag watrébki

+ 20 dag stoniny

+ 2 jajka

« butka czerstwa

* 50l

. pieprz

» majeranek

- gatka muszkatotowa

Mieso wieprzowe, boczek ,cebule podsmazamy do miekkosci, watrébke i stonine sparzy¢ oraz rozdrobnic¢ w cuttrze
(10 sek. mielenia) nastepnie butke namoczona w sosie i pozostatymi sktadnikami z duszenia wktadamy do cuttra i
mielimy na gtadkg mase ok. 3 min.

Do zmiksowanej masy dodajemy rozdrobniona watrébke ze stoning, dodajemy jajka i przyprawy do smaku. Catos$¢
miksujemy okoto 30 sek., przektadamy do forem i pieczemy w piecu konwekcyjnym okoto 0 min.

Arbuz z miodem

Sktadniki: (Na 3 Szklanki)
750 g arbuza

4 cytryny obrane

20 g miodu

20 g wody

Przygotowanie: Zagotowad miod z wodg. Pozostawi¢ do ostygniecia. Arbuza obrac ze skéry, usunac pestki i pokroic
na duze kawatki. Do sokowiréwki J 80 Ultra wiozy¢ kawatki arbuza i obrang cytryne.

Do szklanki wla¢ najpierw midd, a nastepnie sok z arbuza.

Pomyst na dekoracje: Podawac z cienkimi plasterkami imbiru.

Korzysci: Bogaty w wode arbuz doskonale zaspokaja pragnienie i orzezwia bez zadnego ryzyka dla linii, gdyz jest
bardzo niskokaloryczny. Arbuz jest réwniez zrédtem witamin A, Bi C.

Porada Robot-Coupe: Przed przepuszczeniem przez sokowiréwke owoce i warzywa o grubej skérce nalezy obrac
(przyktad: arbuz).
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2 EKONOMIA ENERGII, OCHRONA
SRODOWISKA | ETYKA

el KONCEPCJA

=

Trwatos¢

Dzieki swej konstrukcji i jakosci materiatéw, urzadzenia Robot-Coupe s3 przeznaczone do
dtugotrwatego uzytkowania.

oszczednosaq energii.
State wykorzystanie technologii do wyprébowanej jakosci zapewnia doskonata wydajnos¢
energetyczng naszych maszyn.

@ PRODUKCJA

Nasze maszyny sa zgodne z najwyzszymi standardami, a czesto nawet je przekraczaja.
Miedzy innymi, nasze elementy elektroniczne odpowiadaja nowej dyrektywie ROHS
przewidujacej ograniczenie uzycia substancji niebezpiecznych.

Wielu z naszych maszyn jest juz przewidywanie przysztego wykorzystania standardow,
takich jak EuP (Produkty wykorzystujace energie).

Pakowanie
Robot-Coupe pracuje codziennie w celu zmniejszenia ich pakowania i faworyzuje
wszystkie rozwigzania opartych na recyklingu kartonu i ekonomii energii od paliw
kopalnych.
Transport

Wszystkie nasze produkty sg wytwarzane w Europie, w poblizu naszych gtéwnych
rynkéw. Ograniczenie transportu naszych produktéw zmniejsza w ten sposéb ich
wptyw na Srodowisko.

KONIEC ZYCIA PRODUKTU

Naprawialnos¢

100% naszych produktéw mozna naprawic. Robot-Coupe stara sie przechowywac czesci
zamienne do dyspozycji, przez co najmniej 10 lat.

Recyrkulacja

Wszystkie nasze produkty moga by¢ poddawane recyklingowi w ponad 95%, a nasze
przedsiebiorstwo aktywnie uczestniczy w zakresie obowigzujacych w réznych krajach
sposobéw zbierania i recyrkulacji.

@ ROBOT COUPE: ODPOWIEDZIALNA FIRMA

Ta zasada odpowiedzialnosci znajduje odbicie szczegdlnie w nastepujacych dziedzinach:
® Codziennie promowanie wartosci Robot-Coupe, a w szczegdlnosci etyki.
® Pobudzenie indywidualnego rozwoju naszych pracownikéw.

® Respektowanie norm Miedzynarodowej Organizacji Pracy i towarzyszenie naszym
partnerom podwykonawcom w tym procesie.

robot ¢ coupe
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