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Informacje o marce Spis tresci
Royal Catering

Royal Catering to marka profesjonalnych urzadzen gastrono-
micznych obecna na europejskim rynku od 2007 roku. Nasze
produkty wyrdzniajg sie innowacyjnymi rozwigzaniami techno-
logicznymi oraz nowoczesnym wyglagdem. Wysoki standard
i przystepna cena sprawity, ze sprzet Royal Catering cieszy sie

PRZEWODNIK
PO KATALOGU

Informacje ogélne
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Royal Catering online Szanowni Panstwo,

@maks

Sklep internetowy
www.emaks.pl

e Otwarte 24/7
*  Promocje i oferty specjalne
* Szybka realizacja zamowien
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ROYA

catering

Strona Royal Catering

www.cateringroyal.de

* Petna oferta produktow
e Dane techniczne urzadzen
* Filozofia i historia marki

Mamy przyjemnos¢ zaprezentowaé najnowszy katalog urza-
dzen gastronomicznych marki Royal Catering. Jako profesjo-
nalna i godna zaufania firma, naszg oferte sprzedazowg za-
wsze staramy sie dostosowywac do Panistwa potrzeb. Dotozyli-
Smy wszelkich staran, by opisane w katalogu produkty spetnity
wszystkie Panstwa oczekiwania.

Niniejsza propozycja jest efektem ciggtych badan, analiz i sta-
tej modernizacji urzgdzen. Posiadajg one innowacyjne rozwigza-
nia technologiczne. Charakteryzuja sie Swietng jakoscia, ciesza-
cym oko designem oraz wykorzystaniem, w procesie ich pro-
dukciji, najwyzszej klasy materiatéw.

Serdecznie zapraszamy do zapoznania sie z asortymentem
marki Royal Catering. W katalogu znajdziecie Panstwo kilkaset
produktéw niezbednych do wyposazenia kazdej firmy dziatajg-
cejw branzy restauracyjnej, cateringowej czy hotelarskiej. Zgru-
powalidmy je w szes$ciu przejrzystych kategoriach takich jak:
urzagdzenia grzewcze, chtodnicze, meble ze stali nierdzewnej,
utrzymywanie ciepta, grille i snacki oraz przygotowanie.

Sprzet marki Royal Catering dostepny jest we wszystkich kana-
fach sprzedazy: w sklepie internetowym emaks.pl, poprzez sieé¢
dystrybutoréw oraz przedstawicieli handlowych. Mozna go tak-
ze zamawiac¢ telefonicznie, e-mailowo lub drogg faksowa.

Zapraszamy do zapoznania sie z informacjami o produktach
Royal Catering oraz do kontaktu z przedstawicielami naszej fir-
my. Chetnie udzielimy Panstwu wszelkiego wsparcia i pomocy
w zakresie doboru wyposazenia gastronomicznego odpowied-
niego do Panstwa potrzeb.

el folboes Hodd

Piotr Galant Marcin Rosada
Prezes Zarzadu Kierownik Marketingu

Piotr Galant

Marcin Rosada
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Emaks to firma handlowa, cze$¢ miedzynarodowej grupy kapi-
tatowej, ktéra jest wtascicielem marki Royal Catering. Siedziba
oraz biuro handlowe Emaks znajdujg sie w Zielonej Gérze.
W tym samym miejscu zlokalizowane jest rowniez centrum lo-
gistyczne i serwisowe obstugujgce globalnie cata grupe kapita-
towa. Proces planowania produktéw i rozwoju asortymentowe-
go odbywa sie w naszym centrum badawczo-rozwojowym
w Niemczech.

Urzadzenia gastronomiczne Royal Catering sprzedawane sg na
terenie catej Europy, jednak Emaks koncentruje sie gtdéwnie na
obstudze klientéw obszaru CEE tj. Europy Centralnej i Wschod-
niej. Prowadzimy sprzedaz hurtowg, poprzez sie¢ dystrybuto-
réw i przedstawicieli handlowych, oraz sprzedaz detaliczna,
gtéwnie w sklepie internetowym emaks.pl.
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Naszg dziatalno$¢ pod szyldem Emaks rozpoczeliSmy w 2007
roku. Od tego czasu bardzo dynamicznie sie rozwijamy, z suk-
cesem poszerzajgc dotychczasowy asortyment i zdobywajac
nowych klientéw. Zapewniamy Panstwu profesjonalng obstu-
ge oraz pomoc wykwalifikowanego personelu. Nasi specjalisci
z zakresu gastronomii chetnie udzielg Panstwu wszelkich nie-
zbednych informacji na temat produktéw oraz pomogg w jak
najlepszym dopasowaniu urzgdzen gastronomicznych do Pan-
stwa aktualnych i przysztych potrzeb.

Jako czes$¢ miedzynarodowej grupy kapitatowej, Emaks posia-
da w swojej ofercie urzgdzenia takze dla innych sektoréw han-
dlu, przemystu i biznesu. Warto zaznaczyé, ze jestesmy produ-
centem i wytgcznym dystrybutorem produktéw réwniez takich
marek jak: Stamos, MSW, Steinberg Systems, Ulsonix, Stamony,
Goldbrunn oraz Physa.

N ® A ®
STAMOS ' BNV =ccwuerg U/SOND( | STAMONY' GOLDBRUNN plnaysa
WELDING GROUP MOTOR TECHNICS svsTEMS cleaning instruments CASH SOLUTIONS wellness & lifestyle
| \ =g
= spawarki, przecinarki = wyciggarki, bramy, = wagi przemystowe = czyszczenie dowol- = liczarki = piece i tygle = wyposazenie salonéw
i akcesoria spawalnicze elektronarzedzia i precyzyjne nych powierzchni banknotéw do wytapiania kosmetycznych

Dlaczego warto
Z nami wspotpracowac?

Chcesz kupi¢ urzadzenia Royal Catering?

Wszystkie urzadzenia gastronomiczne Royal Catering dostep-
ne sg poprzez sie¢ dystrybutoréw i przedstawicieli handlowych
dziatajgcych na terenie catego kraju. W celu uzyskania doktad-
nych informacji zapraszamy do kontaktu z naszym dziatem han-
dlowym.

Centrum dystrybucyjne i logistyczne

Zaréwno siedziba Emaks, jak réwniez centrum logistyczne i ser-
wisowe znajdujg sie w Zielonej Gérze. Wszystkie urzadzenia za-
prezentowane w katalogu sg zgromadzone w naszych zielono-
gorskich magazynach o tacznej powierzchni 6 tys. m2. Dzieki
temu mozliwe jest wystanie do Panistwa towaru w dniu ztoze-
nia zamowienia.

Prezentacja i pokazy urzadzen
Umoéw sie z naszym przedstawicielem na prezentacje urzgdzen
Royal Catering. Wystarczy skontaktowaé sie z nami i ustali¢ naj-
dogodniejszy termin spotkania.

jig
e

Interesuje Cie nawigzanie wspotpracy?

Poszerzamy naszg sie¢ sprzedazy. Zapraszamy do wspotpra-
cy firmy dystrybucyjne, handlowe oraz serwisowe. Poszukuje-
my wiarygodnych partneréw dziatajgcych na terenie Polski i Eu-
ropy. Oferujemy korzystne warunki handlowe, logistyczne i ser-
wisowe.

Serwis urzadzen

Wszelkie naprawy gwarancyjne i pogwarancyjne dokonywane
sg w Centrum serwisowym mieszczgcym sie w Zielonej Goérze.
Zapewniamy krétki, kilkudniowy czas naprawy oraz petng do-
stepnos$¢ wszystkich czesci serwisowych.

Sprzedaz czes$ci zamiennych

Prowadzimy sprzedaz czesci zamiennych do urzgdzen gastro-
nomicznych Royal Catering oraz komponentéw do sprzetu wie-
lu innych dostepnych na rynku marek. Szeroka oferta, duze sta-
ny magazynowe oraz bardzo krétkie terminy wysytki umozliwia-
ja podjecie skutecznych i szybkich dziatah serwisowych. Zapra-
szamy do wspotpracy firmy serwisowe, ktérym zalezy na wyso-
kiej dostepnosci czesci zamiennych.

e Szeroka oferta urzgdzen

e Krotki czas realizacji dostaw
 Mozliwos¢ odbioru wtasnego

Kontakt
emaks spoétka z ograniczong odpowiedzialnosciag sp.k.

ul. Dekoracyjna 3, 65-155 Zielona Géra

tel.: +48 68 422 73 13 Zielona Goéra
tel.: +48 68 422 73 60 @

kom.: +48 531 800 670
kom.: +48 506 060 574
fax.. +4868 42273 10
info@emaks.pl

= Siedziba

= Biuro handlowe
= Centrum magazynowe
= Centrum serwisowe

Kontakt z dziatem handlowym
tel.: +48 68 42273 13

tel.: +48 68 422 73 60

kom.: +48 531 800 670

kom.: +48 506 060 574
info@emaks.pl

Siedziba Emaks

L ——
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Zapraszamy do sktadania zaméwien

= @ (N = ¢

w sklepie internetowym e-mailem na adres telefonicznie faxem osobiscie
www.emaks.pl info@emaks.pl +48 68 42273 13 +48 68 42273 10 w siedzibie firmy
+48 68 422 73 60
+48 531 800 670
+48 506 060 574
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Urzadzenia grzewcze marki Royal Catering cechujg sie doktadnym <
wykonaniem i zastosowaniem materiatow najwyzszej jakosci. Sprzety E

WYpOSsazone sg w nowoczesne termostaty i timery, ktore utatwiajg . ) g
kontrole nad procesem smazenia, pieczenia, opiekania i gotowania. o 1823 »
1009 1010 =

» Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Zdejmowany element grzewczy

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy grzewczej Pojemny kosz ze

| = ,Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek zgromadzonych na dnie skfadana raczka
= Kranik lub kraniki odptywowe
» Wyposazone w filtr umieszczony przed kranikiem odptywowym
= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C
= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang raczkag
Wydajna grzatka
Nr kat. Pojemnos¢ Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]
wlewcza [litr] wejsciowe [V] bezraczki (DxSxW) [cm]
(DxSxW) [cm]
1021 6 3200 230 20x22x10 47,5x28x34,5 8,3
RCEF-10EH
1022 8,5 3200 230 22x21x12 51,5x31x35,5 8,75
RCEF-13EH
1023 10 3500 230 25x23x12 52,5x34x37 10
RCEF-16EH
1009 10 6000 230 25x23x12 52x37x34 10,7
RCSF-16ETH
1026 2x6 2x3200 230 22x20x10 57 x 46 x 32 14,6
RCEF-10DH
podwdjna
1027 2x85 2x3200 230 22x21x12 63 x48x35 15,4
RCEF-13DH
podwdjna
1029 2x10 2 x 3500 230 25x23x12 69 x52x37 19
RCEF-16DH
podwdjna
1010 2x10 2 x 6000 380 25x23x12 69 x52x37 19,6
RCSF-16DTH
podwdjna

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 8
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Frytownice elektryczne Frytownice elektryczne z serii ECO

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Zdejmowany element grzewczy

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy grzewczej

= Wyposazone w ,zimng strefe"” przeciwdziatajgca przypalaniu
resztek zgromadzonych na dnie

= Wyjmowane pojemniki na fryture

= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C

= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang raczkg
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Pojemne kosze ze 1035, 1036, 1037, 1038:
sktadang rgczka pojemniki zwygodnymi
uchwytami

= Wykonane ze stali szlachetnej
» Wyjmowana grzatka ze stali nierdzewnej
= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Wyposazone w zabezpieczenie odcinajgce zasilanie,
gdy gtowica grzewcza jest wyjeta Pojemny kosz ze Wydajna grzatka
» Wyposazone w ,zimng strefe” zapobiegajgca przypalaniu sktadana raczka
sie resztek znajdujagcych sie na dnie
= Wyjmowane pojemniki z uchwytami
= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C

= W zestawie 1 kosz lub 2 kosze ze sktadang rgczka - Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Nr kat. Pojemnosé Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg] * Zdejmowany element grzewczy
wlewcza [litr] wejsciowe [V] szsr avcvz)k[i ] (DXSxW) [em] » Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki
XOX cm
= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy grzewczej
1020 39 3200 230 16,5x20x 12 42,5x31x22 5,3 _ P , Ja. p. ECUT V9 ! _
RCEF-08EH = ,Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek zgromadzonych na dnie
1025 2x3,9 2x3200 230 21x17x13 41x46,5x31 9,5 = Wyjmowane pojemniki na fryture
gggvl\:’;j(}g;w = Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C
1037 6 3200 530 22x20x10 29 x 43 x 28 5 = W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang rgczka
RCTF-10EH
1035 8 3200 230 22x21x12 42,5x29x34,5 6,5 Nr kat. Pojemnos¢ Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]
RCTF-13EH wlewcza [litr] wejsciowe [V] bezraczki (DxSxW) [cm]
(DxSxW) [cm]
1038 2x6,5 2x3200 230 22x20x10 60 x 46 x 26 10
RCTF-10DH 1254 5 3200 230 21x185x 11 43,5x27,5x28 4,55
podwdjna RCEF-10EY-ECO
1036 2x8 2x 3200 230 22x21x12 58x43x35 12 1255 2x5 2x3200 230 21x185x11 43,5x56,5x28 8,55
RCTF-13DH RCEF-10DY-ECO
podwdjna podwdjna
| -

9 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej;: www.emaks.pl Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 10
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Frytownice elektryczne z termostatem E.G.O.

Wykonane ze stali nierdzewnej

Wygodne uchwyty do transportu, z tworzywa sztucznego
Zdejmowany element grzewczy

Wyposazone w termostat

Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy grzewczej
.Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek zgromadzonych
na dnie

Wyjmowane pojemniki na fryture

Zakres regulacji temperatury od 60 do 190 °C

W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang ragczka

Pojemne kosze ze
sktadang rgczka

Wytrzymata konstrukcja ze stali szlachetnej
Wyposazone w uchwyty boczne z tworzywa sztucznego,
do transportu

Wyjmowany element grzewczy

Termostat

Wyposazone w ,zimng strefe”

Wyjmowane pojemniki na fryture

Wyposazone w 1 lub 2 kraniki odptywowe oraz w filtry
przed kranikami

Zakres regulacji temperatury od 60 do 190 °C

W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang ragczka

Nr kat. Pojemnos¢ Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]

wlewcza [litr] wejsciowe [V] bez rgczki (DxSxW) [cm]

(DxSxW) [cm]

1150 4 2500 230 21x14,5x12 37x26x30,5 53
RCEF 08E-EGO
1151 2x4 2 x 2500 230 21x14,5x12 37x49x30,5 9,7
RCEF 08D-EGO
podwdjna
1152 8 3250 230 24x19x 14 47 x31x38 7.8
RCEF 13E-EGO
1153 2x8 2x3250 230 24x19x14 47 x60x 38 14,5
RCEF 13D-EGO
podwdjna

11 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej;: www.emaks.pl

Frytownice elektryczne z szafka

FFRFRT
FEFRER
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FrFEET

Wydajna grzatka

Pojemne,
wyjmowane kosze

» Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Zdejmowany element grzewczy

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Zabezpieczenie odcinajgce zasilanie po wyjeciu gtowicy grzewczej

= ,Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek zgromadzonych na dnie

= Wyposazone w pojemng szafke

= Wyposazone w 1 lub 2 kraniki odptywowe pod kazdym pojemnikiem
(umieszczone wewnatrz szafki)

= Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C

= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang ragczka

Nr kat. Pojemnos$é Moc [W] Napiecie Wymiary kosza Wymiary Waga [kg]

wlewcza [litr] wejsciowe [V] bez ragczki (DxSxW) [cm]

(DxSxW) [cm]

1005 10 6000 380 25x23x12 34x53x94 19,9
RCKF-16ESH
1006 2x10 2 x 6000 380 25x23x12 68 x53x95 33.1
RCKF-16DSH
podwdjna

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 12
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Frytownice gazowe

Kosz ze

zdejmowang rgczka

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Whbudowany czujnik ptomienia i wtgcznik zabezpieczenia
termicznego

= Wyposazone w 1 lub 2 termostaty i termobezpieczniki

= Kranik odptywowy z otworem umieszczonym na dnie

= Zakres regulacji temperatury od 120 do 200 °C

= Dostarczane z wbudowang 1 lub 2 dyszami

= W zestawie 1 lub 2 kosze ze sktadang raczkag

Nr kat. Rodzaj gazu | Zapton | Zuzycie Cisnienie | Pojemnos$¢ | Odpowiada | Wymiary kosza | Wymiary Waga

gazu [kg/h] | [mbar] wlewcza [litr] | mocy [W] bez raczki (DxSxW) [cm] [kal
(DxSxW) [cm]

1140 LPG Piezo |0,5 30 8 6000 20x34x14 65x40x47,5 |21

RCGF-10EL30

1142 Gazziemny | Piezo |[0,6 20 8 6000 20x34x14 65x40x475 |21

RCGF-10EE20S

1141 LPG Piezo 1 30 2x8 2 x 6000 20x34x14 64,5x60x48 |34,2

RCGF-10DL30

podwdjna

1143 Gaz ziemny | Piezo 1.2 20 2x8 2 x 6000 20x34x14 64,5x60x48 |34,2

RCGF-10DE20S

podwdjna

Kosze do frytownic

1128
1129
1130
1131

= Kosz ze stali nierdzewnej

= Zdejmowany uchwyt z tworzywa sztucznego i stali nierdzewnej
= Mozliwos¢é zawieszenia na urzadzeniu

= Odporne na korozje

» Nadajg sie do mycia w zmywarce

= W zestawie kosz z uchwytem

Nr kat. Wymiary oczek Wymiary Waga [kg]
kosza (DxS) [cm] (DxSxW) [cm]

1128 0,7x0,7 21x16,5x12 0.65

RCEF-08

1129 0,7x0,7 22x20x10,5 0,65

RCEF-10

1130 0,7x0,7 25x23x12,5 0.75

RCEF-16

1131 0,7x0,7 22x21x12 0.7

RCEF-13

13 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej: www.emaks.pl

Smazalniki

Obudowa ze stali nierdzewnej

Pétka na sciekajacy olej

_a

1124, 1126: z wycigganym
elementem grzewczym

SN

URZADZENIA GRZEWCZE
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.Zimna strefa” przeciwdziata przypalaniu resztek zgromadzonych na dnie

Termostat temperatury oraz bezpiecznik termiczny

Prosta w zatozeniu p6tka o kacie nachylenia umozliwiajgcym sptywanie

goragcego oleju do pojemnika

Wyposazone w kranik odptywowy

Zakres regulacji temperatury od 60 do 200 °C
W zestawie wyjmowane 1 lub 2 kosze

Nr kat. Pojemnos$é Moc Napiecie Wymiary kosza | Wymiary pétki | Wymiary Wymiary Waga

wlewcza [litr] [W] wejsciowe [V] bez ragczki (DxS) [cm] wewnatrz (DxSxW) [cm] [kal
(DxSxW) [cm] (DxSxW) [cm]

1122 12 3200 |230 38x29x9 46 x 30 31x40x15 45x48,5x 20 11,4

RCBG 18STH

1124 24 9000 |380 46x27x15 46,5x 29,5 51,5x34x20 60x52x37 19,6

RCBG 30-1-B STH

1126 24 9000 | 380 26,5x22x15 46,5 x 29,5 51,5x34,5x20 | 555x60x37 20

RCBG 30-2-BSTH

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 14
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Opiekacze | tostery

= Wykonany ze stali szlachetnej

» Ruszt ze stali chromowanej

= Timeritermostat

= Nagrzewa sie w krotkim czasie

= Wyposazony w grzatke umieszczong od goéry
» Regulacja rusztu na 4 poziomach

= Szuflada na okruchy

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
1077
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= Obudowa ze stali nierdzewnej i ruszt ze stali chromowanej

= Odporny na korozje
= Wyposazony w funkcje timer

= Wyposazony w 3 elementy grzewcze "

= Grzatki znajdujg sie pod kazdym rusztem 1233 1‘!:‘:‘:, o - = }

= Grzanie z dotuiz géry - _ e / B |
-

= Wyposazony w wysuwang szuflade na resztki -

Wyjmowane kosze

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej = Odporne na korozje
» Ruszt wykonany ze stali chromowanej = Wyposazone w 2 lub 3 komory, po 2 kosze
= Odporny na korozje * Model 1234 wyposazony w komore na pojemnik GN
= Funkcja timer = Kazda komora wyposazona w niezalezng grzatke,
= Krétki czas nagrzewania termostat i kranik odptywowy

= Wyposazony w termostat = Grzatki znajduja sie na spodzie — rGwnomiernie rozprowadzajg ciepto

= Grzatka od géry

» 4-poziomowa regulacja rusztu

= Wyposazony w wysuwang szuflade na okruchy
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 250 °C

15 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej;: www.emaks.pl

Zakres regulacji temperatury od 30 do 110 °C

W zestawie okragte, wyjmowane kosze

Model 1234 z pojemnikiem GN 1/3 o gtebokosci 15 cm
Drobne oczka kosza

Nr kat. Moc [W] Napiecie Odlegtos¢ miedzy | Wymiary Wymiary Waga [kg] Nr kat. Liczba koszy | Gteboko$¢i@ | Liczba komér | Wymiary komory Moc [W] | Napiecie Wymiary Waga

wejsciowe [V] rusztami [cm] wewnatrz (DxSxW) [cm] kosza [cm] i grzatek (DxSxW) [cm] wejsciowe [V] | (DxSxW) [cm] [kgl
(DxSxW) [cm]

1077 3250 230 35 39.8x44x25 42,5x58x 39,5 15 1233 4 14x13 2 2x(31x155x17) | 2x1500 | 230 50,6 x 42,2 x50 10,15

RCES 580H RCNK-4

1078 3250 230 12 24,5x 36 x29,5 27,5x50x 38,5 10,25 1234 4 14x13 3 3x(31x155x17) [ 3x1000 | 230 50,6 x 60,5 x 34 138

RCET 360H RCNK-4-GN

1247 2000 230 1.5 26x455x16 32x60,8x28 11,35 1235 6 14x13 3 3x(31x155x17) [ 3x1000 | 230 50,7 x 60,5 x 50 139

RCES 2000 EGO RCNK-6

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 16
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Nalesnikarki jednoptytowe

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej
= Ptyta grzewcza z zeliwa, pokryta teflonem
= Gfadka powierzchnia ptyty

= Termostat

= Lampka informujgca o gotowosci do pracy
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
= W zestawie drewniana szpatutka do ciasta

Sprawdzony przepis na nalesniki:

« 150 g maki

« 2jajka

. 250 mlmleka -
. 3/4 szklanki wody mineralnej
. Szczypta soli ’
Make przesiaé i doda.c
miesza¢, az uzyska si€

azem
i sl Wszystko dobrzer
o e wody tak, by konsys-
stron.

do niej jajka mlek ‘ /
jednolita mase. Dodac odrobin

lejaca. Smazy¢ na rozgrzanej ptycie z obu

SN

Nalesnikarka dwuptytowa

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Ptyty grzewcze z zeliwa, pokryte emalig

= Wyposazona w dwa kable podtgczeniowe

= Gtadka powierzchnia ptyt

= Termostat i lampki kontrolne do kazdej ptyty

= Bezpiecznik zapobiegajgcy przegrzewaniu urzadzenia
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= Wysuwana szuflada na akcesoria

= W zestawie dwie drewniane szpatutki do ciasta
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Wysuwana szuflada Drewniana szpatutka do

% tencja ciasta byta lekko rozprowadzania ciasta
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wysokos$¢ i @ Wymiary szuflady | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] ptyty grzewczej (DxS) [cm] (DxSxW) [cm]
[em]
1253 2 x 3000 230 2x40 72,5x40 86 x48 x 24 28,35
Drewniana szpatutka do RCEC-6000-E
rozprowadzania ciasta

Wysuwana szuflada

= Podstawa ze stali szlachetnegj

= Gtadka ptyta grzewcza wykonana z zeliwa pokrytego warstwg emalii
= Wyposazona w termostat

= Lampki kontrolne sygnalizujgce gotowos¢ dziatania

» Wysuwana szuflada na akcesoria

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= W zestawie drewniana szpatutka do ciasta

Gofrownica

Do gofréw na patyku
i corn dogéw

= Do przygotowywania gofréw oraz corn dogéw

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

= Ptyty grzewcze pokryte teflonem

= Powierzchnia ptyt utatwiajgca zdejmowanie gotowego ciasta
= Termostatitimer

1318 = |zolowany termicznie uchwyt

= Wyposazona w rynienke wokét ptyty (na resztki ciasta)

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wysokos¢ i @ Wymiary szuflady | Wymiary (DxSxW) | Waga [kg]
wejsciowe [V] ptyty grzewczej (DxS) [cm] [cm]
[em]
1248 3000 230 2x40 - 40x40x 16 14,6
RCEC-3000-R
1252 3000 230 2x40 31,5x40 48 x45x 23,5 14
RCEC-3000-E

17 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej;: www.emaks.pl

Nr kat. Moc [W] Napiecie Liczba gofréw Wymiary formy Wymiary ptyty Wymiary Waga
wejsciowe [V] na 1 gofra grzewczej (DxSxW) [cm] [kal
(DxS) [cm] (DxS) [cm]
1318 1500 230 6 4x14 31,5x16 29,5x38,3x42 9,25
RCWM-1500-S

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 18
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Gofrownice Gofrownice

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

= Aluminiowe ptyty grzewcze pokryte teflonem
= Termostat

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

= Ptyty grzewcze z zeliwa pokrytego warstwg emalii

= Wyposazona w termostat i timer

= Sygnat dzwigkowy informujacy o zakonczonej pracy

= Wyposazona w izolowany termicznie uchwyt

= Prostokatna forma do produkcji belgijskich gofrow

= Wyposazona w rynienke wokét ptyty (na resztki ciasta)
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= Timer

= Lampka informujgca o gotowosci do pracy

= Sygnat dzwigkowy informujacy o zakonczonej pracy

= Wyposazona w izolowany termicznie uchwyt

= Forma umozliwiajgca przygotowanie gofrow w ksztatcie serca
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

L
N
O
=
L
N
2"
©
<
=
LU
N
a
<C
N
2"
=

Sprawdzony przepis na gofry:
« 2 szklanki maki
« 2jajka '
. 1/2 kostki r0zZpuSZCZONe)
« 1,5 szklanki mleka
« 3 tyzkicukru
« 21tyzeczki proszku )|
. 2tyzeczki cukru wanilinowego
. Szczypta soli .
Rozpuszczong i delikatnie pr
ikow i dokta
my reszte sktadnikow | : | e
n: rozgrzang gofrownice i smazymy oK. 4

Gofry w ksztatcie serca

margaryny badz masta Prostokatna forma

na belgijskie gofry

= Konstrukcja ze stali szlachetnej

= Ptyty grzewcze wykonane z aluminium i pokryte teflonem
= Wbudowane termostaty i timery

do pieczenia

ajemy do maki. Dodaje-

Kontrolka informujgca o osiggnieciu odpowiedniej temperatury ptyt
e wylewamy porcjami

= Uchwyty izolowane termicznie
» Formana 1 lub 2 szt. duzych albo 4 lub 8 szt. mniejszych gofrow
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

zestudzong margaryng dod
dnie mieszamy. Gotowg mas

= Podstawa ze stali nierdzewnej

= Ptyty grzewcze z emaliowanego zeliwa

= Dwa kable podtgczeniowe

= Osobne grzatki

= Termostatitimer do kazdej ptyty

= Sygnat dZzwiekowy informujgcy o zakonczeniu pracy
= Uchwyt izolowany termicznie

= Forma prostokatna

L~
¢
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=N Okragte lub
= Rynienki wokét ptyt (na wyciekajgca mase) 1316 A . f trojkatne gofry
L =
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C u : ' .. -
Nr kat. Moc Napiecie Forma Liczba gofréw @ formy | Wymiary ptyty Wymiary Waga
[W] wejsciowe [V] [cm] grzewczej [cm] (DxSxW) [cm] [kal
Nr kat. Moc [W] | Napigcie Forma Liczba | Wymiary formy | Wymiary ptyty Wymiary Waga
wejsciowe [V] gofréw | na 1 gofra grzewczej (DxSxW) [cm] [kal 1319 1500 230 Serce 1 duzylub 5 22,5 DxS: 25 x 25 37x30,7x49,5 9,85
(DxS) [cm] (DxS) [cm] RCWM-1500-H mniejszych
1314 2000 230 Prostokat 2 17x10 25x25 37x32x50 18 1317 1300 230 Okragta | 1 duzy lub 4 17.3 2:185 43x25x56 55
RCWM-2000-E RCWM-1300-R mniejsze
1315 2x2000 | 230 2 x Prostokat 4 17x10 2 x(25x 25) 37x62,5x50 34,25 1316 2600 230 Okragta | 2 duze lub 8 17,3 2x@:185 43 x50x56 11,5
RCWM-4000-E RCWM-2600-R mniejszych

Wiecej informacji handlowych mozna uzyskac¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 20
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B URZADZENIA CHEODNICZE

R&znego typu urzgdzenia chtodnicze sg niezbednym elementem
kazdej profesjonalnej kuchni. Nadstawy oraz stoty chtodnicze do
pizzy doskonale sprawdzg sie do przechowywania produktow

spozywczych, w najbardziej odpowiednigj dla nich temperaturze.

Nadstawy chtodnicze
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» Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

= Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

= Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C
= Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED

= Pojemniki GN nie wchodzg w zakres dostawy
= Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronie 54 - 55

1213
1214
Nr kat. Pasujace Czynnik Pojemnos$¢ | Zuzycie Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
pojemniki chtodniczy - [litr] pradu [kWh] wejsciowe [V] | (DxSxW) [cm]
R134ag]
1211 9 x pojemnik 95 70 2,2 190 230 40x200x43 |57
RCKV-200/38 GN1/3
1212 8 x pojemnik 90 65 2.2 190 230 34x180x43 | 46,55
RCKV-180/33 GN1/4
1213 7 x pojemnik 135 45 2,2 190 230 34x160x43 | 42,95
h‘! ROYAL RCKV-160/33 | GN1/4
oy ~gtering 1214 6 x pojemnik 125 43 2,2 190 230 34x140x43 | 39,15
RCKV-140/33 GN 1/4

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 22
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Stoty chtodnicze do pizzy

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Ptyta robocza ze stali nierdzewnej

Odporny na korozje

Wyposazony w termostat

Podwdéjne drzwi

Mozliwo$¢ ustawienia rusztu na réznej wysokosci

Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C

Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED

Wysuwany ruszt

Wykonany ze stali szlachetnej

Podnoszona gérna ptyta ze stali nierdzewnej
Wyposazony w ptyte do krojenia z tworzywa sztucznego
Mozliwo$¢ wykorzystania jako st6t chtodniczy satatkowy
Odporny na korozje

Wyposazony w termostat

Podwaéjne drzwi

Regulacja wysokosci rusztu

Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C
Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
Istnieje mozliwos$¢ zastosowania réoznych pojemnikéw GN
(nie wchodzag w zakres dostawy)

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronie 54 - 55

Podnoszona pokrywa

Wysuwany ruszt

Nr kat. Czynnik Pojemnos¢ | Zuzycie Moc [W] Napiecie Wymiary Wymiary Waga [kg]
chtodniczy - | [litr] pradu [kWh] wejsciowe wewnetrzne (DxSxW) [cm]
R134ag] [Vl (DxSxW) [cm]
1209 165 240 4.1 250 230 2x(59,5x34x45) 70x90x885 |645
RCKT-90/70
1210 150 240 4.1 250 230 2x(59,5x32,5x45) | 68x90x88 61
RCKT-90/70S

23 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej: www.emaks.pl
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Wysuwany ruszt

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Ptyta robocza z granitu

Odporny na korozje

Wyposazony w termostat

Podwdjne drzwi

Mozliwo$¢ ustawienia rusztu na réznej wysokosci
Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C
Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
W zestawie nadstawka na pojemniki GN

Pojemniki GN nie wchodzg w zakres dostawy

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronie 54 - 55

Obudowa ze stali szlachetnej
Granitowa ptyta robocza

Wyposazone w termostat

Wysuwany ruszt

Potréjne drzwi

Regulacja wysoko$ci rusztu
Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C

Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
Wyposazone w nadstawe chtodnicza (1206) lub nadstawke
na pojemniki GN (1207)

Pojemniki GN nie wchodzg w zakres dostawy

Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronie 54 - 55

&~

£

L
N
O
Z
(@)
o
~d
I
o
<
Z
L
N
0
<
N
o
>

Nr kat. Pasujace Czynnik Pojemnos$¢ | Zuzycie | Moc Napiecie Wymiary wewnetrzne | Wymiary Waga

pojemniki chtodniczy - | [litr] pradu [W] wejéciowe | (DxSxW)[cm] (DxSxW) [cm] [kal
R134a[g] [kWh] [V]

1208 5 x pojemnik | 150 288 250 230 2x(59,56x36,7x45,6) | 70x90,3x 108 |87,25

RCKT-90/70G GN 1/6

1206 6 x pojemnik | 240 368 300 230 3x(59x34x45,5) 70x140x 144 2438

RCKT-140/70V | GN 1/4

1207 8 x pojemnik | 240 368 300 230 3x(59x34x45,5) 70x137x108,5 | 132

RCKT-137/70G | GN1/6

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 24
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Stoty chtodnicze do pizzy z szufladami

= Obudowa wykonana ze stali szlachetnej

= Ptytarobocza ze stali nierdzewnej

= Powierzchnia odporna na korozje

= Termostat

= Pojedyncze drzwi

= Cztery szuflady

= Regulacja wysokosci rusztu oraz nézek

= Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

= Zakres temperatury roboczejod 10 do 32 °C
= Wyrazny wyswietlacz

= Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED

Otwierana wahadtowo Pojemne szuflady
szafka

na pojemniki GN

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Ptytarobocza z granitu

= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

= Podwadjne drzwi

= Siedem szuflad

= Mozliwos$¢ ustawienia rusztu na réznej wysokosci

= Zabezpieczajgce pionowe kanty

= Zakres regulacji temperatury od 0 do 10 °C

= Zakres temperatury roboczej od 10 do 32 °C

» Automatyczny system rozmrazania sygnalizowany diodg LED
= Pojemniki GN nie wchodzg w zakres dostawy

= Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronie 54 - 55
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MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

Meble ze stali nierdzewnej przeznaczone dla branzy gastronomicznej,
cateringowej i hotelarskiej. Przystosowane do przechowywania,
transportowania oraz mycia produktéw spozywczych. Solidne,
starannie wykonane i tatwe w czyszczeniu.

Pojemna szafka Wysuwane szuflady 1216: z nadstawg chtodniczg

Nr kat. Pasujgce Czynnik Pojemno$¢ | Zuzycie | Moc | Napiecie | Wymiary wew. | Wymiary wew. | Wymiary Waga

pojemniki chtodniczy - | [litr] pradu [W] | wejsciowe | szuflad szafki (DxSxW) [cm] [kal
R134a[g] [kWh] [V] (DxSxW) [cm] | (DxSxW) [cm]

1178 - 330 420 2,5 300 | 230 55x30x 14 55x34x54 180x70x 84 140

RCKT-180/70

1215 - 260 580 2,7 360 | 230 61,5x39,5x7 | 68x41,7x56,5 | 80x202x100 | 310

RCKT-202/80G

1216 9 x pojemnik | 220 580 2,7 235 | 230 61,5x395x7 | 68x41,7x56,5 | 80x202x 161 | 345

RCKT-202/80VG | GN 1/3
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Stoty robocze Stoty ze stali nierdzewne;
do samodzielnego montazu

Stoty dostarczane sg w dobrze
zabezpieczonej, porecznej paczce.

Wszystkie elementy gotowe do
montazu. W zestawie sg rowniez

1497 1492
1495 1490
1494 1500
1498 1499
1496 1489

1493

1491

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

= Wykonane ze stali nierdzewnej

= Gorny blat wzmocniony ptytg HDF o grubosci 20 mm
= Regulowana wysoko$¢ nézek w zakresie od 0 do 2 cm
= Stoty skrecane na $ruby

= Kluczimbusowy w komplecie

Sruby oraz klucz imbusowy.
|
| Szybki montaz nég Nogi wciskane do otworéw
— do gérnego blatu. gornego blatu.
= Do samodzielnego montazu | )
= Modele 1492/1490/1500/1499/1489/1493/1491 z rantem 1 p;

o wysokosci 11 cm Regulacja wysokosci stotu Klucz imbusowy
do skrecania stotu

Nr kat. Max. obcigzenie Max. obcigzenie dolnej Wymiary Waga [kg]
catkowite [kg] potki [kgl (DxSxW) [cm]
1497 90 24 100 x 60 x 85 19
RCAT-100/60
1495 110 27 120x 60 x 85 21,3
RCAT-120/60
1494 160 35 200 x 60 x 85 32,7
RCAT-200/60 _ ) o _ .
Klucz imbusowy Dolna pétka przykrecana Nézki do poziomowania
1498 95 25 100x70x 85 21 ] ) . o o
RCAT-100/70 w komplecie. do nég. i ustawiania wysokosci stotu.
1496 115 28 120x70x 85 24
RCAT-120/70
1492 90 24 100x60x 97 20,3
RCAT-100/60-S z rantem
1490 110 27 120x60x 97 22,8
RCAT-120/60-S z rantem
1500 130 29 150 x 60 x 97 28,1
RCAT-150/60-S z rantem
1499 150 32 180 x60x 97 32
RCAT-180/60-S z rantem
1489 160 35 200 x 60 x 97 34,1
RCAT-200/60-S z rantem
1493 95 25 100x70x 97 22
RCAT-100/70-S z rantem
1491 115 28 120x70x97 24,7
RCAT-120/70-S z rantem
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Stot roboczy z szafkg Szafki zZlewozmywakowe

1501
1502

Wytrzymata potka

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

1503 Wytrzymata stal nierdzewna = Wykonane ze stali nierdzewnej
= Do przechowywania sprzetéw i urzadzeh kuchennych, = Zlew po prawej stronie
produktéw spozywczych, srodkéw czystosci itp. = Wyposazone w sitko i zaslepke do zlewu

= Rant zabezpieczajacy o wysokosci 11 cm = Wzmocnione dno szafki

= Poétka wewnatrz szafki = Dwoje przesuwnych drzwi

= Dwoje przesuwnych drzwi = Bezstopniowa regulacja wysokosci n6zek szafki
w zakresie od 0 do 2 cm

Nr kat. Max. obcigzenie | Max. obcigzenie | Wymiary Waga [kg] = Rant tylny o wysokosci 10 cm
stotu [kg] potki szafki [kgl (DxSxW) [cm]

= Model 1501 posiada zlew ttoczony z jednego arkusza blachy

1503 160 40 200 x 60 x 96 62 * Model 1502 ma zlew spawany

RCAT-200/60-C

Odptyw w centralnym
punkcie zlewu

Nr kat. Odlegto$¢ miedzy | Wymiary Waga [kgl Drzwi na rolkach

po6tka a podstawg | (DxSxW) [cm]

Cm . .. Pe . . . .

femd * Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej Nr kat. @ otworu Wymiary zlewu Wymiary powierzchni | Wymiary Waga [kg]
1179 24 120x40x 65 21,2 . ; - odptywowego [cm] (DxSxW) [cm] ociekowej (DxS) [cm] | (DxSxW) [cm]
RCHC-120/40 Do prze’chowy?/vanla sprz?tow k’uchennyc,h,- .
1220 24 160 x 40 x 65 28 artykutow spozywczych, srodkow czystosci itp. 1501 8 50 x40 x 30 44x47 65x120x 95 38,9
RCHC-160/40 = Dwoje przesuwnych drzwi RCHS-1200PS
1221 24 200 x 40 x 65 34 = W tylnej $cianie otwory do zamocowania na Scianie 1502 8 50x40x 30 44 x 47 65x120x95 39
RCHC-200/40 . . RCHS-1200WS

= W zestawie kotwy mocujgce
- .

29 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej;: www.emaks.pl Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 30



HE
I

Umywalki Regat gastronomiczny

= Budowa ze stali nierdzewnej
= Uruchamiana za pomocg przycisku (na wysokosci kolan)
= Kran po prawej stronie
= Wyposazona w zawdr mieszajgcy odpowiedzialny
za regulacje temperatury wody
= Zlew ttoczony z jednego arkusza blachy

= Ostona tylna o wysoko$ci 38 cm
= W zestawie dozownik do mydta oraz akcesoria do
mocowania umywalki

S
L
=z
L
N
(]
o
L
=z
-
<
|_
7p]
L
N
L

Zapasowe dwie nézki Wzmocnione poétki EJI

L

=

= Wykonany ze stali nierdzewnej
= Wzmocnione od spodu pétki,
przykrecane bezposrednio do ndg regatu

= Regulacja wysokosci nézek

Odptyw w centralnym W zestawie dozownik
punkcie do mydta = W zestawie dwie dodatkowe nozki

= Do samodzielnego montazu

Odptyw w centralnym Elementy niezbedne do
punkcie montazu - w zestawie
d

= Wykonana ze stali szlachetnej —_

= Troéjstronny rant o wysokosci 19 cm c

= Kran montowany na srodku umywalki

= Armatura do podtaczenia cieptej i zimnej wody b a=20cm

= Zlew ttoczony z jednego arkusza blachy b = 64,50 cm

= W zestawie akcesoria do mocowania na $cianie T c=109cm

| d=153cm
Nr kat. Podtgczenie doptywu | @ otworu Wymiary umywalki Wymiary Waga [kg]
wody [call odptywowego [cm] (DxSxW) [cm] (DxSxW) [cm]
Nr kat. Liczba potek Nosénosé Nos$nosé jednej Wymiary Waga [kg]

1159 1/2 0,46 33x23x13 58x40x 33 6.4 catkowita [kg] potki [kgl (DxSxW) [cm]
RCHS-1
1510 1/2 0,46 25x35x12 38x435x32 6.2 1224 4 600 150 120 x 48,5 x 155 25,8
RCHS-2 RCER-120
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Wozki kelnerskie

= Wykonane ze stali nierdzewnej
= Wyposazone w 2 lub 3 potki

= Podwyzszone kanty potek

* Model 1080 posiada poétki o gtebokosci 10 cm
= W zestawie 4 gumowe kotka o srednicy 10 cm

= Kotka wyposazone w hamulce

» Do samodzielnego montazu

Mata wygtuszajaca
na spodzie potki

Nr kat. Liczba potek Odstepy miedzy Wymiary Waga [kg]
potkami [cm] (DxSxW) [cm]

1079 2 60 101 x55x96,5 11

RCSW 2

1080 2 60 101 x55x96,5 12,5

RCGW 2

1056 3 28 101 x55x96,5 13,7

RCSW 3

1230 3 25 97 x57 x94 14,2

RCSW 3R
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Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Podwyzszone brzegi p6tek

Wyposazony w 4 gumowe kétka o srednicy 10 cm
Hamulec przy kazdym kole

Do samodzielnego montazu
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Mata wygtuszajgca
na spodzie potki

Nr kat. Liczba potek Nos$nosé Odstepy miedzy Wymiary Waga [kg]
catkowita [kg] p6tkami [cm] (DxSxW) [cm]

1219 480 27 85x53x 155 23

RCSW 5

Wdzek platformowy

Po ztozeniu wézek ma
24 cm wysokosci

Wykonany ze stali nierdzewnej

Platforma o gtadkiej powierzchni

Wyposazony w sktadany uchwyt

4 gumowe kofta (sztywne przednie i tylne obracajgce sie wokot wiasnej osi)
Koétka przykrecane na sruby

Do samodzielnego montazu

Nr kat. Nosnos¢ catkowita @ kota [cm] Odlegtos¢ platformy | Wymiary Waga [kg]
[kg] od ziemi [cm] (DxSxW) [em]

1485 330 10 17,2 82x52x94 10,5

RCFT-1
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Wozki transportowe

Prowadnica
w modelu 1217

Prowadnica
w modelu 1218

= Petna oferta pojemnikéw GN dostepna na stronie 54

N
N
N

= Wykonane ze stali nierdzewnej

= 4 gumowe kotka, kazde z hamulcem

= Do samodzielnego montazu

TN

» Rodzaj mocowania: wsuwane poziomo

= Wyposazone w blokade transportowg (z przodu i z tytu)

= Wodzki transportowe sprzedawane bez pojemnikéw GN i bez tac

Nr kat. Typ wktadu Wymiary wktadu | Liczba pozioméw | Odlegto$¢ miedzy | @ kota Wymiary Waga
(DxS) [cm] prowadnic prowadnicami [cm] (DxSxW) [cm] [kgl
[em]
1217 PojemnikiGN 1/1 | 563x32,5 16 8 10 59x42x171 19
RCTW 16 GN
1218 Tace 60 x40 16 8 10 67 x46x171 23
RCTW 16 TB
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B UTRZYMYWANIE CIEPLA

Urzadzenia do podtrzymywania ciepta doskonale sprawdzg

sie m.in. podczas dtugich konferenciji, na réznych imprezach
okolicznosciowych odbywajgcych sie zardowno w pomieszczeniach,
jak i na zewnatrz. Swoje zastosowanie znajdag w firmach
cateringowych, duzych i matych restauracjach oraz innych lokalach
gastronomicznych.
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Bemary
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» Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

* Model 1186 wyposazony w kranik odptywowy

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C

= Pojemnik GN nie wchodzi w zakres dostawy

= Petna oferta pojemnikéw GN i pokryw na stronie 54 - 55

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] (DxSxW) [cm]

1185 1200 230 56x33,5x24,5 6,85

RCBM-1/1-150

1186 1200 230 56 x33,5x24,5 7

RCBM-1/1-150A z kranikiem

Bemar z perforowang brytfanng i pokrywa

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej » Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Odporne na korozje = Odporny na korozje

= Wyposazone w termostat = Perforowana brytfanna

= Wyposazone w kranik odptywowy = Wyposazony w termostat
= Max. zakres temperatury 90 °C = Wyposazony w kranik odptywowy
= W zestawie pojemniki z pokrywami = Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C
= W zestawie 1 brytfanna perforowana z pokrywag
Nr kat. Liczba Gtebokosé Moc [W] | Napiecie Wymiary z ostong | Wymiary bez Waga [kg]
pojemnikéw pojemnikéw wejsciowe [V] (DxSxW) [cm] ostony
[mm] (DxSxW) [cm]
1044 3 x pojemnik 100 1300 230 95x40x 34 95x40x 16 17
RCBM-3 GN 1/2 T . .
Nr kat. Moc [W] Napiecie wejsciowe [V] | Wymiary Waga [kg]
1045 6 x pojemnik 100 1800 230 121,5x40x 34 121,5x40x 16 21 (DxSxW) [cm]
RCBM-63 GN1/3
1046 4 x pojemnik 100 1800 230 121,5x40x 34 121,5x40x 16 21 1192 1200 230 56x33,5x25 9,75
RCBM-4 GN 1/2 RCBM-1/1-150AP-GN

37 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej: www.emaks.pl
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Bemary z pojemnikami i pokrywami

1187

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

= Wyposazone w kranik odptywowy

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C
W zestawie 1 lub 2 pojemniki z pokrywami

1188
Nr kat. Liczba Gtebokosé Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
pojemnikéw pojemnikdéw [mm] wejsciowe [V] (DxSxW) [cm]
1187 1 x pojemnik 150 1200 230 56 x 33,5 x25 9,8
RCBM-1/1-150A-GN | GN 1/1
1188 2 x pojemnik 150 1200 230 56 x33,5x25 9,95
RCBM-1/2-150A-GN | GN 1/2

39 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej: www.emaks.pl

Bemary z pojemnikami i pokrywami
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= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

= Modele 1189/1190/1191 z kranikiem odptywowym
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 95 °C

W zestawie z pojemnikami
GN i pokrywami

= W zestawie pojemniki z pokrywami

Nr kat. Liczba Gtebokosé Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
pojemnikow pojemnikéw [mm] wejsciowe [V] (DxSxW) [cm]

1189 3 x pojemnik 150 1200 230 56 x33,5x25 10,15

RCBM-1/3-150A-GN z kranikiem | GN 1/3

1195 3 x pojemnik 150 1200 230 56 x 33,5x25 10

RCBM-1/3-150-GN GN 1/3

1190 4 x pojemnik 150 1200 230 56 x33,5x25 10,3

RCBM-1/4-150A-GN z kranikiem | GN 1/4

1194 4 x pojemnik 150 1200 230 56 x33,5x25 101

RCBM-1/4-150-GN GN 1/4

1191 6 x pojemnik 150 1200 230 56 x33,5x25 10,55

RCBM-1/6-150A-GN z kranikiem | GN 1/6

1193 6 x pojemnik 150 1200 230 56 x 33,5x25 10,1

RCBM-1/6-150-GN GN 1/6

Wiecej informacji handlowych mozna uzyska¢ pod numerem telefonu: 531 800 670 | 40
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Podgrzewacz do czekolady Warniki do wody 5
o
o
L
& o
= Obudowa i pojemniki wykonane ze stali nierdzewnej m _—
= Wyjmowane pojemniki GN i <Zt
= Termostat ol i . ;
o ; | » Do podgrzewania wody
= Wyswietlacz LED ' Inl 3 . . >
. . 3 = Wykonane ze stali szlachetnej
= Element grzewczy umieszczony na spodzie . p=
. = Odporne na korozje >
= Zakres regulacji temperatury od 0 do 100 °C ) o o
) ) . ) = Wyposazone w zewnetrzny wskaznik napetnienia N
= W zestawie dwa pojemniki z pokrywami o . o
= Posiadajg wydajng grzatke -
1249 1180 = Wyposazone w ergonomiczne uchwyty (na potrzeby transportu) )
1181 = Max. zakres temperatury grzania 100 °C
Czyszczenie: 1182
Podczas oprézniania masa czekoladowa powinna by¢ jeszcze ciepta. Dzigki 1183
temu elementy z fatwoscig mozna umy¢ uzywajgc tagodnego srodka 1184
czyszczacego i wody.
Nr kat. Pojem_noéé_ Liczba filizanek z | Moc [W] Napiepie Wymiary Waga [kg]
Nr kat. Liczba Gtebokosé Pojemno$¢ Moc [W] | Napigcie Wymiary Waga [kg] zbiornika [litr] 1 napetnienia wejsciowe [V] (DxSxW) [em]
pojemnikéw pojemnikéw [mm] | wlewcza [litr] wejsciowe [V] (DxSxW) [cm]
1180 8 ok. 62 2000 230 34,5x30x42 2,65
1249 2 x pojemnik 150 2x4 250 230 34,5x28,2x29,4 | 7,35 RCWK 10L
RCCM-250-2GN | GN1/4 1181 1 ok. 85 2000 230 38x 34 x 44 3
RCWK 15L
7 1182 16,5 ok. 119 2000 230 38x34x54 3,4
Podgrzewacze do hot dogow 2oL
1183 20 ok. 150 3000 230 47 x43 x 44 4,25
RCWK 30L
1184 30 ok. 223 3000 230 47 x 43 x 55 4,7
RCWK 40L

Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Cylinder wykonany ze szkta hartowanego

Model 1161 z czteroma wykonanymi ze stali nierdzewnej

sztangami na butki

Model 1161 posiada dwa osobne wigczniki do sztang

i cylindra z koszem

Uchwyty z tworzywa sztucznego do transportu

Garnek do zup

= Odpornosc na korozje = Do podgrzewania zup, dan jednogarnkowych, sosow

= Termostat = Wyjmowany pojemnik wewnetrzny wykonany ze stali szlachetnej

* Zakres regulacji temperatury od 0 do 110 °C » Przekrecana i uchylana pokrywa wykonana ze stali szlachetnej

= Szklany cylinder, kosz i pokrywe mozna my¢ w zmywarce = Otwor na tyzke wazowg

= Odporny na korozje

41 | Odwiedz rowniez nasz sklep na stronie internetowej;: www.emaks.pl

= Zakres regulacji temperatury od 30 do 85 °C

Nr kat. Moc [W] Napiecie @ idtugosé @ iwysokosé Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] sztangi [cm] kosza oraz (DxSxW) [cm]
cylindra [cm] - pp s :
Nr kat. Pojemnos¢ Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
1160 800 230 - Kosz: 17 x 19 31x28x40 6,25 [litr] wejsciowe [V] (DxSxW) [cm]
RCHW 800 Cylinder: 20 x 24
1161 2300 230 2x235 Kosz: 17 x19 34x52x40 10,2 1149 10 400 230 37x33x35 4,95
RCHW 2300 Cylinder: 20 x 24 RCST-9400
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Podgrzewacze do talerzy
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= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej i szkta hartowanego

= Podswietlenie

= Wyposazone w termostat

= Wyposazone w cyfrowy wyswietlacz
= Wyjmowana szuflada

= Wyjmowane potki
= Zakres regulacji temperatury od 0 do 85 °C Pojemnik na wode

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

Wysuwana szuflada

= Potki wykonane ze stali nierdzewnej
= Obudowa ze stali szlachetnej oraz drzwiczki ze szkta hartowanego = Mozliwosé regulacji wysokosci potek

= Termostat = Mozliwos$¢ ustawienia na 4 kétkach utatwiajgcych transport

= Wyjmowane potki = Wyposazone w termostat

* Mozliwo$¢ montowania potek na 4 poziomach = Zakres regulacji temperatury od 30 do 110 °C

= Przesuwane podwdjne drzwiczki Ciche, obrotowe kétka = W zestawie 3 potkii 4 kétka
= Zakres regulacji temperatury od 0 do 85 °C
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] (DxSxW) [cm]
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary wewnatrz Wymiary Waga [kgl
1135 850 230 39x355x52 15,9 wejsciowe [V] (DxSxW) [cm] (DxSxW) [cm]
RCHT-850
1136 1200 230 70,5x37,5x52 23,85 1236 800 230 40x30x 55 53x35x76,5 23,3
RCHT-1200 RCWS-30
1238 1000 230 36x64x53 20,62 1237 1200 230 40 x 54 x 55 53x60x76,5 33,15
RCHT-1000 RCWS-60
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________|] _____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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B GRILLE/SNACKI

Grille elektryczne, gazowe, kontaktowe i rolkowe do smazenia oraz
opiekania roznych potraw. Maszyny do waty cukrowej i popcornu
wyrozniajgce sie oryginalnym designem. Dzieki wykonaniu z trwatych
materiatow Swietnie sprawdzajgce sie zardbwno w pomieszczeniach,
jak rowniez podczas imprez plenerowych na Swiezym powietrzu.

Grille elektryczne

= Wykonany ze stali szlachetnej

= Odporny na korozje

= Termostat

= Wysuwana szuflada

= Energooszczedny system grzejny oraz niskie zuzycie energii

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Wyposazone w dwa niezalezne termostaty

= Wyposazone w dwie wtyczki

= Wyjmowana szuflada
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= Energooszczedny system grzejny, zapewniajgcy niskie zuzycie energii
= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
= Modele 1062/1064/1066 wyposazone w ryflowang powierzchnie grillowg

(z osobnym przewodem zasilajgcym)

Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary catej Grubos¢ ptyty Wymiary Max. Wymiary Waga
wejéciowe ptyty grzewczej | grzewczej[cm] powierzchni wysokosé (DxSxW) [cm] [kgl
[V] (DxS) [cm] ryflowanej kantéw [cm]
(DxS) [cm]
1065 3200 230 49,5x39,5 1,2 - 7 50,2x52x28 | 28,65
RCG 50H
1061 2x3200 230 39,5x59,5 1.2 - 7 60x52x28 32
RCG 60
1063 2x3200 230 39,5x74,5 1,2 - 7 75x52x28 44,3
RCG 75
1062 2x3200 230 39,5x59,5 1.2 23 x40 7 60x52x28 32
RCG 60G
1064 2x3200 230 39,5x74,5 1,2 40x 30 7 75x52x28 42,3
RCG 75G
1066 2x3200 230 39,5x99,5 1.2 40x40 7 100x52x28 |63
RCG 100G

-
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Grille kontaktowe

Grille elektryczne
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= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Ptyty zeliwne z powtokg emaliowang
= Odporne na korozje

= Wyposazone w termostat

= Blokada wysokosci oraz rynienka na ttuszcz

= Posiadajg zaroodporne uchwyty

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C

= Model 1244 wyposazony w ryflowang (gérna) i gtadka (dolng) ptyte grzewcza
= Model 1245 wyposazony w dwie ryflowane ptyty grzewcze

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej = Obudowa wykonana ze stali szlachetnej

= Odporne na korozje = Ryflowane ptyty zeliwne z powtokg emaliowang
= Wyposazone w termostat = Jedna dolna i dwie gorne ptyty
= Wyjmowana szuflada = Blokada wysokosci
= Wyposazone w system odprowadzania nagromadzonego ttuszczu = Dwa termostaty

= Energooszczedny system grzejny, zapewniajgcy niskie zuzycie energii = Wyposazony w rynienke na ttuszcz

= Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C « Zaroodporne uchwyty 1246
= Model 1251 wyposazony w dwa kable zasilajgce i dwa niezalezne termostaty Wysuwana szuflada = Zakres regulacji temperatury od 50 do 300 °C
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary ptyty Grubosé ptyty Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] grzewczej grzewczej [cm] (DxSxW) [cm]
DxS) [cm
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wymiary ptyty Grubos¢ ptyty Max. wysokos$¢ Wymiary Waga [kg] (OxS) femd
wejsciowe [V] grzewczej grzewczej [cm] kantéw [cm] (DxSxW) [cm] 1244 2200 230 23x34 2 33x42,8x50,5 17.8
(DxS) [em] RCKG-2200
1250 3000 230 35x55 1.2 8 48 x55x24 23,35 1245 2200 230 23x 34 2 33x42,8x505 17.9
RCEG-55 RCKG-2200-G
1251 2x2200 230 40x72,5 1.2 8 53x73x24 34,7 1246 2x1800 230 23x48 2 33x56,5x505 24,65
RCEG-75 RCKG-3600-G
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Grille gazowe Grille rolkowe
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1100
1101

= Obudowa wykonana ze stali szlachetnej
= Dwa niezalezne termostaty
= Wyjmowana szuflada

= Energooszczedny system grzejny, zapewniajgcy niskie zuzycie energii

» Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
= Rolki ze stali nierdzewnej

1116 = Swobodne okrecanie rolek o0 360 °C

= Kazda z rolek posiada wtasny element grzejny
= Zdejmowana pokrywa ze szkta hartowanego Wysuwana szuflada
= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej = katwy montazi demontaz pokrywy
= Wyposazony w dwa osobne termostaty = Wyposazone w wysuwang szuflade na ttuszcz

= Wyposazony w gtadka i ryflowang powierzchnie grillowg = Wyposazone w antyposlizgowe, gumowe nozki

= Wysuwany pojemnik = Wyposazone w dwa termostaty odpowiadajgce za grzanie przednich i tylnych rolek Rolki mocowane
= Energooszczedny system grzejny, zapewniajgcy niskie zuzycie energii = Zakres regulacji temperatury od 0 do 250 °C oddzielnie
Nr kat. Moc [W] Napiecie Liczba rolek Odlegtos¢ miedzy | Dtugosc i @ rolki Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] rolkami [mm] [cm] (DxSxW) [cm]
Nr kat. Rodzaj Podtaczenie | Zuzycie Cisnienie | Max. Wymiary catej Wymiary po- Wymiary Waga
gazu gazu [call] gazu [mbar] wysokosé ptyty grzewczej | wierzchniryflowa- | (DxSxW) [cm] | [kg] 1477 1000 230 5 12 455x2,5 58,5x26x38 8,8
[m3/h] kantéw [cm] | (DxS) [cm] nej (DxS) [cm] RCHG-5E
1100 Propan- | 1/2 0,276 50 7 40x 59,5 - 58 x 65 x 35 325 1479 1400 230 7 12 455x2,5 58,5x 26 x 38 9.15
RCGL 65L50H butan RCHG-7E
1101 Propan- | 1/2 0,228 30 7 40x 59,5 - 58 x 65 x 35 32,5 1481 1800 230 9 12 455x2,5 58,8x40,5x41 14
RCGL 65L30H butan RCHG-9E
1116 Gaz 1/2 0,6 20 7 40 x 60 40x23cm 58 x 65 x 35 325 1483 2200 230 11 12 455x2,5 58,2x48x 42,5 16,5
RCGL 65GE20H | ziemny RCHG-11E
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________|] _____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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Maszyny do popcornu

Maszyny do waty cukrowej
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1086 dostepny Szuflada z przegrédkami

z grafitowym daszkiem
Maszyna oraz misa ze stali szlachetnej

Pokrywa ze szkta akrylowego

Zdejmowana misa

Zamkniety pierscien ochronny pod gtowicag

Wobzek wyposazony w gumowe kota i antyposlizgowe nézki

Szuflada z przegrédkami

Termostat

W zestawie tyzka do porcjowania cukru oraz zapasowy pasek zebaty
Modele 1083/1085/1132/1133 w zestawie z pokrywg

= Przyciggajacy wzrok, oryginalny design

= Trwate, solidne wykonanie Szufelka i pojemnik

Wysuwana szuflada
w zestawie !

= Drzwiczki z akrylu, pozostate szyby ze szkta hartowanego -

= Garnek ze stali nierdzewnej z teflonowg powtoka 1134

= Podswietlane wnetrze

= Ogrzewane dno, termostat

= Klapka do wyciggania popcornu
= Wysuwana szuflada

W naszej ofercie dostepne sg réwniez pokrywy do ma-
szyn do waty cukrowej, wykonane ze szkta akrylowego.
1084 - pasuje do misy @ 52 cm

= Model 1086 dostepny z grafitowym daszkiem 1134 - pasuje do misy @ 72 cm

= Modele 1087/1088 dostepne z czerwonym daszkiem

* Model 1088 zwozkiem wyposazonym w pojemna potke i Nr kat. Pokrywa Moc [W] Napiecie @ i wysokos¢ Wymiary Waga [kg]
= Hamulce przy dwdéch mniejszych kotach = wejsciowe [V] misy [cm] (DxSxW) [cm]
» Do kazdego modelu w zestawie szufelka i pojemnik (o poj. 0,5 litra) 1088: Szafka o wymiarach
41x315cm 1085 Tak 1200 230 52x 14,5 52 x 52 x82* 11,8
' RCZK-1200E
1132 Tak 1200 230 72x17 72 x72 x 85* 16
— — - — - RCZK-1200XL
Nr kat. Moc [W] Napiecie Wydajnos¢ [kg/h] | @ dnai gtebokos$¢ | Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] garnka [cm] (DxSxW) [cm] 1137 - 1200 230 52x14,5 52x52x50 11,5
RCZK-1200-W
1086 1600 230 5-6 16x5.8 56 x42x76 21,9 1083 Tak 1200 230 52x 14,5 93 x 54 x 124* 18,9
RCPS-16E RCZC-1200E z wozkiem
1087 1600 230 5-6 16x5,8 56x42x76 21,9 1133 Tak 1200 230 72x17 96 x 72 x128* 23,9
RCPR-16E RCZC-1200XL z wézkiem
1088 1600 230 5-6 16x5,8 94x51x155 35,7 1138 - 1200 230 52x 14,5 88x52x85 18,9
RCPW-16E z wozkiem RCZC-1200-W z wozkiem

*Wysoko$¢ maszyny tgcznie z pokrywa
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B PRZYGOTOWANIE

Pojemniki gastronomiczne GN

Urzadzenia przeznaczone do krojenia, szatkowania, rozdrabniania,
siekania, mielenia, mieszania i miksowania réznych artykutow
spozywczych. Do wykorzystania zarowno w matej, jak i duzej,
wysokowydajnej gastronomii. Pojemniki GN i pokrywy pasujgce do
produktow gastronomicznych marki Royal Catering.
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= Wykonane z trwatej stali szlachetnej

= Wyposazone w szlifowane krawedzie

= Wytrzymate wykonczenia brzegéw

= QOdporne na korozje

= O gtadkiej powierzchni

= Zaokraglone rogi

= Nadajg sie do mycia w zmywarkach

= Nie odksztatcajg sie

= Nie przepuszczajg zapachdéw i smakéw

1200 1202 1204

Nr kat. Pojemnosé¢ (do 3 mm | Gteboko$¢ [mm] Gastronorm* Wymiary Waga [kg]
ponizej brzegu) [litr] (DxSxW) [cm]

1196 20 150 GN1/1 53x325x15 1.6

RCGN-1/1-150

1198 8,9 150 GN1/2 32,5x26,5x15 0.9

RCGN-1/2-150

1200 55 150 GN 1/3 325x17,5x15 0,7

RCGN-1/3-150

1202 4 150 GN 1/4 26,5x16,5x15 0.55

RCGN-1/4-150

1204 3 150 GN 1/6 17.5x16x 15 0.35

RCGN-1/6-150

*Oznaczenie pojemnikéw o standardowych wymiarach, wykorzystywanych w gastronomii.
___________________________________________________________________________________________________________________________________
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Pokrywy do pojemnikow GN Krajalnica do ziemniakow
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Produkt ciety Dwa zestawy pras
na réwne kawatki o roznej wielkosci oczek

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= Ostre, stalowe sitka

= Raczka z tworzywa

= Praktyczna dZzwignia do prostej obstugi

= 2 zestawy sitek do ciecia frytek, warzyw i owocow
= R&zne wielkosci oczek w sitkach

= Mozna my¢ w zmywarce

Nr kat. Liczba pras Wymiary sitka Wielko$¢ oczek Wymiary Waga [kgl
(DxS) [cm] (DxS) [mm] (DxSxW) [cm]

1231 2 84x84 Sitko 1: 10x 10 78x17 x 46 2,5

RCKS-1 Sitko 2: 8x 8

Maszyna do zakreconych
ziemniakow na patyku

owadé zakrecone ziemniaki: _
patyczkiem iumi
przejdzie przez ostrze

Jak przygot .
. Ziemniaka przebijamy
« Krecimy korba, az caty o
i catos¢ z maszy! o ' E—

- \Q\Igm?g;nr:?;k szybko rozciagnat sie do spirali, delikatnie

- y Z
patyczkiem 0o blat_

« Spiralnego ziemwa
anastepnie wyciggamy .
. Posypujemy przyprawami

eszczamy W urzadzeniu

ka wktadamy do rozgrzanedo oleju, smazymy:

i podajemy klientom

Szpikulce przytrzymujgce

ziemniaka Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
Nr kat. Gastronorm* | Wymiary Waga [kg] Ost tali
» Wykonane z wysokiej jako$ci stali szlachetnej (DxSxW) [cm] strze ze stall
= Posiadaja szlifowane krawedzie 5 Y 55 Tos 4 gumowe, antyposlizgowe nézki
1197 11 5 5 95 i
« Nie odksztatcaja sie RCGND-1/1 X X Prosty mechanizm na korbke
= Szczelnie przylegaja do pojemnika GN 1199 GN 1/2 32,5x26,5x3 | 0,45 tatwe Czyszczenie
= Pozwalajg dtugo utrzymaé ciepto w pojemniku GN RCGND-1/2 * Blokada dzwigni
N ; 1201 GN 1/3 32,5x17,5x3 | 0,35
Jlyposazone wuehuyt RCGND-1/3 Nr kat Dt S¢ Grubosé Odlegtosé mak | Wymi W [kal
. iei 1 i r Kat. ugosc runosc €grosC maksymaina ymiary aga [kg
O gtadkiej powierzchni 1203 GN 1/4 26,5x16,5x3 | 0,25 noza [cm] ciecia [mm] miedzy ostrzem (DxSxW) [cm]
= Odporne na dziatanie wody, pary wodnej i wilgotnego powietrza RCGND-1/4 i mocowaniem [cm]
= Mozna my¢ w zmywarce 1205 GN 1/6 175x16x3 0,15 Réwnej grubosci 1232 6 3 14 44x12x17 0.9
. . . P P RCGND-1/6 . . L RCKS-2
= Blokujg przenikanie smakow i zapachow spiralne ziemniaki

*Oznaczenie pojemnikéw o standardowych wymiarach, wykorzystywanych w gastronomii.
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Szatkownice kuchenne
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= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= 2 obrotowe noze ze stali nierdzewnej

Ostre noze ze stali

nierdzewnej

= Regulator bezstopniowej predkosci obrotéw nozy

= Misa z porecznymi uchwytami do transportu

= Przezroczysta pokrywa z tworzywa sztucznego wyposazona

w otwér do wrzucania produktow

= W zestawie korek do zatykania otworu w pokrywie

= Wyposazony w dzwignie obrotowg do zamykania pokrywy garnka

1168 s == = 4 gumowe, antyposlizgowe nézki
= ==
Nr kat. Pojemnos¢ Moc Napiecie Liczba obrotéw | @ elementu @ otworu @ iwysoko$¢ | Wymiary Waga
max. [litr] [W] wejsciowe | noza [obr./min.] | szatkujgcego | w pokrywie garnka [cm] (DxSxW) [cm] | [kal
vl [cm] [cm]

1167 9 750 230 1100 -2800 24 3.8 25x19,5 34x50x425 | 19,1
RCKC-9000

1168 6 750 230 1100 - 2800 24 3.8 25x 15 32x49,5x41 | 17,9
RCKC-6000

Krajalnica elektryczna do warzyw

1139

{

Dwa otwory réznej
wielkosci

060

-

5 tarcztngcych + 1 tarcza
z tworzywa sztucznego

Réznica migedzy tarczami:

H3: tarcza do wiérkéw 3 mm
H4: tarcza do wiérkéw 4 mm
H7:tarcza do wiérkéw 7 mm
P2: tarcza do plastrow 2 mm
P4:tarcza do plastrow 4 mm

Wytrzymata konstrukcja z polerowanego i anodowanego aluminium

Uchwyty z tworzywa sztucznego

Ostrza ze stali

Noze wykonane ze stali nierdzewnej

2 otwory na warzywa o réznej wielkosci
W zestawie 5 tarcz tngcych (H3, H4, H7, P2 i P4)

Nr kat. Moc Napiecie Liczba tarcz Predkosé @ tarcz | Wymiary otworéw [cm] | Wymiary Waga
[W] wejsciowe [V] tnacych obrotowa tarcz | [cm] (DxSxW) [em] | [kgl
[obr./min.]
1139 550 230 5 270 20,5 Otwoér 1 @: 5 49x24x50 | 21,35
RCGS 550 Otwor 2 (DxS):8x 17,5
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Krajalnica do pomidorow

= Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej

= katwy demontaz czescitnacej

= Noze ze stali nierdzewnej

= Naktadka ochronna

Nr kat. Liczba ostrzy Grubos¢ ciecia Wymiary Waga [kg]
[mm] (DxSxW) [cm]

1164 10 55 45x20x 20 4,95

RCTC-5

Krajalnica do kietbasy

= Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

= Ostre noze

= Wyposazony w 4 przyssawki ha spodzie

= Wyjmowany tylny element

= Prosty mechanizm na dzwignie
= Czesci stalowe mozna my¢é w zmywarce

Nr kat. Liczba | Max.liczba | Grubosé Wymiary Waga
nozy kawatkéw plastrow (DxSxW) [cm] [kal
kietbasy [mm]
1163 10 11 18 18,5x335x225 |2,35
RCSC-18

NoOz do kebaba

\

W zestawie osetka

= Ostrze i ostona ze stali nierdzewnej

Wyjmowany tylny element
utatwia czyszczenie

10 ostrych nozy

= Uchwyt z tworzywa i gumy

= Bezstopniowa regulacja grubosci ciecia

= Dla prawo- i leworecznych

SN

PRZYGOTOWANIE

= Wodoszczelna rekojes¢ zapobiegajgca przedostawaniu

sie wody i ttuszczu
= W zestawie zapasowe ostrze i osetka

Nr kat. Moc [W] Napiecie Grubos¢ ciecia @ ostrza [cm] Wymiary Waga [kg]
wejsciowe [V] [mm] (DxSxW) [cm]

1256 80 230 0-8 10 17x12,5x 21 1,2

RCDS-80
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Krajalnice elektryczne do miesa Wilki do miesa
z serii PRO i EXPERT z serii PRO i EXPERT
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Wbudowana ostrzatka

= Wytrzymata obudowa z wypolerowanego, anodyzowanego aluminium
= Gtadkie ostrza wykonane ze specjalnej stali

» Uchwyty z tworzywa sztucznego (seria PRO) lub aluminium (seria EXPERT)
= Modele 1171/1172 z dodatkowsg, boczna ragczka

= Odporne na korozje

» Wbudowana zintegrowana, pétautomatyczna ostrzatka = Wytrzymata konstrukcja z aluminium

. . PP = Sitka i noze ze stali nierdzewnej
= Bezstopniowa regulacja grubosci ciecia

= Mechanizm przesuwania nozy: tozysko slizgowe i kulkowe " Popychacz do migsa z trwatego tworzywa sztucznego

= Wentylowany silnik = Rodzaj smarowania: kapiel olejowa

. . e = Predkos¢ obrotéw slimaka: ok. 220 obrotéw/min.
= Wyposazone w regulowane, antyposlizgowe nézki

= Wyposazone w funkcje biegu wstecznego
= Schowek na dodatkowe sitka

Nr kat. Moc [W] Napiecie @ noza [cm] Max. @ plastra Zakres grubosci | Wymiary Waga [kg] Wyposazenie serii Wyposazenie serii = Gumowe, antyposlizgowe nozki
wejsciowe [V] [cm] krojenia [mm] (DxSxW) [cm] PRO EXPERT
1170 120 230 22 16 0-12 40x42x34 12,5
RCAM 220PRO — — - - - - - -
Nr kat. Moc Napiecie Wydajnos¢ Liczba sitek @ sitek | @ otworéw Wymiary tacy | Wymiary Waga
1171 180 230 25 18 0-12 38x48x37 16,2 [W] wejsciowe | [kg/h] [cm] sitka [mm] (DxSxW) [cm] | (DxSxW) [cm] | [kg]
RCAM 250PRO [V]
1172 280 230 30 20 0-16 46 x 57 x 48 23,3 1175 850 230 Ok.120-200 | 2 7 5i8 32x20x55 |22x46x375 |20.2
RCAM 300PRO RCFW 120 PRO
1173 180 230 25 18 0-12 40x48x37 16,8 1176 1000 230 Ok.220-300 |2 8 5i8 32x20x55 |22x46x39 22,5
RCAM 250EXPERT RCFW 220 PRO
1174 280 230 30 20 0-16 45 x57 x 43 24 1177 1000 230 Ok.220-330 | 3+szarpak |8 10(2szt)i6 |[32x20x55 |23x50x40 23
RCAM 300EXPERT RCFW 220 EXPERT
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________|] _____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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Pita do kosci Napetniacze do kietbas

PRZYGOTOWANIE

Popychacz do kosci Regulacja grubosci ciecia

. = Wytrzymata konstrukcja ze stopu aluminium
= Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej
= Wyposazona w popychacz
« Sciggacze z tworzywa sztucznego do maczki kostnej
= Wyposazona w pojemnik na resztki

= Zintegrowany system naciggu z dwoma
prowadnicami prasy tnacej

= Bezstopniowa regulacja grubosci ciecia

Nr kat. Moc | Napiecie Predkos¢ Predkos¢ @ rolek | Wysokos¢ | Grubosé Wymiary blatu | Wymiary Waga
[W] | wejsciowe | tasmy cigcia [mm/s] | [cm] cigcia[cm] | cigcia[mm] | roboczego (DxSxW) [em] | [kd] e S a Wy U S ZC Ze e
[V] tnacej [m/s] (DxS) [cm]

g{é%%-18 750 | 230 15 15 21 21,5 3-180 43,7 x46,5 46,5x46x87 | 37 d O n a p e+n |a CZy ﬂﬂ

Maszyny do hamburgerow -\ ek
y y g d /*’\ Do kazdego modelu Ruchomy cylinder -

,;" T — ,) 4 lejki, réznej srednicy wygodne napetnianie
- \ i opréznianie
_ f\ = Wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej
1157 ‘ « Cylinder, ttok oraz lejki ze stali szlachetnej
1158 %, . .. . L .
e = Dwie predkosci dociskania i podnoszenia poprzez

mechanizm przektadniowy

W naszej ofercie dostepne sg rowniez silikonowe uszczelki = Wyposazone w antyposlizgowe nozki
* Wytrzymata konstrukcja z aluminium 4 o $rednicy zewnetrznej 13 cm pasujgce do modeli « Posiadajg odpowietrzenie ttoka
* Pojemnik na serwetki Formuje rowne kotlety 1504/1505/1506. W zestawach po 5i 10 sztuk. = Ttok oraz ruchomy cylinder mozna tatwo zdemontowaé
= 4 antyposlizgowe, gumowe noézki 1157 -5 szt. w celu napetnienia i czyszczenia
» Czescimajace kontakt z zywnoscig wykonane 1158 -10 szt. » W zestawie 4 sztuki lejkéw o réznych wymiarach
ze stali nierdzewnej
« Manualna obstuga za pomoca dzwigni Nr kat. Pojemnos¢ [litr] [Q():'Enc]j’rugoéé lejkow ?yili%?rgo['c(:cr)né]é Ygign)is\%/[cm] Waga [kgl

= Dodatkowa dZzwignia boczna umozliwia opuszczenie
blachy formujacej 1504 3 14x20 24 x30x50,8 8.3

= W zestawie papierowe, okragte serwetki RCWF-3L-H
1505 5 14 x32 24x30x62,8 9,5
- - RCWF-5L-H
Nr kat. @ hamburgera Wymiary w pozycji | Waga [kg] Lejeknr1:1,6x 18
[cm] spoczynkowe;j 1506 7 Lejeknr2:2,2x18 14 x 45 30x30x76,8 11
(DxSxW) [cm] RCWEF-7L-H Lejeknr3:3,2x18
1162 13 21x29x27,5 5,6 1507 12 Lejeknr4:38x18 1) X 32 30,5 x 36,5 x 64,6 15
RCHM-130 RCWF-12L-H
1222 10 21x29x27,5 51 1508 15 22 x40 30,5x36,5x72,6 16,2
RCHM-100 RCWF-15L-H
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Milkshaker/Koktajler

Mieszadto
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Wykonany ze stali nierdzewnej

Do mieszania i emulgowania, przygotowywania napojow

w formie ptynnej lub musu

Mieszadto obrotowe

Lekki, fatwy w przenoszeniu

Prosta i intuicyjna obstuga

Zabezpieczenie przed nieprawidtowym zatozeniem pojemnika
(pracuje tylko wéwczas, gdy kubek jest prawidtowo zamocowany)

1110 = Gumowe, antyposlizgowe ndzki
= Sprzedawany w zestawie z kubkiem ze stali nierdzewnej
Nr kat. Pojemnosc¢ Predkos¢ obrotowa | Moc [W] Napiecie Wymiary Waga [kg]
pojemnika [litr] [obr./min] wejsciowe [V] (DxSxW) [cm]
1110 0,7 9000/ 13000 180 230 18,5x18,5x52 4,3
RCMS-1
Mikser spiralny
Elementy ze stali nierdzewnej
= Do wyrabiania ciast ciezkich np. pizzy, pierogow itp.
= Elementy majgce bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane
ze stali nierdzewnej (dzieza, hak, spirala oraz ostona
zabezpieczajgca)
= Przycisk ,Stop”
= Ostona posiada mechanizm automatycznego wytgczenia pracy,
po jej podniesieniu
". » Po bokach regulowane zabezpieczenie podtrzymujgce dzieze
1509 = Cztery antyposlizgowe nézki
U = Dzieza zamontowana na state
Nr kat. Pojemnos¢ | Max. ilosé Moc | Napiecie Predkos¢ Predkos$¢ obrotowa | @ iwysoko$¢ | Wymiary Waga
dziezy [litr] | maki w dziezy | [W] wejsciowe obrotowa dziezy | mieszadta [obr./min] | dziezy [cm] (DxSxW) [em] | [kgl
[kal [V] [obr./min.]
1509 8 750 230 15 185 35x21 69x38x73 |70
RCSM-20L
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INDEX PRODUKTOW A -7

Bemar suchy (patrz: Podgrzewacz do czekolady)
Bemar z 1 pojemnikiem

Bemar z 2 pojemnikami

Bemar z perforowang brytfanng
Bemary

Bemary bez kranika odptywowego
Bemary bez pojemnika

Bemary z 3 pojemnikami

Bemary z 4 pojemnikami

Bemary z 6 pojemnikami

Bemary z kranikiem odptywowym
Bemary z ostong

Bemary z pojemnikami i pokrywami

Cc

Chtodnicze nadstawy

Chtodnicze stoty do pizzy

Chtodnicze stoty do pizzy z szufladami
Chtodnicze urzgdzenia

Corn dog

Czekolada (patrz: Podgrzewacz do czekolady)

E

E.G.O. (patrz: Frytownice z termostatem E.G.0O.)
ECO (patrz: Frytownice z serii ECO)

EXPERT (patrz: Krajalnice elektryczne do migsa lub
Wilki do miesa)

F

Frytki (patrz: Krajalnica do ziemniakéw)
Frytkownice

Frytownice

Frytownice bez kranika odptywowego
Frytownice do paczkéw

Frytownice elektryczne

Frytownice gazowe

Frytownice podwdéjne

Frytownice pojedyncze

Frytownice z kranikiem odptywowym
Frytownice z serii ECO

Frytownice z szafka

Frytownice z termostatem E.G.O.

G

Garnek do zup

Gastronomiczne pojemniki GN
Gastronomiczne pokrywy
Gastronomiczne stoty
Gastronomiczny regat

Gazowe (patrz: Grille lub Frytownice)
Gofrownica do gofréw na patyku i corn dogéw
Gofrownice

Gofrownice podwdjne

Gofrownice pojedyncze

Gofrownice z forma w ksztatcie serca
Gofrownice z okragta forma
Gofrownice z prostokatng forma
Goraca czekolada (patrz: Podgrzewacz do czekolady)
Grille

Grille do hot dogéw

Grille do paréwek

Grille elektryczne

Grille gazowe

Grille kontaktowe

Grille rolkowe

Grzewcze witryny

22
23-25

22-25
18

8-13
8-14
9-11

14
8-12
13
8-13
8-13
8,11-13
10

12

1

H

Hamburgery (patrz: Maszyny do hamburgeréw)
Hot dogi (patrz: Grille rolkowe lub Podgrzewacze do
hot dogéw)

K

Kebab (patrz: N6z do kebaba)

Kelnerskie wozki

Kietbasa (patrz: Krajalnica do kietbasy lub
Napetniacze do kietbas)

Kociotek do zup

Koktajler

Kontaktowe grille

Kosze do frytownic

Kosci (patrz: Pita do kosci)

Krajalnica do kietbasy

Krajalnica do pomidoréw

Krajalnica do ziemniakoéw

Krajalnica elektryczna do warzyw

Krajalnice do warzyw

Krajalnice elektryczne do miesa z serii EXPERT
Krajalnice elektryczne do miesa z serii PRO
Kranik (patrz: Bemary, Frytownice lub Smazalniki)
Kubki (patrz: Podgrzewacze do talerzy)
Kuchenne szatkownice

M

Makaroniarka (patrz: Warniki do makaronu)
Maszynka do krojenia frytek

Maszynka do krojenia kietbas

Maszynka do krojenia kosci

Maszynka do krojenia ziemniakow

Maszynka do zakreconych ziemniakéw na patyku
Maszynki do krojenia migsa

Maszynki do krojenia warzyw (patrz: Krajalnica do
pomidoréw, Krajalnice elektryczne do warzyw lub
Szatkownice kuchenne)

Maszynki do mielenia miesa

Maszyny do hamburgerow

Maszyny do popcornu

Maszyny do waty cukrowe;j

Meble ze stali nierdzewnej

Migso (patrz: Krajalnice elektryczne do migsa lub
Wilki do miesa)

Mikser spiralny (ze statg dziezg)

Milkshaker

N

Naczynia (patrz: Podgrzewacze do talerzy)
Nadstawy chtodnicze

Nadziewarki do kietbas

Nalesnikarka bez szuflady

Nalesnikarki

Nalesnikarki dwuptytowe

Nalesnikarki jednoptytowe

Nalesnikarki z szufladg

Napetniacze do kietbas

N6z do kebaba

o

Opiekacze
Ostona do bemaréw (patrz: Bemary z ostong)

P

Paréwki (patrz: Grille rolkowe lub Podgrzewacze do
hot dogéw)

Paczki (patrz: Smazalniki)

Pita do kosci

33-

56 -

58 -

27 -

17 -

17 -

34

42

48
13

58
58

57
58

59

57

56
58

56
56
59

60
61
51
52
35

63
63

22
62
17
18
18
17
18
62
58

15

61

64
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INDEX PRODUKTOW A - Z INDEX KODOW
Pizza (patrz: Chtodnicze stoty do pizzy lub U KOD STRONA KOD STRONA KOD STRONA
Chtodnicze stoty do pizzy z szufladami) Umywalki 31
Platformowy wézek 34 Urzadzenia chtodnicze 21-25 _ _ _
Ptyty grillowe gtadkie 46 - 47,49 Urzadzenia do frytowania 8-14 1 OXX 1 1 XX 1 2XX
Ptyty grillowe ryflowane 46,49 Urzadzenia do gotowania makaronu 16 1005 12 1150 11 1221 29
Podgrzewacz do czekolady 41 Urzadzenia do hamburgeréw 61 1006 12 1151 11 1222 61
Podgrzewacz do wody 42 Urzadzenia do hot dogéw 41,50 1009 8 1152 11 1224 32
Podgrzewacze do hot dogéw 41,50 Urzadzenia do krojenia miesa 58 - 59 1010 8 1153 " 1230 33
Podgrzewacze do paréwek 41,50 Urzadzenia do krojenia warzyw (patrz: Krajalnica do 1020 9 1157 62 1231 56
Podgrzewacze do potraw (patrz: Bemary) pomidordw, Krajalnica elektryczna do warzyw lub 1021 8 1158 62 1232 56
Podgrzewacze do talerzy 44 Szatkownice kuchenne) 1022 8 1159 31 1233 16
Pojemniki gastronomiczne GN 54 Urzadzenia do mielenia miesa 60 1023 8 1160 41 1234 16
Pokrywy do maszyn do waty cukrowej 52 Urzgdzenia do napetniania kietbas 62 1025 9 1161 41 1235 16
Pokrywy do pojemnikéw GN 55 Urzadzenia do opiekania 15 1026 8 1162 61 1236 44
Pomidory (patrz: Krajalnica do pomidoréw) Urzgdzenia do pieczenia (patrz: Gofrownice) 1027 8 1163 58 1237 44
Popcorn (patrz: Maszyny do popcornu) Urzadzenia do podgrzewania talerzy 44 1029 8 1164 58 1238 43
Pétka stojaca 32 Urzadzenia do popcornu 51 1035 9 1167 57 1244 48
Prasy do hamburgeréw 61 Urzadzenia do smazenia (patrz: Grille, Naleénikarki 1036 9 1168 57 1245 48
PRO (patrz: Krajalnice elektryczne do miesa lub lub Smazalniki) 1037 9 1169 61 1246 48
Wilki do miesa) Urzadzenia do waty cukrowej 52 1038 9 1170 59 1247 15
Przygotowanie 53-63 Urzadzenia grzewcze 7-20 1044 37 171 59 1248 17
Urzadzenie do corn dogéw 18 1045 37 1172 59 1249 41
R Urzadzenie do krojenia frytek 56 1046 37 1173 59 1250 47
Urzadzenie do krojenia kietbas 58 1056 33 1174 59 1251 47
Rega+ gastronomiczny 32 Urzadzenie do krojenia kosci 61 1061 46 1175 60 1252 17
Robocze St0+y 27 Urzadzenie do mieszania ciasta 63 1062 46 1176 60 1253 18
Robocze stoty z szafka 29 Urzadzenie do mieszania koktajli 63 1063 46 1177 60 1254 10
Rolkowe grllle 50 Urzadzenie do podgrzewania Czeko|ady 41 1064 46 1178 25 1255 10
Roztapianie czekolady (patrz: Podgrzewacz do Urzadzenie do spieniania mleka 63 1065 46 1179 29 1256 58
czekolady) Urzadzenie do zakreconych ziemniakéw 56 1066 46 1180 42
Uszczelki do napetniaczy do kietbas 62 187; 15 1 12; 43 13xx
Utrzymywanie ciepta 36-44 107 15 1 4
S ym P 1079 33 1183 42 1314 19
Salamander 15 1080 33 1184 42 1315 19
Smazalniki 14 w 1083 52 1185 38 1316 20
Snacki 45-52 Warniki do makaronu 16 1084 52 1186 38 1317 20
Spiralny mikser 63 Warniki do wody 42 1085 52 1187 39 1318 18
Spiralny ziemniak na patyku . . 56 Warzywa (patrz: Krajalnica do pomidoréw, 1086 51 1188 39 1319 20
Stal nierdzewna (patrz: Meble ze stali nierdzewnej) Krajalnica do ziemniakéw, Krajalnica elektryczna 1087 51 1189 40
Stoty chtodnicze do pizzy ) 23-25 do warzyw, Maszyna do zakreconych ziemniakéw 1088 51 1190 40 XX
Stoty chtodnicze do pizzy z szufladami 25 na patyku lub Szatkownica kuchenna) 1191 40 1477 50
Stoty chtodnicze dwudrzwiowe 23-25 . : 1192 38
. ; Wata cukrowa (patrz: Maszyny do waty cukrowej) 1 1 XX 1479 50
Stoty chtodnicze trzydrzwiowe 24 Wedliny (patrz: Krajalnice elektryczne do migsa) 1193 40 1481 50
Stoty chtodnicze z nadstawg 24 -25 Wilki do miesa z serii EXPERT 60 1100 49 1194 40 1483 50
Stoty chtodnicze z nadstawka 24 Wilki do miesa z serii PRO 60 1101 49 1195 40 1485 34
Stoty robocze 27 Witryny grzewcze 43 1110 63 1196 54 1489 57
Stoty robocze z kantem 27 Woézek (patrz: Maszyny do popcornu, Maszyny do 1116 49 1197 55 1490 27
Stét chtodniczy - satatkowy 23 waty cukrowej, Wézek platformowy, Wozki 1122 14 1198 54 1491 27
Stotroboczy z szafka 29 kelnerskie lub Wozki transportowe) 1124 14 1199 55 1492 27
Suchy pemar (patrz: Podgrzewacz do czekolady) Wozek 5-potkowy 34 1126 14 1493 57
Szafk! Scienne 29 Wézek na pojemniki GN 35 1128 13 ’I 2XX 1494 57
Szafki zlewozmywakowe 30 Wézek na tace 35 1129 13 1495 57
Szatkownica elektryczna do warzyw 57 Wézek platformowy 34 1130 13 1200 54 1496 57
Szatkownice kuchenne 57 Wézki 2-potkowe 33 1131 13 1201 55 1497 57
Szklane witryny grzewcze 43 Wézki 3-potkowe 33 1132 52 1202 54 1498 57
Wozki kelnerskie 33-34 1133 52 1203 55 1499 27
T Wézki transportowe 35 1134 52 1204 54
1135 43 1205 55
Talerze (patrz: Podgrzewacze do talerzy) 1136 43 1206 24 1 5)()(
Tostery ) o 15 zZ 1137 52 1207 24 1500 P
Transpor.t (patrz: quek platformowy, Wézki Zakrecone ziemniaki 56 1138 52 1208 24 1501 30
kelnerskie lub Wézki transportowe) Zestaw uszczelek do napetniaczy do kietbas 62 1139 57 1209 23 1502 30
Transportowe wozki 35 Ziemniaki na patyku 56 1140 13 1210 23 1503 29
Zlewozmywakowe szafki 30 ARy 13 1211 22 1504 62
Zlewy 30-31 1142 13 1212 22 1505 62
Zupa (patrz: Garnek do zup) 1143 13 1213 22 1506 62
1149 42 1214 22 1507 62
1215 25 1508 62
we wo s
1218 35 1510 3
1219 34
1220 29
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@maks

emaks spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
ul. Dekoracyjna 3

65-155 Zielona Goéra

NIP 9730994070

REGON 080510434

tel.: +48 68 422 73 13
tel.: +48 68 422 73 60

tel. kom: +48 531 800 670
tel. kom: +48 506 060 574
fax: +48 68 422 73 10
e-mail: info@emaks.pl
www.emaks.pl
www.cateringroyal.de

Katalog nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 par. 1 kc a jedynie
informacje handlowa. emaks spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig
sp.k. zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w catosci lub

w czesci informacji zawartych w niniejszym katalogu, bez uprzedzenia.
Zamieszczone informacje, w tym prezentowane grafiki, majg charakter
wytacznie pogladowy.

Zdjecia:

stock.chroma.pl, nr 11280320, autor belchonock
stock.chroma.pl, nr 56135293, autor amberto4ka
stock.chroma.pl, nr 21054403, autor piyato
stock.chroma.pl, nr 10674566, autor michaeljung
stock.chroma.pl, nr 35091723, autor liewluck
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